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DESCRIPTION
A Removable water tank G Steam nozzle
B Cup holder tray G1 Foam nozzle
C On/Off button H Drip tray grill
D Control panel | Drip tray
E Filter holder head J Power cord
F Filter head K Spoon-tamper

F1 Filter 1 cup
F2 Filter 2 cups

DESCRIPTION
D.1 Selection button D.3.1 Position O: preheat
D.1.1 Select espresso D.3.2 Espresso preparation
D.1.2 Select steam D.3.3 Steam preparation

D.2 ‘On’indicator light
D.2.1 Espresso preheat indicator light
D.2.2 Steam preheat indicator light
D.3 Thumb wheel

TECHNICAL SPECIFICATIONS

® Pump: 15 bar

B Manual start/stop

W Accessories: 1 and 2 cup filters, measuring spoon/tamper
W Steam function

B Selection button: espresso or steam

B Removable tank (1.2 L capacity)

W Power: 960 - 1140 W

H Voltage: 220 - 240 V

B Safety features: 2 thermostats and a fuse
B Dimensions: 297 x 201 x 290 mm

B Automatic shut down after 25 minutes

IMPORTANT!
Operating voltage: this appliance is designed to operate at 230 V alternating
current only.

Type of use: this appliance is designed for DOMESTIC USE ONLY

| ENGLISH |



HELPFUL TIPS

Use of freshly roasted coffee is recommended. Contact your coffee roaster for advice. The
freshness of the coffee only lasts several weeks after roasting. Good packaging can improve
and prolong the flavour of the coffee. If you are unsure of the quality of the packaging,
choose a recently roasted coffee.

Coffee must always be ground just before it is prepared.

What coffee should you choose?

B For an aromatic coffee

Choose pure Arabica coffees or those composed mostly of Arabica coffee.

Artisan roasted coffees are preferred as they lend a better complexity and delicateness to
the flavour. For a variety of flavours, try pure origin coffees.

B For an intense coffee

Choose coffees blended with Robusta — not specifically 100% Arabica - or Italian-roasted

coffees or specific Italian-flavoured coffees.

B Keep the ground coffee in the fridge as this will lock in the flavour for longer.

® Do not fill your filter holder to the brim; use the measuring spoon (1 spoon for a 50 ml cup,
2 spoons for 2 x 50 ml cups). Clean off any excess coffee from around the filter holder.

B If you have not used the appliance for more than 5 days, empty and rinse the water tank.

B Always make sure the appliance is switched off before removing the tank to fill it or empty
it.

B Always ensure the appliance is positioned on a flat and stable surface.

FIRST USE

OR IF THE MACHINE HAS NOT BEEN USED FOR A
LONG PERIOD

IMPORTANT! do not place heating elements on the appliance.

IMPORTANT! Remove the red protective cap from under the water tank.

IMPORTANT! the safety instructions are part of the appliance.
Please read them carefully before using your new appliance.

> P>

RINSING THE SYSTEMS BEFORE FIRST USE

1. RINSING THE ESPRESSO SYSTEM
To ensure your first cup of coffee tastes great, we strongly recommend that you rinse the
espresso machine with hot water, as instructed below:



Ensure you have removed the red protective cap from under the water tank (1).

— Remove the water tank (A) and fill it. The water level should not exceed the "MAX" mark
on the tank and should contain at least 300 ml (= equivalent to 2 large cups (2-3). Then
replace the water tank, ensuring that the cover is closed. (4).

—Plug in your machine. (5).

—Press the On button (C)(6). On the control panel (D), the "On" indicator light switches
on (D2) (7).

—-The selection button (D.1) must be set to the espresso position - (button not
depressed) g (D.1.1) (8).

—Place a filter without coffee (F1) into the filter holder (F) (9). Slot the filter holder into
place (E) and turn it to the right until it stops (10). Place a receptacle under the filter
holder (11).

—When the espresso preheating indicator light (D2.1) switches on, turn the thumb
wheel (D.3) to the left, to espresso preparation (D.3.2) (12-13) - The flow will start after
approximately ten seconds.

—Let approximately 300 ml of water trickle out (change the receptacle if necessary) (14),
then turn the thumb wheel to position O (D.3.1) to stop preparation (15).

—IMPORTANT / After 25 minutes of disuse, your appliance will switch off automatically
as a safeguard.

2. RINSING THE STEAM SYSTEM

Remove the water tank and fill it. The water level should not exceed the "MAX" mark on
the tank and should contain at least 300 ml (= equivalent to 2 large cups). Then replace the
water tank, ensuring that the cover is closed.

The selection button (D.1) must be set to the steam position (button depressed) g
(D.1.2) (16)

Place the nozzle into a container filled with water (G.1) (17).

When the steam preheating indicator light (D2.2) switches on (18), turn the thumb wheel
(D.3) to the right, to the steam function (D.3.3) (19).

Let the water heat for 20 seconds (20) then turn the thumb wheel to position O (D.3.1) to
stop the steam (21). Return the selection button (D.1) to the espresso position (D.1.1) (26).

MAKING ESPRESSO

IMPORTANT!
If the espresso function is used for the first time, the appliance must be

A cleaned as described in the "FIRST USE" paragraph.

IMPORTANT! To prevent splashes of hot water, check that the filter holder
has been tightened until it stops before preparing the coffee. Do not
remove the filter holder while the water is flowing, as the appliance is still
under pressure.
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With ground coffee

The type of coffee you choose will determine the strength and taste of your espresso: the

finer your ground coffee, the more intense your espresso will be.

B Fill the water tank with tepid water and refit it on the appliance, making sure that it is
correctly in place.

B Plug in your machine.

B For the best result, we recommend preheating the accessories beforehand (filter holder,
filter and cups) by following the steps above, without adding coffee.

B Turn on the appliance by pressing the On/Off button.

B The "On" indicator light will switch on.

B Add the ground coffee to the 1 cup filter using the measuring spoon (K) (1 spoon = 1
measure = 1 espresso) (22-23) then pack it using the tamper, turning it using a circular
motion (K) (24). Once packed, the coffee measure should not exceed the MAX level (25).

B For best quality, pack the coffee effectively.

H Clean off any excess coffee from around the filter holder.

B Ensure that the selection button is set to the espresso position Q (button not depressed)
(26).

B Slot the filter holder into place then turn it to the right until it stops (27).

B The thumb wheel, set to function O, indicates that preheating is in progress. Once
preheating has finished, the espresso indicator light switches on (28).

B Place a cup under the filter holder and turn the thumb wheel to the left, to the espresso
position, and the coffee will start to flow (29-30).

B When the cup is filled, turn the thumb wheel to position O to stop the flow (31).

B Remove the cup(s).

B Unlock the filter holder by turning it to the left (32) and remove it from the appliance. Do
not touch the filter as it will be hot.

B To empty out the coffee, invert the filter holder while holding the filter with the flap so that
only the coffee falls away (33).

B Wash the filter and filter holder under running water to remove the rest of the coffee (34).

B To make 2 espressos, take the 2 cup filter (F.2) and add 2 measures of ground coffee.

B T/ To change the filter in the filter holder, ensure that the filter is positioned with the slot
facing the lever of the handle.

B IMPORTANT / The coffee flow is stopped manually. Do not move away from the machine
when it is in use.

STEAM FUNCTION

The steam will foam the coffee (for example, when making cappuccinos).

B Plug in your machine.

B Remove the water tank and fill it. The water level should not exceed the "MAX" mark on
the tank and should contain at least 300 ml. Then replace the water tank, ensuring that
the cover is closed.

B Press the "On" button; the indicator light switches on.

B Press the selection button to activate the steam function (button depressed) (35) ,iil,

B The thumb wheel, set to function O, indicates that preheating is in progress. Once
preheating has finished, the steam indicator light switches on (36).

B Place an empty receptacle or cup underneath the nozzle (37).

B Open the nozzle system by turning the thumb wheel to the right, to the steam preparation
function, to run the water through the system before the steam begins. (D.3.3) (38).



B Turn the thumb wheel to program O (39).

B To make a cappuccino, fill a container with approximately 60 to 100 ml of milk. For best
results, use a narrow and relatively small container that can be slipped under the steam
nozzle (G) (40). For best results, the milk and container should be very cold.

B Place the nozzle into the container of milk and turn the thumb wheel to the right, to the
steam position.

B For best results, foam the milk near the bottom of the container for approximately 10
seconds, taking care not to touch the bottom. Then slowly tilt the container and move the
nozzle upwards until it is almost at the surface of the milk. Make sure that the nozzle does
not leave the milk. To get a great foam, move the container in circular motions.

B To get the best foam, we recommend using pasteurised or UHT milk, and to avoid using
non-pasteurised or skimmed milk.

B Once you have achieved the best foam, turn the thumb wheel to position O (41)

B To prevent overheating the milk, do not use the steamer for more than 45 seconds (for
100 ml of milk).

B You can start making an espresso by following the steps detailed above.

B To prevent milk from drying inside the nozzle, please clean it after each use. To do this,
follow the steps for foaming the milk, replacing 100 ml of milk with 60 ml of water. To avoid
burning yourself, remove the nozzle from the foam (G.1) and wash it in clean water (42).
Clean the steam nozzle using a damp cloth (G) (43).

B Remove the drip tray, empty it and clean it using clean water (44-45).

B Refer to the next section for manual cleaning.

GOOD TO KNOW - PRACTISE AFTER USING STEAM

If you want to make an espresso after using the steam function, you need to cool down your
coffee machine.
Follow the steps below:

Selection button on espresso position (button not depressed)

Make sure the knob is on position O

Immerse the steam nozzle in a container filled with 60ml of water

Turn the knob to the right: steam position for 25 seconds

Turn the knob to O position to stop the steam.

Your coffee machine is now cooled down, you can make and enjoy your espresso !
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IMPORTANT! If you want to make a coffee after frothing milk, you shoud turn

the thumb wheel to the espresso position = and then set the selection button
to the espresso position. After few seconds, the coffee indicator will turn off.
Turn the thumb wheel to function O and wait until the coffee indicator lights up.
During this operation, if the coffee and steam indicator lights are switched on at
the same time, repeat the steps above.

IMPORTANT!
Warning! To prevent the milk from spattering, do not lift the nozzle out of the
milk when using "steam" mode.

IMPORTANT!
Warning! The steam nozzle is still hot! Be careful you do not burn yourself!

IMPORTANT! After switching off the steam function, clean the nozzle
immediately and carefully, as set out in the section: CLEANING AND
MAINTENANCE

>BB> B

CLEANING AND MAINTENANCE

1. The appliance

m Unplug (J) before each clean and let the appliance cool down first.

B Clean the outside of the appliance with a damp sponge when you think it necessary.
Regularly clean the tank, drip tray and its grill then wipe them down.

W Rinse the inside of the tank regularly.

B When a fine white layer appears in the tank, descale the appliance (refer to the section
on descaling)

B Do not use alcohol or solvent-based cleaning products.

B After unplugging the appliance, regularly clean the head of the filter holder and the seal
(E) using a damp sponge.

B Clean with a damp cloth only. Do not use detergent or abrasive products.

2. The filter holder

W Using a damp cloth, regularly clean the filter holder housing in order to remove any
residual coffee that may have collected in this area.

B Do not remove the seal. Do not remove the screws from the filter and filter holder.
This may only be carried out by an approved servicing centre.

B To prolong the life of the filtering head seal, do not refit the filter holder if the coffee
machine will not be used for an extended period of time.

3. The drip tray
B If necessary, clean the drip tray (I) and its grill (H) using water and a little mild detergent
(44-45). Rinse and dry.

DESCALING

Descale your appliance regularly, as indicated in sections A and B for the coffee and steam

functions, as this will help prolong its lifespan. The frequency of descaling depends on the

hardness of your water. Consult your water supply authority for more information.

While descaling, do not place your appliance on a marble worktop. The descaling agent

could damage it.

B To help you, here is a table of reference for the frequency of descaling according to water
hardness and how often your machine is used:



DESCALING FREQUENCY

Average no. of coffees per Soft water Hard water Very hard water
week (<19°th) (19-30°th) (>30°th)

Less than 7 Once per year Every 8 months Every 6 months

7-20 Every 4 months Every 3 months Every 2 months

More than 20

Every 3 months

Every 2 months

Every month

If in doubt, descaling once per month is advised.
The coffee maker will not be repaired if:
B descaling is not carried out,
M there are scale deposits,
M the accessories have been washed in a dishwasher,
as this is not covered under the guarantee.

A. Descaling the coffee system

B Unplug the appliance.

M Insert the filter holder (without coffee) into the appliance and turn it to the right until it stops.

W Place a receptacle with a volume greater than 2 litre under the filter holder.

B Check that the thumb wheel is set to position O.

B Fill the tank with a mixture comprised of 3 parts water to 1 part vinegar or citric/sulphamic
acid (total volume of mixture: 500 ml)

B Plug the appliance in. Turn on the appliance by pressing the On button.

W Set the selection button to the espresso position. When the espresso indicator light switches
on, turn the thumb wheel to the left and allow the mixture to flow through (% of the volume).

W Stop the appliance by pressing the On/Off button and leaving the selection button set to
Espresso.

B Wait 5 to 10 minutes, then repeat the process twice more.

B Make sure that the tank does not fully empty (if removing, refer to the paragraph: FIRST USE).

B. Rinsing

AN\

Do not forget to rinse the nozzle. The appliance is now descaled and ready for use again.

GUARANTEE

Your appliance is under guarantee; however, any connection errors, handling mistakes or
use of the machine for purposes other than set out in the instructions will void the guarantee.
This appliance is under guarantee for domestic use. Any other type of use will void the
guarantee.

Repairs to the machine caused by a failure to descale it shall not be covered by the
guarantee.

For any After-Sales or spare parts issues, please consult your retailer or an approved
servicing centre.

IMPORTANT!
After descaling, rinse 2-3 times using clean water (no coffee), as described
in the "FIRST USE" paragraph.
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TROUBLESHOOTING

POSSIBLE CAUSES SOLUTIONS

The coffee is very moist.

You have not used enough
coffee.

Add more coffee.

The espresso flows too
slowly.

The coffee is too fine, too
coarse or too mealy.

Choose slightly larger
coffee grounds.

The filter holder is dirty.

Clean your filter holder
using the instructions in the
section: CLEANING AND
MAINTENANCE - B. Filter
holder. Clean the coffee
filter as well.

The head of the filter holder
is clogged.

When the appliance has
cooled, clean the grill
through which the water
flows using a damp sponge.

Your machine is calcified.

Descale your machine
following the user
instructions provided.

There is too much coffee.

Observe the maximum
limits when filling the filter.

A continuous flow of water
pours from the filter holder
after making an espresso.

Your machine is becoming
calcified because the water
is particularly hard.

Descale your machine
immediately following the
user instructions provided.

The red cap was not
removed.

Remove the red cap.

A continuous flow of water
pours from the filter holder
after making an espresso.

Your machine is becoming
calcified because the water
is particularly hard.

Descale your machine
immediately following the
user instructions provided.

Coffee grounds are present
in the cup.

The filter holder is clogged.

Clean the filter holder using
hot water.

The coffee grounds are too
fine.

Use slightly larger coffee
grounds.

The seal on the head of the
filter holder is clogged.

Clean the filter holder
and the seal with a damp
sponge.




PROBLEMS POSSIBLE CAUSES SOLUTIONS

The espresso is not frothy.

The coffee grounds are too
old.

Use freshly ground coffee.

The ground coffee is
not suitable for making
espresso.

Use finer grounds.

There is too little coffee in
the filter holder.

Add more coffee.

The water tank leaks when
it is moved.

The valve at the bottom
of the tank is dirty or
defective.

Wash the water tank and
operate the valve with your
finger, which is beneath the
tank.

The valve is blocked by the
calcified deposits.

Descale your machine
following the user
instructions provided.

Water leak beneath the
appliance.

There is an internal leak.

Check that the tank is
positioned correctly. If

the problem persists, do
not use the appliance and
consult an approved service
centre.

The pump is abnormally
noisy.

No water in the tank.

Fill the water tank and
restart the pump (refer to
the section: FIRST USE).
Avoid emptying the tank
completely.

The espresso leaks out the
sides of the filter holder.

The filter holder is not
positioned correctly.

Fit the filter holder in
position and lock it (turn
from left to right until it
stops).

Remove any excess coffee
that prevents you from fully
locking the filter holder.

The edge of the filter holder
is clogged by the coffee.

Remove the excess coffee
and clean the grill through
which the water flows using
a damp sponge.

Your espresso tastes bad.

After descaling, the rinsing
cycle was not carried out
correctly.

Rinse the appliance in line
with the user instructions
and check the quality of the
coffee.
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PROBLEMS POSSIBLE CAUSES SOLUTIONS

The appliance does not The pump is disabled due Fill the water tank and

work. to a lack of water. restart the pump (refer to
the section: FIRST USE).
Avoid emptying the tank

completely.
The removable water tank Position the water tank
is incorrectly positioned. correctly.
The appliance is not Ensure that the appliance is
connected. switched on.
The nozzle does not work The foam nozzle is not Check that the accessory
or produces little foam. correctly installed. is correctly mounted on

the appliance: remove then
re-install it on the hinged
arm using a firm upward
movement.

The milk is too hot. Use fresh, pasteurised or
UHT milk that has been
recently opened.

If it is not possible to determine the cause of the fault, consult an approved retailer. Never
disassemble the appliance! (if the appliance is disassembled, this will void the guarantee).

ELECTRICAL OR ELECTRONIC PRODUCT END OF LIFE

Help protect the environment!
® Your product contains a number of recoverable or recyclable materials.
mmm O Take these to a collection centre, or to an approved service centre for
processing.



DESCRIPTION
A Réservoir d’eau amovible G Buse de vapeur
B Plateau porte-gobelet G1 Buse de mousse
C Bouton Marche/Arrét H Grille d’égouttoir
D Panneau de commande I Egouttoir
E Téte du porte-filtre J Cordon d’alimentation
F Téte de filtre K Cuillere-tamper

F1 Filtre 1 tasse
F2 Filtre 2 tasses

‘ FRANGCAIS |

DESCRIPTION
D.1 Bouton de sélection D.2.2 Indicateur lumineux de
D.1.1 Sélectionnez espresso préchauffage de la vapeur
D.1.2 Sélectionnez vapeur D.3 Molette
D.2 Indicateur lumineux « On » D.3.1 Position O : préchauffage
(« Marche ») D.3.2 Préparation de I'espresso
D.2.1 Indicateur lumineux de D.3.3 Préparation de la vapeur

préchauffage de I'espresso

SPECIFICATIONS TECHNIQUES

B Pompe : 15 bar

B Démarrage/arrét manuel

B Accessoires : Filtres 1 et 2 tasses, cuillere mesureur/tamper
B Fonction vapeur

B Bouton de sélection : espresso ou vapeur

B Réservoir amovible (capacité de 1,2 L)

B Puissance : 960 - 1140 W

B Tension secteur : 220 - 240V

W Dispositifs de sécurité : 2 thermostats et un fusible
B Dimensions : 297 x 201 x 290 mm

B Arrét automatique aprés 25 minutes

IMPORTANT !
A Tension de fonctionnement : cet appareil est congu pour fonctionner uniquement
avec un courant alternatif 230 V.
Type de fonctionnement : cet appareil est congu pour un usage DOMESTIQUE
UNIQUEMENT
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CONSEILS UTILES

Il est recommandé d’utiliser du café fraichement torréfié. Contactez votre torréfacteur de
café pour obtenir des conseils. La fraicheur du café ne dure que quelques semaines apres
la torréfaction. Un bon emballage peut améliorer et prolonger la saveur du café. Si vous
n’étes pas sir de la qualité de I’emballage, choisissez un café récemment torréfié.

Le café doit toujours étre moulu juste avant d’étre préparé.

Quel café choisir ?

B Pour un café aromatique

Choisissez des cafés pur Arabica ou ceux composés principalement de café Arabica.

Les cafés torréfiés artisanaux sont préférés, car ils conférent une meilleure complexité et
délicatesse a I’arbme. Pour une variété de saveurs, essayez les cafés d’origine pure.

B Pour un café intense

Choisissez des cafés mélangés avec du Robusta, et non spécifiquement 100 % Arabica,

des cafés torréfiés italiens ou des cafés spécifiques aux saveurs italiennes.

B Conservez le café moulu au réfrigérateur car cela conservera la saveur plus longtemps.

B Ne remplissez pas votre porte-filtre a ras bord ; utilisez la cuillere-mesureur (1 cuillere
pour une tasse de 50 ml, 2 cuilléres pour 2 tasses de 50 ml chacune). Nettoyez tout exces
de café autour du porte-filtre.

B Si vous n’avez pas utilisé I'appareil pendant plus de 5 jours, videz et rincez le réservoir
d’eau.

B Veillez toujours a ce que I'appareil soit éteint avant d’enlever le réservoir pour le remplir
ou le vider.

M Veillez toujours a ce que I'appareil soit posé sur une surface stable et plane.

PREMIERE UTILISATION
OU SI LAPPAREIL N’A PAS ETE UTILISE PENDANT

UNE LONGUE PERIODE

IMPORTANT ! Ne placez pas d’éléments chauffants sur I’appareil.

IMPORTANT ! Enlevez le capuchon de protection rouge situé sous le
réservoir d’eau.

IMPORTANT ! Les consignes de sécurité font partie de I'appareil.
Veuillez les lire attentivement avant d’utiliser votre nouvel appareil.

> P>



RINCAGE DES SYSTEMES AVANT LA PREMIERE
UTILISATION

1. RINCAGE DU SYSTEME ESPRESSO
Pour vous assurer que votre premiére tasse de café ait bon godt, nous vous recommandons
fortement de rincer la machine a espresso avec de l'eau chaude, comme indiqué
ci-dessous :
Assurez-vous d’avoir enlevé le capuchon de protection rouge situé sous le réservoir
d’eau (1).
— Enlevez le réservoir d’eau (A) et remplissez-le. Le niveau d’eau ne doit pas dépasser la
marque « MAX » située sur le réservoir et doit contenir au moins 300 ml (= I’équivalent de
2 grandes tasses (2-3). Puis replacez le réservoir d’eau en vous assurant que le couvercle
est fermé. (4).
—Branchez votre machine. (5).
—Appuyez sur le bouton « marche » (C)(6). Sur le panneau de commande (D), I'indicateur
lumineux « On » s’allume (D2) (7).
—Le bouton de sélection (D.1) doit étre réglé sur la position espresso - (bouton non

enfoncé) 2 (D.1.1) (8).

—Placez un filtre sans café (F1) dans le porte-filtre (F) (9). Enclenchez le porte-filire (E) et
tournez-le vers la droite jusqu’a ce qu’il s’arréte (10). Placez un récipient sous le porte-
filtre (11).

—Lorsque le voyant lumineux de préchauffage de I'espresso (D2.1) s’allume, tournez
la molette (D.3) vers la gauche, pour préparer I'espresso (D.3.2) (12-13) - Le débit
démarre environ dix secondes apres.

—Laissez environ 300 ml d’eau s’écouler (changez le récipient le cas échéant) (14), puis
tournez la molette sur la position O (D.3.1) pour arréter la préparation (15).

—IMPORTANT / Apres 25 minutes d’inutilisation, votre appareil s’éteint automatiquement
en guise de protection.

2. RINCAGE DU SYSTEME DE VAPEUR
Enlevez le réservoir d’eau et remplissez-le. Le niveau d’eau ne doit pas dépasser la marque
« MAX » située sur le réservoir et doit contenir au moins 300 ml (= I’équivalent de 2 grandes
tasses). Puis replacez le réservoir d’eau en vous assurant que le couvercle est fermé.

n

it

Le bouton de sélection (D.1) doit étre réglé sur la position vapeur (bouton enfoncé) =
(D.1.2) (16)

Placez la buse dans le récipient rempli d’eau (G.1) (17).

Lorsque 'indicateur lumineux de préchauffage de la vapeur (D2.2) s’allume (18), tournez la
molette (D.3) vers la droite, vers la fonction vapeur (D.3.3) (19).

Laissez I'eau chauffer pendant 20 secondes (20) puis tournez la molette en position O
(D.3.1) pour arréter la vapeur (21). Replacez le bouton de sélection (D.1) sur la position
espresso (D.1.1) (26).

‘ FRANGCAIS |
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FAIRE UN ESPRESSO

IMPORTANT !
Si la fonction espresso est utilisée pour la premiére fois, I'appareil doit
étre nettoyé comme cela est décrit dans le paragraphe « PREMIERE

A UTILISATION ».

IMPORTANT ! Pour éviter les éclaboussures d’eau chaude, vérifiez que le
porte-filtre a bien été serré jusqu’a ce qu’il s’arréte avant de préparer le
café. N’enlevez pas le porte-filtre tant que I’eau coule, car I'appareil est
encore sous pression.

Avec du café moulu

Le type de café que vous choisissez détermine la force et le golt de votre espresso : plus

le café est finement moulu, plus votre espresso sera intense.

B Remplissez le réservoir d’eau tiede et replacez-le sur I’appareil, en vous assurant qu’il est
correctement en place.

B Branchez votre machine.

W Pour un meilleur résultat, nous recommandons de préchauffer les accessoires a I’avance
(porte-filtre, filtre et tasse) en suivant les étapes ci-dessus, sans ajouter de café.

B Allumez I'appareil en appuyant sur le bouton On/Off (marche/arrét).

B Lindicateur lumineux « On » s’allume.

B Ajoutez le café moulu dans le filtre pour 1 tasse en utilisant la cuillere-mesureur (K) (1
cuillere = 1 mesure = 1 espresso) (22-23) puis tassez avec le tamper, en le tournant avec
un mouvement circulaire (K) (24). Une fois tassée, la mesure de café ne doit pas dépasser
le niveau MAX (25).

B Pour une meilleure qualité, tassez le café de maniére efficace.

B Nettoyez tout excés de café arésent autour du porte-filtre.

B Assurez-vous que le bouton de sélection est réglé en position espresso ELP (bouton non
enfoncé) (26).

B Enclenchez le porte-filtre, puis tournez-le vers la droite jusqu’a ce qu’il s’arréte (27).

B La molette, réglée en position O, indique que le préchauffage est en cours. Une fois le
préchauffage terminé, I'indicateur lumineux espresso s’allume (28).

B Placez une tasse en dessous du porte-filtre et tournez la molette vers la gauche, en
position espresso. Le café commence a couler (29-30).

B Lorsque la tasse est pleine, tournez la molette en position O pour arréter I’écoulement
(31).

B Enlevez la tasse (s).

W Déverrouillez le porte-filtre en tournant vers la gauche (32), puis enlevez-le de I'appareil.
Ne touchez pas le filtre car il est chaud.

W Pour vider le café, retournez le porte-filtre tout en tenant le filtre avec le rabat de sorte
que seul le café tombe (33).

W Lavez le filtre et le porte-filtre sous I’eau du robinet pour enlever le reste de café (34).

W Pour faire 2 espresso, prenez le filtre pour 2 tasses (F.2) et ajoutez 2 mesures de café
oulu.

7 Pour changer le filtre du porte-filtre, veillez & ce que le filtre soit placé avec la fente
en face du levier de la poignée.



B IMPORTANT / L’écoulement du café est arrété manuellement. Ne vous éloignez pas de la
machine lorsqu’elle est en fonctionnement.

FONCTION VAPEUR

La vapeur fait mousser le café (par exemple, lorsque vous préparez des cappuccinos).

B Branchez votre machine.

M Enlevez le réservoir d’eau et remplissez-le. Le niveau d’eau ne doit pas dépasser la
marque « MAX » située sur le réservoir et doit contenir au moins 300 ml. Puis replacez le
réservoir d’eau en vous assurant que le couvercle est fermé.

B Appuyez sur le bouton « On » ; le voyant s’allume.

u Appul}/ez sur le bouton de sélection pour activer la fonction vapeur (bouton enfoncé)
(35 2.

B La molette, réglée en position O, indique que le préchauffage est en cours. Une fois le
préchauffage terminé, I'indicateur lumineux vapeur s’allume (36).

B Placez un récipient ou une tasse vide sous la buse (37).

W Quvrez le systeme de la buse en tournant la molette vers la droite, vers la fonction de
préparation de la vapeur, pour faire passer I'eau a travers le systeme avant que la vapeur
ne commence a sortir. (D.3.3) (38).

B Tournez la molette sur le programme O (39).

B Remplissez un récipient avec environ 60 a 100 ml de lait pour faire un cappuccino. Afin
d’obtenir les meilleurs résultats, utilisez un récipient étroit et relativement petit qui peut
étre glissé sous la buse vapeur (G) (40). Pour obtenir les meilleurs résultats, le lait et le
récipient doivent étre trés froids.

M Placez la buse dans le récipient de lait et tournez la molette vers la droite en position
vapeur.

B Pour obtenir les meilleurs résultats, faites mousser le lait prés du fond du récipient
pendant environ 10 secondes, en faisant attention de ne pas toucher le fond. Puis,
inclinez légérement le récipient et déplacez la buse vers le haut jusqu’a ce qu’elle soit
presque a la surface du lait. Veillez a ce que la buse ne quitte pas le lait. Pour obtenir une
excellente mousse, déplacez le récipient avec des mouvements circulaires.

B Pour obtenir la meilleure mousse, nous recommandons d’utiliser du lait pasteurisé ou du
lait UHT et d’éviter d’utiliser du lait non pasteurisé ou du lait écrémé.

B Une fois que vous avez obtenu la meilleure mousse, tournez la molette sur la position O
(41).

B Afin d’éviter de trop chauffer le lait, n’utilisez pas le dispositif de production de vapeur
pendant plus de 45 secondes (pour 100 ml de lait).

W \Vous pouvez commencer a préparer un espresso en suivant les étapes détaillées ci-
dessus.

W Veuillez nettoyer la buse aprés chaque utilisation pour éviter que le lait seche a I'intérieur
de la buse. Pour cela, suivez les étapes de moussage du lait en remplacant 100 ml de lait
par 60 ml d’eau. Pour ne pas vous brdler, retirez la buse de la mousse (G.1) et nettoyez-
la dans de I'eau propre (42). Nettoyez la buse de vapeur a I’aide d’un chiffon humide (G)
(43).

W Enlevez |'égouttoir, videz-le et nettoyez-le en utilisant de I’eau propre (44-45).

B Reportez-vous a la section suivante pour le nettoyage manuel.

‘ FRANGCAIS |
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BON A SAVOIR - MESURES A PRENDRE APRES
L’UTILISATION DE LA FONCTION VAPEUR

Si vous voulez préparer un espresso apres avoir utilisé la fonction vapeur, vous devrez
refroidir votre machine a café.
Veuillez suivre les étapes ci-dessous:

Le bouton de sélection est réglée en position « espresso » (le bouton
n’est pas enfoncé)

S’assurer que le bouton est réglé sur la position « O »

Plonger la buse vapeur dans un récipient rempli de 60 ml d’eau

Tourner le bouton vers la droite : position vapeur pendant
25 secondes

Tourner le bouton sur la position « O » pour arréter la vapeur.

Votre machine a café est maintenant refroidie ; vous pouvez préparer et déguster
votre espresso !

IMPORTANT ! Si vous voulez faire un café aprés avoir fait mousser du lait,

vous devez tourner la molette en position espresso = puis régler le bouton de
sélection en position espresso. Apres quelques secondes, le voyant lumineux
du café s’éteint. Tournez la molette sur la fonction O et attendez jusqu’a ce
que 'indicateur lumineux du café s’allume.

Pendant cette opération, si les indicateurs lumineux du café et de la vapeur
sont allumés en méme temps, répétez les étapes ci-dessus.

IMPORTANT !
Attention ! Pour éviter les éclaboussures de lait, ne soulevez pas la buse
hors du lait en mode « vapeur ».

IMPORTANT !

Attention ! La buse de vapeur est encore chaude ! Faites attention de ne
pas vous briler !

IMPORTANT ! Apres avoir éteint la fonction vapeur, nettoyez la buse
immédiatement et soigneusement, comme indiqué dans la section :
NETTOYAGE ET ENTRETIEN



NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1. Lappareil

B Débranchez (J) avant chaque nettoyage et laissez d’abord I’appareil refroidir.

B Nettoyez I'extérieur de I’appareil avec une éponge humide lorsque vous pensez que c’est
nécessaire. Nettoyez régulierement le réservoir, I’égouttoir et sa grille, puis essuyez-les.

B Rincez régulierement I'intérieur du réservoir.

B Lorsqu’une fine couche blanche apparait dans le réservoir, détartrez I’appareil (reportez-
vous a la section sur le détartrage)

B N'utilisez pas d’alcool ou de détergents a base de solvant.

B Apres avoir débranché I'appareil, nettoyez régulierement la téte du filtre et le joint (E) en
utilisant une éponge humide.

B Nettoyez uniquement avec un chiffon humide. N’utilisez pas de détergents ou de produits
abrasifs.

2. Le porte-filtre

B A I'aide d’un chiffon humide, nettoyez réguliérement le boitier du porte-filtre de sorte a
enlever tout résidu de café qui pourrait s’étre accumulé dans cette zone.

B N’enlevez pas le joint. N’enlevez pas les vis du filtre et du porte-filtre. Cela doit étre
uniquement effectué par un centre de service agréé.

B Afin de prolonger la vie du joint de la téte du filtre, ne replacez pas le porte-filtre si la
machine a café n’est pas utilisée pendant une période prolongée.

3. Légouttoir

B Le cas échéant, nettoyez I’égouttoir (I) et sa grille (H) en utilisant de I’'eau et un peu de
détergent doux (44-45). Rincez et séchez.

‘ FRANGCAIS |
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DETARTRAGE

Détartrez régulierement votre appareil, comme indiqué dans les sections A et B pour

les fonctions café et vapeur, car cela aide a prolonger sa durée de vie. La fréquence de

détartrage dépend de la dureté de votre eau. Consultez les autorités responsables de la

distribution de I’eau pour plus d’informations.

Lors du détartrage, ne placez pas votre appareil sur un plan de travail en marbre. L’agent

de détartrage pourrait I’endommager.

W Pour vous aider, vous trouverez un tableau de référence concernant la fréquence de
détartrage en fonction de la dureté de I'eau et de la fréquence d’utilisation de I'appareil :

FREQUENCE DE DETARTRAGE

Nombre moyen de cafés Eau douce Eau dure Eau tres dure
par semaine (<19°th) (19-30°th) (>30°th)
Moins de 7 Une fois par an Tous les 8 mois Tous les 6 mois
7-20 Tous les 4 mois Tous les 3 mois Tous les 2 mois
Plus de 20 Tous les 3 mois Tous les 2 mois Tous les mois

En cas de doute, un détartrage une fois par mois est conseillé.
La machine a café ne sera pas réparée si :
M |e détartrage n’est pas effectué,
M il y a des dépots de tartre,
M |es accessoires ont été lavés dans un lave-vaisselle,
car la garantie cesserait de s’appliquer.

A. Détartrage du systéme de production du café

B Débranchez I'appareil.

B Enclenchez le porte-filtre (sans café) dans I'appareil et tournez-le vers la droite jusqu’a
ce qu’il s’arréte.

B Placez un récipient ayant un volume supérieur a V- litre sous le porte-filtre.

W \Vérifiez que la molette soit réglée sur la position O.

B Remplissez le réservoir avec un mélange comprenant 3 volumes d’eau pour 1 volume de
vinaigre ou d’acide citrique ou sulfamique (volume total du mélange : 500 ml)

B Branchez I'appareil. Allumez I’appareil en appuyant sur le bouton On (marche).

B Réglez le bouton de sélection sur la position espresso. Lorsque le voyant lumineux
espresso s’allume, tournez la molette vers la gauche et laissez le mélange s’écouler (V4
du volume).

W Arrétez I'appareil en appuyant sur le bouton On/Off (marche/arrét) et laissez le bouton de
sélection réglé sur Espresso.

B Attendez 5 a 10 minutes, puis répétez le processus encore deux fois.

M Veillez a ce que le réservoir ne se vide pas completement (si vous le retirez, reportez-vous
au paragraphe : PREMIERE UTILISATION).

B. Rincage

IMPORTANT !
Apres le détartrage, rincez 2 a 3 fois en utilisant de I’eau propre (pas de café),

comme cela est décrit dans le paragraphe « PREMIERE UTILISATION ».



N’oubliez pas de rincer la buse. L'appareil est maintenant détartré et prét a étre utilisé a
nouveau.

GARANTIE

‘FRANQAS |

Votre appareil est sous garantie ; cependant, toute erreur de branchement, de manipulation
ou d’utilisation de la machine a des fins autres que celles décrites dans les instructions
annulera la garantie.

Cet appareil est sous garantie pour un usage domestique. Tout autre type d’utilisation
annule la garantie.

Les réparations de la machine causées par un défaut de détartrage ne sont pas couvertes
par la garantie.

Pour tout probléme aprés-vente ou lié a des pieces de rechange, veuillez consulter votre
revendeur ou un centre de service agréé.

DEPANNAGE
PROBLEMES CAUSES POSSIBLES SOLUTIONS
Le café est trés Vous n’avez pas utilisé Ajouter plus de café.
humide. assez de café.
L’espresso coule trop | Le café est trop fin, trop Choisissez des marcs de café
lentement. grossier ou trop farineux. légerement plus grossiers.
Le porte-filtre est sale. Nettoyez votre porte-filtre en

utilisant les instructions de la
section : NETTOYAGE ET

ENTRETIEN - B. Porte-filtre
Nettoyez également le filtre a

café.
La téte du porte-filtre est Lorsque I'appareil a refroidi,
bouchée. nettoyez la grille par laquelle

I’eau s’écoule en utilisant une
éponge humide.

Votre machine est entartrée. | Détartrez votre machine en
suivant le manuel utilisateur
fourni.

Il'y a trop de café. Respectez les limites maximales
lorsque vous remplissez le filtre.

De I'eau s ‘écoule en | Votre machine commence a | Détartrez immédiatement votre
continu du porte-filtre | étre entartrée car 'eau est | machine en suivant le manuel
apres avoir préparé un | particulierement dure. utilisateur fourni.

espresso.

Le capuchon rouge n’a pas | Enlevez le capuchon rouge.
été enlevé.




PROBLEMES CAUSES POSSIBLES SOLUTIONS

De I’eau s‘écoule en
continu du porte-filtre
apres avoir préparé un
espresso.

Votre machine commence a
étre entartrée car I'eau est
particulierement dure.

Détartrez immédiatement votre
machine en suivant le manuel
utilisateur fourni.

Il'y a du marc de café
dans la tasse.

Le porte-filtre est bouché.

Nettoyez votre porte-filtre en
utilisant de I’eau chaude.

Le marc de café est trop fin.

Choisissez des marcs de café
|égérement plus grossiers.

Le joint de la téte du porte-
filtre est bouché.

Nettoyez le porte-filtre et le joint
avec une éponge humide.

L’espresso ne mousse
pas.

Le marc de café est trop
vieux.

Utilisez du café fraichement
moulu.

Le café moulu n’est pas
adapté pour préparer un
espresso.

Utilisez du marc de café plus fin.

Il'y a trop peu de café dans
le porte-filtre.

Ajoutez plus de café.

Le réservoir d’eau fuit
lorsqu’il est déplacé.

La valve située au fond
du réservoir est sale ou
défectueuse.

Nettoyez le réservoir d’eau et
faites fonctionner la valve située
sous le réservoir avec votre doigt.

La valve est bloquée par les
dépots de tartre.

Détartrez votre machine en
suivant le manuel utilisateur
fourni.

Il'y a une fuite d’eau
sous |'appareil.

Il'y a une fuite interne.

Vérifiez que le réservoir est
correctement positionné. Si le
probléme persiste, n’utilisez pas
I’appareil et consultez un centre
de service agréé.

La pompe est
anormalement
bruyante.

Il n’y a pas d’eau dans les
réservoir.

Remplissez le réservoir d’eau et
redémarrez la pompe (reportez-
vous & la section : PREMIERE
UTILISATION). Evitez de vider
compléetement le réservoir.

La machine a
espresso fuit sur les
cOtés du porte-filtre.

Le porte-filtre n’est pas
positionné correctement.

Enclenchez le porte-filtre et
verrouillez-le (tournez-le vers la
droite jusqu’a ce qu’il s’arréte).

Enlevez tout excés de café qui
vous empéche de verrouiller
compléetement le porte-filtre.

Le bord du porte-filtre est
obstrué par le café.

Enlevez I'excés de café et
nettoyez la grille par laquelle 'eau
s’écoule en utilisant une éponge
humide.
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PROBLEMES CAUSES POSSIBLES SOLUTIONS

Votre espresso a
mauvais gout.

Apreés le détartrage, le cycle
de ringage n’a pas été
effectué correctement.

Rincez I'appareil conformément
au manuel utilisateur et vérifiez la
qualité du café.

L’appareil ne
fonctionne pas.

La pompe est désactivée
en raison du manque d’eau.

Remplissez le réservoir d’eau et
redémarrez la pompe (reportez-
vous & la section : PREMIERE
UTILISATION). Evitez de vider
compléetement le réservoir.

Le réservoir amovible
n’est pas correctement
positionné.

Placez correctement le réservoir
d’eau.

L’appareil n’est pas
branché.

Vérifiez que I'appareil est allumé.

La buse ne fonctionne
pas ou produit peu de
mousse.

La buse a mousse n’est
pas correctement installée.
Le lait est trop chaud.

Vérifiez que I’accessoire est
correctement monté sur
I’appareil : enlevez-le, réinstallez-
le sur le bras articulé en
effectuant un mouvement ferme
vers le haut.

Le lait est trop chaud.

Utilisez du lait frais, pasteurisé ou
UHT qui a été récemment ouvert.

S’il est impossible de déterminer la cause de la panne, consultez un revendeur agréé. Ne

démontez jamais I'appareil ! (Si I'appareil est démonté, cela annule la garantie).

FIN DE VIE DES PRODUITS ELECTRIQUES OU

ELECTRONIQUES

Aidez-nous a protéger I'environnement !

® Votre produit contient un nombre de matériaux récupérables ou
recyclables.

o Apportez-le a un centre de collecte ou a un centre de service agréé pour
le traitement.

‘ FRANGCAIS |
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PRODUKTBESCHREIBUNG
A Abnehmbarer Wasserbehélter G Dampfdise
B Tassenabstellflache G1 Aufschaumdise
C Ein-/Aus-Taste H Gitter der Abtropfschale
D Bedienfeld | Abtropfschale
E Siebtragerkopf J Netzkabel
F Siebkopf K Loffel/Tamper

F1 Filter 1 Tasse
F2 Filter 2 Tassen

PRODUKTBESCHREIBUNG

D.1 Auswahlknopf D.3.1 Position O: Aufheizen
D.1.1 Espresso auswéhlen D.3.2 Espresso-Zubereitung
D.1.2 Dampf auswéhlen D.3.3 Zubereitung mit Dampf

D.2 Betriebsanzeige
D.2.1 Aufheizanzeige fiir Espresso
D.2.1 Aufheizanzeige fir Dampf

D.3 Drehknopf

TECHNISCHE DATEN

B Pumpe: 15 bar

B Manueller Start/Stopp

B Zubehor: 1- und 2-Tassen-Siebe, Messloffel/Tamper
B Dampffunktion

B Auswahlknopf: Espresso oder Dampf

B Abnehmbarer Behalter (1,2 | Fassungsvermdégen)

M Leistung: 960 - 1.140 W

H Spannung: 220 - 240V

W Sicherheitsvorrichtungen: 2 Thermostate und eine Sicherung
B MaBe: 297 x 201 x 290 mm

B Automatische Abschaltung nach 25 Minuten

WICHTIG!
A Betriebsspannung: Dieses Gerét ist nur fiir den Betrieb mit 230 V Wechselstrom
vorgesehen.
Art des Gebrauchs: Dieses Gerét ist NUR fur den PRIVATGEBRAUCH vorgesehen.



NUTZLICHE TIPPS

Es wird die Verwendung von frisch gerdstetem Kaffee empfohlen. Fragen Sie lhren
Kaffeerdster um Rat. Der Kaffee bleibt nur einige Wochen nach dem Rdsten frisch. Eine
gute Verpackung kann das Aroma des Kaffees verbessern und langer erhalten. Wenn Sie
sich beziglich der Qualitét der Verpackung nicht sicher sind, wahlen Sie einen kurzlich
gerdsteten Kaffee.

Kaffee muss immer kurz vor der Zubereitung gemahlen werden.

Welchen Kaffee sollten Sie wéhlen?

B Fir einen aromatischen Kaffeegenuss

Wahlen Sie reine Arabica Kaffees oder Kaffees, die sich Uberwiegend aus Arabica-Kaffee
zusammensetzen.

Handwerklich gerdstete Kaffees sind zu bevorzugen, da sie dem Geschmack eine mehr
Vielschichtigkeit und Zartheit verleihen. Probieren Sie fir verschiedene Aromen sortenreine
Kaffees.

B Fir einen intensiven Kaffeegenuss

Wahlen Sie mit Robusta gemischte Kaffees — nicht ausdriicklich 100 % Arabica — oder

italienisch gerdstete Kaffees oder speziell italienisch aromatisierte Kaffees.

B Lagern Sie den gemahlenen Kaffee im Kuhlschrank. Dadurch wird das Aroma langer
bewahrt.

H Fillen Sie lhren Siebtrager nicht bis zum Rand; benutzen Sie den Messl6ffel (ein Loffel flr
eine 50-ml-Tasse, zwei Loffel flr zwei 50-ml-Tassen). Entfernen Sie alle Kaffeereste rund
um den Siebtrager.

B Wenn Sie das Gerat langer als finf Tage nicht benutzt haben, entleeren und spllen Sie
den Wasserbehélter aus.

B Stellen Sie stets sicher, dass das Gerat ausgeschaltet ist, bevor Sie den Behalter zum
Flllen oder Entleeren herausnehmen.

B Achten Sie darauf, dass das Gerat immer auf einer ebenen und festen Flache steht.

ERSTE BENUTZUNG
ODER WENN DIE MASCHINE LANGERE ZEIT NICHT

BENUTZT WURDE.

WICHTIG! Legen Sie keine Heizelemente auf das Gerat

WICHTIG! Entfernen Sie die rote Schutzkappe von der
Wasserbehalterunterseite.

WICHTIG: Die Sicherheitshinweise sind Teil des Geréts.
Bitte lesen Sie diese aufmerksam durch, bevor Sie |hr neues Geréat
benutzen.

> P>

| DEUTSCH |
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DURCHSPULEN DES SYSTEMS VOR DER ERSTEN
BENUTZUNG

1. DURCHSPULEN DES ESPRESSO-SYSTEMS

Damit Ihre erste Tasse Kaffee groBartig schmeckt, empfehlen wir dringend, dass Sie die

Espresso-Maschine wie nachfolgend beschrieben mit heiBem Wasser spllen:

Vergewissern Sie sich, dass Sie die rote Schutzkappe von der Wasserbehalterunterseite

entfernt haben.

— Entnehmen Sie den Wasserbehalter (A) und flillen Sie ihn. Der Wasserflllstand sollte
nicht die ,MAX" Markierung am Behélter Gberschreiten und mindestens 300 ml erreichen
(entspricht zwei groBen Tassen (2-3). Setzen Sie den Wasserbehalter mit geschlossenem
Deckel wieder ein. (4).

—\Verbinden Sie Ihr Gerat mit einer Steckdose. (5).

—Dricken Sie die Ein-/Aus-Taste (C)(6). Auf dem Bedienfeld (D) leuchtet die
Betriebsanzeige (D2) (7).

—Der Auswahlknopf (D.1) muss auf die Espresso-Position gestellt sein — (Knopf nicht
gedriickt) 2 (D.1.1) (8).

—Legen Sie ein Sieb ohne Kaffee (F1) in den Siebtrager (F) (9). Schieben Sie den Siebtrager
an seinen Platz (E) und drehen Sie ihn nach rechts, bis er sich nicht weiter drehen Iasst
(10). Stellen Sie ein GefaB unter den Siebtrager (11).

—Wenn die Espresso-Aufheizanzeige (D2.1) aufleuchtet, drehen Sie den Drehknopf (D.3)
nach links auf die Espresso-Zubereitung (D.3.2) (12-13) - Das Wasser beginnt nach
etwa 10 Sekunden zu laufen.

—Lassen Sie etwa 300 ml Wasser herauslaufen (wechseln Sie gegebenenfalls das GefaB)
(14), stellen Sie dann den Drehknopf auf Position O (D.3.1), um das Durchlaufen zu
stoppen (15).

—WICHTIG/Wenn lhr Gerat 25 Minuten lang nicht benutzt wird, schaltet es sich aus
Sicherheitsgriinden automatisch aus.

2. SPULEN DES DAMPF-SYSTEMS

Entnehmen Sie den Wasserbehalter und fiillen Sie ihn. Der Wasserflllstand sollte nicht die
»MAX* Markierung am Behalter Uberschreiten und mindestens 300 ml erreichen (entspricht
zwei groBen Tassen). Setzen Sie den Wasserbehélter mit geschlossenem Deckel wieder ein.

(1)

Der Auswahlknopf (D.1) muss auf die Dampf-Position (Knopf gedriickt) = (D.1.2)
gestellt werden (16).

Platzieren Sie die Duse in einen mit Wasser gefiillten Behalter (G.1) (17).

Wenn die Dampf-Aufheizanzeige (D2.2) aufleuchtet (18), drehen Sie den Drehknopf (D.3)
nach rechts auf die Dampf-Funktion (D.3.3) (19).

Lassen Sie das Wasser fur 20 Sekunden aufheizen (20), stellen Sie dann den Drehknopf auf
Position O (D.3.1), um den Dampf zu stoppen (21). Stellen Sie den Drehknopf (D.1) zuriick
auf die Espresso-Position (D.1.1) (26).



ESPRESSO-ZUBEREITUNG

WICHTIG!
Wenn die Espresso-Funktion zum ersten Mal benutzt wird, muss das
Gerat wie in dem Abschnitt ,,ERSTER GEBRAUCH" beschrieben gereinigt

A werden.

WICHTIG! Um heiBe Wasserspritzer zu vermeiden, priifen Sie, ob der
Siebtrager festgedreht ist, bis er sich nicht weiter bewegen lasst, bevor Sie
den Kaffee zubereiten. Entfernen Sie den Siebtrager nicht, wahrend das
Wasser durchlauft, da das Gerat noch unter Druck steht.

Mit gemahlenem Kaffee

Die Art des Kaffees, den Sie auswahlen, bestimmt die Starke und den Geschmack lhres

Espressos: Je feiner lhr Kaffeepulver gemahlen ist, umso intensiver wird lhr Espresso

schmecken.

M Fillen Sie den Wasserbehalter mit lauwarmem Wasser und setzen Sie ihn wieder in das
Gerét. Achten Sie dabei darauf, dass er korrekt platziert ist.

B Verbinden Sie lhr Gerat mit einer Steckdose.

B Um das beste Ergebnis zu erzielen, empfehlen wir, das Zubehér vorher anzuwérmen
(Siebtrager, Sieb und Tassen), indem Sie die oben beschriebenen Schritte ohne Kaffee
durchflihren.

B Schalten Sie das Gerat durch Driicken der Ein-/Aus-Taste ein.

B Die Betriebsanzeige leuchtet auf.

B Geben Sie das Kaffeepulver mithilfe des Messloffels in das 1-Tassen-Sieb (K) (1 Loffel
=1 MaB = 1 Espresso) (22-23), pressen Sie dann das Pulver mithilfe des Tampers mit
einer kreisférmigen Bewegung an (K) (24). Wenn das Pulver gepresst wurde, sollte das
KaffeemaB die MAX-Markierung nicht Gberschreiten (25).

B Pressen Sie den Kaffee moglichst gut, um die beste Qualitét zu erhalten.

B Entfernen Sie alle Kaffeereste rund um den Siebtrager.

B Achten Sie darauf, dass der Auswahlknopf auf die Espresso-Position E{J (Knopf nicht
gedriickt) gestellt ist (26).

B Schieben Sie den Siebtrager an seinen Platz, drehen Sie ihn dann nach rechts, bis er sich
nicht weiter drehen lasst (27).

H Der Drehknopf, auf Funktion O gestellt, zeigt an, dass das Gerat aufheizt. Sobald der
Aufheizvorgang beendet ist, leuchtet die Espresso-Anzeige auf (28).

W Stellen Sie eine Tasse unter den Siebtrager und drehen Sie den Drehknopf nach links auf
die Espresso-Position; der Kaffee beginnt nun durchzulaufen (29-30).

B Wenn die Tasse gefilllt ist, stellen Sie den Drehknopf auf die Position O, um das Auslaufen
des Kaffees zu stoppen (31).

W Entnehmen Sie die Tasse(n).

B | 6sen Sie den Siebtrager, indem Sie ihn nach links drehen (32) und entfernen Sie ihn von
dem Gerat. Beriihren Sie nicht das Sieb, da es heif ist.

B Um den Kaffee auszuschitten, drehen Sie den Siebtrager um, wahrend Sie das Sieb mit
der Klappe festhalten, sodass nur der Kaffee herausfallt (33).

B Waschen Sie das Sieb und den Siebtrager unter laufendem Wasser ab, um die Kaffeereste
zu entfernen (34).

| DEUTSCH |
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B Um zwei Espressos zuzubereiten, nehmen Sie das 2-Tassen-Sieb (F.2) und geben Sie
zwei MaBe Kaffeepulver in den Siebtrager.

B T/ Um das Sieb im Siebtréger zu wechseln, achten Sie darauf, dass das Sieb mit dem
Schlitz auf den Hebel des Griffs zeigend eingelegt ist.

B WICHTIG / Der Kaffeefluss wird manuell gestoppt. Entfernen Sie sich nicht von dem
Gerét, wenn es in Betrieb ist.

DAMPFFUNKTION

Der Dampf schaumt den Kaffee auf (zum Beispiel bei der Zubereitung von Cappuccinos).

B Verbinden Sie lhr Gerat mit einer Steckdose.

B Entnehmen Sie den Wasserbehélter und fillen Sie ihn. Der Wasserfillstand sollte nicht
die ,MAX" Markierung am Behalter Uberschreiten und mindestens 300 ml erreichen.
Setzen Sie den Wasserbehélter mit geschlossenem Deckel wieder ein.

B Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste; die Betriebsanzeige leuchtet auf.

| DrUcIﬁ\en Sie den Auswahlknopf, um die Dampf-Funktion (Knopf gedriickt) zu aktivieren
(3% =.

W Der Drehknopf, auf Funktion O gestellt, zeigt an, dass das Geréat aufheizt. Sobald das
Gerat aufgeheizt ist, schaltet sich die Dampf-Anzeige ein (36).

B Stellen Sie ein leeres GefaB oder eine Tasse unter die Dise (37).

m Offnen Sie das Dlsensystem, indem Sie den Drehknopf nach links auf die Dampf-
Zubereitungsfunktionstellen, um das Wasser durch das System laufen zu lassen, bevor
der Dampf entweicht. (D.3.3) (38).

H Stellen Sie den Drehknopf auf Programm O (39).

B Um einen Cappuccino zuzubereiten, flillen Sie einen Behalter mit ca. 60 bis 100 ml Milch.
Um das beste Ergebnis zu erzielen, benutzen Sie ein schmales und relativ kleines Gefas,
das unter die Dampfdiise geschoben werden kann (G) (40). Um das beste Ergebnis zu
erzielen, sollten die Milch und das GefaB sehr kalt sein.

B Platzieren Sie die Duse in das Gefa mit der Milch und drehen Sie den Drehknopf nach
rechts auf die Dampf-Position.

B Um das beste Ergebnis zu erzielen, schaumen Sie die Milch etwa 10 Sekunden lang nahe
des GefaBbodens auf, bertihren Sie den Boden jedoch nicht. Neigen Sie das Gefa3 dann
langsam und bewegen Sie die Diise nach oben, bis sie fast die Oberflache der Milch
erreicht. Achten Sie darauf, dass die Dise in der Milch bleibt. Um einen erstklassigen
Schaum zu erzeugen, bewegen Sie das GefaB kreisférmig.

B Fir den besten Schaum empfehlen wir, pasteurisierte oder H-Milch zu verwenden.
Vermeiden Sie nicht-pasteurisierte oder fettarme Milch.

® Wenn Sie den optimalen Schaum erzeugt haben, stellen Sie den Drehknopf auf die
Position O (41)

B Benutzen Sie die Dampffunktion nicht langer als 45 Sekunden (fiir 100 ml Milch), um die
Milch nicht zu Uberhitzen.

B Sie konnen beginnen, einen Espresso zuzubereiten, indem Sie den oben beschriebenen
Schritten folgen.

B Um zu verhindern, dass die Milch in der Dise antrocknet, reinigen Sie diese bitte nach
jedem Gebrauch. Folgen Sie hierzu den Schritten zum Aufschdumen der Milch, nehmen
Sie jedoch 60 ml Wasser anstatt 100 ml Milch. Damit Sie sich nicht verbrennen, entfernen
Sie die DlUse aus dem Schaum (G.1) und waschen Sie diese in sauberem Wasser (42).
Reinigen Sie die Dampfdise mithilfe eines feuchten Tuches (G) (43).

B Entfernen Sie die Abtropfschale, leeren und reinigen Sie diese mit sauberem Wasser (44-45).



B Lesen Sie den nachsten Abschnitt, um mehr Uber die manuelle Reinigung zu erfahren.

HINWEIS ZUR BENUTZUNG NACH GEBRAUCH DER DAMPF-
FUNKTION

Wenn Sie nach dem Gebrauch der Dampf-Funktion einen Espresso zubereiten méchten,
missen Sie lhre Kaffeemaschine abkihlen lassen.
Folgen Sie den nachfolgenden Schritten:

')

Auswahl-Taste auf Espresso-Position (Taste ist nicht gedrilickt) stellen.

| DEUTSCH |

Der Drehknopf muss auf Position O gestellt sein.

Dampfduse in ein GefaB mit 60 ml Wasser tauchen.

Drehknopf nach rechts drehen: flr 25 Sekunden auf die Dampf-
Position stellen.

Drehknopf auf Position O stellen, um die Dampf-Funktion zu
beenden.

lhre Kaffeemaschine ist nun abgekiihlt; Sie konnen lhren Espresso zubereiten und

genieBen!

>B>B> B

WICHTIG! Wenn Sie nach dem Aufschaumen von Milch einen Kaffee zubereiten

mdchten, sollten Sie den Drehknopf auf die Espresso-Position stellen g und
dann den Auswahlknopf auf die Espresso-Position stellen. Nach einigen
Sekunden schaltet sich die Espresso-Anzeige aus. Stellen Sie den Drehknopf
auf die Funktion O und warten Sie, bis die Espresso-Anzeige aufleuchtet.
Wiederholen Sie wahrend dieses Vorgangs Sie die oben stehenden Schritte,
wenn die Espresso- und Dampf-Anzeige gleichzeitig aufleuchten, .

WICHTIG!
Warnhinweis! Heben Sie die Diise im Dampf-Modus nicht aus der Milch,
um zu verhindern, dass die Milch spritzt.

WICHTIG!
Warnhinweis! Die Dampfdise ist noch heiB! Seien Sie vorsichtig, damit Sie
sich nicht verbrennen!

WICHTIG! Nachdem Sie die Dampffunktion ausgeschaltet haben, reinigen
Sie sofort vorsichtig die Diise, wie beschrieben in dem Abschnitt:
REINIGUNG UND WARTUNG
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REINIGUNG UND WARTUNG

1. Das Gerat

B Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Stecker des Gerates aus der Steckdose(J) und lassen
Sie es erst abkihlen.

B Reinigen Sie die AuBenseite des Gerates mit einem feuchten Schwamm, wenn dies Ihrer
Meinung nach erforderlich ist. Reinigen Sie Behélter, Abtropfschale und deren Gitter
regelmaBig und wischen Sie die Elemente anschlieBend ab.

B Spilen Sie die Innenseite des Behalters regelmaBig.

® Wenn sich eine diinne weiBe Schicht im Behalter bildet, entkalken Sie das Gerat (siehe
Abschnitt Entkalken).

B Verwenden Sie keine Reinigungsprodukte auf Alkohol- oder Losungsmittelbasis.

B Nachdem Sie den Stecker des Geréates aus der Steckdose gezogen haben, reinigen Sie
regelmaBig den Kopf des Siebtrégers und die Dichtung (E) mit einem feuchten Schwamm.

M Reinigen Sie die Elemente nur mit einem feuchten Tuch. Benutzen Sie keine Reinigungs-
oder Scheuermittel.

2. Der Siebtrager

M Reinigen Sie das Siebtragergehause regelmaBig mit einem feuchten Tuch, um Kaffeereste
zu entfernen, die sich eventuell in diesem Bereich angesammelt haben.

B Entfernen Sie nicht die Dichtung. Entfernen Sie nicht die Schrauben aus dem
Sieb und Siebtrager. Dies darf nur von einem zugelassenen Kundendienstcenter
durchgefiihrt werden.

B Um die Nutzungsdauer der Siebkopfdichtung zu verlangern, setzen Sie den Siebtrager
nicht ein, wenn die Kaffeemaschine langere Zeit nicht benutzt werden soll.

3. Die Abtropfschale
B Sofern notwendig, reinigen Sie die Abtropfschale (I) und deren Gitter (H) mit Wasser und
einem milden Reinigungsmittel (44-45). Spulen und trocknen Sie die Elemente ab.

ENTKALKEN

Entkalken Sie Ihr Gerat regelmaBig, wie in den Abschnitten A und B fir die Kaffee- und
Dampf-Funktionen beschrieben, da dies dazu beitragt, seine Nutzungsdauer zu verlangern.
Wie haufig Sie das Gerat entkalken missen, héngt von der Harte Ihres Wassers ab. Wenden
Sie sich an lhre Versorgungsbehdrde, um mehr zu erfahren.

Stellen Sie lhr Gerat wahrend des Entkalkens nicht auf eine Marmor-Arbeitsplatte. Das
Entkalkungsmittel kdnnte die Flache beschéadigen.

m Als Orientierungshilfe finden Sie hier eine Referenztabelle fir die Haufigkeit des Entkalkens

je nach Wasserharte und der Nutzungshé&ufigkeit lhrer Maschine:

ENTKALKUNGSHAUFIGKEIT

Durchschnittliche Anzahl Weiches Wasser Hartes Wasser Sehr hartes
der Kaffees pro Woche (<19°dh) (19-30°dh) Wasser
(>30°dh)
Weniger als 7 Einmal pro Jahr Alle 8 Monate Alle 6 Monate
7-20 Alle 4 Monate Alle 3 Monate Alle 2 Monate
Mehr als 20 Alle 3 Monate Alle 2 Monate Jeden Monat




Falls Sie sich nicht sicher sind, empfiehlt es sich, das Gerat einmal pro Monat zu
entkalken.
Die Kaffeemaschine wird nicht repariert, wenn:
M sie nicht entkalkt wird,
B Kalkablagerungen vorhanden sind,
B das Zubehor in einer Geschirrspllmaschine abgewaschen wurde,
da dies nicht von der Garantie abgedeckt wird.

A. Entkalken des Kaffeesystems

B Ziehen Sie dann den Stecker des Gerates aus der Steckdose.

B Setzen Sie den Siebtrager (ohne Kaffee) in das Gerat ein und drehen Sie ihn nach rechts,
bis er sich nicht weiter drehen Iasst.

H Stellen Sie ein GefaB mit einem Volumen von mehr als ¥z Liter unter den Siebtrager.

B Achten Sie darauf, dass der Drehknopf auf die Position O gestellt ist.

B Fillen Sie den Wasserbehalter mit einer Mischung aus drei Teilen Wasser und einen Teil
Essig oder Zitrone-/Sulfaminsaure (Gesamtvolumen der Mischung: 500 ml)

B Verbinden Sie das Gerat mit einer Steckdose. Schalten Sie das Gerat durch Driicken der
Ein-/Aus-Taste ein.

W Stellen Sie den Auswahlknopf auf die Espresso-Position. Wenn die Espresso-Anzeige
aufleuchtet, drehen Sie den Drehknopf nach links und lassen Sie die Mischung durchlaufen
(V4 des Volumens).

B Schalten Sie das Gerat durch Driicken der Ein-/Aus-Taste aus und lassen Sie den
Auswahlknopf auf Espresso gestellt.

B Warten Sie 5 bis 10 Minuten, wiederholen Sie dann den Vorgang noch zweimal.

B Achten Sie darauf, dass der Behalter nicht vollstandig entleert wird (zum Entnehmen bitte
den folgenden Abschnitt lesen: ERSTE BENUTZUNG).

B. Spiilen

WICHTIG!

Spiilen Sie das System nach dem Entkalken zwei- bis dreimal mit sauberem
Wasser (kein Kaffee), wie in dem Abschnitt ,ERSTE BENUTZUNG“
beschrieben.

Vergessen Sie nicht, die Dise zu spuilen. Das Gerét ist nun entkalkt und wieder einsatzbereit.

GARANTIE

Ihr Gerét ist mit einer Garantie versehen; die Garantie verliert jedoch bei Anschluss- oder
Benutzungsfehlern oder der Benutzung des Gerdtes zu anderen Zwecken, als in den
Anleitungen beschrieben, ihre Giiltigkeit.

Die Garantie des Gerates gilt fir den privaten Gebrauch. Bei jeder anderen Art von Gebrauch
erlischt die Garantie.

Reparaturen des Gerates, die aufgrund mangelnder Entkalkung notwendig sind, werden
nicht von der Garantie abgedeckt.

Fir Kundendienst oder Ersatzteile wenden Sie sich an lhren Handler oder ein zugelassenes
Kundendienstcenter.

| DEUTSCH |

29



30

FEHLERBEHEBUNG

PROBLEME MOGLICHE URSACHEN LOSUNGEN

Der Kaffee ist sehr feucht.

Sie benutzen nicht genug
Kaffee.

Flgen Sie mehr Kaffee hinzu.

Der Espresso lauft zu
langsam durch.

Der Kaffee ist zu fein, zu
grob oder zu mehlig.

Wabhlen Sie etwas gréberes
Kaffeemehl.

Der Siebtrager ist
verschmutzt.

Reinigen Sie den Siebtrager
gemaB den Anleitungen im
Abschnitt: REINIGUNG UND
WARTUNG - B. Siebtréager
Reinigen Sie auch das
Kaffeesieb.

Der Kopf des Siebtragers
ist verstopft.

Wenn sich das Gerét
abgekuhlt hat, reinigen Sie
das Gitter, durch welches
das Wasser |auft, mit einem
feuchten Schwamm.

Kalk hat sich in lhrem Gerat
abgelagert.

Entkalken Sie lhr Gerat
geman den bereitgestellten
Anleitungen.

Die Kaffeemenge ist zu
groB.

Beachten Sie die Obergrenze
beim Fillen des Siebs.

Nach der Zubereitung
eines Espressos lauft
ein kontinuierlicher
Kaffeefluss aus dem
Siebtrager.

Kalk lagert sich in lhrem
Gerat ab, weil das Wasser
zu hart ist.

Entkalken Sie Ihr Geréat sofort
gemaB den bereitgestellten
Anleitungen.

Die rote Kappe wurde nicht
entfernt.

Entfernen Sie die rote Kappe.

Nach der Zubereitung
eines Espressos lauft
ein kontinuierlicher
Kaffeefluss aus dem
Siebtrager.

Kalk lagert sich in lhrem
Gerat ab, weil das Wasser
zu hart ist.

Entkalken Sie Ihr Gerat sofort
geman den bereitgestellten
Anleitungen.

In der Tasse ist
Kaffeesatz.

Der Siebtrager ist verstopft.

Reinigen Sie den Siebtrager
mit heiBem Wasser.

Das Kaffeemehl ist zu fein.

Waéhlen Sie etwas gréberes
Kaffeemehl.

Die Dichtung am Kopf des
Siebtragers ist verstopft.

Reinigen Sie den Siebtrager
und die Dichtung mit einem
feuchten Schwamm.




PROBLEME MOGLICHE URSACHEN LOSUNGEN

Der Espresso ist nicht
schaumig.

Das Kaffeemehl ist zu alt.

Benutzen Sie frisch
gemahlenen Kaffee.

Das Kaffeepulver ist nicht
fur die Zubereitung von
Espresso geeignet.

Benutzen Sie feineres
Kaffeemenhl.

Im Siebtrager ist zu wenig
Kaffee.

Flgen Sie mehr Kaffee hinzu.

Der Wasserbehalter leckt,
wenn er entfernt wird.

Das Ventil am Boden des
Behélters ist verschmutzt
oder defekt.

Waschen Sie den
Wasserbehalter ab und
betatigen Sie das Ventil
unter dem Behélter mit lhren
Fingern.

Das Ventil wird durch
Kalkablageurngen blockiert.

Entkalken Sie Ihr Gerét
gemaB den bereitgestellten
Anleitungen.

Der Boden des Gerates ist
undicht.

Im Gerat ist ein Leck.

Prifen Sie, ob Sie den
Behalter korrekt positioniert
ist. Wenn das Problem
weiterbesteht, benutzen Sie
das Geréat nicht und wenden
Sie sich an ein zugelassenes
Kundendienstcenter.

Die Pumpe ist
ungewoéhnlich laut.

Im Behélter ist kein Wasser.

Fullen Sie den
Wasserbehélter und starten
Sie die Pumpe erneut
(siehe Abschnitt: ERSTE
BENUTZUNG). Leeren Sie
den Wasserbehélter nicht
komplett.

Espresso tropft aus den
Seiten des Siebtragers.

Der Siebtrager ist nicht
korrekt positioniert.

Setzen Sie den Siebtrager
korrekt ein und fixieren Sie
ihn (von links nach rechts
drehen, bis er sich nicht mehr
drehen lasst).

Entfernen Sie Uberschissigen
Kaffee, der verhindert, dass
Sie den Siebtrager richtig
fixieren kénnen.

Der Rand des Siebtragers
ist mit Kaffee verstopft.

Entfernen Sie Uberschissigen
Kaffee und reinigen Sie das
Gitter, durch welches das
Wasser lauft, mit einem
feuchten Schwamm.

| DEUTSCH |
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PROBLEME MOGLICHE URSACHEN LOSUNGEN

Ihr Espresso schmeckt
nicht gut.

Nach dem Entkalken wurde
der Spllzyklus nicht richtig
durchgefihrt.

Spllen Sie das Gerat geman
den Anleitungen und prtfen
Sie die Qualitat des Kaffees.

Das Gerat funktioniert
nicht.

Die Pumpe ist aufgrund von
Wassermangel deaktiviert.

Flllen Sie den
Wasserbehélter und starten
Sie die Pumpe erneut
(siehe Abschnitt: ERSTE
BENUTZUNG). Leeren Sie
den Wasserbehélter nicht
komplett.

Der abnehmbare
Wasserbehalter ist nicht
korrekt positioniert.

Positionieren Sie den
Behélter korrekt.

Das Gerat ist nicht mit der
Steckdose verbunden.

Stellen Sie sicher, dass das
Geréat eingeschaltet ist.

Die Dise funktioniert nicht
oder erzeugt nur wenig
Schaum.

Die Aufschdumduse ist
nicht richtig installiert.
Die Milch ist zu hei3.

Prifen Sie, ob das Zubehor
korrekt am Gerat befestigt
ist: Entfernen und installieren
Sie es dann erneut an dem
Gelenkarm mit einer festen
Bewegung nach oben.

Die Milch ist zu heiB.

Verwenden Sie frische,
pasteurisierte oder H-Milch,
die erst vor Kurzem geoffnet
wurde.

Wenn Sie die Ursache des Problems nicht ausfindig machen kénnen, wenden Sie sich an
einen Fachhandler. Das Gerat darf nicht zerlegt werden! (Die Garantie erlischt, wenn das

Gerét zerlegt ist.)

ELEKTRISCHE ODER ELEKTRONISCHE PRODUKTE

AM ENDE DER LEBENSDAUER

Tragen Sie zum Schutz der Umwelt bei!

® lhr Produkt enthélt viele wiederverwertbare oder recycelbare Rohstoffe.
mmm 2 Bringen Sie diese zur Weiterverarbeitung zu einer Sammelstelle oder zu
einem zugelassenen Kundendienst.




DESCRIZIONE
A Serbatoio dell'acqua removibile G Ugello del vapore
B Vassoio porta-tazze G1 Ugello della schiuma
C Pulsante di accensione/spegnimento H Griglia della vaschetta raccogli-gocce
D Pannello di controllo | Vaschetta raccogli-gocce
E Testa del porta-filtro J Cavo di alimentazione
F Testa del filtro K Cucchiaio/pressino

‘ ITALIANO |

F1 Filtro 1 tazza
F2 Filtro 2 tazze

DESCRIZIONE
D.1 Pulsante di selezione D.3 Manopola
D.1.1 Espresso D.3.1 Posizione O: preriscaldamento
D.1.2 Vapore D.3.2 Preparazione espresso
D.2 Spia di accensione D.3.3 Preparazione vapore
D.2.1 Spia Preriscaldamento
espresso

D.2.1 Spia Preriscaldamento vapore

SPECIFICHE TECNICHE

B Pompa: 15 bar

B Avvio/arresto manuale

W Accessori: filtro per 1 e 2 tazze, cucchiaio dosatore/pressino
B Funzione vapore

B Pulsante di selezione: espresso o vapore

B Serbatoio removibile (capacita 1,2 L)

B Potenza: 960 - 1140 W

B Tensione: 220 - 240V

W Dispositivi di sicurezza: 2 termostati e un fusibile
B Dimensioni: 297 x 201 x 290 mm

B Spegnimento automatico dopo 25 minuti

IMPORTANTE!
Tensione di funzionamento: questo apparecchio deve essere alimentato

esclusivamente a corrente alternata da 230 V.
Destinazione d'uso: questo apparecchio & progettato PER IL SOLO USO
DOMESTICO.
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SUGGERIMENTI UTILI

Si raccomanda l'uso di caffé appena torrefatto. Contattare la propria torrefazione per
suggerimenti. Il caffé rimane fresco solo per poche settimane dopo la torrefazione. Un buon
confezionamento pud migliorare e prolungare il sapore del caffée. In caso di dubbi sulla
qualita del confezionamento, selezionare un caffe torrefatto di recente.

Macinare il caffé appena prima di prepararlo.

Che tipo di caffe utilizzare?

B Per un caffé aromatico

Selezionare caffé Arabica puro o composto per la maggior parte da caffé Arabica.

Si raccomanda l'uso di caffé torrefatti artigianalmente perché offrono una maggiore
corposita e un sapore piu delicato. Per una varieta di aromi, utilizzare caffé monorigine.

M Per un caffé intenso

Selezionare miscele a base di caffé Robusta, non 100% Arabica, o caffé di origine italiana.

B Conservare il caffé macinato in frigorifero per preservarne I'aroma.

® Non riempire il porta-filtro fino all'orlo, ma usare il cucchiaio dosatore (1 cucchiaio per una
tazza da 50 ml, 2 cucchiai per 2 tazze da 50 ml). Rimuovere I'eventuale caffé in eccesso
dal bordo del porta-filtro.

B Se |'apparecchio non ¢ stato usato per piu di 5 giorni, svuotare e risciacquare il serbatoio
dell'acqua.

B Assicurarsi che |'apparecchio sia spento prima di rimuovere il serbatoio per riempirlo o
svuotarlo.

B Assicurarsi che 'apparecchio sia posizionato su una superficie piana e stabile.

PRIMO UTILIZZO

O SE L'APPARECCHIO NON E STATO USATO PER UN
LUNGO PERIODO.

IMPORTANTE! Non posizionare elementi riscaldanti sull'apparecchio.

IMPORTANTE! Rimuovere il tappo di protezione rosso dalla parte inferiore
del serbatoio dell’acqua.

ATTENZIONE! Le precauzioni di sicurezza fanno parte dell'apparecchio.
Leggerle attentamente prima di usare I'apparecchio per la prima volta.
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RISCIACQUO DEI SISTEMI PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

1. RISCIACQUO DEL SISTEMA ESPRESSO

Affinché la prima di tazza di caffé abbia un sapore ottimale, si raccomanda di risciacquare

I'apparecchio con acqua calda come descritto di seguito.

Assicurarsi di aver rimosso il tappo di protezione rosso dalla parte inferiore del

serbatoio dell’acqua (1).

— Rimuovere il serbatoio dell'acqua (A) e riempirlo. Il livello dell'acqua non deve superare la
tacca MAX riportata sul serbatoio e deve essere superiore a 300 ml, ovvero I'equivalente
di 2 tazze grandi (2-3). Quindi riposizionare il serbatoio dell'acqua, assicurandosi che il
coperchio sia chiuso (4).

—Collegare I'apparecchio alla presa di corrente (5).

—Premere il pulsante di accensione (C) (6). Sul pannello di controllo (D) si illuminera la
spia di accensione (D2) (7).

—Impostare il pulsante di selezione (D.1) in posizione Espresso (pulsante non premuto)
2 p.1.1) @)

—Posizionare un filtro senza caffe (F1) nel porta-filtro (F) (9). Installare il porta-filtro (E)
nell'apparecchio e ruotarlo verso destra finché non si blocca (10). Posizionare un
recipiente sotto il porta-filtro (11).

—Quando la spia Preriscaldamento espresso (D2.1) si illumina, ruotare la manopola (D.3)
verso sinistra, fino alla posizione Preparazione espresso (D.3.2) (12-13). L'acqua iniziera
a filtrare dopo circa dieci secondi.

—Lasciare filtrare I'equivalente di 300 ml d'acqua (sostituire il recipiente se necessario)
(14), quindi portare la manopola in posizione O (D.3.1) per arrestare la preparazione
(15).

—IMPORTANTE! Dopo circa 25 minuti di inutilizzo, I'apparecchio si spegnera
automaticamente.

2. RISCIACQUO DEL SISTEMA VAPORE

Rimuovere il serbatoio dell'acqua e riempirlo. Il livello dell'acqua non deve superare la tacca
MAX riportata sul serbatoio e deve essere superiore a 300 ml, ovvero I'equivalente di 2
tazze grandi. Quindi riposizionare il serbatoio dell'acqua, assicurandosi che il coperchio sia
chiuso

n
Impostare il pulsante di selezione (D.1) in posizione Espresso (pulsante premuto) =

(D.1.2) (16).

Inserire I'ugello in un recipiente pieno d'acqua (G.1) (17).

Quando la spia Preriscaldamento vapore (D2.2) si illumina (18), ruotare la manopola (D.3)
verso destra, fino alla posizione Preparazione vapore (D.3.3) (19).

Lasciare che I'acqua si riscaldi per 20 secondi (20), quindi portare la manopola in posizione
O (D.3.1) per arrestare il vapore (21). Riportare il pulsante di selezione (D.1) in posizione
Espresso (D.1.1) (26).
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PREPARAZIONE DI UN ESPRESSO

IMPORTANTE!
Prima di preparare il primo caffé espresso, pulire I'apparecchio come

A descritto al paragrafo "PRIMO UTILIZZO".

IMPORTANTE! Per evitare schizzi di acqua calda, controllare che il porta-
filtro sia bloccato correttamente prima di preparare il caffé. Non rimuovere
il porta-filtro mentre I'acqua sta filtrando, perché I'apparecchio & ancora
sotto pressione.

Con caffé macinato

Il tipo di caffe selezionato determina la forza e il sapore del caffe espresso: piu fine € la

macinazione, piu intenso sara il gusto.

B Riempire il serbatoio con acqua tiepida e reinstallarlo nell'apparecchio, assicurandosi che
sia posizionato correttamente.

B Collegare I'apparecchio alla presa di corrente

W Per i migliori risultati, si raccomanda di riscaldare preventivamente gli accessori (porta-
filtro, filtro e tazze) senza aggiungere caffe, come descritto in precedenza.

W Accendere |'apparecchio premendo il pulsante di accensione/spegnimento.

M | a spia di accensione si illuminera.

W Aggiungere il caffe macinato nel filtro 1 tazza usando il cucchiaio dosatore (K) (1 cucchiaio
= 1 dose = 1 espresso) (22-23) quindi compattarlo usando il pressino con movimenti
circolari (K) (24). Dopo averlo compattato, il caffé macinato non deve superare il livello
MAX (25).

W Per i migliori risultati, compattare il caffé uniformemente.

W Rimuovere |'eventuale caffé in eccesso dal bordo del porta-filtro.

W Impostare il pulsante di selezione in posizione Espresso ,L;P (pulsante non premuto) (26).

M |nstallare il porta-filtro nell'apparecchio e ruotarlo verso destra finché non si blocca (27).

B La manopola, in posizione O, indica che il preriscaldamento & in corso. Al termine del
preriscaldamento, la spia Preriscaldamento espresso si illuminera (28).

B Posizionare una tazza sotto il porta-filtro e ruotare la manopola verso sinistra, in posizione
Preparazione espresso; il caffe iniziera a filtrare (29-30).

B Quando la tazza & piena, portare la manopola in posizione O per interrompere la
preparazione (31).

B Rimuovere la tazza.

B Sbloccare il porta-filtro ruotandolo verso sinistra (32) e rimuoverlo dall'apparecchio. Non
toccare il filtro, perché sara molto caldo.

B Per rimuovere il fondo di caffe, capovolgere il porta-filtro trattenendo il filtro con la
linguetta, affinché cada solo il fondo (33).

M Lavare il filtro e il porta-filtro sotto I'acqua corrente per rimuovere i residui di caffe (34).

B Per preparare 2 espressi, usare il filtro 2 tazze (F.2) e aggiungere 2 dosi di caffé macinato.
>

[ ] %’i Per sostituire il filtro nel porta-filtro, assicurarsi che il filtro sia posizionato con la
fessura rivolta verso la leva sull'impugnatura.

B IMPORTANTE! Il flusso di caffé € interrotto manualmente. Non spostare |'apparecchio
mentre € in funzione.



PRODUZIONE DI VAPORE

Il vapore rendera il caffé schiumoso (ad esempio per la preparazione di cappuccini).

H Collegare I'apparecchio alla presa di corrente

B Rimuovere il serbatoio dell'acqua e riempirlo. Il livello dell'acqua non deve superare la
tacca MAX riportata sul serbatoio e deve essere superiore a 300 ml. Quindi riposizionare
il serbatoio dell'acqua, assicurandosi che il coperchio sia chiuso

B Premere il pulsante di accensione/spegnimento; la spia di accensione si illuminera.

| Plremere il pulsante di selezione per attivare la funzione vapore (pulsante premuto) (35)

B La manopola, in posizione O, indica che il preriscaldamento & in corso. Al termine del
preriscaldamento, la spia Preriscaldamento vapore si illuminera (36).

B Posizionare una tazza o un recipiente vuoto sotto I'ugello (37).

W Aprire il sistema ugello ruotando la manopola verso destra, fino alla posizione Preparazione
vapore, per far filtrare I'acqua attraverso il sistema prima di iniziare a produrre vapore
(D.3.3) (38).

B Portare la manopola in posizione O (39).

B Per preparare un cappuccino, riempire un recipiente con una quantita di latte compresa
tra 60 ml e 100 ml. Per i migliori risultati, usare un recipiente stretto e relativamente
piccolo, che possa essere infilato sotto I'ugello del vapore (G) (40). Per i migliori risultati,
il latte e il recipiente devono essere molto freddi.

B Posizionare I'ugello nel recipiente del latte e ruotare la manopola verso destra, fino alla
posizione Preparazione vapore.

B Per i migliori risultati, montare il latte in prossimita del fondo del recipiente per circa
10 secondi, facendo attenzione a non toccare il fondo. Quindi inclinare lentamente il
recipiente e spostare l'ugello verso I'alto, quasi fino alla superficie del latte. Non far
uscire I'ugello dal latte. Per ottenere una schiuma abbondante, spostare il recipiente con
movimenti circolari.

B Per i migliori risultati, si raccomanda di usare latte pastorizzato o UHT; evitare I'uso di latte
scremato o non pastorizzato.

B Dopo aver montato il latte, portare la manopola in posizione O (41).

B Per evitare di surriscaldare il latte, non usare I'ugello del vapore per piu di 45 secondi (per
100 ml di latte).

B E possibile iniziare a preparare un espresso seguendo i passaggi descritti in precedenza.

W Per evitare che il latte si rapprenda all'interno dell'ugello, pulirlo dopo ogni utilizzo: seguire
la procedura per montare il latte, sostituendo i 100 ml di latte con 60 ml di acqua. Per
evitare il rischio di ustioni, rimuovere |'ugello dalla schiuma (G.1) e lavarlo con acqua
pulita (42). Pulire I'ugello del vapore con un panno umido (G) (43).

B Rimuovere la vaschetta raccogli-gocce, svuotarla e lavarla con acqua pulita (44-45).

B Consultare la sezione seguente per la pulizia manuale.

UTILE DA SAPERE - OPERAZIONI DOPO L’'USO DELLA
FUNZIONE VAPORE

Se si desidera preparare un espresso dopo aver utilizzato la funzione vapore, & necessario
raffreddare I'apparecchio.
Procedere come descritto di seguito.
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Impostare il pulsante di selezione in posizione Espresso (pulsante non
premuto).

Assicurarsi che la manopola sia in posizione O.

Inserire I'ugello del vapore in un recipiente con 60 ml d’acqua.

Ruotare la manopola verso destra fino alla posizione Preparazione
vapore per 25 secondi.

Riportare la manopola in posizione O per arrestare il vapore.

Ora I'apparecchio si é raffreddato ed & possibile preparare il caffé espresso!

>B>B> DB

IMPORTANTE! Se si desidera preparare un caffe dopo aver montato il latte,

portare la manopola in posizione Preparazione espresso =, quindi impostare
il pulsante di selezione in posizione Espresso. Dopo qualche secondo, la spia
Preriscaldamento espresso si spegnera. Portare la manopola in posizione O
e attendere che la spia Preriscaldamento espresso si illumini.

Durante questa operazione, se la spia Preriscaldamento espresso e la spia
Preriscaldamento vapore si illuminano simultaneamente, ripetere i passaggi
precedenti.

IMPORTANTE!
Avvertenza! Per evitare schizzi di latte, non far uscire l'ugello dal latte
durante la produzione di vapore.

IMPORTANTE!
Avvertenza! L'ugello del vapore & ancora caldo: fare attenzione al rischio
di ustioni.

IMPORTANTE! Dopo aver usato I'ugello del vapore, lavarloimmediatamente
e con attenzione, come descritto allasezione "PULIZIAE MANUTENZIONE".



PULIZIA E MANUTENZIONE

1. Pulizia dell'apparecchio

B Prima di pulire I'apparecchio, attendere che si raffreddi e scollegare il cavo di alimentazione
(J) dalla presa di corrente.

M Pulire le superfici esterne dell'apparecchio con una spugna umida. Lavare regolarmente
il serbatoio, la vaschetta raccogli-gocce e la griglia.

B Risciacquare periodicamente l'interno del serbatoio.

W Se nel serbatoio appare una patina bianca, decalcificare |'apparecchio (consultare la
sezione "Decalcificazione").

B Non usare alcol o prodotti a base di solventi.

W Dopo aver scollegato I'apparecchio dalla presa di corrente, pulire regolarmente la testa
del porta-filtro e la guarnizione (E) con una spugna umida.

B Usare esclusivamente un panno umido. Non usare detergenti o prodotti abrasivi.

2. Pulizia del porta-filtro

B Pulire periodicamente il porta-filtro con un panno umido per rimuovere eventuali residui
di caffe.

B Non rimuovere la guarnizione. Non rimuovere le viti dal filtro e dal porta-filtro;
questa operazione deve essere effettuata esclusivamente da un centro di assistenza
autorizzato.

B Per prolungare la durata di vita della guarnizione della testa filtrante, non installare il
porta-filtro in previsione di un lungo periodo di inutilizzo dell'apparecchio.

3. Pulizia della vaschetta raccogli-gocce
B Se necessario, pulire la vaschetta raccogli-gocce (1) e la griglia (H) con acqua e un po' di
detergente neutro (44-45). Risciacquare e asciugare.

DECALCIFICAZIONE

Effettuare periodicamente la decalcificazione dell'apparecchio come indicato alle sezioni

A e B per prolungarne la durata di vita. La frequenza della decalcificazione dipende dalla

durezza dell'acqua locale. Consultare I'ente di fornitura dell'acqua per maggiori informazioni.

Durante la decalcificazione, non posizionare I'apparecchio su un piano in marmo perché

I'agente anticalcare potrebbe danneggiarlo.

H Di seguito € riportata una tabella di riferimento per la frequenza della decalcificazione in
base alla durezza dell'acqua e all'utilizzo dell'apparecchio.

FREQUENZA DELLA DECALCIFICAZIONE

N. medio di caffe alla Acqua dolce Acqua dura Acqua molto dura
settimana (<19°th) (19-30°th) (>30°th)
Meno di 7 Una volta all'anno Ogni 8 mesi Ogni 6 mesi

7-20 Ogni 4 mesi Ogni 3 mesi Ogni 2 mesi
Piu di 20 Ogni 3 mesi Ogni 2 mesi Ogni mese

In caso di dubbi, si raccomanda di effettuare la decalcificazione ogni mese.
In caso di malfunzionamenti dovuti a:
B mancata decalcificazione;
B presenza di depositi minerali;
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B accessori lavati in lavastoviglie
la riparazione dell'apparecchio non & coperta dalla garanzia.

A. Decalcificazione del sistema espresso

B Scollegare I'apparecchio dalla presa di corrente.

M |nstallare il porta-filtro (senza caffe) nell'apparecchio e ruotarlo verso destra finché non
si blocca.

B Posizionare sotto il porta-filtro un recipiente di capienza superiore a ¥z litro.

B Controllare che la manopola sia in posizione O.

B Riempire il serbatoio con una miscela composta da 3 parti di acqua per 1 parte di aceto
o acido citrico/sulfamico (volume totale della miscela: 500 ml).

B Collegare I'apparecchio alla presa di corrente e accenderlo premendo il pulsante di
accensione/spegnimento.

B Portare il pulsante di selezione in posizione Espresso. Quando la spia Preriscaldamento
espresso si illumina, ruotare la manopola verso destra e lasciare filtrare la miscela (V4 del
volume).

B Arrestare I'apparecchio premendo il pulsante di accensione/spegnimento e lasciare il
pulsante di selezione in posizione Espresso.

B Attendere 5-10 minuti e ripetere il processo altre due volte.

M Assicurarsi che il serbatoio non si svuoti completamente (per rimuoverlo, consultare la
sezione: PRIMO UTILIZZO).

B. Risciacquo

IMPORTANTE!
Dopo la decalcificazione, risciacquare |'apparecchio 2 o 3 volte usando

acqua pulita (senza caffe), come descritto alla sezione "PRIMO UTILIZZO".

Risciacquare anche l'ugello. L'apparecchio ¢ stato decalcificato ed & pronto per I'uso.

GARANZIA

Questo apparecchio & coperto da garanzia; tuttavia, la garanzia verra annullata in caso di
errori nel collegamento elettrico, uso improprio o per scopi diversi da quelli descritti nelle
istruzioni.

Questo apparecchio € coperto da garanzia per l'uso domestico. Altri tipi di utilizzo
annulleranno la garanzia.

Eventuali malfunzionamenti dell'apparecchio dovuti alla mancata decalcificazione non sono
coperti dalla garanzia.

In caso di malfunzionamenti, o per ottenere parti di ricambio, rivolgersi al rivenditore o a un
centro di assistenza autorizzato.




RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

POSSIBILI CAUSE SOLUZIONI

Il caffée € annacquato.

Non & stato utilizzato
abbastanza caffe.

Aggiungere piu caffe.

L'espresso filtra troppo
lentamente.

Il caffé e troppo fine, troppo
grosso o troppo farinoso.

Selezionare una miscela di

caffe leggermente meno fine.

Il porta-filtro & sporco.

Pulire il porta-filtro
seguendo le istruzioni
alla sezione PULIZIA E
MANUTENZIONE - B.
Pulizia del porta-filtro.
Pulire anche il filtro.

La testa del porta-filtro &
ostruita.

Quando l'apparecchio si €
raffreddato, pulire con una
spugna umida la griglia

attraverso cui I'acqua filtra.

L'apparecchio ¢ calcificato.

Decalcificare |'apparecchio
come indicato nelle
istruzioni.

E stato aggiunto troppo
caffe.

Rispettare il limite massimo
durante il riempimento del
filtro.

Dopo la preparazione di
un espresso, dal porta-
filtro fuoriesce un flusso
d'acqua continuo.

L'apparecchio ¢ calcificato
perché l'acqua €
particolarmente dura.

Decalcificare
immediatamente
I'apparecchio come indicato
nelle istruzioni.

Il tappo rosso non ¢ stato
rimosso.

Rimuovere il tappo rosso.

Dopo la preparazione di
un espresso, dal porta-
filtro fuoriesce un flusso
d'acqua continuo.

L'apparecchio ¢ calcificato
perché l'acqua €
particolarmente dura.

Decalcificare
immediatamente
|'apparecchio come indicato
nelle istruzioni.

Nella tazza sono presenti
residui di miscela di caffe.

Il porta-filtro € ostruito.

Lavare il porta-filtro con
acqua calda.

La miscela di caffe & troppo
fine.

Selezionare una miscela di

caffé leggermente meno fine.

La guarnizione della testa
del porta-filtro € ostruita.

Lavare il porta-filtro e la
guarnizione con una spugna
umida.
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PROBLEMI POSSIBILI CAUSE SOLUZIONI

L'espresso non &
abbastanza cremoso.

La miscela di caffe & troppo
vecchia.

Usare un caffe appena
macinato.

La miscela di caffé non
€ adatta per preparare
espressi.

Usare una miscela piu fine.

Nel porta-filtro € presente
troppo poco caffe.

Aggiungere piu caffe.

Il serbatoio dell'acqua
perde quando viene
spostato.

La valvola sul fondo del
serbatoio & sporca o
difettosa.

Lavare il serbatoio
dell'acqua e smuovere la
valvola con il dito.

La valvola € ostruita da
depositi di calcare.

Decalcificare I'apparecchio
come indicato nelle
istruzioni.

Fuoriesce dell'acqua dal
retro dell'apparecchio.

E presente una perdita
interna.

Verificare che il serbatoio sia
posizionato correttamente.
Se il problema persiste,

non usare |'apparecchio

e contattare un centro di
assistenza autorizzato.

La pompa produce rumori
anomali.

Il serbatoio dell'acqua e
vuoto.

Riempire il serbatoio

e riavviare la pompa
(consultare la sezione
PRIMO UTILIZZO). Evitare
di svuotare completamente il
serbatoio.

L'espresso fuoriesce dai
lati del porta-filtro.

Il porta-filtro non &
posizionato correttamente.

Posizionare correttamente

il porta-filtro e bloccarlo
(ruotarlo da sinistra verso
destra finché non si blocca).

Rimuovere il caffé in eccesso
che impedisce il bloccaggio
completo del porta-filtro.

Il bordo del del porta-filtro
ostruito dal caffe.

Rimuovere il caffé in eccesso
e pulire con una spugna
umida la griglia attraverso
cui lI'acqua filtra.

L'espresso ha un cattivo
sapore.

Il ciclo di risciacquo dopo la
decalcificazione non é stato
effettuato correttamente.

Risciacquare |I'apparecchio
come indicato nelle istruzioni
e controllare la qualita del
caffe.
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PROBLEMI POSSIBILI CAUSE SOLUZIONI

L'apparecchio non
funziona.

La pompa non funziona a
causa della mancanza di
acqua.

Riempire il serbatoio

e riavviare la pompa
(consultare la sezione
PRIMO UTILIZZO). Evitare

di svuotare completamente il

serbatoio.

Il serbatoio dell'acqua
non & posizionato
correttamente.

Posizionare correttamente il
serbatoio dell’acqua.

L'apparecchio non &
collegato alla presa di
corrente.

Assicurarsi che
I'apparecchio sia acceso.

L'ugello non funziona o
produce poca schiuma.

L'ugello della schiuma non
¢ installato correttamente.
Il latte & troppo caldo.

Controllare che I'accessorio
sia installato correttamente
nell'apparecchio: rimuoverlo

e reinstallarlo sul braccio
incernierato con un rapido
movimento verso l|'alto.

Usare del latte fresco
pastorizzato o UHT aperto di
recente.

Il latte & troppo caldo.

Se non ¢ possibile determinare la causa del malfunzionamento, consultare un rivenditore
autorizzato. Non disassemblare |'apparecchio! (Il disassemblaggio dell'apparecchio
comporta I'annullamento della garanzia.)

SMALTIMENTO DEGLI APPARECCHI ELETTRICI O

ELETTRONICI

Protezione ambientale
® Questo prodotto contiene numerosi materiali riutilizzabili o riciclabili.
mmm 2 Portarlo presso un apposito punto di raccolta o un centro di assistenza
autorizzato.
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BESCHRIJVING
A Afneembaar waterreservoir G Stoompijpje
B Kopjeshouder G1 Schuimuitloop
C Aan-/uit knop H Rooster van de lekbak
D Bedieningspaneel | Lekbak
E Kop van de filterhouder J Stroomkabel
F Filterkop K Lepel met stamper

F1 Filter 1 kopje
F2 Filter 2 kopjes

BESCHRIJVING
D.1 Keuzeknop voorverwarmen
D.1.1 Selecteer espresso D.3 Duimwiel
D.1.2 Selecteer stoom D.3.1 Positie O: voorverwarmen
D.2 ‘Aan’ indicatielampje D.3.2 Espressobereiding
D.2.1 Espresso indicatielampje D.3.3 Stoombereiding
voorverwarmen

D.2.2 Stoom indicatielampje

TECHNISCHE SPECIFICATIES

B Pomp: 15 bar

B Handmatig starten/stoppen

B Toebehoren: 1 en 2 kops filters, maatlepel/stamper
H Functie "Stomen"

B Keuzeknop: espresso of stoom

B Verwijderbare tank (inhoud 1,2 1)

W Vermogen: 960 - 1140 W

B Spanning: 220 - 240 V

W Veiligheidsvoorzieningen: 2 thermostaten en een zekering
W Afmetingen: 297 x 201 x 290 mm

B Automatische uitschakeling na 25 minuten

BELANGRIJK!
A Bedrijfsspanning: dit apparaat is ontworpen om uitsluitend op wisselstroom van
230 V te werken.
Soort gebruik: dit apparaat is UITSLUITEND ontworpen voor HUISHOUDELIJK
GEBRUIK.



NUTTIGE TIPS

Wij raden het gebruik van vers gebrande koffie aan. Neem voor advies contact op met uw
koffiebrander. De versheid van de koffie houdt slechts enkele weken aan na het branden.
Een goede verpakking kan de smaak van de koffie verbeteren en verlengen. Als u niet zeker
bent van de kwaliteit van de verpakking, kies dan voor een recent gebrande koffie.

Koffie moet altijd kort voor het bereiden worden gemalen.

Welke koffie moet ik kiezen?

B Voor een aromatische koffie

Kies pure Arabica-koffie of koffie die grotendeels uit Arabica-koffie bestaat.

Ambachtelijk gebrande koffie geniet de voorkeur omdat ze een betere complexiteit en een
delicatere smaak hebben. Probeer pure originele koffie voor een keur aan smaken.

B Voor een krachtige koffie

Kies koffie gemengd met Robusta - niet specifiek 100% Arabica - of Italiaans gebrande

koffie of specifieke koffie met een Italiaanse smaak.

B Bewaar de gemalen koffie in de koelkast, omdat hierdoor de smaak langer behouden
blijft.

W Vul uw filterhouder niet tot aan de rand; gebruik de maatlepel (1 lepel voor een kopje
van 50 ml, 2 eetlepels voor kopjes van 2 x 50 ml). Verwijder overtollige koffie rondom de
filterhouder.

B Als u het apparaat langer dan 5 dagen niet hebt gebruikt, moet u het waterreservoir legen
en spoelen.

B Zorg er altijd voor dat het apparaat is uitgeschakeld voordat u het reservoir verwijdert om
het te vullen of leeg te maken.

B Zorg er altijd voor dat het apparaat op een vlak en stabiel opperviak staat.

EERSTE INGEBRUIKNAME

OF ALS HET APPARAAT GEDURENDE EEN LANGERE
PERIODE NIET WERD GEBRUIKT

BELANGRIJK! Plaats geen verwarmingselementen op het apparaat.

BELANGRIJK! Verwijder de rode beschermkap onder het waterreservoir.

BELANGRIJK! De veiligheidsinstructies maken deel uit van het apparaat.
Lees ze aandachtig door alvorens uw nieuw apparaat te gebruiken.

> P>
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SPOELEN DE SYSTEMEN VOOR HET EERSTE GEBRUIK
DOOR

1. HET ESPRESSOSYSTEEM SPOELEN

Om ervoor te zorgen dat uw eerste kop koffie goed smaakt, adviseren wij u de

espressomachine met warm water te spoelen, zoals hieronder wordt beschreven:

Zorg ervoor dat u de rode beschermkap hebt verwijderd onder het waterreservoir (1).

— Verwijder het waterreservoir (A) en vul dit. Het waterniveau mag het “MAX” -teken op
het reservoir niet overschrijden en moet ten minste 300 ml bevatten (= gelijk aan 2 grote
kopjes (2-3). Plaats vervolgens het waterreservoir terug en zorg dat de afdekking gesloten

is. (4).

—Steek de stekker van de machine in het stopcontact. (5).

—Druk op de aan-knop (C)(6). Op het bedieningspaneel (D) gaat het “aan” indicatielampje
aan (D2) (7).

-De keuzekrEopp (D.1) moet op de espresso-positie worden gezet - (knop niet
ingedrukt) = (D.1.1) (8).

—Plaats een filter zonder koffie (F1) in de filterhouder (F) (9). Plaats de filterhouder op
zijn plek (E) en draai deze naar rechts totdat hij stopt (10). Plaats een bak onder de
filterhouder (11).

—Wanneer het indicatielampje voor het voorverwarmen van de espresso (D2.1) aan gaat,
draait u het duimwiel (D.3) naar links voor het bereiden van espresso (D.3.2) (12-13) -
De stroom begint na ongeveer tien seconden te lopen.

—Laat ongeveer 300 ml water eruit lopen (vervang indien nodig de bak) (14) en draai
vervolgens het duimwiel op stand O (D.3.1) om de bereiding te stoppen (15).

—-BELANGRIJK/na 25 minuten niet-gebruik schakelt uw apparaat automatisch uit als
beveiliging.

2. HET STOOMSYSTEEM SPOELEN

Verwijder het waterreservoir en vul dit. Het waterniveau mag het “MAX” -teken op het
reservoir niet overschrijden en moet ten minste 300 ml bevatten (= gelijk aan 2 grote kopjes).
Plaats vervolgens het waterreservoir terug en zorg dat de afdekking gesloten is.

n
De keuzeknop (D.1) moet worden ingesteld op de stoompositie (knop ingedrukt) =

(D.1.2) (16)

Plaats de uitloop in een reservoir gevuld met water (G.1) (17).

Wanneer het indicatielampje voor het voorverwarmen van de stoom (D2.2) gaat branden
(18), draait u het duimwiel (D.3) naar rechts, op de stoomfunctie (D.3.3) (19).

Laat het water gedurende 20 seconden verwarmen (20) en draai vervolgens het duimwiel
naar stand O (D.3.1) om de stoom te stoppen (21). Zet de keuzeknop (D.1) terug op de
espresso-positie (D.1.1) (26).



ESPRESSO MAKEN

BELANGRIJK!
Als de espresso-functie voor de eerste keer wordt gebruikt, moet het
apparaat worden gereinigd zoals beschreven in de paragraaf “EERSTE

A INGEBRUIKNAME”.

BELANGRIJK! Om spatten van heet water te voorkomen, moet u controleren
of de filterhouder is vastgedraaid totdat deze stopt voordat u de koffie
bereidt. Verwijder de filterhouder niet terwijl het water stroomt, omdat het
apparaat nog steeds onder druk staat.

Met gemalen koffie

Het soort koffie dat u kiest, bepaalt de sterkte en smaak van uw espresso: hoe fijner u de

koffie maalt, hoe intensiever de espresso wordt.

B Vul het waterreservoir met lauwwarm water en plaats het terug op het apparaat. Zorg
ervoor dat het goed op zijn plaats zit.

B Steek de stekker van de machine in het stopcontact.

W Voor het beste resultaat raden we aan de accessoires voor te warmen (filterhouder, filter
en kopjes), door de bovenstaande stappen te volgen, zonder koffie toe te voegen.

B Schakel het apparaat aan door op de aan-/uit-knop te drukken.

B Het “aan”-indicatielampje gaat aan.

B Voeg de gemalen koffie toe aan de filter voor 1 kopje met behulp van de maatlepel (K) (1
lepel = 1 maat = 1 espresso) (22-23) druk het vervolgens vast met de stamper door deze
met cirkelbewegingen te draaien (K) (24). Eenmaal aangedrukt, mag de koffiemaat het
MAX-niveau (25) niet overschrijden.

B Voor de beste kwaliteit, drukt u de koffie effectief aan.

H Verwijder overtollige koffie rondom de filterhouder.

B Zorg ervoor dat de keuzeknop op de espresso-positie staat };P (knop niet ingedrukt)
(26).

B Plaats de filterhouder op zijn plaats en draai hem naar rechts totdat hij stopt (27).

W Het duimwiel, ingesteld op functie O, geeft aan dat het voorverwarmen bezig is. Nadat
het voorverwarmen is voltooid, begint het indicatielampje voor espresso te branden (28).

W Plaats een kopje onder de filterhouder en draai het duimwiel naar links, naar de espresso-
positie, waarna de koffie start te lopen (29-30).

B Wanneer de kop vol is, draait u het duimwiel naar stand O om de stroom te stoppen (31).

B Verwijder het kopje/de kopjes.

W Ontgrendel de filterhouder door hem naar links (32) te draaien en verwijder hem van het
apparaat. Raak het filter niet aan, aangezien deze heet is.

B Om de koffie te verwijderen, draait u de filterhouder om terwijl u het filter aan de flap
vasthoudt, zodat alleen de koffie eruit valt (33).

W Was het filter en de filterhouder onder stromend water om de restjes koffie te verwijderen
(34).

B Om 2 espresso’s te maken, neemt u het filter voor 2 kopjes (F.2) en voegt u 2 maatlepels

alen koffie toe.

Als u het filter in de filterhouder wilt vervangen, moet u ervoor zorgen dat het filter
met de sleuf naar de hendel van de handgreep is gericht.
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B BELANGRIJK/De koffiestroom wordt handmatig gestopt. Ga niet weg van de machine
wanneer hij in gebruik is.

STOOMFUNCTIE

De stoom zal de koffie doen schuimen (bijvoorbeeld bij het maken van cappuccino).

B Steek de stekker van de machine in het stopcontact.

B Verwijder het waterreservoir en vul dit. Het waterniveau mag het “MAX” -teken op het
reservoir niet overschrijden en moet ten minste 300 ml bevatten. Plaats vervolgens het
waterreservoir terug en zorg dat de afdekking gesloten is.

B Druk op de “aan”-knop, waarna het indicatielampje aan gaat.

B Druk op de keuze-knop om de stoomfunctie (knop ingedrukt) (35) ,% in te schakelen.

W Het duimwiel, ingesteld op functie O, geeft aan dat het voorverwarmen bezig is. Nadat
het voorverwarmen is voltooid, gaat het indicatielampje van de stoom aan (36).

B Plaats een lege bak of beker onder de uitloop (37).

B Open het uitloopsysteem door het duimwiel naar rechts te draaien, naar de
stoombereidingsfunctie, om het water door het systeem te laten lopen voordat de stoom
begint. (D.3.3) (38).

B Draai de duimwiel op programma O (39).

B Om een cappuccino te maken, vult u een bakje met ongeveer 60 tot 100 ml melk. Gebruik
voor het beste resultaat een smalle en relatief kleine bak die onder het stoompijpje (G)
(40) kan worden geschoven. Voor het beste resultaat moeten de melk en de bak erg koud
zijn.

B Plaats de uitloop in de melkbak en draai het duimwiel naar rechts, naar de stoomstand.

B Schuim voor de beste resultaten de melk in de buurt van de bodem van de bak gedurende
ongeveer 10 seconden op en zorg ervoor dat u de bodem niet raakt. Kantel vervolgens het
bakje langzaam en verplaats de uitlaat omhoog totdat deze zich bijna aan het oppervlak
van de melk bevindt. Zorg ervoor dat het mondstuk de melk niet verlaat. Om geweldig
schuim te krijgen, beweegt u de bak in cirkelvormige bewegingen.

B Om het beste schuim te krijgen, raden we aan gepasteuriseerde of UHT-melk te gebruiken
en het gebruik van niet gepasteuriseerde of magere melk te vermijden.

B Zodra u het beste schuim hebt bereikt, draait u het duimwiel op stand O (41)

B Gebruik de stoomfunctie nooit langer dan 45 seconden (voor 100 ml melk) om een
oververhitting van de melk te voorkomen.

B U kunt beginnen met het maken van een espresso door de bovenstaande stappen te
volgen.

B Om te voorkomen dat melk in de uitloop uitdroogt, moet u hem na elk gebruik reinigen.
Volg hiervoor de stappen voor het opschuimen van de melk en vervang 100 ml melk door
60 ml water. Om te voorkomen dat u zich verbrandt, verwijdert u de uitloop uit het schuim
(G.1) en wast u hem af met schoon water (42). Reinig het stoompijpje met een vochtige
doek (G) (43).

B Verwijder de lekbak, maak deze leeg en reinig hem met schoon water (44-45).

B Raadpleeg het volgende gedeelte voor handmatige reiniging.



GOED OM TEWETEN - WAT MOET U DOEN NAHET GEBRUIK

VAN STOOM

Als unahet gebruik van de stoomfunctie een espresso wilt zetten, moet het koffiezetapparaat

afkoelen.

Volg onderstaande stappen:

Keuzeknop op de espressopositie (knop niet ingedrukt)

Zorg dat de knop op positie O staat

Dompel de stoomtuit in een kan gevuld met 60ml water

Draai de knop naar rechts: stoompositie voor 25 seconden

Draai de knop naar de positie O om de stoom te stoppen.

Uw koffiezetapparaat is nu afgekoeld en klaar om lekkere espresso te zetten!

>B>B> B

BELANGRIJK! Als je koffie wilt zetten na het opschuimen van melk, draait

u het duimwiel in de espresso-positie = en zet u vervolgens de keuze-
knop op de espresso-positie. Na enkele seconden zal het indicatielampje
voor de koffie uitgaan. Draai het duimwiel naar functie O en wacht tot het
indicatielampje van de koffie aan gaat.

Als tijdens deze operatie de indicatielampjes voor koffie en stoom op hetzelfde
moment aan gaan, dient u de bovenstaande stappen te herhalen.

BELANGRIJK!
Waarschuwing! Om te voorkomen dat de melk spettert, mag u de uitloop
niet uit de melk tillen wanneer u de “stoom”-modus gebruikt.

BELANGRIJK!
Waarschuwing! Het stoompijpje is nog steeds heet! Wees voorzichtig dat
u uzelf niet verbrandt!

BELANGRIJK! Na het uitschakelen van de stoomfunctie reinigt u de uitloop
onmiddellijk en voorzichtig, zoals beschreven in de sectie: REINIGING EN
ONDERHOUD
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REINIGING EN ONDERHOUD

1. Het apparaat

B Trek de stekker uit het stopcontact (J) voor elke reiniging en laat het apparaat eerst
afkoelen.

B Reinig de buitenkant van het apparaat met een vochtige spons als u het nodig acht.
Reinig het reservoir, de lekbak en zijn rooster regelmatig en veeg ze vervolgens af.

B Spoel de binnenkant van het reservoir regelmatig schoon.

B Wanneer een fijne witte laag in het reservoir verschijnt, ontkalkt u het apparaat (zie het
gedeelte over ontkalken)

B Gebruik geen schoonmaakmiddelen op basis van alcohol of oplosmiddelen.

B Na het uittrekken van de stekker van het apparaat, dient u de kop van de filterhouder en
de afdichting (E) regelmatig met een vochtige spons te reinigen.

B Alleen met een vochtig doekje schoonmaken. Gebruik geen oplosmiddelen of schurende
middelen.

2. De filterhouder

M Reinig de filterhouderbehuizing regelmatig met een vochtige doek om resterende koffie te
verwijderen die zich in dit gebied heeft verzameld.

B Verwijder de afdichting niet. Verwijder de schroeven van de filter en filterhouder
niet. Dit mag alleen worden uitgevoerd door een erkend onderhoudscentrum.

B Om de levensduur van de filterkopafdichting te verlengen, mag u de filterhouder niet
opnieuw aanbrengen als u de koffiemachine langere tijd niet zult gebruiken.

3. De lekbak
B Indien nodig reinigt u de lekbak (lI) en het rooster (H) met behulp van water een een mild
afwasmiddel (44-45). Afspoelen en afdrogen.

ONTKALKEN

Ontkalk uw apparaat regelmatig, zoals aangegeven in secties A en B voor de koffie- en
stoomfuncties, omdat dit de levensduur verlengt. De frequentie van het ontkalken is
afhankelijk van de hardheid van het water. Raadpleeg uw watervoorzieningsmaatschappij
voor meer informatie.

Plaats het apparaat tijdens het ontkalken niet op een marmeren werkblad. Het
ontkalkingsmiddel kan het beschadigen.

B Om u hierbij te helpen, vindt u hier een referentietabel voor de frequentie van het ontkalken

op basis van de waterhardheid en hoe vaak uw machine wordt gebruikt:

ONTKALKINGSFREQUENTIE

Gemiddeld aantal kopjes
koffie per week

Zacht water
(<19°tH)

Hard water
(19-30°fH)

Zeer hard water
(>30°fH)

Minder dan 7 Een keer per jaar | Alle 8 maanden Alle 6 maanden
7-20 Alle 4 maanden Alle 3 maanden Alle 2 maanden
Meer dan 20 Alle 3 maanden Alle 2 maanden Elke maand

In geval van twijfel wordt een maandelijkse ontkalking geadviseerd.

Het koffiezetapparaat wordt niet gerepareerd als:

M hij niet is ontkalkt,




B er sprake is van kalkaanslag,
B de accessoires in een vaatwasser zijn gewassen,
omdat dit niet onder de garantie valt.

A. Ontkalken van het koffiesysteem

B Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact.

B Plaats de filterhouder (zonder koffie) in het apparaat en draai deze naar rechts totdat hij
stopt.

B Plaats een bakje met een inhoud van meer dan ¥ liter onder de filterhouder.

B Controleer of het duimwiel op stand O staat.

B Vul het reservoir met een mengsel bestaande uit 3 delen water en 1 deel azijn of
citroenzuur/sulfaminezuur (totaal volume van het mengsel: 500 ml)

B Steek de stekker van het apparaat in het stopcontact. Schakel het apparaat in door op
de aan-knop te drukken.

B Zet de keuze-knop op de espresso-positie. Wanneer het indicatielampje van de espresso
begint te branden, draait u het duimwiel naar links en laat u het mengsel doorlopen (V4
van het volume).

B Stop het apparaat door op de aan-/uit-knop te drukken en laat de keuze-knop op
Espresso staan.

B Wacht 5 tot 10 minuten en herhaal het proces nog twee keer.

B Zorg ervoor dat het reservoir niet volledig leeg raakt (voor het verwijderen, raadpleeg
paragraaf: EERSTE INGEBRUIKNAME).

B. Spoelen

BELANGRIJK!
Na het ontkalken 2 a 3 keer spoelen met schoon water (geen koffie), zoals
beschreven in de paragraaf “EERSTE INGEBRUIKNAME”.

Vergeet niet om de uitloop te spoelen. Het apparaat is nu ontkalkt en weer gereed voor
gebruik.

GARANTIE

Uw apparaat valt onder de garantie; Verbindingsfouten, fouten in het gebruik of het gebruik
van de machine voor andere doeleinden dan die in de instructies worden beschreven,
maken de garantie ongeldig.

Er wordt uitsluitend garantie op het apparaat verleend bij huishoudelijk gebruik. Bij elk
ander gebruik komt de garantie te vervallen.

Reparaties aan het apparaat die worden veroorzaakt door het niet ontkalken ervan, vallen
niet onder de garantie.

Neem voor eventuele problemen met de after-sales of reserveonderdelen contact op met
uw verkoper of een erkend servicecentrum.
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PROBLEEMOPLOSSING

De koffie is erg vochtig.

U hebt niet genoeg
koffie gebruikt.

Voeg meer koffie toe.

De espresso loopt te
langzaam.

De koffie is te fijn, te
grof of te melig.

Kies een iets grovere koffiekorrel.

De filterhouder is
verontreinigd.

Reinig uw filterhouder met behulp
van de instructies in sectie:
REINIGING EN ONDERHOUD

- B. Filterhouder. Maak ook het
koffiefilter ook schoon.

De kop van de
filterhouder is verstopt.

Wanneer het apparaat is
afgekoeld, reinigt u het rooster
waardoor het water stroomt met
een vochtige spons.

Uw machine is verkalkt.

Ontkalk uw machine
volgens de meegeleverde
gebruiksaanwijzing.

Er is te veel koffie.

Neem de maximale limieten in
acht bij het vullen van het filter.

Een continue stroom
water stroomt uit de
filterhouder na het maken
van een espresso.

Uw machine raakt
verkalkt omdat het
water bijzonder hard is.

Ontkalk uw machine onmiddellijk
volgens de meegeleverde
gebruiksaanwijzing.

De rode dop is niet
verwijderd.

Verwijder de rode dop.

Een continue stroom
water stroomt uit de
filterhouder na het maken
van een espresso.

Uw machine raakt
verkalkt omdat het
water bijzonder hard is.

Ontkalk uw machine onmiddellijk
volgens de meegeleverde
gebruiksaanwijzing.

Er bevindt zich koffiemeel
in het kopje.

De filterhouder is
verstopt.

Maak de filter schoon met warm
water.

Het koffiemeel is te fijn.

Gebruik iets grover koffiemeel.

De afdichting van de
kop van de filterhouder
is verstopt.

Reinig de filterhouder en de
afdichting met een vochtige
spons.




MOGELIJKE
PROBLEMEN OORZAKEN OPLOSSINGEN

De espresso is niet
schuimig.

Het koffiemeel is te oud.

Gebruik vers gemalen koffie.

De gemalen koffie is
niet geschikt voor het
maken van espresso.

Gebruik fijner koffiemeel.

Er zit te weinig koffie in
de filterhouder.

Voeg meer koffie toe.

Het waterreservoir lekt
wanneer deze wordt
verplaatst.

Het ventiel aan de
onderkant van het
reservoir is vuil of
defect.

Was het waterreservoir en bedien
het ventiel, dat zich aan de
onderkant van het waterreservoir
bevindt, met uw vinger.

Het ventiel wordt
geblokkeerd door de
verkalkte afzettingen.

Ontkalk uw machine
volgens de meegeleverde
gebruiksaanwijzing.

Waterlekkage onder het
apparaat.

Er is sprake van een
intern lek.

Controleer of het reservoir juist

is geplaatst. Als het probleem
blijft bestaan, mag u het apparaat
niet gebruiken en dient u een
geautoriseerd servicecentrum te
raadplegen.

De pomp is abnormaal
lawaaierig.

Geen water in het
reservoir.

Vul het waterreservoir en start de
pomp opnieuw (zie het gedeelte:
EERSTE INGEBRUIKNAME).
Maak het waterreservoir niet
helemaal leeg.

De espresso lekt uit
de zijkanten van de
filterhouder.

De filterhouder is niet
correct geplaatst.

Plaats de filterhouder in de juiste
positie en vergrendel hem (draai
van links naar rechts totdat hij
stopt).

Verwijder overtollige koffie die
voorkomt dat u de filterhouder
volledig kunt vergrendelen.

De rand van de
filterhouder is verstopt
door de koffie.

Verwijder de overtollige koffie en
reinig het rooster waardoor het
water stroomt met een vochtige
spons.

Uw espresso smaakt
slecht.

Na het ontkalken is de
spoelcyclus niet correct
uitgevoerd.

Spoel het apparaat volgens de
gebruiksaanwijzing en controleer
de kwaliteit van de koffie.
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MOGELIJKE
PROBLEMEN OORZAKEN OPLOSSINGEN

Het apparaat werkt niet. | De pomp is Vul het waterreservoir en start de
uitgeschakeld vanwege | pomp opnieuw (zie het gedeelte:
een gebrek aan water. EERSTE INGEBRUIKNAME).
Maak het waterreservoir niet
helemaal leeg.

Het verwijderbare Positioneer het waterreservoir

waterreservoir is niet correct.

correct gepositioneerd.

De stekker van het Zorg dat het apparaat is

apparaat zit niet in het ingeschakeld.

stopcontact.
De uitloop werkt niet De schuimuitloop is niet | Controleer of het accessoire op
of produceert weinig correct geinstalleerd. de juiste manier op het apparaat
schuim. De melk is te warm. is gemonteerd: verwijder het en

installeer het dan opnieuw op
de scharnierende arm met een
stevige opwaartse beweging.

De melk is te warm. Gebruik verse, gepasteuriseerde
of UHT-melk die onlangs is
geopend.

Als het niet mogelijk is om de oorzaak van de fout te achterhalen, raadpleegt u een erkende
verkoper. Demonteer het apparaat nooit! (als het apparaat wordt gedemonteerd, komt de
garantie te vervallen).

EEN ELEKTRISCH OF ELEKTRONISCH PRODUCT

AFDANKEN

Help met het beschermen van het milieu!
® Uw product bevat een aantal terug te winnen en recyclebare materialen.
mmm 2 Leverzein bijeen inzamelpunt of een erkend servicecentrum voor verdere
verwerking.



DESCRIPCION
A Depésito de agua extraible G Boquilla de vapor
B Bandeja soporte de taza G1 Boquilla de espuma e
C Botén de encendido/apagado H Bandeja de goteo con rejilla 6'
D Panel de control I Bandeja recogegotas 4
E Cabezal del soporte del filtro J Cable de alimentacién E
F Cabezal del filtro K Cucharilla-Aplastador ﬂ

F1 Filtro para 1 taza
F2 Filtro para 2 tazas

DESCRIPCION
D.1 Botodn de seleccion D.2.1 Luz indicadora de
D.1.1 Seleccione espresso precalentamiento para vapor
D.1.2 Seleccione vapor D.3 Boton de rueda
D.2 Luzindicadora de encendido D.3.1 Posicién O: precalentamiento
D.2.1 Luz indicadora de D.3.2 Preparacion de espresso
precalentamiento para espresso D.3.3 Preparacion de vapor

ESPECIFICACIONES TECNICAS

B Bomba: 15 bares

M Inicio/Stop manual

B Accesorios: filtros para 1 y 2 tazas, cuchara/aplastador de medicion
B Programa de vapor

B Boton selector: espresso o vapor

B Depdsito extraible (capacidad 1,2 L)

B Encendido: 960 - 1140 W

H \oltaje: 220 - 240 V

B Opciones de seguridad: 2 termostatos y un fusible
B Dimensiones: 297 x 201 x 290 mm

B Apagado automatico al cabo de 25 minutos

iIMPORTANTE!
Voltaje de funcionamiento: este aparato estd hecho para funcionar con una

corriente alterna de 230 V Unicamente. )
Tipo de uso: este aparato ha sido disefiado SOLO PARA USO DOMESTICO.
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CONSEJOS UTILES

Se recomienda usar solo café recién tostado. Consulte con su tostador de café para que
le aconseje. La frescura del café solo dura unas semanas después del tostado. Un buen
envasado mejora y prolonga el aroma del café. Si no tiene certeza sobre la calidad del
embalaje, seleccione un café recién tostado.

El café se debe moler siempre justo antes de prepararse.

¢ Qué café debe elegir?

B Sj desea un café aromatico

Elija cafés Arabica puros, o aquellos que contienen la mayor parte de café Arabica.

Es preferible usar cafés tostados de modo artesanal ya que poseen una mejor complejidad
y delicadeza de aromas. Si desea variedad de aromas, pruebe cafés de origen puro.

B Si desea un café intenso

Seleccione cafés mezclados con Robusta - no 100% Arabica en particular - cafés tostados

italianos, o cafés especificos con aroma italiano.

B Mantenga el café molido en el frigorifico para que su aroma dure mas tiempo.

B No llene el soporte del filtro hasta el borde; use la cuchara medidora (1 cucharada por
cada taza de 50 ml, 2 cucharadas por cada 2 tazas de 50 ml). Limpie el exceso de café
del borde del soporte del filtro.

B Si no ha utilizado la cafetera por mas de 5 dias, vacie y enjuague el depdsito del agua.

B Antes de retirar el depdsito del agua para llenarlo o vaciarlo, verifique siempre que la
cafetera esta apagada.

B Coloque siempre la cafetera sobre superficies firmes y niveladas.

PRIMER USO

O SI LA CAFETERA NO SE HA UTILIZADO POR UN
LARGO PERIODO DE TIEMPO

iIMPORTANTE! No coloque elementos calefactores sobre la cafetera.

iIMPORTANTE! Retire el tapon protector rojo de debajo del depdsito del
agua.

iIMPORTANTE! Las instrucciones sobre seguridad forman parte del
aparato.
Lea atentamente las instrucciones antes de usar su nuevo aparato.

> P>



ENJUAGUE DE LOS SISTEMAS ANTES DE USAR POR
PRIMERA VEZ

1. ENJUAGUE EL SISTEMA ESPRESSO

Para que la primera taza de café tenga un sabor excelente, recomendamos encarecidamente

que enjuague la cafetera espresso con agua caliente, tal y como se indica a continuacion:

Compruebe que ha retirado el tapén protector rojo de debajo del depésito del agua

(1).

— Retire el depdsito del agua (A) y llénelo. El agua no debe sobrepasar la marca "MAX"
ubicada en el depdsito y debe haber al menos 300 ml (= equivalente a 2 tazas grandes
(2-3). A continuacion, vuelva a colocar el depésito del agua y compruebe que la tapa esta
cerrada. (4).

—Enchufe la cafetera. (5).

—Presione el botén de encendido (C)(6). En el panel de control (D), la luz indicadora de
encendido se iluminara (D2) (7).

—El botdn selector (D.1) debe estar en la posicion de espresso — (el botén sin presionar)
CP
= (D.1.1) (8).

—Coloque un filtro sin café (F1) en el soporte del filtro (F) (9). Introduzca el filtro de café
en su lugar (E) y girelo hacia la derecha hasta el tope (10). Coloque un recipiente debajo
del soporte del filtro (11).

—Cuando la luz indicadora de precalentamiento para espresso (D2.1) se ilumine, gire el
botén de rueda (D.3) hacia la izquierda para preparar el espresso (D.3.2) (12-13) - el
flujo comenzara en aproximadamente diez segundos.

—Deje que salgan unos 300 ml de agua (cambie el recipiente si fuera necesario) (14), y a
continuacion, gire el botén de rueda a la posicion O (D.3.1) para detener la preparacion
(15).

—-IMPORTANTE / Como medida de seguridad, la cafetera se apagara automaticamente
al cabo de 25 minutos sin uso.

2. ENJUAGUE DEL SISTEMA ESPRESSO

Retire el depdsito del aguay llénelo. El agua no debe sobrepasar la marca "MAX" ubicada en
el deposito y debe haber al menos 300 ml (= equivalente a 2 tazas grandes). A continuacion,
vuelva a colocar el depdsito del agua y compruebe que la tapa esta cerrada.

El botén selector (D.1) debe estar en la posiciéon de vapor (botén presionado) .g. (D.1.2)
(16)

Coloque la boquilla en un recipiente lleno de agua (G.1) (17).

Cuando la luz indicadora de precalentamiento para vapor (D2.2) se ilumine (18), gire el
botén de rueda (D.3) a la derecha, hacia la funcién de vapor (D.3.3) (19).

Deje calentar el agua durante 20 segundos (20) y a continuacién, gire el botén de rueda a
la posicién O (D.3.1) para detener el vapor (21). Vuelva a colocar el botén de rueda (D.1) en
la posicién de espresso (D.1.1) (26).
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COMO HACER UN ESPRESSO

iIMPORTANTE!
Si utiliza la funcién de espresso por primera vez, debera limpiar la cafetera

A como se describe en el parrafo PRIMER USO.

iIMPORTANTE! Para evitar salpicaduras de agua caliente, antes de
preparar café compruebe que el soporte del filtro esta bien apretado hasta
el tope. No retire el soporte del filtro de café cuando el agua esté saliendo
ya que la cafetera esta todavia bajo presion.

Con café molido

El tipo de café que elija determinara la intensidad y aroma de su espresso: cuanto mas fina

sea la molienda, mas intenso sera su espresso.

M Llene el depdsito con agua tibia y vuelva a colocarlo en la cafetera verificando que esta
correctamente posicionado.

B Enchufe la cafetera.

B Para obtenerlos mejores resultados, aconsejamos precalentar previamente los accesorios
(soporte del filtro, filtro y tazas) siguiendo los pasos anteriores, y sin agregar café.

B Encienda el aparato presionando el interruptor de encendido/apagado.

B La luz indicadora de encendido se iluminara.

W Agregue el café molido al filtro de 1 taza utilizando la cuchara medidora (K) (1 cucharada
= 1 medida = 1 espresso) (22-23) y luego apriételo con el aplastador, y girandolo en
circulo al hacerlo (K) (24). Una vez aplastado, la medida de café no debera sobrepasar la
marca de nivel MAX (25).

M Para obtener un café de la mejor calidad, aplastelo con eficacia.

B Limpie el exceso de café del borde del soporte del filtro.

B Compruebe que el botdn selector esta en posicidon de espresso ,L;P (botoén sin presionar)
(26).

W Introduzca el filtro de café en su lugar y girelo hacia la derecha hasta el tope (27).

M El botdn de rueda, en posicién O, indica que el precalentamiento esta en marcha. Una
vez ha finalizado el precalentamiento, la luz indicadora de espresso se ilumina (28).

B Coloque una taza debajo del soporte del filtro y gire el boton de rueda a la izquierda, a la
posicion de espresso, y el café comenzara a salir (29-30).

B Cuando la taza esté llena, gire el botén de rueda a la posicion O para detener la salida
del café (31).

M Retire la(s) taza(s)

H Libere el filtro del café girandolo a la izquierda (32) y retirelo de la cafetera. No toque el
filtro porque estara caliente.

M Para vaciar el café, invierta el soporte del filtro mientras sujeta el filtro por la solapa para
que caiga el café (33).

W Lave el filtro y el soporte del filtro bajo agua corriente para eliminar los restos de café (34).

B Para hacer 2 espressos, tome el filtro de 2 tazas (F.2) y agregue 2 medidas de café

molido.

[ ] -) Para cambiar el filtro del soporte del filtro, verifique que el filtro esta colocado con la
ranura mirando hacia la palanca del mango.



B IMPORTANTE / El flujo del café se detiene manualmente. No se aleje de la cafetera
cuando esté utilizandola.

PROGRAMA DE COCCION AL VAPOR

El vapor hara espumar el café (por ejemplo, cuando hace cappuccinos).

B Enchufe la cafetera.

W Retire el depdsito del agua y llénelo. El agua no debe sobrepasar la marca "MAX" ubicada
en el depdsito y debe haber al menos 300 ml. A continuacién, vuelva a colocar el depdsito
del agua y compruebe que la tapa esta cerrada.

B Presione el botdn de encendido; la luz indicadora se iluminara.

B Presione el botén selector para activar la funcién de vapor (botén presionado) (35) il.

B El botdn de rueda, en posiciéon O, indica que el precalentamiento esta en marcha. Una
vez ha finalizado el precalentamiento, la luz indicadora de vapor se ilumina (36).

W Coloque un recipiente vacio debajo de la boquilla (37).

W Abra el sistema de la boquilla girando el botén de rueda a la derecha, hacia la funcién de
preparacion de vapor, para que pase el agua a través del sistema antes de que el vapor
comience a salir. (D.3.3) (38).

B Gire el boton de rueda hacia el programa O (39).

B Para hacer un cappuccino, llene el recipiente con unos 60 - 100 ml de leche. Para obtener
los mejores resultados, use un recipiente relativamente estrecho que pueda colocarse
debajo de la boquilla de vapor (G) (40). Para obtener los mejores resultados, la leche y el
recipiente deberan estar muy frios.

B Coloque la boquilla en el recipiente de la leche y gire el boton de rueda a la derecha, hacia
la posicion de vapor.

B Para obtener los mejores resultados, espume la leche cerca del fondo del recipiente
durante unos 10 segundos, pero con cuidado para no tocarlo. Después, incline el
recipiente despacio y mueva la boquilla hacia arriba hasta que quede casi en la superficie
de la leche. No deje que la boquilla emerja de la leche. Para conseguir una espuma
excelente, mueva el recipiente en movimientos circulares.

B Para conseguir la mejor espuma, aconsejamos el uso de leche pasteurizada o UHT, y no
utilizar leche no pasteurizada o descremada.

B Una vez ha conseguido la mejor espuma, gire el botén de rueda a la posicién O (41).

W Para evitar que la leche se sobrecaliente, no use el vaporizador por mas de 45 segundos
(para 100 ml de leche).

B Puede comenzar a hacer un espresso siguiendo los pasos indicados anteriormente.

B Para evitar que la leche se seque dentro de la boquilla, limpiela después de cada uso.
Par hacerlo, siga los pasos para espumar leche, sustituyendo los 100 ml de leche por 60
ml de agua. Para evitar quemarse, retire la boquilla de la espuma (G.1) y lavela con agua
limpia (42). Limpie la boquilla de la espuma con un pafio humedo (G) (43).

B Retire la bandeja de goteo, vaciela y lavela con agua limpia (44-45).

B Consulte la secciodn siguiente para saber como realizar la limpieza manual.

PARA TENER EN CUENTA: ACCION A REALIZAR DESPUES
DE USAR LA FUNCION VAPOR

Si desea preparar un espresso necesita dejar enfriar su cafetera.
Siga los pasos a continuacion:

ESPANOL

59



60

©;

Su cafetera

>B>B> B

Botén de seleccidn en posicion de espresso (botén no presionado)

Asegurese que la perilla esté en la posicion O

Sumerija la boquilla de vapor en un contenedor lleno de 60 ml de
agua

Gire la perilla a la derecha: posicion de vapor por 25 segundos

Gire la perilla a la posicion O para detener el vapor

ahora se ha enfriado, jpuede preparar y disfrutar su espresso!

iIMPORTANTE! Si desea hacer café después de espumar leche, gire el boton

de rueda a la posicion de espresso = y luego coloque el boton de rueda en
la posicion de espresso. Al cabo de unos segundos, el indicador de café se
apagara. Gire el botén de rueda a la funcion O y espere a que se ilumine el
indicador de café.

Durante este proceso, si las luces indicadoras de café y vapor se iluminan a
la vez, repita los pasos anteriores.

iIMPORTANTE!
jAtencion! Para evitar que la leche se derrame, no levante la boquilla de la
leche cuando utilice el modo de vapor.

iIMPORTANTE!
jAtencion! jLa boquilla de vapor todavia esta caliente! Tenga cuidado para
no quemarse!

iIMPORTANTE! Después de apagar la funcién de vapor, limpie la boquilla
de inmediato y con cuidado, tal y como se indica en la seccion: LIMPIEZA
Y MANTENIMIENTO



LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

1. El aparato

B Desenchufe (J) antes de cada limpieza y deje que el aparato se enfrie.

M Limpie la carcasa del aparato con una esponja himeda cuando lo crea necesario. Limpie
regularmente el depdsito, la bandeja de goteo y su rejilla y luego, séquelos con un pafo.

B Enjuague la parte interna del depésito con regularidad.

B Cuando aparezca una fina capa en el depdsito, descalcifique el aparato (consulte la
seccion de descalcificacion)

B No use alcohol o productos de limpieza con base disolvente.

B Después de desenchufar el aparato, limpie con regularidad el cabezal del soporte del
filtro y la junta (E) con una esponja humeda.

m Utilice solo un pafo humedo para limpiarlos. No use detergentes o productos abrasivos.

2. El soporte del filtro

W Con un pafio humedo, limpie regularmente la carcasa del soporte del filtro para eliminar
cualquier resto de café que haya quedado en dicha area.

B No retire la junta. No retire los tornillos del filtro y del soporte del filtro. Esto solo
debe hacerlo un centro de servicio autorizado.

W Para prolongar la vida util de la junta del cabezal de filtracion, no vuelva a colocar el
soporte del filtro si no va a utilizar la cafetera por un largo periodo de tiempo.

3. La bandeja de goteo
W Si fuera necesario, limpie la bandeja de goteo (l) y su rejilla (H) con agua y un detergente
suave (44-45). Enjuaguelos y séquelos

DESCALCIFICACION

Descalcifique su cafetera peridédicamente, como se indica en las secciones Ay B para las
funciones de café y vapor, y esto prolongara su vida util. La frecuencia de descalcificacion
depende de la dureza del agua de su zona. Para mas informacién, consulte con el organismo
de abastecimiento de agua.

Al descalcificar el aparato, no lo coloque sobre un mostrador de marmol. El agente
descalcificador podria dafarlo.

W Para asistirle, le presentamos una tabla de referencia para saber con qué frecuencia debe

realizar la descalcificacion segun la dureza del agua y como utiliza su cafetera:

FRECUENCIA DE DESCALCIFICACION

Media de cafés por semana

Agua blanda
(£17mg/1)

Agua dura
(<180mg/l)

Agua muy dura
(>180mg/l)

Menos de 7

Una vez al afio

Cada 8 meses

Cada 6 meses

7-20

Cada 4 meses

Cada 3 meses

Cada 2 meses

Mas de 20

Cada 3 meses

Cada 2 meses

Cada mes

Si tiene dudas, es aconsejable descalcificar la cafetera una vez al mes.

La cafetera no sera reparada si:
M no se descalcifica,
M tiene depdsitos de cal,

B |os accesorios se han lavado en el lavaplatos, ya que estos casos no estan cubiertos por

la garantia.
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A. Descalcificacion del sistema de café

B Desenchufe el aparato.

W Introduzca el soporte del filtro (sin café) en la cafetera y girelo a la derecha hasta el tope.

B Coloque un recipiente con un volumen superior a ¥z litro debajo del soporte del filtro.

B Compruebe que el botén de rueda esta en posicién O.

M Llene el depdsito con una mezcla de 3 partes de agua y 1 parte de vinagre, o de acido
citrico/sulfamico (volumen total de la mezcla: 500 ml).

B Enchufe la cafetera y enciéndala presionando el botén O.

B Coloque el botdn selector en la posicion de espresso. Cuando la luz indicadora de
espresso se ilumine, gire el botén de rueda a la izquierda para que la mezcla fluya (V4 del
volumen).

B Apague la cafetera presionando el botén de encendido/apagado y deje el botén selector
en la posicién de Espresso.

B Espere de 5 a 10 minutos y repita el proceso dos veces mas.

B Compruebe que el depdsito no se vacia completamente (si lo retira, consulte el parrafo:
PRIMER USO).

B. Enjuague

iIMPORTANTE!
Después de descalcificar el aparato, enjudaguelo 2-3 veces con agua limpia

(sin café), como se describe en el parrafo PRIMER USO.

No olvide enjuagar la boquilla. El aparato esté ahora descalcificado y listo para utilizarse
de nuevo.

GARANTIA

El aparato esta bajo garantia; sin embargo, cualquier error de conexién, de manipulacion
o de uso del mismo para fines no mencionados en las instrucciones anulara la garantia.
Este aparato esta hecho para uso domeéstico unicamente. Cualquier otro uso del mismo
anulara la garantia.



Las reparaciones hechas al aparato debido a problemas por falta de descalcificacién no

estan cubiertas por la garantia.

Para consultas sobre el servicio postventa o piezas de repuesto, pongase en contacto con

su distribuidor o con un centro de servicio autorizado.

RESOLUCION DE PROBLEMAS

PROBLEMAS

El café esta muy
humedo.

POSIBLES CAUSAS

No ha utilizado suficiente
café.

SOLUCIONES
Agregue mas café.

El espresso sale
demasiado despacio.

El café es demasiado
fino, demasiado grueso o
demasiado harinoso.

Seleccione molienda de café
ligeramente mas gruesa.

El soporte del filtro esta
sucio.

Limpie el soporte del filtro
siguiendo las instrucciones
de la seccion: LIMIPIEZA
Y MANTENIMIENTO - B.
Soporte del filtro. Limpie
también el filtro de café.

El cabezal del soporte del
filtro esta obstruido.

Cuando el aparato se haya
enfriado, limpie la rejilla por
la que pasa el agua con una
esponja humeda.

Su cafetera tiene restos de
cal.

Descalcifique la cafetera
siguiendo las instrucciones
incluidas.

Hay demasiado café.

Al llenar el filtro, respete los
limites de nivel maximo.

Después de hacer un
espresso, sale un flujo
continuo de agua por el
soporte del filtro.

Su cafetera se esta
calcificando porque el agua
es demasiado dura.

Descalcifique la cafetera
inmediatamente siguiendo las
instrucciones incluidas.

No ha retirado el tapén rojo.

Retire el tapon rojo.

Después de hacer un
espresso, sale un flujo
continuo de agua por el
soporte del filtro.

Su cafetera se esta
calcificando porque el agua
es demasiado dura.

Descalcifique la cafetera
inmediatamente siguiendo las
instrucciones incluidas.
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PROBLEMAS POSIBLES CAUSAS SOLUCIONES

Hay café molido en la
taza.

El soporte del filtro esta
obstruido.

Limpie el filtro con agua
caliente.

La molienda de café es
demasiado fina.

Seleccione molienda de café
ligeramente mas gruesa.

La junta del cabezal del
soporte del filtro esta
obstruida.

Limpie el soporte del filtro y la
junta con un pafio humedo.

El espresso no esta
Cremoso.

La molienda de café es
demasiado antigua.

Use café recién molido.

La molienda de café no es
apta para hacer espresso.

Use una molienda mas fina.

Hay poco café en el
soporte del filtro.

Agregue mas café.

El deposito del agua
gotea al moverlo.

La valvula en la parte
inferior del depdsito esta
sucia o defectuosa.

Lave el deposito del agua 'y
mueva con el dedo la valvula
ubicada debajo del mismo.

La valvula esta obstruida
por depdsitos de cal.

Descalcifique la cafetera
siguiendo las instrucciones
incluidas.

Gotea agua por debajo
del aparato.

Hay una fuga interna.

Compruebe si el depdsito esta
correctamente colocado. Si

el problema persiste, no use
el aparato y consulte con un
centro de servicio autorizado.

La bomba produce
ruidos anémalos.

No hay agua en el depdsito.

Llene el depésito del agua

y vuelva a poner la bomba

en funcionamiento (Consulte
la seccion: PRIMER USO).
Evite vaciar completamente el
depdsito.

El espresso gotea
por los costados del
soporte del filtro.

El soporte del filtro no esta
posicionado correctamente.

Coloque el soporte del filtro en
su lugar y bloquéelo (Girelo de
izquierda a derecha hasta el
tope).

Retire el exceso de café que
no deja que el soporte del filtro
encaje completamente.

El borde del soporte del
filtro esta obstruido por el
café.

Retire el exceso de café y
limpie la rejilla por la que
pasa el agua con una esponja
himeda.
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PROBLEMAS POSIBLES CAUSAS SOLUCIONES

Su expreso tiene mal
sabor.

Después de realizar

la descalcificacion del
aparato, no se ha llevado a
cabo el ciclo de enjuague
correctamente.

Enjuague el aparato siguiendo
las instrucciones y compruebe
la calidad del café.

El aparato no funciona.

La bomba esté desactivada

debido a la falta de agua.

Llene el depésito del agua

y vuelva a poner la bomba

en funcionamiento (Consulte
la seccién: PRIMER USO).
Evite vaciar completamente el
depésito.

El depdsito extraible
de agua no esta bien
colocado.

Coloque el depésito de agua
correctamente.

El aparato no esta
conectado.

Compruebe que el aparato
esta encendido.

La boquilla no funciona
o produce poca
espuma.

La boquilla de espuma no
esta bien colocada.

La leche esta demasiado
caliente.

Compruebe que el accesorio
esta correctamente colocado
en el aparato; retirelo y vuelve a
instalarlo en el brazo articulado
con un movimiento firme hacia
arriba.

La leche esta demasiado
caliente.

Use leche fresca, pasteurizada
o UHT abierta recientemente.

Si no es posible determinar la causa del problema, consulte con un distribuidor autorizado.
iNunca desmonte el aparato! (Si el aparato ha sido desmontado, la garantia quedara

anulada).

FIN DE LA VIDA UTIL DE LOS PRODUCTOS

ELECTRICOS O ELECTRONICOS

jAyude a proteger el medioambiente!

® Su producto contiene una serie de materiales recuperables y reciclables.
mmm 3 Llévelos a un centro de recoleccién, o a un centro de servicio autorizado

para procesarlos.
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DESCRICAO
A Deposito da agua amovivel G Bocal do vapor
B Bandeja de suporte da chavena G1 Bocal de espuma
C Botao de ligar/desligar H Grelha da bandeja para pingos
D Painel de controlo | Bandeja para pingos
E Cabeca de suporte do filtro J Fio da alimentagéo
F Cabeca do filtro K Colher de medicao

F1 Filtro para 1 chavena
F2 Filtro para 2 chavenas

DESCRICAO
D.1 Botéo de selegao D.2.2 Indicador luminoso de pré-
D.1.1 Selecionar espresso aquecimento do vapor
D.1.2 Selecionar vapor D.3 Disco de selecéao
D.2 Indicador luminoso de ligado D.3.1 Posigcédo O: Pré-aquecimento
D.2.1 Indicador luminoso de pré- D.3.2 Preparacéo de café espresso
aquecimento espresso D.3.3 Preparacao do vapor

CARACTERISTICAS TECNICAS

B Bomba: 15 bar

M |nicio/paragem manual

B Acessorios: Filtros para 1 e 2 chavenas, colher de medigéo
B Fungao do vapor

B Botdo de selegdo: Espresso ou vapor

B Depodsito amovivel (capacidade de 1,2 L)

B Poténcia: 960 - 1140 W

B Voltagem: 220 - 240 V

B Caracteristicas de seguranca: 2 termostatos e um fusivel
B Dimensdes: 297 x 201 x 290 mm

B Desliga-se automaticamente passados 25 minutos

IMPORTANTE!
A Voltagem de funcionamento: Este aparelho foi criado para funcionar apenas com
uma corrente alternada de 230V.
Tipo de utilizagdo: Este aparelho foi criado apenas PARA UMA UTILIZACAO
DOMESTICA.



DICAS UTEIS

Recomendamos que use apenas café torrado fresco. Aconselhe-se com o seu vendedor
de café. A frescura do café dura apenas algumas semanas apés ser torrado. Um bom
empacotamento pode melhorar e prolongar o sabor do café. Se ndo tem a certeza da
qualidade do empacotamento, escolha um café torrado recentemente.

O café tem de ser sempre moido antes de ser preparado.

Que café devo escolher?

B Para um café aromatico

Escolha cafés Arabica ou compostos principalmente por café Arabica.

E preferivel escolher cafés torrados artesanalmente, pois oferecem uma melhor
complexidade e delicadeza ao sabor. Para uma variedade de sabores, experimente cafés
“pure origin”.

‘ PORTUGUES |

H Para um café intenso

Escolha cafés misturados com Robusta, que ndo sejam especificamente 100% Arabica, ou

cafés torrados italianos ou com sabores italianos especificos.

B Mantenha o café moido no frigorifico, pois isto mantém o sabor durante mais tempo.

B Nio encha o seu suporte do filtro até ao topo. Use a colher de medicéo (1 colher para
uma chavena de 50 ml, 2 colheres para 2 chavenas de 50 ml). Limpe o excesso de café
das extremidades do suporte do filtro.

B Se ndo usar o aparelho durante mais de 5 dias, esvazie e lave o depdsito da agua.

H Certifique-se sempre de que o aparelho € desligado antes de retirar o depdsito para o
encher ou esvaziar.

B Certifique-se sempre de que o aparelho é colocado numa superficie plana e estavel.

_ PRIMEIRA UTILIZACAO
OU SE A MAQUINA NAO FOR USADA DURANTE UM

LONGO PERIODO DE TEMPO

IMPORTANTE! Nao coloque elementos de aquecimento no aparelho.

IMPORTANTE! Retire a tampa de protecdo vermelha por debaixo do
depdsito da agua.

IMPORTANTE! As instrugGes de seguranca fazem parte do aparelho.
Leia-as com atencéo antes de usar o seu novo aparelho.

> P>

67



68

LAVAR OS SISTEMAS ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

1. LAVAR O SISTEMA ESPRESSO

Para garantir que a sua primeira chavena de café tenha um sabor excelente, recomendamos

fortemente que lave a maquina de café espresso com agua quente, conforme indicado em

baixo:

Certifique-se de que retira a tampa de protecao vermelha por debaixo do depésito

da agua (1).

— Retire o depdsito da agua (A) e encha-o. O nivel da agua ndo devera exceder a marca
"MAX” no depdsito, e devera conter, pelo menos, 300 ml (= equivalente a 2 chavenas
grandes (2-3). De seguida, volte a colocar o depdsito da agua, certificando-se de que a
cobertura fica fechada. (4).

—Ligue a sua maquina a alimentacao. (5).

—Prima o botdo de ligar (C) (6). No painel de controlo (D), o indicador luminoso de
“ligado” acende (D2) (7).

-0 bot&o de selegéo (D.1) tem de ser definido para a posi¢ao espresso - (botdo nao
premido) = (D.1.1) (8).

—Coloque um filtro sem café (F1) no suporte do filtro (F) (9). Coloque o suporte do filtro no
respetivo lugar (E) e rode para a direita até parar (10). Coloque um recetaculo debaixo
do suporte do filtro (11).

—Quando o indicador luminoso de pré-aquecimento espresso (D2.1) acender, rode o
disco (D.3) para a esquerda para preparar um café espresso (D.3.2) (12-13) - A agua
comeca a escorrer passados cerca de dez segundos.

—Deixe escorrer cerca de 300 ml de agua (mude o recetaculo, se necessario) (14), depois
rode o disco para a posi¢ao O (D.3.1) para parar a agua (15).

—IMPORTANTE / Passados 25 minutos sem ser utilizado, o seu aparelho desliga-se
automaticamente, como medida de protecao.

2. LAVAR O SISTEMA DO VAPOR

Retire o depdsito da agua e encha-o. O nivel da agua ndo devera exceder a marca "MAX”
no deposito, e devera conter, pelo menos, 300 ml (= equivalente a 2 chavenas grandes).
De seguida, volte a colocar o depdsito da agua, certificando-se de que a cobertura fica
fechada.

O botédo de selegéo (D.1) tem de ser definido para a posi¢cao do vapor (botdo premido)

L=ll. (D.1.2) (16).

Coloque o bocal num recipiente cheio de agua (G.1) (17).

Quando o indicador luminoso de pré-aquecimento do vapor (D2.2) acender (18), rode o
disco (D.3) para a direita, para a fungédo do vapor (D.3.3) (19).

Deixe a agua aquecer durante 20 segundos (20), depois rode o disco para a posi¢do
O (D.3.1) para parar o vapor (21). Volte a colocar o botdo de selecdo (D.1) na posicao
espresso (D.1.1) (26).



PREPARAR UM CAFE ESPRESSO

IMPORTANTE!
Se a funcao espresso for usada pela primeira vez, o aparelho tem de ser

A limpo conforme descrito no paragrafo “PRIMEIRA UTILIZACAO”.

IMPORTANTE! Para evitar salpicos de agua quente, certifique-se de que
o suporte do filtro esta apertado até ao fim antes de preparar o café. Nao
retire o suporte do filtro enquanto a agua estiver a fluir, pois o aparelho
continua sob pressao.

Com café moido

O tipo de café que escolher determina a forga e sabor do seu café espresso. Quanto mais

moido estiver, mais intenso sera o café.

B Encha o depdsito da agua com agua morna e volte a coloca-lo no aparelho, certificando-
se de que fica devidamente encaixado.

M Ligue a sua maquina a alimentacao.

W Para melhores resultados, recomendamos que pré-aqueca os acessorios (suporte do
filtro, filtro e chavenas) seguindo os passos apresentados anteriormente, sem adicionar
cafeé.

M Ligue o aparelho premindo o botdo de ligar/desligar.

B O indicador luminoso de ligado acende.

B Adicione café moido no filtro para uma chavena com a colher de medigéo (K) (1 colher
= 1 medicdo = 1 café espresso) (22-23), depois pressione, rodando num movimento
circular (K) (24). Quando pronto, o café ndo devera exceder o nivel MAX (25).

W Para uma melhor qualidade, pressione bem o café no filtro.

M Limpe o excesso de café das extremidades do suporte do filtro.

B Certifique-se de que o botéo de selecao esta definido para a posi¢do espresso ‘L;p (botao
nao premido) (26).

B Coloque o suporte do filtro no respetivo lugar e rode para a direita até parar (27).

m O disco, na fungéo O, indica que o pré-aquecimento esta a ser efetuado. Quando o pré-
aquecimento terminar, o indicador luminoso de espresso acende (28).

W Coloque uma chavena por baixo do suporte do filtro e rode o disco para a esquerda, para
a posicao espresso. O café comega a fluir (29-30).

B Quando a chavena estiver cheia, rode o disco para a posigdo O para parar o fluxo de
café (31).

M Retire a(s) chavena(s).

M Desbloqueie o suporte do filtro rodando para a esquerda (32) e retire-o do aparelho. Nao
toque no filtro, pois este estara quente.

W Para esvaziar o café, vire o suporte do filtro enquanto segura o filtro com a aba, de modo
a que apenas o café caia (33).

B Lave o filtro e o suporte do filtro com agua corrente para retirar os restos de café (34).

M Para preparar 2 cafés espresso, use o filtro para 2 chavenas (F.2) e adicione 2 medidas
de café moido.

[ | %’i Para mudar o filtro no suporte do filtro, certifique-se de que o filtro esta posicionado
com a ranhura virada para a alavanca na pega.
B IMPORTANTE! O fluxo de café paramanualmente. Ndo mova amaquinaem funcionamento.
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FUNCAO DO VAPOR

O vapor da espuma ao café (por exemplo, quando preparar cappuccinos).

B Ligue a sua maquina a alimentagéo.

B Retire o depdsito da agua e encha-o. O nivel da agua nédo devera exceder a marca "MAX”
no depdsito, e devera conter, pelo menos, 300 ml. De seguida, volte a colocar o depdsito
da agua, certificando-se de que a cobertura fica fechada.

B Prima o botado de ligar e o indicador luminoso acende.

B Prima o botdo de seleg¢io para ativar a funcao do vapor (botédo premido) (35) ,i;%

B O disco, na funcéo O, indica que o pré-aquecimento esta a ser efetuado. Quando o pré-
aquecimento terminar, o indicador luminoso do vapor acende (36).

B Coloque um recetaculo vazio ou chavena por baixo do bocal (37).

B Abra o sistema do bocal rodando o disco para a direita, para a fungao de preparagéo do
vapor, para que a agua comece a correr pelo sistema antes de comecar o vapor. (D.3.3)
(38).

B Rode o disco para o programa O (39).

B Para preparar um cappuccino, encha um recipiente com cerca de 60 a 100 ml de leite.
Para melhores resultados, use um recipiente estreito e relativamente pequeno que possa
ser colocado debaixo do bocal do vapor (G) (40). Para melhores resultados, o leite e o
recipiente deverdo estar bastante frescos.

B Coloque o bocal no recipiente do leite e rode o disco para a direita, para a posi¢cao do
vapor.

B Para melhores resultados, prepare a espuma do leite perto do fundo do recipiente
durante cerca de 10 segundos, tendo o cuidado de n&o tocar no fundo. De seguida,
incline lentamente o recipiente e mova o bocal para cima até ficar quase na superficie do
leite. Certifique-se de que o bocal ndo sai do leite. Para obter uma espuma excelente,
mova o recipiente em movimentos circulares.

B Para obter a melhor espuma, recomendamos a utilizagdo de leite pasteurizado ou UHT,
e que evite a utilizagao de leite ndo pasteurizado ou desnatado.

B Quando obtiver a melhor espuma, rode o disco para a posi¢ao O (41).

B Para evitar o sobreaquecimento do leite, ndo use o vaporizador durante mais de 45
segundos (para 100 ml de leite).

B Pode comecar a preparacao de um café espresso seguindo os passos pormenorizados
anteriormente.

B Para evitar que o leite seque dentro do bocal, limpe-o apods cada utilizagdo. Para isso,
siga 0s passos para criar a espuma do leite, substituindo 100 ml por 60 ml de agua. Para
evitar queimaduras, retire o bocal da espuma (G.1) e lave com agua (42). Limpe o bocal
do vapor com um pano ligeiramente embebido em agua (G) (43).

B Retire a bandeja dos pingos, esvazie-a e lave com agua limpa (44-45).

B Consulte a sec¢ao seguinte quanto a limpeza manual.

BOAS PRATICAS APOS A UTILIZACAO DO VAPOR

Se deseja preparar um café espresso apos usar a fungdo do vapor, tem de deixar arrefecer
a sua maquina de café.
Siga os passos apresentados em abaixo:



©;

A sua maquina de café ja arrefeceu. Pode agora preparar e desfrutar de um café

espresso!

>B>B> B

Botéo de selecao na posicéo de espresso (botdo ndo pressionado)

Certifique-se de que o botao esta na posicao O.

Coloque o tubo de vapor num recipiente com 60 ml de agua.

Rode o botdo para a direita: Posigdo vapor durante 25 segundos

Rode o botdo para a posicéo O para parar o vapor.

IMPORTANTE! Se desejar preparar um café apos criar espuma de leite,

devera rodar o disco para a posicao espresso = e colocar o botdo de
selecdo na posigdo espresso. Passados alguns segundos, o indicador do
café desliga-se. Rode o disco para a fungdo O e espere que o indicador
luminoso do café acenda.

Durante esta operagéo, se os indicadores luminosos do café e do vapor
estiverem ligados em simultaneo, repita os passos apresentados acima.

IMPORTANTE!
Aviso! Para evitar salpicos de leite, ndo levante o bocal para fora do leite
quando estiver a usar o modo de “vapor”.

IMPORTANTE!
Aviso! O bocal do vapor ainda esta quente! Tenha cuidado para nao se
queimar!

IMPORTANTE! Apés desligar a funcdo do vapor, lave imediata e
cuidadosamgnte o bocal, conforme indicado na secc¢ao: LIMPEZA E
MANUTENCAO

‘ PORTUGUES |
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LIMPEZA E MANUTENGCAO

1. O aparelho

M Desligue (J) da alimentacéo antes de cada limpeza e deixe o aparelho arrefecer primeiro.

B Limpe o exterior do aparelho com uma esponja humida quando considerar necessario.
Lave regularmente o depdsito, bandeja dos pingos e respetiva grelha, depois, passe um
pano.

B Passe regularmente o interior do depdsito por agua.

B Quando aparecer uma fina camada branca no depdsito, elimine o calcario do aparelho
(consulte a secgéo de descalcificagéo).

B Nao use alcool nem produtos de limpeza a base de solventes.

B Apods desligar o aparelho da alimentagéo, lave regularmente a cabeca do suporte do filtro
e o vedante (E) com uma esponja humida.

B Limpe apenas com um pano ligeiramente embebido em agua. Nao use detergentes nem
produtos de limpeza abrasivos.

2. Suporte do filtro do café

B Com um pano ligeiramente embebido em agua, limpe regularmente a estrutura do suporte
do filtro, de modo a eliminar eventuais residuos de café que possam ter aparecido nesta
area.

B Nao retire o vedante. Nao retire os parafusos do filtro nem do suporte do filtro. Isto
s6 pode ser efetuado por um centro de reparacao aprovado.

B Para prolongar o tempo de vida do vedante da cabeca do filtro, ndo volte a colocar o
suporte do filtro se ndo usar a maquina durante um longo periodo de tempo.

3. Bandeja dos pingos
B Se for necessario, lave a bandeja dos pingos (I) e respetiva grelha (H) com agua e um
pouco de detergente neutro (44-45). Passe por agua e seque.

REMOVER O CALCARIO

Elimine regularmente o calcario do seu aparelho, conforme indicado nas seccbes A e B
para as funcdes de café e vapor, pois isso ajuda a prolongar o seu tempo de vida. A
frequéncia de descalcificacao depende da dureza da sua agua. Consulte o seu fornecedor
de agua para obter mais informacoes.

Durante a eliminagéo do calcario, ndo coloque o seu aparelho numa bancada de marmore.
O agente de descalcificagdo pode danifica-la.

M Para ajudar, existe uma tabela de referéncia para a frequéncia de descalcificacao, de

acordo com a dureza da agua e modo de utilizagdo da sua maquina:

FREQUENCIA DE DESCALCIFICACAO

Média de cafés por semana Agua suave Agua dura Agua muito dura
(<19°) (19-30°) (>30°)

Menos de 7 Uma vez por ano | Acada 8 meses | A cada6 meses

7-20 Acada4 meses | Acada3 meses | Acada?2 meses

Mais de 20 Acada3 meses | Acada2 meses | Todos os meses

No caso de duvida, aconselhamos a fazer a descalcificacao uma vez por més.



A maquina de café ndo sera reparada se:

B A eliminagéo néo for efetuada.

B Existam depositos de calcario.

B Os acessorios tenham sido lavados na maquina de lavar loica.
Isto ndo é abrangido pela garantia.

A. Eliminacao do sistema de café

M Retire a ficha da tomada.

M Insira o suporte do filtro (sem café) no aparelho e rode para a direita até parar.

B Coloque um recetaculo com um volume superior a ¥z litro por baixo do suporte do filtro.

H Certifique-se de que o disco esta na posicéo O.

B Encha o depdsito com uma mistura de 3 partes de agua e 1 parte de vinagre ou acido
citrico/sulfamico (volume total da mistura: 500 ml).

M Ligue o aparelho a alimentacéo. Ligue o aparelho premindo o botédo de ligar.

B Coloque o botédo de selegdo na posicdo de espresso. Quando o indicador luminoso de
espresso acender, rode o disco para a esquerda e permita a mistura fluir (4 do volume).

B Desligue o aparelho premindo o botédo de ligar/desligar e deixando o botdo de selecdo
definido para Espresso.

B Espere 5 a 10 minutos e repita o processo mais duas vezes.

B Certifique-se de que o depdsito ndo esvazia por completo (se o retirar, consulte o
paragrafo: PRIMEIRA UTILIZACAO).

B. Enxaguar

IMPORTANTE!
Apods a eliminagdo do calcario, passe por agua limpa 2 a 3 vezes (sem

café), conforme descrito no paragrafo “PRIMEIRA UTILIZAGAO”.

Nao se esqueca de passar o bocal por agua. O aparelho esta agora sem calcario e pronto
a ser usado de novo.

GARANTIA

O seu aparelho estd abrangido pela garantia. No entanto, quaisquer erros de ligagéo, de
manuseamento ou a utilizagdo da maquina com outros intuitos para além dos indicados
nas instru¢des anula a garantia.

Este aparelho é abrangido pela garantia para uso doméstico. Qualquer outro tipo de
utilizac&o anula a garantia.

As reparagdes na maquina devido a ndo descalcificacdo ndo sdo abrangidas pela garantia.
Para servico pos-venda ou pecas sobresselentes, consulte o seu revendedor ou um centro
de reparagéo aprovado.
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RESOLUGCAO DE PROBLEMAS

POSSIVEIS CAUSAS SOLUGOES

O café esta muito
liquido.

N&o usou café suficiente.

Adicione mais café.

O café espresso flui
muito lentamente.

O café esta muito fino, mal
moido ou muito farinhento.

Escolha café ligeiramente
menos moido.

O suporte do filtro esta
sujo.

Limpe o suporte do filtro de
acordo com as instrucdes

na seccéo: LIMPEZA E
MANUTENCAO - B. Suporte
do filtro. Limpe também o
suporte do filtro.

A cabeca do suporte do
filtro esta obstruida.

Quando o aparelho arrefecer,
limpe a grelha por onde a agua
flui com uma esponja humida.

A sua maquina tem
calcario.

Elimine o calcario da sua
maquina de acordo com as
instrucdes fornecidas.

Ha muito café.

Tenha em conta os limites
maximos quando encher o
filtro.

Um fluxo de agua
continuo sai do suporte
do filtro apds preparar
um café espresso.

A sua maquina esta a
ganhar calcario, porque
a agua é particularmente
dura.

Elimine o calcario da sua
maquina imediatamente, de
acordo com as instrucdes
fornecidas.

A tampa vermelha nao foi
retirada.

Retire a tampa vermelha.

Um fluxo de agua
continuo sai do suporte
do filtro apds preparar
um café espresso.

A sua maquina esta a
ganhar calcario, porque
a agua é particularmente
dura.

Elimine o calcério da sua
maquina imediatamente, de
acordo com as instrucdes
fornecidas.

Existe borra de café na
chavena.

O suporte do filtro esta
obstruido.

Limpe o suporte do filtro com
agua quente.

O café foi moido muito fino.

Use um café ligeiramente
menos moido.

O vedante na cabeca
do suporte do filtro esta
obstruido.

Limpe o suporte do filtro e o
vedante com uma esponja
humida.
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PROBLEMAS POSSIVEIS CAUSAS SOLUGOES

O café espresso nao
esta cremoso.

O café moido é muito
antigo.

Use café moido recentemente.

O café moido ndo é
adequado para preparar
café espresso.

Use café mais fino.

Existe pouco café no
suporte do filtro.

Adicione mais café.

O depdsito da agua

verte quando é movido.

A valvula no fundo do
depdsito esta suja ou
defeituosa.

Lave o depdsito da agua e faca
funcionar a valvula debaixo do
deposito com o dedo.

A vélvula esta bloqueada
com depdsitos de calcario.

Elimine o calcario da sua
maquina de acordo com as
instrugdes fornecidas.

A agua verte por baixo
do aparelho.

Existe uma fuga interna.

Certifique-se de que o depdsito
esta posicionado corretamente.
Se o problema persistir, ndo
use o aparelho e consulte um
centro de reparagao aprovado.

A bomba faz um ruido
anormal.

Nao ha agua no deposito.

Encha o depésito da agua

e reinicie a bomba (consulte

a seccao: PRIMEIRA
UTILIZACAO). Evite esvaziar o
depdsito por completo.

Ha café espresso a
verter pelas partes
laterais do suporte do
filtro.

O suporte do filtro ndo foi
posicionado corretamente.

Encaixe o suporte do filtro na
respetiva posicao e fixe-o (rode
da esquerda para a direita até
parar).

Retire o excesso de café que
evita a fixagdo completa do
suporte do filtro.

A extremidade do suporte
do filtro esta obstruida com
café.

Retire o excesso de café e
limpe a grelha por onde a agua
flui com uma esponja humida.

O seu café espresso
sabe mal.

Ap6s a eliminacdo do
calcério, ndo passou o
sistema corretamente por
agua.

Passe o aparelho por agua, de
acordo com as instrugdes, e
verifique a qualidade do café.
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PROBLEMAS POSSIVEIS CAUSAS SOLUGOES

O aparelho nédo A bomba esta desativada Encha o depésito da agua
funciona. devido a falta de agua. e reinicie a bomba (consulte

a secgao: PRIMEIRA
UTILIZAGAO). Evite esvaziar o
depdsito por completo.

O deposito da agua Posicione corretamente o
amovivel foi posicionado depdsito da agua.
incorretamente.
O aparelho néo esta ligado. | Certifique-se de que o aparelho
esta ligado.
O bocal nédo funciona O bocal da espuma Certifique-se de que o
ou produz pouca néo esta instalado acessorio esta montado
espuma. corretamente. corretamente no aparelho:

O leite esta muito quente. Retire e volte a instala-lo
no bragco mével com um
movimento firme para cima.

O leite esta muito quente. Use leite fresco, pasteurizado
ou UHT que tenha sido aberto
recentemente.

Se néo for possivel determinar a causa da falha, consulte um revendedor certificado. Nunca
desmonte o aparelho! (Se o aparelho for desmontado, a garantia é anulada).

PRODUTO ELETRICO OU ELETRONICO NO FIM DO

SEU TEMPO DE VIDA UTIL

Ajude a proteger o ambiente!
® O seu produto contém iniUmeros materiais recuperaveis e reciclaveis.
mmm 2 Entregue-os num centro de recolha ou num centro de reparacao aprovado
para se efetuar o seu processamento.



NEPITPA®H

A Amooniwpevo Soxeio vepol F2 Oiltpo yia 2 koumeg -
B Ogppavdpevn oxapa tomobétnong G AKPO®UOCIO ATHOU

@AuTlavivv G1 Akpo@uoio agpou §
C Kouumi Aertoupyiag H Xxdpa mepiouAoyrig UTTOAEIMPATWY KapE =
D MMivakag eNéyxou I Aiokog GUANOYNG UTTOAEIMUATWY KAPE E
E Kepahn Orkng @iktpou J  Kalwdio pevpatog S
F Onkn @iktpou K Koutd\i-Zepayida-Tamper |

F1 Oiktpo yia 1 koUma

NEPITPAOH
D.1 Koupmi emAoyng D.3.1 ©¢on O: mpoBépuavon
D.1.1 EmMoyr espresso D.3.2 [NpoeTolpaocia espresso
D.1.2 Em\oyn atuou D.3.3 lMpostolpacia atpov
D.2 Auyvia Aertoupyiag

D.2.1 Auyxvia mpoBéppavong espresso
D.2.2 Auyvia mpoBépuavong atpol
D.3TeploTtpepduevo Koupmi

TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

W AvtAia: 15 bar

B Xelpokivntn évapén/dlakomn

B BonOntika e€aptripata: Oiltpa yia 1 Kal 2 KouTeg, KOUTaN-Zppayida (Tamper)
B A&rtoupyia atpou

B Koupri emAoyng: espresso 1 atuog

B Apalpoupevo doxeio (xwpntikotnta 1,2 L)

W |ox0G¢: 960 - 1140 W

B Tdon: 220-240V

B Alatdéelc aopaleiag: 2 BepooTdATeC Kal 1 ao@Alela
B Alootdoelg: 297 x 201 x 290 mm

B 3 3 vel aUTOMATA PETA aTTO 25 AemTdl

THMANTIKO!
Tdon Aeitoupyiag: autr n CUOKEUN €xel OXeOIAOTEl HOVO YIa EVAANACOOUEVO peVA
230 V.
Tumog xpriong: autn n cuokeur €xel oxedlaotei MONO T1A OIKIAKH XPHXH.
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2YMBOYAEZ

JUVIOTOUUE VA XPNOIUOTIOIEITE PPECKOANECUEVO KAPE. ZNTHOTE CUPPBOLAEG OTO KagekomTeio. O
KAQEG HEVEL PPECKOG HOVO VIO HEPIKEG EBSOMAdEG apou aAeoTel. H owotr cuokeuaaoia BeATiwvel
kat Statnpei Tn yeuon Tou Kagé. Av €xeTe ap@IBOAIEG yia TNV TTOLOTNTA TNG CUOKeLAaTiag, EMAEETE
(PPECKOONECHUEVO KAPE.

Na aAéBete mAvTa Tov Ka@é Aiyo TPV ToV ETOINACETE.

Tika@é va emAEgeTE;

H [0 apWHATIKO KagE

EmAé€te moikihieg pure Arabica i xappdvia mou mepiéxouv Kupiwg kagé Arabica.

MpoTtiprote KaBoupSIoUEVO KAPE ATO UIKPEG OPYAVIKEG KAAIEPYELEG, SIOTL €XEL TTIO OUVOETN Kal
AemnTh yevon. MNa S1apopeTiké YeUOELG, SOKIPAOTE KAPESEG pure origin.

H [a duvatd kapé

EmAé€te yappdvia mou mepiéxouv kagé Robusta — ox1 €dikda 100% Arabica - 1 1tahiko

KaBoupSIopévo Kagé, 1 EIGIKEC TTOIKINEC APWHATIKOU ITOAIKOU KAPE.

B AlaTnpeite Tov aAeopEVO KAQE OTO PUYEIO YIOTI £TOL KPATA TTEPIOOATEPO TO APWA TOU.

B Mn yepilete Tn Brikn Tou @ikTpoU péxpL TO XeiNoG. XpnotpomolioTte T0 SOCOUETPIKS KOUTAAL (1
KOUTOALA yia pia koUrra 50 ml, 2 kouTtaAiég yia 2 x koureg 50 ml). KaBapiote Tnv mepioosia kapé
YUpw amo Tn Orikn Tou @iktpou.

B Av bev €XeTE XPNOIUOTIOINOEL TN CUCKEUN TTAVW amo 5 nuépeg, adeldote kal EemUvete To Soxeio
vEPOU.

B Na ofjvete MAVTA TN CUOKEUN TIPLV AQAIPECETE TO SOXEIO YIa VA TO YEMIOETE 1) VA TO ASEIAOETE.

B H cuokeun mpémel mavta va tomoBeTeital og opl{OvTia Kal 0Tabepr) m@Avela.

NMPQTH XPHXH

H AN H XYZKEYH AEN EXEI XPHZIMOMNOIHOEITIA NOAY
KAIPO

THMANTIKO! Mnv tomoBeteite OgppavTikd oTolxEia TAVW 0T CUCKEUR.

ZHMANTIKO! A@aip£0Te TO KOKKIVO TIPOOTATEUTIKO KATTAKL KATW amo To Soxeio
VvEPOU.

MPOZOXH! O1 08nyiec ac@aleiag amoteAoUV TU A TNG CUCKEUNG.
AaPAcTE TEG TPOGEKTIKA TIPIV XPNOIUOTIOICETE TN VEQ 0AG CUCKEUN).

EKMAYZHTQN ZYZTHMATQN MPIN AMO THN NMPQTH XPHZH

1. EKAAYZHTOY ZYITHMATOX ESPRESSO
Ma va €xel UTTEPOXN YEUON O TIPWTOG OAG KAPEC, GUVIOTOUE VA EETTAUVETE TN UNXAVI) TOU espresso
pe (eoTd vePO, OTIWG TTEPLYPAPETAL TTOPAKATW:

>P D>



Mnv exaoeTe va a@aIpECETE TO KOKKIVO TPOOTATEVTIKO KATTAKI KATW amo To Soxeio vepoL

(1).

— Agaipéote 1o Soxeio vepou (A) Kal yepioTe To. H 0TtdBun Tou vepou dev mpémel va Eemepvd v
évdeln «MAX», kal To oxeio Ba mpémel va mepiéxel Touhaytotov 300 ml vepo (= mepimou 600 2
MEYAAEC KOUTIEG (2-3). MeTd, TOTOBETNOTE TO SOXEIO VEPOU OTN CUOKEUN Kal KAEIOTE TO KATTAKI.
(4).

—XuvdéoTe T pnxavn otnv mipida. (5).

—Matrote To koupumi Aettoupyiag (C) (6). Ztov mivaka eAéyxou (D), Ba avapel n Auxvia Aettoupyiag
(D2) (7).

—To koupmi emAoynq (D.1) mpénet va BpiokeTal oTn O€on espresso - (6t matnpévo) g (D.1.1)
(8).

—TomoBetrioTe éva @iltpo Xwpic kaé (F1) otn Brikn Tou @iktpou (F) (9). Koupnwaote tn Orikn tou
@iktpou oTtn Béon ¢ (E) kat yupiote tnv mpog ta 6e€1d péxpl va otapatroel (10). TomoBetrote
éva Soxeio kdtw amd T Orkn Tou @iktpou (11).

—MOoAig avdyet n Auxvia mpoBépuavong espresso (D2.1), yupioTe TO MEPIOTPEPOUEVO KOUMTTI
(D.3) aptotepd, otn Béon mapaockeunic espresso (D.3.2) (12-13) - H por) Ba Eekivrioel petd and
nepimou 6éka SeutepdAemnta.

—Apriote va tpé€ouv mepimou 300 ml vepo (aANGETe To Soxeio ouNNOYNG, av xpetaletal) (14),
KOl UETA YupioTE TO MEPIOTPEPOUEVO Koupumi otn Béon O (D.3.1) yia va OTAUOTACETE TNV
napaokeun (15).

—XHMANTIKO / Metd amd 25 Aemtd adpdvelag, n CUCKEUR OBNVEL AUTOUATA YO ACQAAELQ.

2. EKMAYZIHTOY ZYITHMATOX ATMOY

Apaipéote 1o Soxeio vepou Kal yepioTe To. H otdBpun tou vepou Sev mpémel va Eemepvd Ty €voeién

«MAX», kat To doxeio Ba mpémnel va mepiéxel TOuAdxloTov 300 ml vepo (= mepimou 600 2 peydheg

KouTeq). Metd, TomoBetriote To Soxeio VEPOU GTN CUOKEUN KAl KAEIOTE TO KATTAKIL.

To koupni emAoync (D.1) mpénel va Bpioketal otn Oéon atpou (kovpmi matnpévo) g (D.1.2)
(16).

TomoBeTroTE TO AKPOPUGIo péoa o€ éva Soxeio yepdto vepd (G.1) (17).

Mo avayel (18) n Auxvia mpoBépuavong atpou (D2.2), yupiote 1o epLoTPEPOUEVO Kouuri (D.3)
6e€1d, otn Aertoupyia atpov (D.3.3) (19).

ApnoTte 10 vepd va (eotabei yia 20 SeutepdAemnta (20) Kal LETA YUPIOTE TO TIEPIOTPEPOUEVO KOUUTTL
otn Béon O (D.3.1) yia va otapatioel o atpog (21). Emavagépete 1o kouuri emAoyng (D.1) otn
Oéon espresso (D.1.1) (26).

A NA OTIAZETE ESPRESSO

THMANTIKO!
Av XpNOIUOTIOLEITE TN AEITOUPYia espresso TPpWTN popd, Ba mpénel va kabapicete

A TN CUOKEUN OMWG MEPLyPAPETAL oTNV apdypa@o «MPQTH XPHXZH».

THMANTIKO! lna va pnv metaytei kautd vepd, Befaiwdeite ot éxete o@igel Tn
OnKn Tou PIATPOoU PEXPL TEPUA TIPIV EEKIVOETE va QTIAXVETE Tov KApé. Mnv
ag@alpeite tn OfKn Tou PIATPOU 600 TPEXEL TO VEPOD, B1OTI NN GUCKEUT TTAPAMEVEL
UTTO TTiEDN.
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Me aAeopévo Kagé

H évtaon kat n yevon Tou espresso e€aptatal and Tov TUTTO Tou KApE Tou Ba emAéEeTe: 60O IO

AemToaAeopéVOC 0 KAPEC, TOOO TTIo Sduvatodg Ba eival o espresso.

M [epiote 10 Soxeio vePOUL pe XAlapd vepd Kal TOTOBETAOTE TO SOXEIO OTN CUCKEUN, EAEyXOVTAG OTL
éxel tomoBetnOei owoTtd.

B >uvdéote TN pnxavr otnv mpida.

H [0 KOAUTEPA ATTOTEAECUATA, OUVIOTOUME va TpoBepudvete ta e€aptripata (Bnkn @iktpou,
@INTPO KAl KOUTIEC), aKOAOUBWVTAG TA TTAPATTAVW BAHATA, XWPIG VA TIPOCOECETE KAPE.

B EVEPYOTIOINOTE TN CUOKEUH, TTATWVTAC TO KOUWTI AglToupyiag.

B Oa avdyel n Auyvia Aertoupyiac.

B [1pocB£0TE TOV ONECHEVO KaE 0TO PIATPO T KoUTAC e TO SoooUETPIKO KOUTAAL (K) (1 KouTtahid
=1 pelolpa = 1 espresso) (22-23) Kal UETA CUUTTIECTE TOV KAPE LE TO EUBONO, TTEPIOTPEPOVTAG
KUKAIKA (K) (24). Aol cuurmieoTei o kagég, Sev mpémel va Eemepvd TV évdeién MAX (25).

M [0 KOAUTEPN TTOLOTNTA, CUUTTIECTE KAAA TOV KAQE.

B KaBapiote Tnv mepiooeia kagé yupw améd tn Orkn tou @iltpou.

B BeBawwBeite 611 To KOUUTT EMAOYNG BpiokeTal oTn B€on yia espresso Q (koupmi 6t matnuévo)
(26).

B KoupnmwoTe ) Brjkn Tou @ikTpou Kat yupiote Tnv Se€1d péxpl va otapatnoel (27).

B To meploTpepopevo Koupumi Bpioketal otn B€on O kat Seixvel OT1 €xel Eekviioel n IpoBEpuavon.
Mo ohokAnpwBei n mpoBéppavon, Ba avayel n Auyvia espresso (28).

B TomoBeTAOTE pia KOUTIA KATW armd tn Brikn Tou IATPOU Kal YUPIOTE TO TIEPICTPEPOUEVO KOUUTT
aploTtepd, oTn B€on espresso yia va apxioel va TpEXEL 0 KaEG (29-30).

B MOAG YEUIOEL N KOUTIO, YUPIOTE TO TTEPIOTPEPOUEVO KoupTi 0T B€on O yia va OTaPATHOEL N pon
(31).

B A@alp€oTE TNV N TIG KOUTIEG.

B Anac@aliote TN Onkn Tou QIATPOU, YUpVWVTAG TNV aploTepd (32) Kal agalpéoTe TNV amod T
ouokeun. Mnv ayyilete To @iktpo ylati Oa gival KauTto.

M o va adeldoeTe ta Katakdbia Tou kagé, avamodoyupioTe Tn Brikn Tou GIATPoU, CUYKPATWVTAG
TO QINTPO ME TO ENACHA, WOTE VO TIECEL HOVO O KAPEG (33).

B [M\UveTe TO QIATPO Kal TN ORKN TOou PIATPOU KATW ATd TPEXOVUHEVO VEPO, Yid va kabapioeTe Ta
UTTOAEIPATA TOU KAQE (34).

B o va @TiageTe 2 espresso, XpNOILOTOINOoTE To QIATpo yia 2 koumeg (F.2) kal mpooBéote 2
L’)psc OAECUEVOU KAYE.

)

u ‘E“ Ma va aMda&ete 1o @iktpo otn Onkn, Befaiwbdeite OTI To PINTPO €xel TOMOBETNOEL pe TNV
EYKOTIN TTPOG TOV HOXAO TNG XEIPOAAPNAC.

B YHMANTIKO / H por Tou Ka@é otapatd xelpokivnTta. Mnv amopakpUveoTe amd Tn pnxavr étav
XPnOolpoToLETalL.

AEITOYPTIA ATMOY

O atudc dSnuiovpyei appo oTov KAPE (T.X., yla va @TIAEETe cappuccino).

W JuvdéoTe TN pnxavi otnv mpida.

B Agpaipéote 1o Soxeio vepoL Kal yepiote 10. H 0TdOUN Tou vepoL Sev mpémel va Eemepvd TNV
€vdel€n «MAX», kat to Soxeio Ba mpémel va mepiéxel touldyxiotov 300 ml vepd. Metd, TomoBeTroTe
T0 SoXEi0 VEPOU OTN CUOKEUN Kal KAEIOTE TO KATTAKL.

B [MatoTe To Kouumi Aettoupyiac. ©a avaypel n Avyvia.

| I'Iarr']ﬁ\rs TO KOUWTTi EMAOYIC YO VA EVEPYOTIOINOETE TN AEITOUPYIA ATHOU (KOUUTT matnévo)
(35) =.



B To MeploTPEPOEVO KouUTi BpiokeTtal otn B¢on O kat Seixvel OT1 éxel Eekivioel n IpoBépuavon.
Mo ohokAnpwBei n mpoBépuavon, Ba avayel n Auyvia atpov (36).

B TomoBetrote éva adelo oxeio N pia Adela KouTa KATW amd To akpoPualo (37).

B Avoifte TO OUOTNUA TOU OKPOQUGIOU, YUPVWVTAG TO TIEPIOTPEPOUEVO Koupmi Se€ld otn
A\€ITOUPYia TTPOETOIUACIAC ATHOU, YO VA KUKAOPOPHOEL TO VEPS 0TO oUOTNUA TPV EEKIVIOEL O
atpoéc (D.3.3) (38).

M [UpioTe TO TMEPIOTPEPOEVO KouuTi ot Béon O (39).

M o va @Tiagete cappuccino, yepiote éva doxeio pe mepimou 60 éwg 100 ml yaha. Ma koAUTEpa
amoTeNéOUATA, XPNOIUOTIOINOTE éVa OTEVO KAl OXETIKA UIKPO SOoXEIO TTOU va umopei va repdoel
KAtw amd akpo@uaolo atuou (G) (40). Na koAUTepa amoteAéopata, To Yaha kal To Soxeio Ba
TIPEMEL va gival TTOAU KpUa.

B TomoBeTAOTE TO AKPOPUOIO HECA OTO SOXEIO € TO YANA KAl YUPIOTE TO MEPIOTPEPOUEVO KOUUTTT
6e1d, otn Béon atpov.

M [0 KAAUTEPA AMOTENEOUATA, aPPIioTE TO YAAA Kovtd oTov muBuéva tou Soxeiou yia mepimou 10
SeUTEPONETTA, MPOCEXOVTAC VA PNV ayyifeTe Tov muBuéva. Metd, yeipete apyd to doxeio Kal
UETAKIVIOTE TO AKPOPUGCIO TTPOG TA TTAVW HEXPL VA PTACEL OXEOOV OTNV EMPAVELA TOU YANAKTOC,
Mpooé€te va unv Byel To aKPo@UGLo £Ew amod To YAAa. MNa TEAEIO appO, LUETAKIVEITE TO Soxeio
KUKAIKG.

M o KOAOTEPO APPO, OUVIOTOUUE VA XPNOIUOTIOINOETE TIACTEPIWUEVO YAAA 1 YAAA HAKPAC
Slapkeiag (UHT) kat éxt Un OO TEPIWMUEVO 1) ATTOROUTUPWHEVO YAAQ.

B MO SnuiovpynBei o appaog mou BENeTE, yupioTe To EPIOTPEPOEVO KouuTi otn Béon O (41).

B o va pnv CeotaBei umepPoMKA TO YANQ, N XPNOIMOTIOIOETE TOV ATUO TTEPIOCOTEPO ATO 45
Seutepohemnta (yia 100 ml yaAa).

B Metd, umopeite va QTIAEETE espresso, akoAouBwvTag Ta mapandvw Bruata.

M o va unv Eepabei 1o ydha péoa oto akpo@uolo, va KabapileTe To akpo@Uolo HETA amod KABe
xpnon. Nna tov kaBapiopd, akoAoubRoTe Ta BrATA Yia va QTIAEETE APPOyala, AVTIKABIoTWVTAG
Ta 100 ml yéha pe 60 ml vepo. MNa va pnv Kaeite, a@aipéote To akpo@ualo amd tov agpd (G.1)
Kal TTAUVETE To e KaBapd vepo (42). KabapioTe To akpo@Uaolo atpou Je éva vwmo mavi (G) (43).

B Apaipéote Tov dioko otadipatog, adeldote Tov Kal kabapiote Tov pe kabapo vepo (44-45).

B Avatpé€te oTnV eMOUEVN EVOTNTA YIA XEIPOKIVNTO KABAPIOUO.

2YMBOYAH - OAHIEZ META TH XPHZH ATMOY

Edv BéA\eTe va ETOIUACETE €va KAPE espresso PETA TN XPrion TnG AEIToupyiag atuou,0a mpEmel
TIPWTO VO APHOETE TNV KAPETIEPA VO KPUWOEL.
AkohouBrjoTe Ta mapakdtw Prpata:

Koupmi emAoyric otn Béon eompéco (KOUpTi OX1 TIIECUEVO).

BeBawwBeite 611 TO KoL BpiokeTal oTn Bon O.

BuBioTe 10 akpo@Ualo atpou og éva Soxeio pe 60ml vepo.
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MNeplotpéPte TOo KOLUTI TTPOC Ta Se€IA: O€on aTtoU yia 25 SeutepoAenTa.

MNeplotpéYPte To KoL 0T B€on O yla va OTAPATOETE TOV ATHO.

H ka@eTiépa cag el TWPA KPUWOEL KAl HITOPEITE MAEOV VA ETOIPACETE KAl VO AMONAUOCETE
Tov e0Mpéco oag!

THMANTIKO! Av Béhete va @Tiagete Kapé agol éxete QTIALEL Eﬁpéva)\a, Ba
TIPETTEL VA YUPIOETE TO TIEPIOTPEPOEVO KOUUTTE 0T B€0N espresso = Kal HETA va
pubpioete To Kouumi emAoOYNG 0T Béon espresso. Metd amod Aiya Seutepolenta,
Ba avayel n Auxvia Tou Kagé. NupioTte To MEPIOTPEPOEVO KouuTi otn Béon O Kal
TIEPIUEVETE VA AVAPEL N AuXVia TOU KAPE.

Av avdyouv Tautdxpova ol AUXVIEC Kapé Kal aTHoU, eMavaNdPeTe Ta MAPATAVW
BAuarta.

THMANTIKO!
Mpo&idomoinon! MNa va pnv metaytei Kauto ydaAa, pn Byalete To akpopuclo and

A TO YAAa OTAV XPNOIUOTIOLEITE TN AEITOUPYIa «ATHOUY.

ZHMANTIKO!
MNpoegidomoinon! To akpo@laGlo atpou mapapével kKautd! Mpooéxete va pnv
Kagite!

SHMANTIKO! Ag@ou kAeioete Tn Asitoupyia atpol, kabapiote apéowg Kal
TIPOCEKTIKA TO AKPOPUGL0, OTIWG TTEPLYPAPETAL TNV evotnTa: KAOAPIZMOX KAl
YYNTHPHZH

KAOAPIZMOZ KAl ZYNTHPHZH

1. Houokeun

B Byddete Tn cuokeun ano tnv mipila (J) Kal a@rveTé TV va KPUWOEL TPV amd KABe kabaptopo.

B KaBapilete eEwTEPIKA TN CUOKEUN HE £Va VWTIO 0pouyydpl, dTote Bewpeite OTL eival amapaitnTo.
KaBapiete TakTika 1o S0xeio, Tov Sioko otadipuatog kat Tn oXdpa, Kal PETE OKOUTTIOTE Ta.

B ZeMAEVETE TAKTIKA TO E0WTEPIKS TOU SOxEIOL VEPOU.

B Av SnuioupynBei éva Aemtd Aeukd OTpWHA OTo SOKEIO VEPOU, aQANATWOTE TN OUOKEUN
(avatpé€te oTnV EvOTNTA YIA TNV AQANATWON).

B Mn xpnolpomoleite KaBaptoTIKA pe BAon TNV aAKOOAN i SIOAUTEG.

B KaBapilete TOKTIKA TNV KEQAAR TNG BNKNG Tou @iAtpou kal To mapéppuopa (E) pe éva vwmd
opouyydpl, agol PWTa BYANETE Tn CUCKELH amod tnv Tpida.

H [0 Tov KaBaplopod, XPNOIUOTIOIOTE HOVO éva VwTd TTavi. M XpnOIUOTTOLEITE ATTOPPUTIAVTIKA iy
SlaBpwTtikd mpoiovTa.

2. H Onkn tou @iltpou

B KaBapilete TAKTIKA TO TEPIBAN A TNE ONKNE TOL QIATPOU pE Eva VWTIO TTAVI, VIO VA ATTOOKPUVETE
TO UTTOAEIMPATA KAYE TTOU UTTOPEL VA £XOUV CUCCOWPEUTEL.



B Mnv ag@aipeite To mapéupuopa. Mnv agaipeite Tig Bidec amd 1o @iltpo kat amd tn OR/KN
Tov @iAtpou. AuTo umopei va yivel povo oe e0uc1080TNHEVO KEVTPO CEPPIG.

M o va mapateivete ) {wrj Tou MAPEPPUOUATOC TNG KEPANAE TOU QINTPOU, YNV TOTTOBETEITE TN
Onkn Tou @iATPOL 0N HNXavn, av dev MPOKELTAL va XpnolomotnBei yia peydlo Staotnua.

3. O diokog otaliparog

B Omote ypetaletal, kabapilete Tov dioko otagipatog (1) kai tn oxdapa (H) pe vepd kat Aiyo palako
ATOPPUTIAVTIKO (44-45). Z€MAUVETE KAl OKOUTTIOTE.

AOANATQZH

AQANATWVETE TAKTIKA TN CUOKEUN, OTIWG TTEPIYPAPETAL OTIC EVOTNTEC A Kal B yla TI¢ Aertoupyieg

KA@E Kal atpov, WoTe va €xel pakpd Sidpkela (wnic. H ouxvotnta agaldtwong e€aptdral amo

OKANPOTNTA TOU VEPOU. ATTeUBUVOEiTE OTNV €TAIpEia UOPELVONG YIA TIEPIOOOTEPES TTANPOPOPIEC.

Katd v a@aldtwon, pnv TomoBeTOETE TN OUOKELN OE EM@PAVEID amo PAppapo. H emedvela

MITOPEL VO KATAOTPAPEL Ao TO TTPOIOV APANATWONG.

B Avatpé€te otov akoAouBo Tivaka yia Tn ouxvotnTa a@aAdtwong, avaloyad e Tn OKANPoTnTa
TOU VEPOU Kal T OUXVOTNTA XPrioNG TNG OUOKEUNG:

ZYXNOTHTA AOANATQIHX
Méoog ap. KapEdwv avd Malako vepd YKANPO veEPO MoAU oKANPO vePd
eBdopada (<19°th) (19-30°th) (>30°th)
Awyotepor amoé 7 Mia popd 1o Xpovo KaBe 8 pnveg KdBe 6 prjveg
7-20 KdBe 4 unveg KaBe 3 pnveg Kd&Be 2 prveg
Meplocodtepol amod 20 K&Be 3 pnveg K&Be 2 pnveg KdBe puriva

Av éxete ap@ifolia, CUVIGTOUNE APANATWON Hia POopd TOV prva.
H kapeTiépa Sev Ba emokevaoTei av:
B Sev €xel yivel apaldTwon,
M £yel aNaTa,
B ta e§aptpata €xouv MAUBEL o MAUVTHPLO TIIATWY,
81611 autd Sev kaAUTTTOVTAL ATTd TNV £YyUNON.

A. AQaAAGTWON TOU GUCTAMATOG TAPACKEUNG KaPE

B BydAte Tn cuokeun amo Tnv mpida.

B TomoBetroTE TN ONKN TOu YIATPOUL (XWPIG KAPE) OTN CUOKEUN Kal yupioTte TNV mpog Ta Se€ld
UEXPL VO OTOMATAOEL

B TomoBetroTE éva Soxeio xwpnTikdTNTAG TAvw amé Y2 Aitpo Kdtw amd Tn BAkn Tou @iktpou.

B [upioTe 1O TEPIOTPEPSOUEVO KoupTti otn Béon O.

B [epiote 1o doxeio pe SidAupa mou mepléxel 3 pépn vepd pe 1 pépog EVBL 1 KITPIKO/GOUAPAUIKO
080 (oUVOAIKOC dyKkog Slahupatog: 500 ml).

B YuvbéoTe T ouokeun oty pila. EVEPYOTTOINOTE TN CUOKEUN, TTATWVTAC TO KOUUTT AEITOUpYiag.

B Pubuiote to koupri emAoyng otn Béon espresso. MOAIG avAayel n Auxvia Tou espresso, YupioTe To
TIEPIOTPEPOUEVO KOUUTTL AploTEPA Kal aproTe va Tpé€el To SidAuua (V4 Tou OyKou).

B Y TOPOTAOTE TN CUOKEUH, TTATWVTAC TO KOUUTTE AEITOVPYIAC, KAl A@rOTE TO KOUUTT EMAOYAC 0T
0¢on Espresso.

B [Nepiuévete 5 pe 10 Aemtd, Kal Petd emavaldfete tn Stadikacia dAec Suo @opéc.

M Mpooéte va pnv adeldoel teheiwg To Soxeio vepol (yla va To aQalpEcETe, avatpeéte otV
napdaypago: MPQTH XPHZH).

‘ EANHNIKA |

83



84

B. EkmAuon

A\

Mnv Eexdoete va emUvete To akpo@Uaolo. H ouokeun éxel a@ahatwOei kal gival étolun va
xpnotuomoinBei Eavd.

YHMANTIKO!
Metd tnv agaldtwon, EEMAUVETE Tn GUOKEUNR 2-3 QopEéC pe KaBapd vepod (Ox1
Ka@é), onwg meptypagetal otnv mapdaypago «MPQTH XPHXH».

EFTYHZH

H ocuokeur| kaAUTTTETAL QMO €yyunon. Qotdoo, Tuxov AavBaopéveg ouvdéoelg, AdOn katd tov
XEIPIOMO A XPNon TG UNXAVAC Yia 0KOTIoUE TTou Sev TrEPLypA@povTal 0TI 0dnYieg akupwvouy TNV
gyyunon.

AUTI N CUOKeLN KAAUTITETAL OO €yyunon Yla OIKIAKR xprion. KaBe dAAn xprion akupwvel Tnv
gyyunon.

H eyyonon &&v KAAUTITEL EMOKELH TNG KNXAVAG Yia (NMIESG TTOU €XOuV TTPOKANDEL emeldr) Sev €xel
yivel agaldtwon.

MNa efunnpétnon Petd v MWANON Kal avTaAAaKTIKE, ameuBuvBeite oTo Katdotnua 1 o€
e€ouol080TNHEVO KEVTPO OEPPIC.

ANTIMETQNIZH NPOBAHMATQN

NMPOBAHMATA
O ka@ég eivat ToAU apaltdc.

MIGANEZ AITIEZ

Agv XpNOILOTIOINOATE APKETO
KOQE.

AYZEIZ
Mpocbéote meploodTEPO KAPE.

O espresso péel MOAU apyd.

O Ka@ég eival TOAD AemTag,
TOAU Xov&pOG i oav oKovn.

EmAé€Te Aiyo mio
XOVOPOAANEOUEVO KAPE.

H Brikn tou @iktpou eival
akdBaptn.

KaBapiote Tn Orkn Tou
@iNTpou cUPPWVA E TIG
odnyiec otnv evéTtnTa:
KAOAPIZMOZ KAI
IYNTHPHEH - B. ©rjkn
@iltpou. KaBapiote kal To
@IATPO TOU KAPE.

Exet @pAgel n KEQAAN TNG
Onkn¢ Tou @iktpou.

A@POU KPUWOEL N CUOKELN,
kaBapiote T oxdpa am' émmou
TPEXEL TO VEPO UE Eva VWO
o@ouyydpl.

H punyavn éxet mdoet dAata.

AQONATWOTE TN CUCKELN
OUPPWVA UE TIC 0dNYiEC.

‘Exete BANEL TTONU KaQE.

Mnv Eemepvdte T péylotn
0td0un 6tav yepilete 10
@iktpo.




MPOBAHMATA MIGANEZ AITIEZ AYZEIZ

A@oU @TIAEETE espresso,
ouveyiCel va Tpéxel vepd amo
™ OrKn Tou @iATpou.

H pnxavn €xet apyioet va
mdvel A\aTa ylati To vepo
eival 18laitepa oKANPO.

AQANATWOTE APEOWE TN
OUOKEUN CUPPWVA UE TIG
odnyiec.

Aev a@alp€OnKe To KOKKIVO
KOTTAKL.

AQaIPEOTE TO KOKKIVO KATTAKI.

A@oU @TIdEeTE espresso,
ouveyilel va Tpéxel vepd amo
™ Orkn Tou PiATpou.

H pnxavr €xel apyioet va
mdvel AAaTa ylati To vepo
eival 1dlaitepa oKANPO.

AQaNATWOTE APEOWE TN
OUOKEUH CUM@WVA UE TIG
odnyiec.

Ymapxouv Katakdoia Kagé
péoa oTnV Kouma.

‘Exel pagel n Orikn Tou
@iNtpou.

KaBapiote Tn OBrikn Tou
@iAtpou pe (0TO vePO.

O aAeopévog KAQEC gival TTOAD
AETTOC.

Xpnotyomotiote Aiyo 1o
XOVOPOANEGUEVO KAPE.

‘Exel ppael To mapépPfuoua
oTNV KEPAAN TNG OrKNng Tou
@iktpovu.

KaBapiote Tn Orkn Tou
@iktpou kat To mapéupuoua pe
£va vw1o opouyydpt.

O espresso dev €xel KATUAKL

O Ka@£g gival pmaytdTikog.

Xpnotyomotnote
(PPECKOOAECUEVO KAPE.

O aleopévog Kaég Sev gival
KATAANAOG yla espresso.

XpNOIUOTIOINOTE MO
AEMTOONECUEVO KAPE.

Agv €xete BANEl APKETO KAPE
oTn Orikn Tou @iAtpou.

MpooBéote MePIOCOTEPO KAPE.

To Soxeio Tpéxel vepd dTav 1o
UETAKIVEITE.

H BaABida kdtw amd to Soxeio
vepou gival akabaptn 1y
ENOTTWHATIKN.

MA\Vvete o Soxeio vepou Kkal
peTakivioTe TN BaABida kaTw
amno 1o Soxeio pe To SAKTUNG
oac.

Exel ppa&el n Barpida amo
aAata.

AQANATWOTE T GUOKEUN
OUHPWVA HE TIC 00NYieC.

Alappor vepoL KATw amo Tn
OUOKEUN.

Yridpyel eowTepIkn Slappon.

BeBawwBeite 611 TO SoxEio
éxel TomoBetnOei cwoTad.

Av 10 MPOPANUA EMUEVEL,
KN XPNOLLOTIOOETE TN
OUOKEUN Kal amevBuvBeite
o€ e€0V01080TNHEVO KEVTPO
oépPic.

H avtAia kavel apuoiko
Bo6pufo.

Agv uTtapyel vepod oto Soxeio.

lepiote To Soxeio vepou Kat
B¢ote ava og Aertoupyia
™V avTAia (avatpéte otnv
evotnta: MPQTH XPHZH).
Mnv agrjvete To Soxeio va
adetdlsl telsiwg.

‘ EANHNIKA |

85



86

MPOBAHMATA MIGANEZ AITIEZ AYZEIZ

O espresso TPEXEL ATTO TIG
TAEVPEG TNG OKNG TOU
@iktpou.

H Brkn tou @iktpou Sev éxel
TomoBetnOei cwoTad.

Kouunmwote kat ac@aliote

™ OrKn Tou PiATpou TN
0éon Tn¢ (Yupiote TNV amd
aploTEPA TIPOC Se€Id HéXPL Va
OTOUATHOEL).

AgpaipéoTe TNV nepiooela
Kapé mou oag epmodicel va
a0@OAioETE OWOTA TN BriKkn
TOU QIATpOU.

To xeihog TNG BNKNG TOU
@iktpou éxel Ppdacel amo KapE.

AQaIpEoTE TNV MEPIOOELD KAPE
Kal kaBapioTe TN oxdpa am'
OTTOU TPEXEL TO VEPO HE Eva
VWO 0@OLYYydpL.

O espresso £xel Aoxnpn yevon.

Agv €ylve owoTd 0 KUKAOG
€KTTAUONG HETA TNV
a@aidtwon.

ZEMAUVETE T CUOKEUN
oluQwva UE TIG odnyieg Kal
eNéy€Te TNV TOIOTNTA TOU KAPE.

H ouokeunj 6ev Aettoupyei.

H avtAia éxel amevepyomoinOei
emeldny Sev UTTAPXEL VEPOD.

lepiote To Soxeio vepou Kal
Béote Eava og Aertoupyia
™V avtAia (avatpéte otnv
evotnta: MPQTH XPHZH).
Mnv aprjvete To doxeio va
ade1dlel Teleiwg.

To agaipoupevo doxeio vepoL
Oev €xel TomoBeTnOei owoTd.

TomoBetrote owotd 1o Soxeio
VEPOU.

H ouokeun dev gival otnv
npica.

BeBaiwbeite 611 n cuokeun
gival evepyomotnuévn.

To akpo@Ualo dev Aeltoupyei
1 dnuioupyei Aiyo appo.

Aev €xel TomoBetnBei cwotd
TO AKPOYUOI0 apou.
To ydAa givat moAU (eoTo.

ENéy&re av éxel TomoBetnOei
OwoTd 1o e€dpTNUa OTN
OUOKEUN: QQaIPECTE KAl
£avatomoBeToTE TO AKPOPUOIO
oToV Bpayiova e pia amoTopn
Kivnon mpog ta mavw.

To ydAa givat moAU (eoTd.

XpNnoIPOTOINOTE PPECKO,
TTOOTEPIWHEVO YANA 1} YAAA
pakpag Stapkeiag (UHT) mou
€xete avoiel mpoopata.

Av bev umopeite va PBpeite v aitia Tou mpofAnuatog, amevbuvbeite oe e§ovolodotnuévo
Kataotnpa. Mnv amocuvapOAOYHOETE TIOTE Tn OUOKeLN! (av amoouvapuoloynBei n cuokeun,

OKUPWVETAL N €yyunon).

TEAOXZ KYKAOY ZOQHX HAEKTPIKQN KAl HAEKTPONIKQN

NMPOIONTQN

BonOriote va mpootatevooue To mepIBAAov!
® Autd 1o Tpoidv mepiéxel Stapopa UMKA TTou prmopoulv va avaktnBoulv A va

— AVOKUKAWOOULV.

2 MapadwoTe Ta o€ KEVTPO CUANOYNAC 1 0€ €£0UCI000TNIEVO KEVTPO OEPPIC Yia

eneepyaoia.



ACIKLAMA
A Cikarilabilir su deposu G Buharagz
B Fincan tutucu tepsi G1 Kopuk agzi e
C Ag¢ma/Kapatma digmesi H Damlama tepsisi 1zgarasi 3:,
D Kontrol paneli I Damlama tepsisi =
E Filtre tutucu kafa J Glg kablosu §
F Filtre kafasi K Kasik-sikmag =

F1 Filtre 1 fincan
F2 Filtre 2 fincan

ACIKLAMA
D.1Secim diigmesi D.2.2 Buhar 6n isitma gosterge lambasi
D.1.1 Espressoyu se¢ D.3 Parmakla déndurilen tekerlek
D.1.2 Buhari seg D.3.1 Konum O: 6n isitma
D.2'Acik’ gosterge lambasi D.3.2 Espresso hazirlama
D.2.1 Espresso 6n Isitma gosterge D.3.3 Buhar hazirlama
lambasi

TEKNiK OZELLIKLER

B Pompa: 15 bar

B Manuel baslatma/durdurma

B Aksesuarlar: 1 ve 2 fincan filtreleri, 6lci kasigi/sikmag
B Buhar fonksiyonu

B Secim digmesi: espresso veya buhar

B Cikarilabilir hazne (1,2 L kapasite)

B GU¢:960-1140W

M Voltaj: 220 - 240V

B Emniyet 6zellikleri: 2 termostat ve bir sigorta
M Boyutlar: 297 x 201 x 290 mm

M 25 dakika sonra otomatik kapanma

ONEMLI!
Calisma gerilimi: Bu cihaz sadece 230V alternatif akimda ¢alismak tizere tasarlanmistir.
Kullanim Tir0: bu cihaz SADECE EVDE KULLANIM icin tasarlanmistir.
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FAYDALI iPUCLARI

Taze kavrulmus kahvenin kullaniimasi tavsiye edilir. Tavsiye icin kavrulmus kahvecinize basvurun.
Kahve tazeligini kavurmadan sadece birka¢ hafta sonraya kadar korur. lyi ambalajlar kahvenin
tadini gelistirebilir ve uzatabilir. Ambalajin kalitesinden emin degilseniz, yakin zamanda kavrulmus
bir kahve secin.

Kahve her zaman hazirlanmadan hemen énce 6gutilmelidir.

Hangi kahveyi se¢melisiniz?

B Aromali kahve icin

Saf Arabica kahvelerini veya cogunlukla Arabica kahvesinden olusanlari segin.

Artisan kavrulmus kahveler, aromaya daha iyi bir derinlik ve lezzet kazandirdigi icin tercih edilir.
Cesitli tatlar icin, saf kokenli kahveleri deneyin.

B Yogun bir kahve icin

Robusta - 6zellikle % 100 Arabica degil - ya da kavrulmus italyan kahveleri ya da 6zel italyan aromali

kahveleri ile harmanlanmis kahveleri secin.

m Ogitilmis kahveyi buzdolabinda saklayin, clinkii bu sekilde lezzet daha uzun siire icin korunur.

M Filtre tutucunuzu agzina kadar doldurmayin; 6l¢tiim kasigr (50 ml'lik bir fincan icin 1 kasik, 2 x 50
ml'lik fincan icin 2 kasik) kullanin. Filtre tutucunun etrafinda fazla kahve varsa temizleyin.

B Cihazi 5 giinden uzun sire kullanmadiysaniz, su deposunu bosaltin ve durulayin.

B Depoyu doldurmak veya bosaltmak icin ¢ikarmadan 6nce daima cihazin kapali oldugundan
emin olun.

B Her zaman cihazin diiz ve saglam bir ylizeyde oldugundan emin olun.

ILK KULLANIM

VEYA MAKINE UZUN BiR SURE KULLANILMAMISSA

ONEMLI! cihazin iizerine 1sitma elemani koymayiniz.

ONEMLI! Kirmizi koruyucu kapadi su haznesinin altindan cikarin.

ONEMLI! giivenlik talimatlari cihazin bir parcasidr.
Yeni cihazinizi kullanmadan 6nce liitfen bunlari dikkatlice okuyun.

> PP

ILK KULLANIMDAN ONCE SISTEMLERIN DURULANMASI

1. ESPRESSO SISTEMININ DURULANMASI
ilk fincan kahvenizin tadinin miikkemmel olmasini saglamak icin, espresso makinesini asagida
belirtilen sekilde sicak suyla yikamanizi 6neririz:



Kirmizi koruyucu kapagi su haznesini (1) altindan ¢ikardiginizdan emin olun.

— Su haznesini (A) ¢ikarin ve doldurun. Su seviyesi, haznedeki "MAX" isaretini gegmemeli ve en az
300 ml icermelidir (= 2 buytk fincana esdegerdir (2-3). Ardindan kapagin kapali oldugundan
emin olarak su haznesini yerine yerlestirin. (4).

—Makinenizin fisini prize takin. (5).

—Agma diigmesine (C)(6) basin. Kontrol panelinde (D), "Acik" gésterge lambasi (D2) (7) agilir.

—Secim diigmesi (D.1) espresso konumuna ayarlanmalidir - (diigmeye basiimamis) =
(D.1.1) (8).

—Filtre tutucusuna (F) (9) kahve olmadan bir filtre (F1) yerlestirin. Filtre tutucuyu yerine yerlestirin
(E) ve duruncaya kadar saga dondduriin (10). Filtre tutucusunun (11) altina bir hazne yerlestirin.

—Espresso 6n isitma gosterge lambasi (D2.1) yandiginda, basparmakla déndiiriilen tekerlegi
(D.3) sola, espresso hazirhgina (D.3.2)(12-13) cevirin - Akis yaklasik on saniye sonra calismaya
baslar.

—Yaklasik 300 ml su akmasina izin verin (gerekirse kabi degistirin) (14) , daha sonra bagparmakla
dondiiriilen tekerlegi hazirligi durdurmak icin O (D.3.1) konumuna getirin (15).

—ONEMLI / 25 dakikalik kullanimdan sonra cihaziniz otomatik olarak bir giivenlik &nlemi olarak
kapanacaktir.

2. BUHAR SISTEMININ DURULANMASI

Su haznesini ¢ikarin ve doldurun. Su seviyesi, haznedeki "MAX" isaretini gegcmemeli ve en az 300
ml icermelidir (= 2 buyk fincana esdegerdir). Ardindan kapagin kapali oldugundan emin olarak

su haznesini yerine yerlestirin.

n
Secim diigmesi (D.1) buhar konumuna ayarlanmalidir - (diigmeye basilmis = (D.1.2) (16)
Agzi suyla dolu bir kaba (G.1) (17) yerlestirin.

Buhar 6n isitma gosterge lambasi (D2.2) yandiginda (18), basparmakla dondirilen tekerlegi

(D.3) saga, buhar fonksiyonuna (D.3.3) (19) dondirin.

Suyu 20 saniye isitin (20), daha sonra buhari (21) durdurmak icin basparmakla déndirilen
tekerlegi O (D.3.1) konumuna getirin. Se¢im digmesini (D.1) espresso konumuna (D.1.1) (26)

getirin.

ESPRESSO YAPMA

ONEMLI! Sicak su sicramalarini énlemek icin, kahve hazirlamadan énce filtre
tutucunun duruncaya kadar sikildigindan emin olun. Cihaz hala basing altinda
oldugundan, su akarken filtre tutucuyu cikarmayin.

ONEMLI!
Espresso islevi ilk kez kullaniliyorsa, cihaz "ILK KULLANIM" paragrafinda
aciklandigi sekilde temizlenmelidir.

Cekilmis kahve

Sectiginiz kahve tiirli, espressolarinizin gliciini ve tadini belirleyecektir: cekilmis kahveniz ne

kadar ince cekim olursa, espressolariniz o kadar yogun olacaktir.

B Su haznesini ilik suyla doldurun ve dogru sekilde yerine oturdugundan emin olarak cihazin

Gizerine yerlestirin.
B Makinenizin fisini prize takin.

‘ TURKISH |
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W En iyi sonug icin, yukaridaki adimlari takip ederek, kahve eklemeden, aksesuarlar 6nceden (filtre
tutucy, filtre ve bardaklar) 6nceden isitmanizi 6neririz.

B A¢ma/Kapatma diigmesine basarak cihazi agin.

B “Acik” gOsterge lambasi yanacaktir.

m Ogtilmis kahveyi dlct kasigini (K) (1 kastk = 1 8lcii = 1 espresso) (22-23) kullanarak 1
fincan filtreye ekleyin ve ardindan dairesel bir hareketle sikmaci dondirerek (K) (24) sikistirin.
Sikistinldiginda kahve 6lcuisi MAX seviyesini gegmemelidir (25).

B En iyi kalite icin kahveyi etkili bir sekilde sikistirin.

M Filtre tutucunun etrafinda fazla kahve varsa temizleyin.

B Secim dugmesinin espresso konumuna ayarlandigindan emin olun l—P (diigme basili degil)
(26).

M Filtre tutucuyu yerine yerlestirin ve duruncaya kadar saga dondiiriin (27).

B O islevi icin ayarlanan basparmakla dondirilen tekerlek 6n i1sitmanin devam ettigini gosterir.
On i1sitma bittiginde, espresso gésterge lambasi (28) yanar.

B Filtre yuvasinin altina bir fincan koyun ve basparmakla donddurilen tekerlegi espresso konumuna
getirin ve kahve akmaya baslar (29-30).

B Fincan dolduruldugunda, akisi durdurmak icin basparmakla dondurilen tekerlegi O konumuna
getirin (31).

B Fincani/fincanlar alin.

M Filtre tutucuyu sola (32) cevirerek kilidini acin ve cihazdan ¢ikarin. Sicak oldugundan filtreye
dokunmayin.

B Kahveyi bosaltmak icin, filtre tutucuyu kanadindan tutarken ters cevirin, boylece sadece kahve
disecektir (33).

B Kahvenin kalan kismini (34) cikarmak icin filtreyi ve filtre tutucuyu akan suyun altinda yikayin.

u 2 espresso yapmak icin 2 fincan filtresi (F.2) alin ve 2 6l 6gutilmus kahve ekleyin.

| - Filtre tutucusundaki filtreyi degistirmek icin, filtrenin sapin koluna bakacak sekilde
yerlestirildiginden emin olun.
B ONEMLI/ Kahve akisi manuel olarak durdurulur. Kullanim halindeyken makineden uzaklasmayin.

BUHAR FONKSIYONU

Buhar kahveyi koplrtir (6rnegin, cappuccino yaparken).

B Makinenizin figini prize takin.

B Su haznesini ¢ikarin ve doldurun. Su seviyesi, haznedeki "MAX" isaretini asmamali ve en az 300
ml olmalidir. Ardindan kapagin kapali oldugundan emin olarak su haznesini yerine yerlestirin.

W "A¢ma" diigmesine basin; gdsterge lambasi yanar.

B Buhar islevini (diigme basil) (35) = etkinlestirmek icin secim diigmesine basin.

B O islevi icin ayarlanan basparmakla dondirilen tekerlek 6n i1sitmanin devam ettigini gosterir.
On i1sitma bittiginde, buhar gésterge lambasi (36) yanar.

B Agzin (37) altina bos bir hazne veya bardak yerlestirin.

B Buhar baslamadan 6nce sistemden su gecirmek icin, basparmakla déndurilen tekerlegi saga
buhar hazirlama islevine dondirerek agiz sistemini acin. (D.3.3) (38).

B Basparmakla déndiirilen tekerlegi O programina (39) cevirin.

M Bir cappuccino yapmak icin, bir kabi yaklasik 60 ila 100 ml sit ile bir doldurun. En iyi sonuglar
icin, buhar agzinin (G) (40) altina konabilecek dar ve nispeten kiictik bir kap kullanin. En iyi
sonuglar icin siit ve kap ¢ok soguk olmalidir.

B Az siit kabina koyun ve basparmakla dondirilen tekerlegi saga, buhar konumuna getirin.

B En iyi sonuglar icin, kabin tabanina temas etmemeye 6zen gostererek, sitleri yaklasik 10 saniye




boyunca kabin tabanina yakin bir yerde kopiik yapin. Daha sonra kabi yavasca egin ve agz
neredeyse siit ylizeyine gelene kadar yukari dogru hareket ettirin. Agzin siitten ayrilmadigindan
emin olun. Mikemmel bir kopik elde etmek icin, kabi dairesel hareketlerle hareket ettirin.

B Eniyi kopUgu elde etmek icin pastdrize veya UHT siitu kullanmanizi ve pastorize edilmemis veya
yagsiz sit kullanmamanizi dneririz.

B En iyi kopugl elde ettikten sonra, basparmak tekerlegini O (41) konumuna getirin

W Sitln asirt 1sinmasini énlemek icin, buhar vericiyi 45 saniyeden fazla kullanmayin (100 ml stt
icin).

B Yukarida detaylari verilen adimlari izleyerek espresso hazirlayabilirsiniz.

B Agzin icinde sitiin kurumasini dnlemek icin litfen her kullanimdan sonra temizleyin. Bunu
yapmak icin, 100 ml stitlin yerine 60 ml su konularak st kopurtmek icin olan adimlari izleyin.
Kendinizi yakmaktan kaginmak icin, agzi kdptiikten cikarin (G.1) ve temiz suyla yikayin (42).
Buhar agzini nemli bir bezle (G) (43) temizleyin.

B Damlama tepsisini ¢ikartin, bosaltin ve temiz su kullanarak temizleyin (44-45).

B Manuel temizlik icin bir sonraki bolime bakin.

YARDIMCI  BILGILER- BUHAR KULLANDIKTAN SONRAKI
UYGULAMA

Eger buhar islevini kullandiktan sonra espresso yapmak istiyorsaniz dnce kahve makinanizi
sogutmaniz gerekir.
Asagidaki adimlari takip edin:

Secim diigmesini espresso konumuna getirin (diigme basili degil)

Digmenin O konumunda oldugundan emin olun

Buhar nozulunu 60ml su dolu bir kaba daldirin

Digmeyi saga cevirin: 25 saniye i¢in buhar konumu

Buhari durdurmak icin diigmeyi O konumuna getirin.

Kahve makineniz simdi sogumustur, espressonuzu yapabilir ve keyfini ¢ikarabilirsiniz !

‘ TURKISH |
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ONEMLI! Siit kopurtiildiikten sonra kahve yapmak istiyorsaniz, basparmakla

dondirilen tekerlegi espresso konumuna getirmeli = ve sonra secim diigmesini
espresso konumuna ayarlamalisiniz. Birkag saniye sonra kahve gostergesi soner.
Basparmakla donddrilen tekerlegi O konumuna getirin ve kahve gdostergesi
yanana kadar bekleyin.

Bu islem sirasinda, kahve ve buhar gdsterge lambalari ayni anda acilirsa, yukaridaki
adimlari tekrarlayin.

ONEMLI!
Uyar! Siitlin sicramasini 6nlemek icin "buhar" modunu kullanirken agzi siitiin
disina kaldirmayin.

ONEMLI!
Uyari! Buhar agzi hala sicaktir! Kendinizi yakmamaya dikkat edin!

ONEMLI! Buhar fonksiyonunu kapattiktan sonra, agzi derhal ve dikkatlice
asagidaki béliimde belirtildigi gibi temizleyin: TEMIZLiK VE BAKIM

TEMIZLiK VE BAKIM

1. Cihaz

B Her temizleme isleminden once fisi ¢ekin (J) ve 6nce cihazi sogumaya birakin.

B Gerektiginde, cihazin disini nemli bir siingerle temizleyin. Hazneyi, damlama tepsisini ve
1zgarasini diizenli olarak temizleyin, ardindan bunlari silin.

B Haznenin icini duizenli olarak yikayin.

B Haznede ince bir beyaz tabaka goriindiigiinde, cihazin kirecini ¢ozdiirtin (kireg c6zme bolimiine
bakin).

B Alkol veya solvent bazl temizlik Gritinleri kullanmayin.

W Cihaz fisten ¢ektikten sonra, diizenli olarak filtre tutucunun kafasini ve contayi (E) nemli bir
stinger kullanarak temizleyin.

B Sadece nemli bir bez ile temizleyin. Deterjan veya asindirici Griinler kullanmayin.

>B>B> B

2. Filtre tutucu

B Nemli bir bez kullanarak, bu alanda toplanmis olabilecek kahve kalintilarini gidermek icin filtre
tutucu muhafazasini diizenli olarak temizleyin.

B Contayi ¢citkarmayin. Vidalari filtre ve filtre tutucusundan cikarmayin. Bu sadece yetkili bir
servis merkezi tarafindan yapilmahdir.

M Filtreleme kafasinin contasinin dmriind  uzatmak icin, kahve makinesi uzun bir sire
kullanilmayacaksa, filtre tutucuyu tekrar takmayin.

3. Damlama tepsisi
B Gerekirse, damlama tepsisini (1) ve 1zgarasini (H) su ve biraz yumusak deterjan (44-45) kullanarak
temizleyin. Durulayin ve kurutun.



KIREC COZME

Bu kullanim omriinii uzatacadi icin, kahve ve buhar fonksiyonlari icin A ve B bolimlerinde

belirtildigi gibi dlzenli olarak cihazinizin kirecini ¢ozdiriniz. Kireg ¢6zme sikh@ suyunuzun

sertligine baghdir. Daha fazla bilgi icin su saglayicinizin yetkilisine danigin.

Kire¢ ¢c6zme islemi yaparken, cihazinizi mermer bir tezgah tizerine yerlestirmeyin. Kire¢ ¢oziict

madde ona zarar verebilir.

B Size yardimci olmak icin, burada su sertligine gore kire¢ ¢cézme sikligi ve makinenizin ne siklikta
kullanildigr konusunda bir referans tablosu verilmistir:

KIREG COZME SIKLIGI

‘ TURKISH |

Ortalama haftada kahve sayisi Yumusak su Sert su Cok sert su
(<19°) (19-30°) (>30°)
7'den az Yilda bir kez Her 8 ay Her 6 ay
7-20 Her 4 ay Her 3 ay Her 2 ay
20'den fazla Her 3 ay Her 2 ay Her ay

Siiphe durumunda, ayda bir kez kire¢ cozme tavsiye edilir.
Kahve makinesi su durumlarda tamir edilmeyecektir:
M kire¢ ¢c6zme yapilmamissa,
B kirec birikintileri varsa,
B aksesuarlar bulasik makinesinde yikanmigssa,
bunlar garanti kapsaminda digindadir.

A. Kahve sisteminde kire¢ ¢c6zme

B Cihazi prizden ¢ekin.

M Filtre tutucuyu (kahvesiz olarak) cihaza yerlestirin ve durana kadar saga dogru cevirin.

M Filtre tutucunun altinda ' litreden daha blyuk bir hacme sahip bir hazne yerlestirin.

B Basparmakla dondirilen tekerlegin O konumuna ayarlandigindan emin olun.

B Hazne 1 birim sirke veya sitrik/stilfamik asit ve 3 birim sudan olusan bir karisimla doldurun
(toplam karisim hacmi: 500 ml)

B Cihazi prize takin. Acma diigmesine basarak cihazi agin.

B Secim digmesini espresso konumuna ayarlayin. Espresso gosterge lambasi yandiginda,
basparmakla dondurilen tekerlegdi sola donddirlin ve karisimin akmasina izin verin (hacmin 'l
kadar).

B Cihazi Acma/Kapama diigmesine basarak ve secim diigmesini Espresso’da birakarak durdurun.

B 5ila 10 dakika bekleyin, ardindan islemi iki kez daha tekrarlayin.

B Haznenin tamamen bos olmadigindan emin olun (eger cikariyorsaniz asagidaki paragrafa bakin:
iLK KULLANIMI).

B. Durulama

ONEMLI!
Kire¢c ¢6zmeden sonra, "ILK KULLANIM" paragrafinda aciklandigi gibi, temiz su
(kahvesiz) kullanarak 2-3 kez durulayin.

Agzi durulamayi ihmal etmeyin. Artik cihazin kireci ¢oztlmustir ve tekrar kullanima hazirdir.
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GARANTI

Cihaziniz garanti kapsamindadir; ancak, herhangi bir baglanti hatasi, kullanim hatalari veya
makinenin talimatlarinda belirtilen amaclar disinda kullanilmasi garantiyi gecersiz kilacaktir.

Bu cihaz evsel kullanim icin garanti kapsamindadir. Diger herhangi bir kullanim sekli garantiyi
gegersiz kilar.

Kirecin ¢ozlilmemesi nedeniyle makineye yapilan onarimlar garanti kapsaminda degildir.
Herhangi bir Satis Sonrasi veya yedek parca ile ilgili sorunlar icin litfen saticiniza veya onaylanmig
bir servis merkezine danisin.

SORUN GIDERME
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SORUNLAR

Kahve ¢cok nemli.

OLASI SEBEP

Yeterince kahve
kullanmadiniz.

COZUMLER

Daha fazla kahve ekleyin.

Espresso cok yavas akiyor.

Kahve cok ince, ¢ok iri veya
cok unumsu.

Biraz daha iri cekilmis kahve
segin.

Filtre tutucusu kirli.

Filtre tutucunuzu asagidaki
bolimdeki talimatlari
kullanarak temizleyin:
TEMIZLiK VE BAKIM - B.
Filtre tutucusu. Kahve
filtresini de temizleyin.

Filtre tutucusunun kafasi
tikali.

Cihaz sogudugunda, suyun
aktigi izgarayi nemli bir
stingerle temizleyin.

Makineniz kire¢clenmis.

Verilen kullanici talimatlarini
takip ederek makinenizi
kirecten arindirin.

Gok fazla kahve var.

Filtreyi doldururken
maksimum sinirlara dikkat
edin.

Bir espresso yaptiktan sonra
filtre tutucusundan kesintisiz
su akisi olur.

Makineniz kirecleniyor ¢tinki
su Ozellikle sert.

Verilen kullanici talimatlarini
takip ederek makinenizi
hemen kirecten arindirin.

Kirmizi kapak ¢ikarilmamis.

Kirmizi kapadi ¢ikartin.

Bir espresso yaptiktan sonra
filtre tutucusundan kesintisiz
su akisi olur.

Makineniz kiregleniyor ¢linkii
su Ozellikle sert.

Verilen kullanici talimatlarini
takip ederek makinenizi
hemen kirecten arindirin.




SORUNLAR

Fincanin icin kahve telvesi var.

OLASI SEBEP

Filtre tutucusu tikali.

COZUMLER

Sicak su ile filtre tutucusunu
temizleyin.

Cekilmis kahve taneleri cok
kiguk.

Biraz daha iri taneli ¢ekilmis
kahve kullanin.

Filtre tutucunun kafasindaki
conta tikali.

Nemli bir stinger ile filtre
tutucusunu ve contayi
temizleyin.

TURKISH |

Espresso kopukli degil.

Cekilmis kahve taneleri cok
eskidir.

Taze cekilmis kahve kullanin.

Cekilmis kahve espresso
yapmak i¢in uygun degildir.

Daha ince ¢ekilmis kahve
kullanin.

Filtre tutucusunda cok az
kahve var.

Daha fazla kahve ekleyin.

Su haznesi hareket
ettirildiginde sizinti oluyor.

Haznenin altindaki valf kirli
veya bozuktur.

Su haznesini yikayin ve
haznenin altindaki valfi
parmagdinizla cahstirin.

Valf kireclenmis birikintiler
tarafindan bloke edilmistir.

Verilen kullanici talimatlarini
takip ederek makinenizi
kirecten arindirin.

Cihazin altinda su sizintisi.

Dahili sizinti var.

Su haznesinin dogru sekilde
yerlestirilip yerlestirilmedigini
kontrol edin. Sorun devam
ederse, cihazi kullanmayin

ve onaylanmis bir servis
merkezine danisin.

Pompa anormal derecede
guraltala.

Su haznesinde su yok.

Su haznesini doldurun ve
pompayi tekrar baslatin
(asagidaki bolime bakin: ILK
KULLANIM). Su haznesini
tamamen bosaltmaktan
kaginin.

Espresso, filtre tutucunun
yanlarindan disari sizar.

Filtre tutucusu dogru
yerlestirilmemis.

Filtre tutucuyu yerine takin ve
kilitleyin (durana kadar soldan
saga cevirin).

Filtre tutucuyu tamamen
kilitlemenizi engelleyen fazla
kahve varsa cikarin.

Filtre tutucunun kenari kahve
tarafindan tikanmistir.

Fazla kahveyi cikarin ve
suyun aktigi izgaray1 nemli bir
stingerle temizleyin.

95



SORUNLAR

Espressonuzun tadi kotu.

OLASI SEBEP

Kire¢ ¢c6zme isleminden sonra,
durulama doéngusi dogru
sekilde gerceklestirilmemistir.

COZUMLER

Cihaz, kullanici talimatlarina
uygun olarak durulayin ve
kahvenin kalitesini kontrol
edin.

Cihaz calismiyor.

Su eksikligi nedeniyle pompa
devre disidir.

Su haznesini doldurun ve
pompayi tekrar baslatin
(asagidaki bslime bakin: iLK
KULLANIM). Su haznesini
tamamen bosaltmaktan
kacinin.

Cikanlabilir su haznesi yanlis
yerlestirilmis.

Su haznesini dogru sekilde
yerlestirin.

Cihaz takili degil.

Cihazin acik oldugundan
emin olun.

Agiz calismiyor veya az kdpuk
Uretiyor.

Kopiik agzi dogru sekilde
takilmamis.
Sut ¢ok sicak.

Aksesuarin cihaza dogru bir
sekilde monte edildiginden
emin olun: ¢ikarin ve
menteseli kolda yukari dogru
bir hareketle yeniden takin.

Sut cok sicak.

Yakin zamanda acilan taze,
pastorize veya UHT st
kullanin.

Anzanin nedenini belirlemek mimkin degilse, onaylanmis bir saticiya danisin. Cihazi asla
parcalarina ayirmayin! (eger cihaz demonte edildiyse, bu garantiyi gecersiz kilacaktir).

KULLANIM OMRUNUN SONUNA GELEN ELEKTRIKLi VEYA

Cevreyi korumaya yardim edin!

ELEKTRONIK ALETLER

® Uriiniiniiz bircok geri kazanilabilir veya geri dénistiiriilebilir malzemeyi icerir.
w2 Bunlariislenmeleriicin bir toplama merkezine veya onayl bir merkeze goturiin.



	IFU_8020002167-02_KRUPS_STEAM&PUMP OPIO_9L_v2_cover
	IFU_8020002167-02_KRUPS_STEAM&PUMP OPIO_9L_v2_HR

