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General Warnings

e During cooking, moisture may condense inside
the oven cavity or on the glass of the door. This is a
normal condition. To reduce this effect, wait 10-15
minutes after turning on the power before putting
food inside the oven. In any case, the condensation
disappears when the oven reaches the cooking
temperature.

e Cook the vegetables in a container with a lid
instead of an open tray.

 Avoid leaving food inside the oven after cooking
for more than 15/20 minutes.

* WARNING: the appliance and accessible parts
become hot during use. Be careful not to touch any
hot parts.

*\WARNING: the accessible parts can become hot
when the oven is in use. Children must be kept at a
safe distance.

*\WARNING: ensure that the appliance is switched
off before replacing the bulb, to avoid the possibility
of electric shocks.

*\WARNING: before initiating the automatic cleaning
cycle:

- Clean the oven door;

- Remove large or coarse food residues from the
inside of the oven using a damp sponge. Do not use
detergents;

- Remove all accessories and the sliding rack kit
(where present);

- Do not place tea towels

* In ovens with meat probe it is necessary, before
making the cleaning cycle, close the hole with the
nut provided. Always close the hole with the nut
when the meat probe is not used.

Children under 8 must be kept at a safe distance
from the appliance if not continuously supervised.
eChildren must not play with the appliance. The
appliance can be used by those aged 8 or over and
by those with limited physical, sensorial or mental
capacities, without experience or knowledge of the
product, only if supervised or provided with
instruction as to the operation of the appliance, in a
safe way with awareness of the possible risks.
*Cleaning and maintenance should not be carried
out by unsupervised children.

*Do not use rough or abrasive materials or sharp
metal scrapers to clean the oven door glasses, as
they can scratch the surface and cause the glass to
shatter.

*The oven must be switched off before removing
the removable parts and, after cleaning, reassemble
them according the instructions.

*Only use the meat probe recommended for this
oven.

eDo not use a steam cleaner for cleaning
operations.

* Connect a plug to the supply cable that is able to
bear the voltage, current and load indicated on the
tag and having the earth contact. The socket must
be suitable for the load indicated on the tag and
must be having the earth contact connected and in
operation. The earth conductor is yellow-green in
colour. This operation should be carried out by a
suitably qualified professional. In case of
incompatibility between the socket and the
appliance plug, ask a qualified electrician to
substitute the socket with another suitable type.
The plug and the socket must be conformed to the
current norms of the installation country.
Connection to the power source can also be made
by placing an omnipolar breaker between the
appliance and the power source that can bear the
maximum connected load and that is in line with
current legislation. The yellow-green earth cable
should not be interrupted by the breaker. The socket
or omnipolar breaker used for the connection
should be easily accessible when the appliance is
installed.

*The disconnection may be achieved by having the
plug accessible or by incorporating a switch in the
fixed wiring in accordance with the wiring rules.

e|f the power cable is damaged, it must be
substituted with a cable or special bundle available
from the manufacturer or by contacting the
customer service department.

*The type of power cable must be HO5V2V2-F.
eFailure to comply with the above can compromise
the safety of the appliance and invalidate the
guarantee.

*Any excess of spilled material should be removed
before cleaning.

eDuring the pyrolytic cleaning process, surfaces can
heat up more than usual, children must therefore
be kept at a safe distance.

*The appliance must not be installed behind a
decorative door in order to avoid overheating.
*\When you place the shelf inside, make sure that
the stop is directed upwards and in the back of the
cavity.

The shelf must be inserted completely into the
cavity

e WARNING: Do not line the oven walls with
aluminum foil or single-use protection available
from stores. Aluminum foil or any other protection,
in direct contact with the hot enamel, risk melting
and deteriorating the enamel of the insides.

* WARNING: Never remove the oven door seal.

e No additional operation/setting is required in
order to operate the appliance at the rated
frequencies.
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1. General Instructions

We thank you for choosing one of our products. For the best results with your oven, you should read
this manual carefully and retain it for future reference. Before installing the oven, take note of the serial
number so that you can give it to customer service staff if any repairs are required. Having removed the
oven fromits packaging, check that it has not been damaged during transportation. If you have doubts,
do not use the oven and refer to a qualified technician for advice. Keep all of the packaging material |
(plastic bags, polystyrene, nails) out of the reach of children. When the oven is switched on for the first
time, strong smelling smoke can develop, which is caused by the glue on the insulation panels
surrounding the oven heating for the first time. This is absolutely normal and, if it occurs, you should
wait for the smoke to dissipate before putting food in the oven. The manufacturer accepts no
responsibility in cases where the instructions contained in this document are not observed.

NOTE: the oven functions, properties and accessories cited in this manual will vary, depending on the

model you have purchased.

1.1 Safety Indications

Only use the oven for its intended purpose, that is only for the cooking of
foods; any other use, for example as a heat source, is considered improper
and therefore dangerous. The manufacturer cannot be held responsible for
any damage resulting fromimproper, incorrect or unreasonable usage.
The use of any electrical appliance implies the observance of some
fundamental rules:

1.2 Electrical Safety

-donot pullonthe power cable to disconnect the plug from the socket;
-donottouch the appliance with wet or damp hands or feet;

-ingeneral the use of adaptors, multiple sockets and extension cables is not
recommended;

-in case of malfunction and/or poor operation, switch off the appliance and
donottamper withit.

ENSURE THAT AN ELECTRICIAN OR QUALIFIED TECHNICIAN MAKES THE
ELECTRICAL CONNECTIONS. The power supply to which the oven is
connected must conform with the laws in force in the country of
installation. The manufacturer accepts no responsibility for any damage
caused by the failure to observe these instructions. The oven must be
connected to an electrical supply with an earthed wall outlet or a
disconnector with multiple poles, depending on the laws in force in the
country of installation. The electrical supply should be protected with
suitable fuses and the cables used must have a transverse section that can
ensure correct supply tothe oven.

CONNECTION

The oven is supplied with a power cable that should only be connected to
an electrical supply with 220-240 Vac 50 Hz power between the phases or
between the phase and neutral. Before the oven is connected to the
electrical supply, itisimportant to check:

1.3 Recommendations

- power voltage indicated on the gauge;

-the setting of the disconnector.

The grounding wire connected to the oven's earth terminal must be
connected to the earth terminal of the power supply.

WARNING

Before connecting the oven to the power supply, ask a qualified electrician
to check the continuity of the power supply's earth terminal. The
manufacturer accepts no responsibility for any accidents or other
problems caused by failure to connect the oven to the earth terminal or by
an earth connection that has defective continuity.

NOTE: as the oven could require maintenance work, it is advisable to keep
another wall socket available so that the oven can be connected to this if it
is removed from the space in which it is installed. The power cable must
only be substituted by technical service staff or by technicians with
equivalent qualifications.

After each use of the oven, a minimum of cleaning will help keep the oven
perfectly clean.

Do not line the oven walls with aluminium foil or single-use protection
available from stores. Aluminium foil or any other protection, in direct contact
with the hot enamel, risks melting and deteriorating the enamel of the insides.

1.4 Installation

In order to prevent excessive dirtying of your oven and the resulting strong
smokey smells, we recommend not using the oven at very high temperature. It
is better to extend the cooking time and lower the temperature a little. In
addition to the accessories supplied with the oven, we advise you only use
dishes and baking moulds resistant to very high temperatures.

The manufacturers have no obligation to carry this out. If the assistance of the
manufacturer is required to rectify faults arising from incorrect installation,
this assistance is not covered by the guarantee. The installation instructions
for professionally qualified personnel must be followed. Incorrect installation
may cause harm or injury to people, animals or belongings. The manufacturer
cannot be held responsible for such harm orinjury.

The oven can be located high in a column or under a worktop. Before fixing,
you must ensure good ventilation in the oven space to allow proper
circulation of the fresh air required for cooling and protecting the internal
parts. Make the openings specified on last page according to the type of
fitting.

1.5 Waste management and environmental protection

This appliance is labelled in accordance with European Directive
2012/19/EU regarding electric and electronic appliances (WEEE). The
WEEE contain both polluting substances (that can have a negative effect on
the environment) and base elements (that can be reused). Itis
important that the WEEE undergo specific treatments to
correctly remove and dispose of the pollutants and recover all
the materials. Individuals can play an important role in
ensuring that the WEEE do not become an environmental
problem; itis essential to follow a few basic rules:

-the WEEE should not be treated as domestic waste;

- the WEEE should be taken to dedicated collection areas managed by the
town council or a registered company.

In many countries, domestic collections may be available for large WEEEs.

When you buy a new appliance, the old one can be returned to the vendor
who must accept it free of charge as a one-off, as long as the appliance is of
anequivalenttype and hasthe same functions as the purchased appliance.
SAVING AND RESPECTING THE ENVIRONMENT

Where possible, avoid pre-heating the oven and always try to fill it. Open
the oven door as infrequently as possible, because heat from the cavity
disperses every time it is opened. For a significant energy saving, switch off
the oven between 5 and 10 minutes before the planned end of the cooking
time, and use the residual heat that the oven continues to generate. Keep
the seals clean and in order, to avoid any heat dispersal outside of the
cavity. If you have an electric contract with an hourly tariff, the "delayed
cooking" programme makes energy saving more simple, moving the
cooking process to start at the reduced tariff time slot.
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1.6 Declaration of compliance

The parts of this appliance that may come into contact with foodstuffs
comply with the provisions of EEC Directive 89/109.

By placingthe C € markon this product, we are confirming compliance to
all relevant European safety, health and environmental requirements
which are applicable in legislation for this product.

2. Product Description

With this the Candy Hoover Group, declares that this appliance marked
with complies with the essential requirements of the Directive
2014/53/EU.

To receive a copy of the declaration of conformity, please contact the
manufacturer at: www.candy-group.com.

2.1 Overview

1. Control panel
2. Shelf positions

3. Metal grill
4. Drip pan

6. Oven door

2.2 Accessories (According 1o model)

(lateral wire grid if included)

5. Fan (behind the steel plate)

1 Drip pan

3 Lateral wire grids

Collectsthe residues that drip during the cooking of foods on the grills.

2 Metal gril

Holds baking trays and plates.

2.3 First Use

Lateral wire grid if included.

PRELIMINARY CLEANING

Clean the oven before using for the first time. Wipe over external surfaces with a damp soft cloth. Wash all accessories and wipe inside the oven with a
solution of hot water and washing up liquid. Set the empty oven to the maximum temperature and leave on for about 1 hour, this will remove any lingering

smells of newness.
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3. Use of the Oven (According to model)

3.1 Display description
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. Thermostat selector knob

. Thermostat signal lamp

. End of cooking

. Cooking time

Temperature or clock display

. LCD display adjustment controls
. Minute minder

. Clock setting

. Wifi signal lamp

10. Function selector knob

oSettime with"-" "+" buttons.
ePush the Menu button or wait 5 seconds than the clock s setted.

ATTENTION: The oven will only operate setting the clock

WARNING : the first operation to carry out after the oven has been installed or following the interruption
of power supply (this is recognizable the display pulsating and showing 12:00 ) is setting the correct time.
The bottom right LED flashes at the same time (). This is achieved as follows.

FUNCTION

HOW TO USE

HOW TO DEACTIVATE

WHAT IT DOES

NOTE

*Child Lock function is activated by
touching Set (+) for a minimum of 5
seconds. From this moment on all

¢Child Lock function is deactivated by
touching touchpad Set (+) again for a
minimum of 5 seconds. From this

the required time
*Release all the buttons

activated this alarm will stop on its
own, however it can be stopped
immediately by pressingany button.

KEYLOCK | other function are locked and the | moment on all functions are

display will flash 3 sec intervals STOP | selectable again.

and preset time intermittently.
MINUTE *Push the central button 3 times *When the set time has elapsed, an | *Sounds an alarm at the end of the *Allows to use the oven as alarm clock
MINDER ePress the buttons "-" "+" to set audible alarm is full stop after | settime. (could be activated either with operating

eDuring the process, the display
shows the remaining time.

the oven or with out operating the oven)

COOKING
TIME

=

*Select the cooking function with the
oven function knob, the temperature
you want to cook with the thermostat
knob.

¢ Push the central button 1 times
 Press the buttons "-" or "+"to set the
lenght of cooking required

* Release all buttons

NOTE: If the oven is switched off or
the lamp is functioning, the cooking
time schedule function will not work.

ePush any button to stop the signal.
Push the central button to return to
theclock function.

e |t allows to preset the cooking time
required for the recipe chosen.

¢ To check how long is left to run press
the MENU button 1 time.

« To alter/change the preset time press
MENUand"-" "+" buttons.

e At the end of the program the program
gives 3 warning signals and “End” appears
onthedisplay.

Set the function selector switch to "0" to
returnto the clock function.

END OF
COOKING

Dl

#Select the cooking function with the
oven function knob, the temperature
you want to cook with the thermostat
knob.

ePush the central button 2 times
ePress the buttons "-" "+" to set the
time at which you wish the oven to
switch off

*Release the buttons

NOTE: If the oven is switched off or
the lamp is functioning, the cooking
time schedule function will not work.

¢ At the time set, the oven will switch
off. To switch off manually, turn the
oven function selector to position O.

eEnables you to set the end of
cookingtime

eTo check the preset time push the
central button 2 times

eTo modify the preset time press
buttons MENU + "-" "+"

eThis function is typically used with
“cooking time” function.

For example if the dish has to be cooked for
45 minutes and needs to be ready by
12:30, simply select the required
function, set the cooking time to 45
minutes and the end of cooking time to
12:30.

*At the end of the cooking set time, the
oven will switch off automatically and an
audiblealarm will ring.

eCooking will start automatically at 11:45
(12:30 minus 45 mins) and will continue
until the pre-set end-of-cooking-time,
when the oven will switch itself off
automatically.
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ELETTRONICA ZERO WIFI FUNCTION
For all the details related to the link between app and product, refer to the Quick Guide.

Wi Fi has two different positions on the cooking selector: - e Ce
e Wi Fi on: Wi Fi is switched on only if the oven is already enrolled to your device. In this position the oven will be only controlled by SMEN al | 3
remote.

o Wi Fi reset: After leaving the selector on Wi Fi reset for 30”, Bluetooth will switch on and you will be able to enroll the oven to your |j§iSliEe[aRelTgl 35
deV|ce Wlthln 5" DELAY START RECIPES

If the enrollment is successful, the oven will be controlled by remote and the Wi Fi icon will switch on. If the enrollment is unsuccessful,

Wi Fi will switch off and the oven will be reset.
To proceed with a new enrollment the cooking program selector has to be turned out from Wi Fi reset position and moved again on it.
Note: Install the App on your device before starting enrolling

Note: The device where the App isinstalled must have Bluetooth activated daldngioven
Note: For both Wi Fi positions, the touch buttons do not work. ©  tetotiam oven.your

assistant. You can ask me

Note: It is important to establish a good Wi-Fi signal strength between the home router and the appliance. When the oven is trying to il

programs, maintenance

connect to router the icon will blink 3” on and 1” off, when it is already connected the icon will switch on. Ssfciency

prx ; HOOVER ONEFi 00 1ype amessage.. (0]
Z .t For detailed information about HOW TO CONNECT your ONEFi appliance and HOW TO USE it at its best,

- goto http://wizardservice.candy-hoover.com/

1. Program selection / 2. Program duration / 3. Cooking start setting / 4- Dedicated recipes selection / 5. Offline and vocal assistant /
6. Tips, suggestions and online user manual

3.2 Cooking Modes

Function T°C
Dial  |Suggested

Function (Depends on the oven model)

LAMP: Turns on the oven light.

DEFROST: When the dial is set to this position. The fan circulates air at room temperature around the frozen food so that it defrosts in a
few minutes without the protein content of the food being changed or altered.

180

FAN COOKING: We recommend you use this method for poultry, pastries, fish and vegetables. Heat penetrates into the food better and
both the cooking and preheating times are reduced. You can cook different foods at the same time with or without the same preparation
inone or more positions. This cooking method gives even heat distribution and the smells are not mixed.

Allow about ten minutes extra when cooking foods at the same time.

190

The "ECO" function allows you to cook in a healthier way, by reducing the amount of fat or oil required. Thanks to the use of the grill and
fan combined with a pulsating cycle of air, it will retain the moisture content of the food, grilling the surface and using a shorter cooking
time, without compromising on taste.

Itis particularly suitable for cooking meat, roasted vegetables and omelettes. The cycle of pulsed air keeps the humidity inside the oven
and the moisture content of the food, preserving the nutritional values and ensuring a rapid uniform cooking process.

Try allyour recipes and reduce the amount of dressing you usually use and experience the lightness of this new function!

210

FAN + LOWER ELEMENT: The bottom heating element is used with the fan circulating the air inside the oven. This method is ideal for juicy
fruit flans, tarts, quiches and paté.

It prevents food from drying and encourages rising in cakes, bread dough and other bottom-cooked food.

Place the shelfinthe bottom position.

@ 220

CONVENTIONAL COOKING: Both top and bottom heating elements are used. Preheat the oven for about ten minutes. This method is
ideal for all traditional roasting and baking. For seizing red meats, roast beef, leg of lamb, game, bread, foil wrapped food (papillotes), flaky
pastry. Place the food and its dish on a shelfin mid position.

GRILL: use the grill with the door closed.
The top heating element is used alone and you can adjust the temperature. Five minutes preheating is required to get the elements red-

Ew] 230 hot. Success is guaranteed for grills, kebabs and gratin dishes. White meats should be put at a distance from the grill; the cooking time is
longer, but the meat will be tastier. You can put red meats and fish fillets on the shelf with the drip tray underneath. The oven has two grill
positions: Grill:2140W  Barbecue: 3340 W
FAN ASSISTED GRILL : use the turbo-grill with the door closed.
The top heating element is used with the fan circulating the air inside the oven. Preheating is necessary for red meats but not for white

200 meats. Ideal for cooking thick food items, whole pieces such as roast pork, poultry, etc. Place the food to be grilled directly on the shelf
centrally, at the middle level. Slide the drip tray under the shelf to collect the juices. Make sure that the food is not too close to the grill.
Turn the food over halfway through cooking.

@ 220 PIZZA: With this function hot air circulated in the oven to ensure perfect result for dishes such as pizza or cake.

ON | WIFION: Oven allows wifi connection.
RESET [ WIFIRESET: It allows wifi connection to be restarted.

*Tested in accordance with the CENELEC EN 60350-1 used for definition of energy class.
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4. Oven cleaning and maintenance

4.1 General notes on cleaning

The lifecycle of the appliance can be extended through regular cleaning.
Wait for the oven to cool before carrying out manual cleaning operations.
Never use abrasive detergents, steel wool or sharp objects for cleaning, so
as to not irreparably damage the enamelled parts. Use only water, soap or
bleach-based detergents (ammonia).

GLASS PARTS

Itis advisable to clean the glass window with absorbent kitchen towel after
every use of the oven. To remove more obstinate stains, you can use a
detergent-soaked sponge, well wrung out, and then rinse with water.

OVEN WINDOW SEAL

If dirty, the seal can be cleaned with a slightly damp sponge.

4.2 Hydro Easy Clean Function

ACCESSORIES

Clean accessories with a wet, soapy sponge before rinsing and drying them:
avoid using abrasive detergents.

DRIP PAN

After using the grill, remove the pan from the oven. Pour the hot fatinto a
container and wash the pan in hot water, using a sponge and washing-up
liquid.

If greasy residues remain, immerse the pan in water and detergent.
Alternatively, you can wash the pan in the dishwasher or use a commercial
oven detergent. Never put a dirty pan backinto the oven.

The HYDRO EASY CLEAN procedure uses steam to help remove remaining fat and food particles from the oven.
1. Pour 300 ml of water into the HYDRO EASY CLEAN container at the bottom of the oven.

2.Setthe ovenfunction to Static ( E] Jor Bottom (Q)heater

3.Setthe temperature tothe HYDRO EASY CLEAN icon

4. Allow the program to operate for 30 minutes.

5. After 30 minutes switch off the program and allow the oven to cool down.

6. Whenthe applianceis cool, cleanthe inner surfaces of the oven with a cloth.

Warning: Make sure thatthe applianceis cool before you touchit.
Care must be taken with all hot surfaces asthereisarisk of burns.
Use distilled or drinkable water.

), SN GEND GHN GHN G W — —

i

4.3 Maintenance

REMOVING AND CLEANING WIRE RACKS

1- Remove the wire racks by pulling themin the direction of the arrows (see below)
2-To cleanthe wire racks either put themin the dishwasher or use a wet sponge, ensuring that they are dried afterwards.

3- Afterthe cleaning process install the wire racks in reverse order.

P
=
I
N
5
4
3
2
"&y—»

REMOVAL OF THE OVEN WINDOW
1.Openthe front window.

2.0penthe clamps of the hinge housing on the right and left side of the front window by pushing them downwards.

3.Replace the window by carrying out the procedure in reverse.
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REMOVALAND CLEANING OF THE GLASS DOOR

1.Openthe ovendoor.

2.3.4.Lockthe hinges, remove the screws and remove the upper metal cover by pulling it upwards.

5.6. Remove the glass, carefully extracting it from the oven door (NB: in pyrolytic ovens, also remove the second and third glass (if present)).

7.Atthe end of cleaning or substitution, reassemble the partsin reverse order.

On all glass, the indication "Low-E" must be legible and positioned on the left side of the door, close to the left-hand lateral hinge. In this way, the printed
label of the first glass will be inside the door.
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CHANGING THE BULB
1. Disconnect the oven from the mains supply.

2.Undothe glass cover, unscrew the bulb and replace it with a new bulb of the same type.
3.0ncethe defective bulbis replaced, replace the glass cover.

5. Troubleshooting

5.1 FAQ

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

SOLUTION

The oven does not heat up

The clock is not set

Set the clock

The oven does not heat up

A cooking function and
temperature has not been set

Ensure that the necessary
settings are correct

No reaction of the touch
user interface

Steam and condensation on
the user interface panel

Clean with a microfiber cloth the user
interface panel to remove the
condensation layer
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GUvenlik uyarilari

e Pisirme sirasinda nem, firin icinde veya kap!i
camininicinde yogunlasabilir. Bu normal. Bu etkiyi
azaltmak icin, firin1 10-15 dakika calistiriniz sonra
yiyeceklerinizi firinin icine koyunuz. Firin pisirme
sicakligina ulastiginda yogunlasma ortadan kalkar.

e Sebzeleri acik bir tepsi yerine kapakli bir kapta
pisiriniz.
* Pisirme tamamlandiktan sonra, 15-20 dakikadan
daha uzun bir stre firinda yiyecek birakmaktan
kacinin.

e UYARI: Cihaz ve aparatlari kullanim sirasinda
Isinir. Isinmis parcalara dokunmaktan kagininiz.

*UYARI: Firin kullanimdayken erisilebilir parcalar
cok sicak olabilir. Cocuklar glvenli bir mesafede
tutulmalidir.

e Bu cihaz, 8 yas ve Uzeri ¢ocuklar ve fiziksel,
duyusal veya zihinsel yetenekleri veya bilgi ve
tecrlbe acgisindan yetersiz kisiler tarafindan ancak
yetiskin bir bireyin denetiminde ve cihazin nasil
kullanilacagina dair verilen talimatlarin
uygulanmasi durumunda ve olusabilecek
tehlikleri kavradiklari takdirde gtvenle
kullanilabilir.

e Cocuklar cihazlaoynamamalidirlar.

* Cihazin temizlik ve bakimi gozetmen olmaksizin
cocuklartarafindan yapiimamalidir.

e Kullanim sirasinda cihaz isinabilir. Firinin icindeki
Isitma elemanlarinin dokunurken dikkatli
olunmalidir.

UYARI: Erisilebilir parcalar kullanim sirasinda
1sinabilir. KicUk cocuklar uzak tutulmalidir.

* Firin kapak camini temizlerken kuvvetli asindirici
temizleyiciler veya keskin metal kaziyicilar
kullanmayin ¢tnkl bu camin kirilmasina veya
ylzeyin cizilmesine neden olabilir.

e Koruma ¢ikarilmadan énce firin kapatiimalidir ve
temizlikten sonra koruma parcasi talimatlara
uygun olarak yerine koyulmalidir.

e Sadece bu firin igin onerilen sicaklik probu
kullanin.

e Firini temizlemerken buharl temizleyiciler
kullanmayiniz.

* Besleme kablosuna etikette belirtilen gerilimi,
akimi ve yukU kaldirabilecek, toprak baglantisi
olan bir fis takin. Prizin etikette belirtilen yike
uygun, toprak baglantisi yapiimis ve calisir
durumda olmasi gerekir. Topraklama iletkeni sari-
yesil renklidir. Bu islem yalnizca uygun yetkinlige
sahip personel tarafindan gerceklestiriimelidir.
Prizle cihazin fisi arasinda uyumsuzluk olmasi

durumunda, yetkin bir elektrik ustasindan prizi
uygun tipte bir prizle degistirmesini isteyin. Fis ve
priz kurulumun yapildigi tlkede gecerli olan
normlara uygun olmalidir. Gug kaynagi baglantisi,
cihazla gli¢c kaynagi arasina maksimum bagl yiku
kaldirabilecek ve gecerli mevzuata uygun olan
omnipolar bir devre kesici yerlestirilerek de
yapilabilir. Sari-yesil topraklama kablosu devre
kesici tarafindan kesintiye ugratilmamalidir. Priz
veya baglanti icin kullanilan omnipolar devre
kesici, cihazin kurulumu vyapildiginda kolayca
erisilebilirdurumda olmalidir.

eBaglanty, fisin erisilebilir durumda tutulmasi veya
kablolama kurallarina uygun sekilde sabit kablo
tesisatina bir anahtarin eklenmesi yoluyla
kesilebilir.

*Glc kablosu hasarliysa Ureticiden temin edilen
bir kablo veya 6zel bir demet ile ya da musteri
hizmetleri departmaniyla iletisim kurularak
degistirilmelidir.

*Gug kablosu HO5V2V2-F tipi olmalidir.
eYukaridaki yonergelere uyulmamasi cihazin
glvenligini tehlikeye atabilir ve garantiyi gecersiz
kilabilir.

eTemizlemeden once dokilen malzemeler
temizlenmelidir.

ePirolitik temizleme islemi sirasinda yizeyler
normalden daha fazla isinabilir; bu nedenle
cocuklar givenli bir mesafede tutulmalidir.

eCihaz, asiri iIsinmay! 6nlemek icin dekoratif bir
kapinin arkasina monte edilmemelidir.

eRafl firinin icine yerlestirirken stopun yukariya
baktigindan ve bdlmenin arka tarafinda
oldugundan emin olun.

Raf, bolmeye tamamen girerek yerlestiriimelidir.

e UYARI: Firin duvarlarini aliminyum folyoyla
kaplamayin veya magazalardan alinan tek kullanimlik
koruma malzemelerini kullanmayin. Aliminyum folyo
veya diger tum koruma malzemeleri, sicak emayeyle
dogrudan temas ettiginde i¢ ylzeylerdeki emayenin
erimesine ve bozulmasina neden olma riski
tasimaktadir.

e UYARI: Firin kapagl contasini kesinlikle
clkarmayin.

e Cihazi anma frekanslarindan calistirmak icin ek
islem/ayarlama gereklidegildir.
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1. Genel Aciklaomalar

Urtinlerimizden birini tercih ettiginiz icin tesekkir ederiz. Firninizdan en iyi sonuclari almak icin bu kilavuzu dikkatle
okuyun ve daha sonra basvurmak icin saklayin. Firinin montajindan 6nce, herhangi bir onarim gerekmesi halinde
misteri hizmetleri personeline vermek tizere seri numarasini not edin. Firintambalajindan ¢ikardiktan sonra nakliye
sirasinda hasar almamis oldugunu kontrol edin. Eger tereddtdiiniz varsa firini kullanmayin ve tavsiye almak igin

kalifiye bir teknisyene basvurun.

Tum ambalaj malzemelerini (plastik torbalar, polistiren, vidalar) cocuklarin erisemeyecegi yerlerde tutun. Firin
ilk kez galistinildiginda guiglt bir duman kokusu olusabilir, bunun nedeni firin ilk kez 1sindiginda yalitim panelleri
Uzerinde bulunan yapiskan maddenin yanmasidir. Bu kesinlikle normal bir durumdur ve olustugu zaman
dumanin yayilmasi beklendikten sonra yiyeceklerin firinin icine konulmasi gereklidir. Bu dokiimanda verilen
aciklamalara uyulmamasi halinde ortaya ¢ikabilecek durumlarigin imalatgr herhangi bir sorumluluk kabul etmez.

NOT: Bu kilavuzda belirtilen firin islevleri, 6zellikleri ve aksesuarlari satin almis oldugunuz modele bagli olarak

farklilik gosterecektir.

1.1 Guvenlik ipuclar

Firin sadece kullanim amacina uygun bicimde kullaniimalidir, kullanim amaci
yiyeceklerin pisirilmesidir; baska bir amac icin, 6rnegin bir isi kaynagi olarak
kullanilmasi uygunsuz ve bu nedenle tehlikeli kullanim olarak degerlendirilir.
Uygunsuz, hatali veya makul olmayan kullanim sonucunda ortaya ¢ikabilecek
hertlrlt zarardanimalatgi sorumlu tutulamaz.

Herhangi bir elektrikli cihazin kullanimi sirasinda bazi asli kurallara uyulmasi
gereklidir:

1.2 Elektriksel Guvenlik

- elektrik fisini prizden ¢ikarmak icin asla kablodan tutarak cekmeyin;
-elleriniz ya da ayaklarinizislak veya nemliiken cihaza dokunmayin;

- genellikle adaptorlerin, ¢oklu prizlerin ve uzatma kablolarinin kullaniimasi
tavsiye edilmez;

- arizalanmasl ve/veya dizgin calismamasi durumunda cihazi kapatin ve
kurcalamayin.

ELEKTRIK BAGLANTILARINI BiR ELEKTRIKCiNiN YA DA KALIFiYE BiR
TEKNISYENIN YAPMASINI SAGLAYIN

Firinin baglanmis oldugu elektrik beslemesinin montajin yapildigi tlkede
ylrurlikte bulunan yasalara uygun olmasi gereklidir. Bu agiklamalara
uyulmamasl durumunda ortaya cikabilecek zararlar icin imalatgl herhangi bir
sorumluluk kabul etmemektedir. Montajin yapildigi tlkede yururlikte bulunan
yasalara bagliolarak firinin toprakli bir priz ya da bitin kutuplariayiran bir devre
kesici kullanilarak elektrik beslemesine baglanmasi gereklidir. Elektrik
beslemesinin uygun sigortalarla korunmasi ve kullanilan kablolarin firinin dogru
bir sekilde beslenebilmesine yeterli kapasitede olmasi gereklidir.

BAGLANTI

Firin, faz arasi veya faz notr arasi 220-240 VAC 50 Hz olan bir elektrik
beslemesine baglanmasi gereken bir elektrik kablosu ile saglanmistir. Firin
elektrik beslemesine baglanmadan 6nce asagidakilerin kontrol edilmesi
gereklidir:

1.3 Tavsiyeler

- etikette belirtilen gerilim degeri;

- devre kesicinin ayari.

Firinin topraklama klemensine baglanmis olan topraklama kablosunun elektrik
beslemesinin topraklama klemensine baglanmasi gereklidir.

UYARI

Firini elektrik beslemesine baglamadan dnce, elektrik beslemesinin topraklama
klemensinin strekliligini kontrol etmesi igin kalifiye bir elektrikciye basvurun.
Firinin topraklama klemensine baglanmamasi veya topraklama baglantisinin
surekliliginde bir sorun olmasi sonucunda ortaya ¢ikabilecek her tirli kaza veya
zarardaimalatgrherhangi bir sorumluluk kabul etmemektedir.

NOT: firinda bazi bakim islemleri yapilmasi gerektiginden, montajin yapilmis
oldugu alandan c¢ikarilmasi halinde firinin baglanabilecegi baska bir prizin
yakinlarda bulunmasi tavsiye edilir. Elektrik kablosunun sadece teknik servis
personeli ya da esdeger niteliklere sahip teknisyenler tarafindan degistirilmesi
gereklidir.

Firini her kullandiktan sonra yapilacak kisa streli temizlik islemi firinin her zaman
muikemmel temizlikte kalmasini saglayacaktir. Firinin yan duvarlarini aliminyum
folyo veya magazalardan satin alinabilecek tek kullanimlik koruma malzemeleri
ile kaplamayin. Sicak emaye ile temas eden aliminyum folyo veya baska
herhangi bir koruma malzemesi erime riskine sahiptir ve emaye i¢ ylzeylerin

1.4 Kurulum

bozulmasina neden olabilir. Firininizin asir kirlenmesini ve bunun sonucunda
duman kokusu olugmamasi icin firini cok yuksek sicakliklarda kullanmamanizi
tavsiye ederiz. Pisirme suresini uzun tutmak ve sicakhigi biraz distirmek daha
iyidir. Firin ile birlikte verilen aksesuarlara ek olarak, sadece ¢ok yiksek
sicakliklara dayaniklitabaklar ve pisirme kaplari kullanmanizi tavsiye ederiz.

Urtintin kurulumu firmanin yetkilendirilmis servis/yetkilendirilmis kisi tarafindan
vapilmalidir. Yetkisiz kisi ve kuruluslar tarafindan yapilan kurulumlardan dogan
tim Urdn, kisi, mahal hasarlari firmanin sorumlulugunda degildir. Kurulum
yapilacak mahalin Urlnln calisma ve teknik kosullara kullanma kilavuzunda
belirlenen kurallara uygun sekilde olmasi/saglanmasi tuketicinin
sorumlulugundadir. Eger tuketici tarafindan yapilan kurulum nedeniyle ortaya
cikan hatalarin dizeltiimesi icin imalatginin destegi gerekirse, bu destek garanti
kapsaminda saglanmaz. Kurulum agiklamalari profesyonel kalifiye personel
icindir ve kurulum sirasinda uyulmasi gereklidir. Hatal kurulum insanlarin ve evcil
hayvanlarin yaralanmasina ve esyalarin zarar gérmesine neden olabilir. Boylesi
biryaralanma veya zararicin imalatgi sorumlu tutulamaz.

Firin yUksek bir mutfak dolabina ya da tezgah altina yerlestirilebilir. Sabitlemeden
once, i¢ pargalarin sogutulmasi ve korunmasi icin gerekli temiz havanin uygun
bicimde dolasiminin saglanmasi amaciyla firinin etrafinda iyi bir havalandirma

saglandigindan emin olun. Sabitleme sekline gére son sayfada belirtilen hava
alma acikliklarini agin. Bu cihaz ev standartlarinda kullanimina uygun olarak
tasarlanmis ve Uretilmis olup ticari ve profesyonel amagla kullanimlara uygun
degildir. Ticari kullanimlarda (ev harici) Grtn teslim tarihinden itibaren 1 (bir) ay
sure ile Uretim hatalarina karsi garanti kapsamindadir. Ticari kullanimlarda
cihazin dmrd kisalabilir ve kullanim beklentilerini karsilamayabilir. Ev ve benzeri
kullanim amaciyla értismeyen (ev veya ev tipi bir mekanda bile olsa) kullanim
dolayisiyla cihazda meydana gelebilecek herhangi bir ariza ve/veya hasar tretici /
saticl tarafindan kabul edilmeyecektir. Ticari amag ile kullanilan Grinlerde, Malin
ayiph oldugu teslim sirasinda acikga belliise alici 2 (iki) glin icinde durumu saticiya
ihbar etmelidir. Acikga belli degilse alici mali teslim aldiktan sonra 8 (sekiz) giin
icinde incelemek veya incelettirmekle ve bu inceleme sonucunda malin ayipl
oldugu ortaya cikarsa, haklarini korumak igin durumu bu sire icinde saticiya
ihbarla ydkumladar.

Bu cihaz ev standartlarinda kullaniimak lizere uretilmistir. Profesyonel kullanim veya ticare kullanim igin kurulmus olmasi

durumunda, ilgili ticari hususta uygulanan standartlar dikkate alinmaldir.

1.5 Atk yOnetimi ve cevrenin korunmasi

Bu cihaz, 2012/19/EU Atik Elektrikli ve Elektronik Cihazlar (WEEE)
hakkinda Avrupa Yonergesine gore etiketlenmistir. WEEE hem
kirletici maddeleri (cevreye olumsuz bir etkisi olabilecek), hem de
baz elemanlari (yeniden kullanilabilir olan) icermektedir. Kirletici
maddelerin bertaraf edilmesi ve tim malzemelerin geri
dondsturilebilmesi icin WEEE'lerin dogru bir sekilde tasnif
edilmesi onemlidir. WEEE'lerin ¢evre agisindan bir sorun
olusturmamasi igin bireyler énemli bir rol oynayabilir; birka¢ temel kurala
uyulmasison derece 6nemlidir:

- WEEE evsel atik olarakislem gormemelidir;

- WEEE belediyeler veya tescilli bir firma tarafindan yonetilen belirlenmis toplama
alanlarina goturilmelidir.

Bircok ulkede, buyik WEEE'ler icin sehir icinde toplama noktalari

bulunmaktadir. Yeni bir cihaz satin aldiginizda, eski cihazin satin alinan cihazla
ayni tipte olmasi ve ayni islevlere sahip olmasi durumunda eski cihazi Gcretsiz
olarak bire bir kabul etmesi gereken saticiyaiade edebilirsiniz.

ENERJi TASARRUFU VE CEVREYE SAYGI

Mimkin oldugunda, firini 6nceden isitmaktan kaginin ve her zaman
doldurmaya calisin. Firin kapagini olabildigince az agin ¢tinkl her agilisinda isi
kaybi olusur. Onemli oranda enerji tasarrufu icin, firmi planlanan pisirme
suresinden 5 ile 10 dakika daha dnce kapatin ve firinin Gretmeye devam edecegi
artakalan isiyr kullanin. Isinin hazne disina kagmamasi icin contalari temiz ve
dlzgln tutun. Eger saatlik bir tarife ile tcretlendirilen bir elektrik sdzlesmeniz
varsa, pisirmeye baslama saatini indirimli fiyat tarifesinin saatine tasiyan
"gecikmeli pisirme" programi ile daha basit bir sekilde enerji tasarrufu
yapilabilir.
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1.6 Uygunluk beyani

Bu cihazin gidalarla temas edebilecek pargalari 89/109 EEC Yonetmeligi
hiktmlerine uygundur.
Bu Urine C € isaretinin yerlestirilmesi ile cihazin bu Grin igin yurarlikte
olan tum ilgili Avrupa givenlik, saglik ve cevre standartlarina uygun
oldugunu dogruluyoruz.

2. Uriin Aciklamasi

¢ Bununla Candy Hoover Grubu, C E ile isaretli bu cihazin 2014/53 / AB
sayili Direktifin esas sartlarina uygun oldugunu beyan eder.

Uygunluk beyannamesinin bir kopyasini almak igin litfen www.candy-
group.com adresinden Ureticiye basvurun.

2.1 Genel bakis (Modele gére degismektedir.)

1. Kontrol paneli
2. Raf konumlari

3. Metal 1zgara
4. Tepsi

6. Firin kapagi

2.2 Aksesuarlar

(eger varsa yan tel raflar)

5. Fan (gelik plakanin arkasinda)

1 Tepsi

Yiyeceklerinizgara Gizerinde pisirilmesisirasinda damlayan sularini toplar.

2 Metal Izgara

Pisirme tepsilerini ve tabaklarini tutar.

2.3 ik Kullanim

t—1\/‘ _— r—i
S 2
f—t *j‘

Eger dahil yan tel izgaralar.

ILK TEMIZLEME

ilk kez kullanmadan énce firini temizleyin. Dis yiizeyleri yumusak bir 1slak bezle silin. Tiim aksesuarlari yikayin ve firinin icini sabunlu su ve sivi bulasik
deterjani karisimina batiriimis bir bezle silin. Bos firini maksimum sicaklik degerine ayarlayin ve yaklasik 1 saat calistirin, bu sekilde firinin yeni olmasindan

kaynakh tim kokular giderilecektir.
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3. Finnin Kullonimi (Modele gbre degismektedir.)

3.1 Gosterge aciklamalari

MAX o

.

.
200 T c
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1- Sicaklik segici digme
2- Termostat sinyal lambasi
3- Saat ayari

4- Dakika hatirlatic

5- Saat ekrani
6- LCD ekran ayar kontrolleri
7- Pisirme sonu

8- Pisirme suresi
9- Wifi sinyal lambasi
10- Fonksiyon segici digme

+" Butonlariylazamaniayarlayiniz.
* Menldigmesine basinveya 5 dk. bekleyin, ardindan saatayarlanir.

UYARI: Firin ancak saat ayarlandiysa ¢alismaya baslar.

UYARI: Firin yerine monte edilip elektrik baglantisi yapildiginda veya elektrik beslemesi kesilip tekrar geri
geldiginde, gosterge yanip sonmeye baslar. Bu agamada saatin ( {2:00 ) ayarlanmasi gerekir. Sag alt LED
ayniandayanip soniiyor ( ©) ) Saat asagidaki gibiayarlanir:

PROGRAM

DEVREYE SOKULMASI

DEVREDEN CIKARILMASI

iSLEVi

NOT

COCUK
KiLiDi

e Cocuk Kilidi islevini en az 5 saniye
boyunca Set (Ayar) (+) digmesine
dokunarak etkinlestirebilirsiniz. Bu
andan itibaren diger tim islevler
kilitlenir ve ekran 3 saniye araliklarla
yanip sonerek STOP (DURDUR)
metnini ve kesintisiz olarak 6nceden
ayarlanan saati gosterir.

e Cocuk kilidi fonksiyonu tekrar
dokunmatik ekrandaki (+) semboliine
en az 5 saniye dokunarak iptal edilir.
Bu andan itibaren tim fonksiyonlar
tekrar segilebilir hale gelir.

ZAMAN
SAYACI

¢Orta digmeye 3 kez

basiniz

e Arzu ettiginiz streyi ayarlamak icin
"+" digmelerine basin.

*BUtln dugmelere basmaya son verin.

non

eAyarlanan saat gectiginde, bir sesli
alarm devreye girer. Bu alarm
kendiliginden durur, bununla birlikte
herhangi bir digmeye basarak
derhal durdurulabilir.

eAyarlanmis olan stirenin sonunda
alarmi galdirir.
eislem sirasinda kalan siireyi gosterir.

eFirini bir alarmh saat olarak kullana-
bilmenize olanak saglar (firin galisirken de
calismiyorken de kullanilabilir)

PiSIRME
SURESI
PROGRAMI

=

e Firin islev digmesiyle pisirme
islevini, termostat digmesiyle
pisirmekistediginiz sicakligi segin.
*Ortadigmeye 1 kez basiniz

eArzu ettiginiz pisirme suresini
ayarlamak igin "-"
basin.

eBiUtlin digmelere basmaya son
verin.

NOT: Firin kapanirsa veya lamba
calisirsa, pisirme suresi zamanlama
islevigalismaz.

wyn

+" digmelerine

eAyarlanmis olan sire sona
erdiginde, firin otomatik olarak
kapanir. Pisirme islemini daha 6nce
durdurmak istemeniz durumunda,
islev segicisini 0 konumuna getirin
veya slreyi 0:00 olarak ayarlayin
MENU ve "-" "+"dugmeleri.

eSecilmis olan tarif i¢in gerekli olan
pisirme sUresini ayarlayabilmenize
olanaksaglar.

eNe kadar calisma slresi  kaldigini
gormekicin MENU digmesine basin.
eProgramlanmis olan sireyi
degistirmek icin MENU ve "-" "4"
digmelerine basin.

eProgram sonunda, program 3 uyari sinyali
verirve ekranda End (son) yazisi gorundir.
Saat islevine geri donmek igin islev segici
digmeyi"0" olarak ayarlayin.

PiSIRME
SONU
PROGRAMI

Dl

e Firin islev digmesiyle pisirme
islevini, termostat digmesiyle
pisirmek istediginiz sicakligi segin.
*Ortadigmeye 2 kez basiniz.

eArzu ettiginiz pisirmenin sona erme
saatiniayarlamakigin "+" basin.
*eBUtlin dugmelere basmaya son
verin.

NOT: Firin kapanirsa veya lamba
calisirsa, pisirme sliresi zamanlama
islevi galismaz.

eAyarlanmis olan sire sona
erdiginde, firin otomatik olarak
kapanir. Pisirme islemini kendiniz
mudahale ederek durdurmak igin
firin fonksiyon digmesini O
konumuna getirin.

ePisirme sonu saatini ayarlaya
bilmenize olanak saglar.

¢ Ayarlanmis olan saati kontrol etmek
icin orta digmeye 2 kez basiniz
eProgramlanmis olan saati
degistirmek icin  MENU ve "-" "+"
digmelerine basin.

*Bu islev genellikle “pisirme slresi” islevi
ile birlikte kullanilir. Ornegin yiyecegin
pisme siresi 45 dakikaysa ve saat 12:30'da
hazir olmasi gerekiyorsa, sadece pisirme
stresini 45 dakikaya ve pisirme sonu
saatinide 12:30'a ayarlamaniz yeterlidir.
eProgramlanmis olan pisirme siresinin
sonunda firin otomatik olarak kapanir ve
birseslialarm verilir.

ePisirme saat 11:45'de (12:30 eksi 45
dakika) otomatik olarak baslar ve
programlanmis olan pisirme siiresi (45
dakika) kadar sirdikten sonra firin
otomatik olarak kapanir.
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ELETTRONICA SIFIR WIFI iSLEVi
Uygulamaiile Girtin arasindaki baglantiyla ilgili tim ayrintilar igin, Hizl Kilavuza bakin.

WiFi, pisirme segici de iki farkli pozisyona sahiptir: : ke e
e WiFi agik: Wifiyalnizca firin cihaziniza zaten kayithysa agilir. Bu pozisyonda, firin yalnizca uzaktan kumanda edilir. SMEN al | 3
e WiFi sifirlama: WiFi sifirlamadaki seciciyi 30 dk. biraktiktan sonra, Bluetooth acilacak ve 5 dk. icerisinde firini cihaziniza
kaydedebileceksiniz. | Fanoven 35w
Kayit basariliysa, firin uzaktan kumandayla kontrol edilir ve WiFi simgesi acilir. Kayit basarili degilse, WiFi kapanacak ve firin DELAY START RECIPES
sifirlanacaktir.

Yeni kayitla devam etmek icin pisirme programi secici WiFi sifirlama pozisyonundan déndirilmeli ve tekrar o pozisyona gegirilmelidir.
Not: Kayda baslamadan énce Uygulamayi cihaziniza yikleyin
Not: Uygulamanin yiklendigi cihazda Bluetooth etkin olmalidir

o - . . . oy Talking Oven
Not: Her iki WiFi pozisyonu icin, dokunmatik digmeler calismaz. o
" URIRE . L . v e . T o e . o o . Hello! | Oven,
Not: Ev yonlendiricisi ile cihaz arasinda iyi bir WiFi sinyal gicti kurmak énemlidir. Firin, yonlendiriciye baglanmaya calistiginda, simge 3 afsx?.mj.mvouvggn:;”!me
. . ; _ paiiliy
dk. yanip sénecek ve 1 dk. sénecek; baglanmissa simge yanacaktir. By e

. (6]
’ K i HOOVER ONEFi : . . . %E Type a message... @
S ONEFi cihazinizi NASIL BAGLAYACAGINIZ ve en iyi sekilde NASIL KULLANACAGINIZLA ilgili ayrintili bilgi

il - icin http://wizardservice.candy-hoover.com/ adresine gidin.

1. Program segimi / 2. Program siiresi / 3. Pisirme baslangic ayari / 4- Ozel tarif secimi / 5. Cevrimdisi ve sesli asistan / 6. ipuclari, éneriler ve cevrimigi
kullanim kilavuzu

3.2 Pisirme Modlan

Fonksiyon | varsayilan . . .
ikonu | sicaklik °C Fonksiyon (Firin modeline baglidir)

LAMBA: Firin lambasini yakar.

BUZ ¢OZME: Diigme bu konuma alindigi zaman fan oda sicakliginda havayr donmus gidanin etrafinda dolastirir, bdylece gidanin protein
icerigi degismeden birkac dakika icinde buzu ¢ozulur.

FANLI PiSIRME: Bu yontemi kiimes hayvanlari, cérekler, balik ve sebzeler igin kullanmanizi tavsiye ederiz. Isi gidanin igine daha iyi isler ve
hem pisirme, hem de isitma stireleri azalir. Degisik gidalari ayni veya farkli soslarla bir veya daha fazla konumda pisirebilirsiniz. Bu pisirme
yontemi isi yayilliminin esit olmasini saglar ve kokular birbirine karismaz. Ayni anda farkli gidalar pisirdiginiz zaman fazladan yaklasik on
dakika daha bekleyin.
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“ECO" fonksiyonu kullandiginiz yag miktarini azaltarak, daha saglikli bir sekilde pisirmenizi saglar. Pisirme fonksiyonlarinin ve
kombinasyonun 6zel bir bilesimi sayesinde, yiyeceklerin nemini kaybetmesini 6nleyerek, ylzeyini kizartarak ve en kisa pisirme zamanini
*(EC0 185 kullanarakyiyecekleritadindan 6diin vermeden pisirir.

‘ Et, kavrulmus sebze ve omletler icin 6zellikle uygundur. Fan sayesinde darbeli hava déngusu, firindaki yiyeceklerin nemini ve besin
degerlerinikorurve bu sayede hizlive homojen bir pisirme gerceklesir.

Buyenifonksiyonile tim tarifleri deneyin ve yiyeceklerde kullandiginiz sos miktarini azaltarak hafif pisirilmis yiyeceklerin zevkine varin!

FAN + ALT ISITICI: Alt isitici eleman kullanilir, fan firinin igindeki havanin sirkiilasyonunu saglar. Bu yontem sulu meyveler, meyveli pastalar,
515 turtalar, kisler ve etli boreklerigin idealdir.

= Gidalarin kurumasini dnler ve keklerin, ekmeklerin ve alttan pisirilen diger gidalarin kabarmasini fazlalastirir.

Rafialt konuma yerlestirin.

STATiK/GELENEKSEL PiSIRME: Hem st, hem de alt isitici elemanlar kullanilir. Firini yaklasik on dakika dnceden isitin. Bu yontem her tiirlii
220 geleneksel kizartma ve firinda pisirme icin idealdir. Kirmizi etler, rosto, kuzu butu, ekmek, folyoya sarilmis yiyecekler (papillote), katmer
icindir. Gidayi bir tabagin icinde orta rafin tizerine yerlestirin.

1ZGARA: firin kapagi kapali iken bu fonksiyonu kullanin.

Ust isitici eleman tek bagina kullanilir ve sicaklik ayari yapilabilir. Elemanlarin isinmasi igin bes dakikalik 6n i1sitma gereklidir. Izgaralar,
230 kebaplar ve Ustl ortulen yemeklerin pisiriimesinde basari garanti edilir. Beyaz etlerin 1zgaradan biraz agikta tutulmasi gereklidir; pisirme
stresi daha uzundur, ancak et daha lezzetli olacaktir. Kirmizi etleri ve balik filetolarini altinda damlama tepsisi ile rafin tizerine yerlestirin.
Firinikiizgara konumuna sahiptir: Izgara: 2140W  Barbekii: 3340 W

3

FAN DESTEKLI IZGARA: firin kapagl kapali iken bu fonksiyonu kullanin. Ust isitici eleman kullanilir, fan firinin igindeki havanin
sirkilasyonunu saglar. Kirmizi etler icin 6n 1sitma gereklidir, ancak beyaz etler igin gerekmez. Kizarmis domuz, kiimes hayvanlari, vb gibi

200 kalin parcalar ile blttn pargalarin pisirilmesi icin idealdir. Pisirilecek gidayr dogrudan orta konumda bulunan rafin ortasina yerlestirin.
Sularitoplamakigin rafin altina damlama tepsisini koyun. Gidanin izgaraya ¢ok yakin olmadigindan emin olun. Pisirme stresinin yarisinda
gidayi gevirin.

T 220 PiZZA: Bu secenekte sicak hava sirkiilasyonuyla pizza ve kek gibi yiyecekler miikkemmel bir sekilde pisirilir.

ON [ WIFIACIK: Firin, wifi baglantisina izin veriyor.
RESET WIFISIFIRLAMA: WiFibaglantisinin yeniden baslatilmasina izin veriyor.

*CENELEC EN 60350-1 uyumlu olarak test edilmistir enerji sinifinin tanimlanmasi igin kullaniimistir.
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4. Finnin Temizlenmesi ve Bakimi

4.1 Temizleme hakkinda genel notlar

Dizenli temizlik ile cihazin kullanim émri uzatilabilir. Elle temizlik
islemlerini yapmadan 6nce firinin sogumasini bekleyin. Temizlik igin asla
asindirici deterjanlar, celik tel veya keskin nesneler kullanmayin, aksi
takdirde emaye parcgalarda onarilamaz hasarlar olusabilir. Sadece su, sabun
veya agartici bazl deterjanlar (amonyak) kullanin.

CAM PARCALAR

Firin her kullanildiktan sonda pencerenin caminin emici bir mutfak bezi ile
temizlenmesi tavsiye edilir. inatgi lekeleri temizlemek icin deterjana
batiriimis ve iyice sikilmis bir singer kullanin ve sonra suile durulayin.
FIRIN KAPAK CONTASI

Kirlendigi zaman hafifce 1slatilmis bir siingerle temizlenebilir.

AKSESUARLAR

Aksesuarlari sabunlu su ile islatiimis bir singerle temizleyin, ardindan
durulayin ve kurutun: asindirici deterjanlar kullanmaktan kaginin.
DAMLAMA TEPSISi

Izgarayi kullandiktan sonra tepsiyi firindan ¢ikarin. Sicak yagi bir kaba dokin
ve birsiinger ve sivibulasik deterjani kullanarak tepsiyisicak suile yikayin.
Eger yap artiklari kalirsa, tepsiyi deterjanh suya batirin. Alternatif olarak,
tepsiyi bulasik makinesinde yikayabilir veya piyasada bulunan firin
deterjanlarini kullanabilirsiniz. Kirli tepsiyi asla firina geri koymayin.

4.2 Kolay Temizlenme Fonksiyonu (Hydro Easy Clean Function)

HYDRO EASY CLEAN buharyardimiile firininizdakiyag ve yemek artiklarini temizler.
1. Firininizin HYDRO EASY CLEAN —Kolay Temizlenme boliimine 300 mlsuilave edin.

2. Firininizi sabit ( E] ) yadataban (Q)smakhéma ayarlayin.

3.Isigostergesini HYDRO EASY CLEAN —Kolay Temizlenme (|3s6]) fonksiyonuna getirin.

4. Programi 30 dakika calistirin.
5. Cihaz sogudugunda firininizini¢ kismini temiz bir bezle temizleyin.
Uyari:

Cihaziniza dokunmadan 6nce soguk oldugundan emin olun. Sicakylzeylerinyanikriskitasidigini unutmayin.

icme suyu kullanin.

), GHEED GHNED GHNND G GHN G G — )

L

4.3 Bakim

YAN IZGARALARIN GIKARILMASI VE TEMIZLENMESi

1- Tel rafi, ok yonunde cekerek, tutucu yuvalarindan ve firin duvarindan ayrilmasini saglayin.
2-Telraflaribulasik deterjani, ik su ve yumusak bir bez ya da sunger kullanarak temizleyip kuru bir bezle kurulayin.

3-Temizlikislemiardindan, tel raflariyerine takin.

T
(D) —>

5

4

3

2

"®y—»

FIRIN KAPAGININ SOKULMESI
1. Kapagiacin.

2.Asagidogruiterekfirin kapaginin sag ve sol tarafinda bulunan mentese yuvalarinin kiskaglariniagin.

3. Buislemin tersini uygulayarak kapagi yerine takin.
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CAMIN SOKULMESI VE TEMIZLENMESI

1. Firinin kapaginiagin.

2.3.4. Menteselerikilitleyin, vidalari ¢ikarin ve yukari dogru cekerek Gst metal kapagi cikarin.

5.6. Camidikkatli bir sekilde firin kapagindan ¢ekerek ¢ikarin (Not: pirolitik firinlarda ikinci ve Gglincli cami (eger varsa) da gikarin).
7.Temizleme veye degisim isleminin sonunda pargalari sékme isleminin ters siralamasiile toplayin.

Tum camlarin Gzerinde "Low-E" kelimesinin okunabilmesi ve kapagin sol tarafinda bulunmasi gereklidir, soldaki yatay menteseyi kapatin. Bu sekilde birinci
camin baskili ylzeyi kapaginicinde kalacaktir.
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AMPULUN DEGISTIiRILMESIi

1. Firinielektrik beslemesinden ayirin.

2.Cam kapagi sokiin, ampull sokiin ve ayni tirde yenibirampulile degistirin.
3. Arizaliampul degistirildikten sonra cam kapagi yerine takin.

5. Sorun Giderme

5.1 Sorun giderme

SORUN

OLASI NEDENI

¢cOzUmU

Firin isinmiyor

Saat ayarlanmamis

Saati ayarlayin

Firin ISiInmiyor

Bir pisirme islevi ya da sicaklik
ayarlanmamis

Gerekli ayarlarin dogru
oldugunu kontrol edin

tepki vermiyor

Dokunmatik kullanici paneli

Kullanici panelinde buhar
veya yogusma var

Yogusma tabakasini temizlemek igin
kullanici panelini mikrofiber bir
bezle silin
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TUKETICI HIZMETLERI

Yetkili servislerimizden hizmet talebiniz oldugunda veya Uriinlerimizle ilgili genel 6neri ve talepleriniz icin asagidaki
numaradan ulasabilirsiniz.

TUKETICI HATTI: 444 03 98

Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu cevirmeden arayiniz.

Uriiniiniizii kullanmadan énce montaj ve kullanma kilavuzunu mutlaka okuyunuz. Uriiniin montaj ve kullanim
kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasi, kullanim hatalarn ve cihazin standart kullanim sartlari / amaclan
haricinde kullanilmasi halinde tirlin garanti kapsami disinda kalacaktir.

Uriiniin standart ve sorunsuz ¢alisma kosullarinin saglanmasi icin gerekli/ zorunlu olan montaj ve kullanim kilavuzunda
belirtilen teknik 6zelliklerinin (su basinci, voltaj degeri, gaz besleme basinci, sigorta degeri, topraklama, yakit cinsi,
yakit kalitesi vb.) uygun olmamasi, sabit olmamasi ve/veya degisken olmasi halinde, cihazda meydana gelebilecek
arizalar ve sorunlar garanti kapsami disinda kalacaktir.

Candy Hoover Euroasia tarafindan saglanan garanti sartlar asagidaki kosullarda gecersiz olacaktir.

« Uriine, yetkili servis disindaki kisiler tarafindan miidahale edilmesi, elektrik-su kesintisi ve irlinden kaynaklanmayan
kacaklar garanti kapsami disindadir.

¢ Kullanim hatalarindan dolayi olusan ariza ve hasarlar, elektrik-gaz -su tesisati ve / veya tesisat ekipmanlari nedeniyle
meydana gelebilecek arizalar garanti kapsami disindadir.

«Uriiniin, miisteriye ulastirilmasi sonrasi yapilan tasima islemine bagli ariza ve hasarlar, tiiketici tarafindan yapilan
yanhs depolama ve ortam kosullari nedeniyle cihazda meydana gelen hasarlar ve arizalar garanti kapsami digindadir.

* Hatal elektrik tesisati, trlinln Uzerinde belirtilen voltajdan farkli voltajda kullaniimasi veya sebeke voltajindaki
mevsimsel hava sartlari ve cevresel etkenler (deprem, yangin, sel, su basmasi, siddetli riizgar, yildirim diismesi, kirec,
nem, rutubet, toz, nakliye, tasima, triinin dona maruz kalmasi, susuz calisma vb.) nedeniyle olusan arizalar garanti
kapmasi disinda kalacaktir.

* Kullanim kilavuzunda belirtilen hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar ve hasarlar.

Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi ticret karsihigi yapilr.

Uriiniin kullanim mrii 10 (on) yildir. Bu iriiniin tanimlandigl sekilde calisabilmesi icin gerekli yedek parcalari
bulundurma suresidir.

Uretim yeri Tiirkiye 'dir.

ITHALATCI FIRMA:

CANDY HOOVER EUROASIA EV GERECLERI SAN. VE TIC. A.S.
icerenkéy Mh. Hal Yolu Cd. Cayir Yolu Sk. No: 11

Sayar is Merkezi Kat: 7 34752 Atasehir / ISTANBUL/ TURKIYE
Tel: 0216 466 42 42 * Fax: 0216 466 15 45
www.hoover.com.tr * servis@hoover.com.tr

URETICi FIRMA:

CANDY HOOVER GROUP

Via Privata E. Fumagalli 20861 Brugherio (MB) - ITALY
Tel: 039.2086.1 ¢ Fax: 039.2086.403
www.candy-group.com
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GARANTI BELGESI

ANKASTRE FIRIN

Ankastre firin kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullanilmasi ve yetkili kildigimiz servis elemanlan disindaki
sahislar tarafindan bakimi, onarimi veya baska bir nedenle muidahale edilmemis olmasi sartiyla butiin parcalan
dahil olmak {izere tamami malzeme, iscilik ve iiretim hatalarina karsi iiriiniin teslim tarihinden itibaren 3 ( UC ) YIL
SURE iLE CANDY HOOVER EUROASIA A.S. TARAFINDAN GARANTI EDILMISTIR.

Malin bitin parcalar dahil olmak tGizere tamami garanti kapsamindadir.

Malin ayiplt oldugunun anlasiimasi durumunda tiketici, 6502 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11
inci maddesinde yer alan;

a) Satilani geri vermeye hazir oldugunu bildirerek s6zlesmeden dénme,

b) Satilani alikoyup ayip oraninda satis bedelinde indirim isteme,

c) Asiri bir masraf gerektirmedigi takdirde, biitin masraflari saticiya ait olmak lizere satilanin lcretsiz onarilmasini
istem,

¢) imkan varsa, satilanin ayipsiz bir misli ile degistiriimesini isteme, secimlik haklarindan birini kullanabilir.
Tiketicinin, Kanunun 11. maddesinde yer alan secimlik haklarindan tcretsiz onarim hakkini secmesi durumunda
saticl; isgilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir lcret talep etmeksizin
malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yukimludur. Tuketici Gcretsiz onarim hakkini uretici veya ithalatciya karsi
da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatcl ttketicinin bu hakkini kullanmasindan muteselsilen sorumludur.
Tiketicinin, Ucretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;

¢ Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,

* Tamiri icin gereken azami siirenin asilimasi,

* Tamirinin mimkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla
belirlenmesi durumlarinda;

tiketici malin bedel iadesini alip, ayip oraninda beden indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistiriimesini saticidan talep edebilir. Satici, tiiketicinin talebini reddetmez. Bu talebin yerine getiriimemesi
durumunda satici, Uretici ve ithalatcl miteselsilen sorumludur.

Garanti uygulamasi sirasinda degistirilen malin garanti siiresi, satin alinan malin kalan garanti siiresi ile
sinirhdir.

Malin tamir suresi 20 is gunini gecemez. Bu slre, garanti siiresi icerisinde mala iliskin arizanin yetkili servis
istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, garanti siresi disinda ise malin yetkili servis istasyonuna teslim
tarihinden itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is gini igerisinde giderilememesi halinde, Uretici veya ithalat¢l; maln
tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Malin garanti suresi igerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde
gecen sure garanti suresine eklenir.

Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykirt kullaniimasindan kaynaklanin arizalar garanti kapsami
disindadir.

Tiketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili olarak cikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tiiketici isleminin yapildigl yerdeki Tiketici Hakem Heyetine veya Tuketici Mahkemesine
basvurabilir.

Garanti belgesinin tekemmiil ettirilerek tiiketiciye verilmesi ve bu yiikiimliliigiin yerine getirildiginin ispati
saticiya aittir.

Satilan mala iliskin olarak diizenlenen faturalar garanti belgesi yerine gecmez.

Satic tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiiketici Glimriik ve Ticaret Bakanhg Tiketicinin
Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Genel Mudurligiine basvurabilir.

CANDY-HOOVER-EUROASIA EV GERECLERI SAN. VE TIC. A.S.

Genel Middr:
O
%E&%‘{;\E“
Adres: \ggeesd ;1.\3
Model:.......ccoouivririinnn. (161460428
Bandrol ve Seri No............ Fatura Tarihi No: ................. Tel - Fax: Yenika®
Teslim Tarihi Yeri: .............. Satici Firma Unvant: ............ Satici Firma (Kase ve imza):

Bu bolimi, Griint aldiginiz Yetkili Satici imzalayacak ve kaseleyecektir.
Bu garanti belgesi ile kesilen fatura garanti siiresi boyunca garanti belgesi ile muhafaza edilmesi 6nerilir.
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Conseils De Securite

e Pendant la cuisson de I'humidité peut se créer
dans la cavité ou sur la surface de la porte. Le cas
décrit est normal. Si on veut reduire cet effet, il faut
laisser réchauffer le four 10-15 minutes avant
d’introduire les aliments. 'humidité va disparaitre
grace a la juste température de cuisson

e Nous vous conseillons de faire la cuisson des
légumes dans un récipient avec couvercle pas sur un
plateau

e Une fois que la cuisson est terminée, nous vous
conseillons de ne pas laisser les aliments a l'intérior
de la cavité pour plus de 15/20 minutes

e AVERTISSEMENT: L'appareil et les parties
accessibles deviennent chauds pendant I'utilisation.
Des précautions doivent étre prises pour éviter de
toucher les éléments chauffants.

e ATTENTION : les parties accessibles peuvent
devenir trés chaudes quand le four est en marche.
Les enfants doivent étre tenus a une distance de
sécurité.

* Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des
personnes (y compris les enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites,
ou ayant un manque d'expérience et de
connaissances, a moins qu'elles n'aient été formées
a l'utilisation de l'appareil, par une personne
responsable de leur sécurité.

* Les enfants ne doivent jouer avec I'appareil.

* Le nettoyage et I'entretien par |'utilisateur ne doit
pas étre fait par des enfants sans surveillance.

* En cours d'utilisation I'appareil devient chaud. Des
précautions doivent étre prises pour éviter de
toucher les éléments chauds a l'intérieur du four.
AVERTISSEMENT: Les parties accessibles peuvent
devenir chaudes pendant l'utilisation. Les jeunes
enfants doivent étre tenus a I'écart.

* Ne pas utiliser de nettoyants abrasifs ou de racloirs
métalliques tranchants pour nettoyer la vitre de la
porte du four car ils peuvent rayer la surface,
entrainant des risques d'explosion.

eLe four doit étre éteint avant d'enlever la
protection et apres le nettoyage, la protection doit
étre replacé en respectant les instructions.

e Utiliser seulement la sonde de température
recommandée pour ce four.

e Ne pas utiliser de nettoyants vapeur pour le
nettoyage.

* Brancher le cable d’alimentation sur une prise de
courant qui supporte le voltage ; le courant et la
charge sont indiqués sur l'étiquette ; vérifier la
présence d’une mise a la terre. La prise
d’alimentation doit supporter la charge indiquée sur
I'étiquette et étre dotée d’'une mise a la terre en état
de fonctionnement. Le conducteur de mise a la terre
est jaune et vert. Cette opération doit étre exécutée

par du personnel qualifié. En cas d’incompatibilité
entre la prise d’alimentation et la fiche du cable de
I'appareil, demander a un électricien professionnel
de remplacer la prise d’alimentation par un dispositif
compatible. La fiche du cable d’alimentation et la
prise d’alimentation doivent étre conformes aux
normes en vigueur dans le pays d’installation. Il est
possible de brancher l'appareil a la prise
d’alimentation en installant un disjoncteur
multipolaire qui supporte la charge électrique
maximale, conformément aux lois en vigueur, entre
I'appareil et la prise d’alimentation. Le conducteur
jaune et vert de mise a la terre ne doit pas étre
bloqué par le disjoncteur. La prise d’alimentation ou
le disjoncteur multipolaire utilisé pour le
branchement doit rester a tout moment accessible
lors de l'installation de I'appareil.

e[ e débranchement doit se faire en accédant a la
prise d’alimentation ou en prévoyant un
interrupteur sur le circuit électrique fixe, conforme
aux normes électriques.

*Si le cable dalimentation est endommagé, il doit
étre remplacé par un cable ou un faisceau de cables
spécial disponible auprés du fabriquant ou en
contactant le service apres-vente.

e e cable d’alimentation requis est le HO5V2V2-F.
eLe non-respect des consignes ci-dessus peut
compromettre la sécurité de I'appareil et annuler la
garantie.

eTout produit déversé en quantité doit étre éliminé
avant le nettoyage.

*Pendant le nettoyage a pyrolyse, les surfaces
peuvent devenir beaucoup plus chaude que
d’habitude, les enfants doivent donc étre tenus a
une distance de sécurité.

*Ne pas installer I'appareil derriere une porte
décorative, pour éviter la surchauffe.

*En introduisant le plateau dans le four, sassurer
que le stop est dirigé vers le haut et au fond de la
cavité.

Le plateau doit completement étre inséré dans la
cavité

e AVERTISSEMENT : Ne tapissez pas les parois du
four avec du papier aluminium ou un autre matériau
de protection jetable en vente dans le commerce.
Tout papier aluminium ou autre matériau de
protection qui entrerait au contact direct de I'émail
chaud risquerait de fondre et de détériorer I'émail
intérieur du four.

e AVERTISSEMENT : Ne retirez jamais le joint de la
porte du four.

e Aucun réglage/opération supplémentaire n’est
requis pour faire fonctionner l'appareil aux
fréquences nominales
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1. Instructions generales

Nous vous remercions d'avoir choisi un de nos produits. Pour obtenir les meilleurs résultats avec votre four, vous
devez lire attentivement ce manuel et le conserver pour toute consultation ultérieure. Avant d'installer le four,
notez le numéro de série, il vous sera demandé par le support technique si des réparations sont nécessaires.
Apres avoir enlevé le four de son emballage, vérifiez qu'il n'a pas été endommagé pendant le transport. Si vous
avez des doutes, ne pas utiliser le four et se référer a un technicien qualifié pour obtenir des conseils. Conservez
tous les matériaux d'emballage (sacs en plastique, polystyréne, clous) hors de la portée des enfants.Lors de la
premiere utilisation du four, il peut se produire un dégagement de fumée acre provoqué par le premier
échauffement de la colle des panneaux d’isolation enveloppant le four. Ce phénoméne est normal. Attendez que
Le fabricant décline toute responsabilité dans les cas ou les

la fumée cesse avant de cuire des aliments.
instructions contenues dansle présent document ne sont pas respectées.

REMARQUE: les fonctions du four, les propriétés et les accessoires cités dans ce manuel peuvent varier selon les

modeles.

1.1 Indications de sécurité

Utilisez uniqguement le four a sa destination, qui est seulement pour la cuisson
des aliments; toute autre utilisation, par exemple comme une source de
chaleur, est considérée comme impropre et donc dangereuse. Le fabricant ne
peut étre tenu responsable de tout dommage lié a une mauvaise utilisation ou a
des modifications techniques du produit.

L'utilisation de tout appareil électrique implique le respect de certaines regles
fondamentales:

1.2 Sécurité électrique

-Ne pastirersur lefil électrique pour débrancher la prise.

-Ne pastoucherl'appareil avec les mains ou les pieds mouillés ou humides;

- En général |'utilisation d'adaptateurs, de prises multiples et de rallonges est
déconseillé;

- En cas de dysfonctionnement et / ou de mauvais fonctionnement, éteindre
|'appareil et ne pasytoucher.

LE BRANCHEMENT ELECTRIQUE DOIT ETRE REALISE PAR UN INSTALLATEUR
AGREE OU UN TECHNICIEN DE QUALIFICATION SIMILAIRE.

L'alimentation électrique a laquelle le four est connecté doit étre conforme aux
lois en vigueur dans le pays d'installation. Le fabricant décline toute
responsabilité pour tout dommage causé par le non respect de ces instructions.
Le four doit étre raccordé a I'alimentation électrique avec une prise murale
reliée a la terre ou par I'intermédiaire d'un dispositif a coupure omnipolaire,
selon les lois en vigueur dans le pays d'installation. L'alimentation électrique
doit étre protégée par des fusibles appropriés et les cables utilisés doivent avoir
unesection transversale qui peut assurer une alimentation normale du four.
CONNEXION

Le four est livré avec un cable d’alimentation permettant le raccordement sous
une tension électrique de 230 V entre les phases ou entre phase et neutre. Le
raccordement devra étre effectué aprés avoir vérifié:

1.3 Recommandations

- Latensiond'alimentationindiquée surle compteur;

- Leréglage du disjoncteur.

Le fil de protection du cordon (vert/jaune) relié a la Borne Terre de I'appareil
doit étrerelié alaBorne Terre de I'installation.

ATTENTION

Faire vérifier la continuité de la terre de l'installation avant de procéder au
raccordement. Le fabricant décline toute responsabilité en cas d'accidents ou
d'autres problemes qui pourraient survenir a l'usage d'un appareil nonrelié ala
terre, ourelié a uneterre dont la continuité serait défectueuse.

REMARQUE: Le four peut nécessiter une opération de S.AV. Aussi, placez la
prise de courant de facon a pouvoir brancher le four une fois sorti de sa niche.
Cable d'alimentation: si le changement du cable d'alimentation s'avere
nécessaire, nous vous demandons de faire réaliser cette opération par le
service aprés-vente ou une personne de qualification similaire.

Apres chaque utilisation du four, réaliser un petit entretien qui favorisera le
nettoyage parfait du four. Ne pas tapisser les parois du four avec des feuilles en
aluminium ou des protections jetables du commerce. La feuille d'aluminium ou
toute autre protection, en contact direct avec I'émail chauffé, risque de fondre
et de détériorer I'émail du moufle. Avantinstallation de |'appareil, il faut relever
le numéro de série et le noter ci-dessous en cas d'éventuelle demande
d'intervention.

1.4 Installation

Afin d'éviter les salissures excessives de votre four ainsi que les fortes odeurs de
fumée pouvant en résulter, nous recommandons de ne pas utiliser le four a trop
fortetempérature. Il est préférable de

rallonger le temps de cuisson et de baisser la température. Nous vous
conseillons de n'utiliser que des plats, des moules a patisserie résistants a de
trés hautes températures.

La mise en service de I'appareil est a la charge de I'acheteur, le constructeur est
dégagé de ce service. Les pannes liées a une mauvaise installation ne seront pas
couvertes par la garantie. Une mauvaise installation peut provoquer des
dommages aux personnes, aux animaux domestiques; dans ce cas la
responsabilité du constructeur ne peut étre engagée. L'installation du four doit
étre réalisée par un installateur agréé ou un technicien de qualification

similaire. Le four peut étre placé en hauteur dans une colonne ou enchassé sous
un plan de travail. Avant sa fixation: il est indispensable d'assurer une bonne
aération dans la niche d'encastrement afin de permettre la bonne circulation de
|'air frais nécessaire au refroidissement et a la protection des organes intérieurs.
Pour cela, réaliser les ouvertures spécifiées selon le type d'encastrement
(derniere page).

1.5 La gestion des déchets et la protection de I'environnement

Le présent appareil est marqué conformément a la directive
2012/19/UE relative aux déchets d'équipements électriques et
électroniques

(DEEE). Les DEEE contiennent a la fois des substances polluantes
(qui peuvent avoir des conséquences négatives sur
I'environnement) et des éléments de base (réutilisables). Il est
important de soumettre les DEEE a des traitements spécifiques, en
vue d'extraire et d'éliminer de facon appropriée toutes les substances
polluantes, puis de récupérer et recycler tous les matériaux.

Chacun peut jouer un role important quant a la protection de I'environnement
contre les DEEE. Pour atteindre cet objectif, il est impératif de suivre quelques
regles élémentaires :

e Les DEEE ne doivent pas étre traités comme des déchets ménagers.

e |Is doivent étre remis aux points de collecte appropriés gérés par la
municipalité ou par des sociétés immatriculées. Dans plusieurs pays, il est

possible de collecter a domicile les DEEE volumineux.

e Lorsque vous achetez un nouvel appareil, vous devez retourner I'ancien au
vendeur qui le récupére gratuitement, au cas par cas, a condition que
|'équipement soit de type équivalent et possede les mémes fonctions que celui
fourni.

ECONOMIE ET RESPECT DE L'ENVIRONNEMENT

Lorsque cela est possible, éviter le préchauffage du four et éviter de le faire
tourner avide. N'ouvrez la porte du four que lorsque cela est nécessaire, carily
a des déperditions de chaleur a chaque fois qu'il est ouvert. Pour une économie
d'énergie significative, éteindre le four entre 5 et 10 minutes avant la fin de
cuisson prévue, et utiliser la chaleur que le four continue de générer. Gardez les
joints propres et en bon état, pour éviter toute déperdition d'énergie. Si vous
avez un contrat électrique avec un tarif heure creuse, le programme "cuisson
différée" peut vous faire réaliser des économies d'énergie en déplacant le
début du programme a unintervalle de temps a tarif réduit.
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1.6 Declaration De Conformité

Les parties de cet appareil pouvant étre en contact avec des substances Aveccela,le groupe Candy Hoover déclare que cet appareil portantla marque
alimentaires sont conformes ala prescription de la Dir. CEE 89/109. C € estconforme auxexigences essentielles de la directive 2014/53 / UE.

En utilisant le symbol (€ sur ce produit, nous déclarons sur notre propre  Pour recevoir une copie de la déclaration de conformité, veuillez contacter le
responsabilité que ce produit est conforme a toutes les normes Européennes  fabricantal'adresse suivante: www.candy-group.com.

relatives alasécurité, lasanté etal’environnement.

2. Description du produit
2.1. Vue densemble

1. Panneau de controle

2. Positions d'étagere
(grille latérale si incluse)
3. grille métallique

4. égouttoir

5. Ventilateur

(derriere la plaque d'acier)
6. porte du four

2.2 Accessoires (Selon le modele)

1 Léchefiite 3 Grilles de fil latéral

Alimentaire recueille les gouttes pendant la cuisson sur le gril. Grille fil latéral si inclus.

2 Grile métalique

La grille métalique sert de support aux plats.

2.3 Premiere Utilisation

UN PREMIER NETTOYAGE doit étre réalisé avant la premiere utilisation passer un chiffon doux et humide sur les surfaces extérieures de I'appareil.
Nettoyer avec une éponge additionnée de produit lessiviel, les accessoires et I'intérieur du four. Rincer et sécher. Faire chauffer le four a vide une bonne
heure a latempérature maximale pour faire disparaitre I'odeur du neuf. Pendant cette opération, bien aérer la piéce.
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3. Utilisation du Four (Selon le modele)

3.1 Description de l'affichage

[0}
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on[=] o .
reser () ° B

. Bouton sélecteur de thermostat

. Témoin de thermostat

Fin de la cuisine

temps de cuisson

. Affichage de la température ou de I'horloge
Commandes de réglage de I'affichage LCD

. Minuteur

. Réglage de I'horloge

. lampe de signalisation Wifi

10. Bouton sélecteur de fonction

O ~NOUAWN

ATTENTION: la premiére opération a exécuter apres l'installation ou aprés une coupure de

courant (de telles situations se reconnaissent parce que le atticheur est sur {2:30

(aln]

et clignote)est

réglage de I'heure, comme décrit ci-dessus. Le voyant LED en bas a droite clignote en méme

temps ().

eRégler|'heureal'aide desboutons

o

e Appuyez surlatouche Menu ou attendez 5" que I’horloge soit configurée.

ATTENTION: Le four fonctionne uniquementsil'horloge est réglée.

FONCTION COMMENT L'UTILISER

COMMENT LARRETER

BUT

REMARQUE

e La fonction de verrouillage parental
estactivée lorsque le four est éteinten
touchant Set (+) pendant au moins 5

¢ La fonction de verrouillage enfant
est désactivée avec le four éteint en
touchantanouveau le pavé tactile Set

eAppuyer sur les touches
pourréglerladureé
eRelacherlestouches.

ou '+

minuteur se coupe et un signal sonore
retentit il s'arréte automatique-ment,
mais pour le stopper de suite,
appuyer surlatouche.

SECURITE secondes. A partir de ce moment, | (+) pendant au moins 5 secondes. A
ENFANT toutes les autres fonctions sont | partir de ce moment, toutes les
verrouillées et |'affichage clignotera a | fonctions sont sélectionnables a
intervalles de 3 secondes. STOP et le | nouveau.
temps préréglé parintermittence.
S eAppuyer 1foisurlatouchecentrale. | *A la fin de la durée sélectionnée, le | *Emission d'un signal sonore a la fin | ellpermetd'utiliser le program- mateur du

d'untempssélectionné
eDurant I'utilisation, I'écran affiche le
temps restant.

four comme un réveilmémoire (il peut étre
utilisé avec le four allumé ou éteint).

¢ Sélectionnez la fonction de cuisson
avec le bouton de fonction du four,
ainsi que la température de votre
choixavecle bouton du thermostat.

eAppuyer 1 fois sur la touche

TEMPS centrale.
DE eAppuyer sur les touches "-" ou "+"
CUISSON | pourréglerladurée.

eReldcherlestouches

*Choisir la fonction de cuisson avec le
bouton de sélection.

REMARQUE : Si le four est éteint ou si
la lampe fonctionne, la fonction de
programmation du temps de cuisson
ne fonctionne pas.

B

ePour arréter le signal, appuyer sur
I'une des touches au choix.
Appuyer sur la touche centrale pour
retourner ala fonction horloge.

eSélectionner la durée de la cuisson
desalimentesdansle four.

ePour visualiser le temps restant
appuyerlatouche SELECT.

ePour modifier le temps restant
appuyerlatouche SELECT+"-"ou “+"

* A la fin du programme, le programme
émet 3 signaux d’avertissement et le
message End (Fin) apparait sur l'afficheur.
Réglez le sélecteur de fonction sur "0" pour
reveniralafonctionhorloge.

e Sélectionnez la fonction de cuisson
avec le bouton de fonction du four,
ainsi que la température de votre
choixavecle bouton du thermostat.

HEURE DE | 5
FIN DE *Appuyer sur les touches "-"ou "+"
CUISSON

pour réglerladurée
eRelacherlestouches

«Choisir la fonction de cuisson avec le
bouton de sélection

REMARQUE : Si le four est éteint ou si
la lampe fonctionne, la fonction de
programmation du temps de cuisson
ne fonctionne pas.

@i

*A I'heure sélectionnée le four
s'éteint tout seul; pour I'arréter en
avant il est nécessaire de porter le
bouton de sélection en position O.

eMémoriser I'heure de fin de cuisson
ePourvisualiser I'neure 3 fois
ePour modifier I'heure
sélectionnée appuyer sur les touche
SELECT+"-"ou "+"

eCette fonction est utilisée pour des
cuissons que l'on peut programmer a
I'avance. Par exemple, votre plat doit cuire
45 mn et étre prét a 12:30; réglez alors
simplement la durée sur 45 mn et I'heure
de finde cuisson sur12:30.

eQuand le temps de cuisson est écoulé, la
cuisson s'arréte automati quemen et
|'alarme sonne quelques secondes. La
cuisson commencera auto- matiquement
a11:45(12:30 moins 45 mn) et continuera
jusqu'a ce quel'heure de fin de cuisson soit
atteinte. A ce moment, le tour s'arrétera
automatiq uement.
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FONCTION WI-FI ELETTRONICA ZERO
Le Wi-Fiadeux positions différentes sur le sélecteur de cuisson :

e Wi-Fion: Le Wi-Fi n’est allumé que si le four est déja enregistré sur votre dispositif. Dans cette position, le four sera uniqguement | [l ke e
commandé a distance. = OVEN al | ¢
o Wi-Fireset: Aprés avoir laissé le sélecteur sur Wi-Fi reset pendant 30”, le Bluetooth s’allumera et vous pourrez enregistrer le four

survotre dispositifdansles5'. | Fanoven 35..
Sil'enregistrement est effectué correctement, le four sera commandé a distance et I'icbne Wi-Fi sera allumée. Si I'enregistrement DELAY START RECIPES
échoue, le Wi-Fis’éteindra et le four sera réinitialisé.

Pourl'enregistrer a nouveau, il faut enlever le sélecteur du programme de cuisson de la position Wi-Fi reset puis le remettre dessus.
Remarque: Installez I'application sur votre dispositif avant de commencer I'enregistrement
Remarque: Le Bluetooth doit étre activé sur le dispositif ou I'application est installée

. A— . . Talking Oven
Remarque: Pour les deux positions Wi-Fi, les touches tactiles ne fonctionnent pas. o
. . . . . . . . . Hello! | Oven,
Remarque: Il est fondamental d’établir un signal Wi-Fi puissant entre le routeur du domicile et I'appareil. Quand le four tente de se et You oo ask e

suggestions about

connecter au routeur, I'icone clignote pendant 3” allumée et 1” éteinte ; quand il est déja connecté, I'icone s’allume. programs, mainfenance

and efficiency.

HOOVER ONEFi' : 6]
Pour des informations détaillées sur COMMENT CONNECTER votre appareil ONEFi et COMMENT BB veeamesage.. @
L'UTILISER au mieux, visitez le site http://wizardservice.candy-hoover.com/

1. Sélection du programme / 2. Durée du programme / 3. Réglage du démarrage de la cuisson / 4. Sélection de recettes dédiées / 5. Assistant vocal et
hors ligne / 6. Astuces, suggestions et manuel d'utilisation en ligne

3.2 Mode de cuisson

Bouton de T°C

sélection |Suggested Fonction (selon modéle)
@‘ L'AMPOULE: Allumage de I'éclairage du four
DECONGELATION: fonctionnement de la turbine de cuisson qui brasse I'air dans I'enceinte du four. Idéale pour réaliser une décongélation avant
une cuisson.

CHALEUR BRASSEE: fonction recommandée pour les volailles, les patisseries, les poissons, les [égumes... La chaleur pénétre mieux a l'intérieur du
mets a cuire et réduit le temps de cuisson, ainsi que le temps de préchauffage. Vous pouvez réaliser des cuissons combinées avec préparations
180 identiques ou non sur un ou deux gradins. Ce mode de cuisson assure en effet une répartition homogene de la chaleur et ne mélange pas les

odeurs. Prévoir une dizaine de minutes de plus, pour la cuisson combinée.

La fonction "ECO" vous permet de cuisiner de maniere plus saine en réduisant la quantité de graisse ou d'huile requise. Grace a I'utilisation du gril
et du ventilateur combinés a un cycle d'air pulsé, il retient la teneur en humidité des aliments, grille la surface et réduit le temps de cuisson sans
compromettre le godt.

190 Il est particulierement adapté a la cuisson des viandes, des [égumes grillés et des omelettes. Le cycle de I'air pulsé maintient I'numidité a l'intérieur
dufouretlateneureneaudel'aliment, préservantainsilesvaleurs nutritionnelles et assurant un processus de cuisson rapide et uniforme.

Essayez toutes vos recettes et réduisez la quantité de vinaigrette que vous utilisez habituellement et découvrez la Iégereté de cette nouvelle
fonction!

SOLE BRASSEE: idéale pour les tartes a fruits juteux, les tourtes, les quiches, les patés. Elle évite le desséchement des aliments et favorise la levée
210 pour les cuissons de cakes, pate a pain et autres cuissons par le dessous. Placer la grille sur le gradin inférieur. Avec ce mode de cuisson, un
préchauffage est nécessaire en Chaleur Brassée pendant une dizaine de minutes.

CONVECTION NATURELLE: utilisation simultanée de la résistance de sole et de vo(te.

@ 220 Préchauffer le four une dizaine de minutes. Idéale pour toutes les cuissons a I'ancienne, pour saisir les viandes rouges, les rosbifs, gigots, gibiers, le
pain, les papillotes, les feuilletages. Placer le mets a cuire a un niveau de gradin moyen.

GRIL: |'utilisation du grilloir se fait porte fermée. Un préchauffage de 5 mins est nécessaire pour le rougissement de la résistance. Succes assuré
pour les grillades, les brochettes et les gratins. Les viandes blanches doivent étre écartées du grilloir ; le temps de cuisson sera alors plus long, mais
@ 230 la viande sera plus savoureuse. Les viandes rouges et filets de poissons peuvent étre placés sur la grille avec le plat récolte sauce glissé
dessous.

Le fouradeuxpositions de gril : Gril: 2140 W  Barbecue: 3340 W

Turbo-Gril: |'utilisation de la position turbo-gril se fait porte fermée. Un préchauffage est nécessaire pour les viandes rouges et inutile pour les
viandes blanches. Idéal pour les cuissons de volume épais, des pieces entieres telles que roti de porc, volailles etc... Placer le mets a cuire

200 directement surla grille au centre du four, a un niveau moyen. Glisser le récolte-sauce sous la grille de fagon a récupérer les graisses. S'assurer que
le mets ne soit pas trop prés du grilloir. Retourner la piece a cuire a mi-cuisson.
b 220 PIZZA: Avec cette fonction, I'air chaud circule dans le four pour assurer un résultat parfait pour les plats tels que les pizzas ou les gateaux.

WIFION: Le four permetlaconnexion Wi-Fi.

WIFI RESET: Permet le redémarrage de la connexion Wi-Fi.

* Programme testé selon le CENELEC, norme européenne EN 60350-1 qui définit la classe énergétique.
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4. Neftoyage du four et maintenance

4.1 Remargues genérales sur le nettoyage

Le cycle de vie de I'appareil peut étre étendu grace a un nettoyage régulier.
Attendez le refroidissement du four avant de procéder a des opérations de
nettoyage manuel. Ne jamais utiliser de détergents abrasifs, de laine
d'acier ou d'objets pointus pour le nettoyage, I'émail serait
irremédiablement abimé. Utilisez uniquement de I'eau, du savon ou des
détergents abase d'eau de Javel (ammoniac).

PARTIE VITREE

Il est conseillé de nettoyer la vitre avec du papier absorbant aprés chaque
utilisation du four. Pour enlever les taches plus tenaces, vous pouvez
utiliser une éponge imbibée de détergent, puisrinceral'eau.

JOINT DE LAPORTE

Si elle est sale, le joint peut étre nettoyé avec une éponge légerement

4.2 Hydro Easy Clean Fonction

humide.

ACCESSOIRES

Nettoyer les accessoires avec une éponge et de I'eau savonneuse puis
rincer. Eviter d'utiliser des détergents abrasifs.

LECHEFRITE

Apres |'utilisation de la grille, retirez le |échefrite du four. Prendre soin de
reverser les graisses (tiedes) dans I'évier. Laver et rincer le plat récolte-
sauce dans de I'eau chaude, avec une éponge imbibée de produit lessiviel.
Si les résidus restent collés, le faire tremper dans de I'eau et un produit
détergent. Il peut aussi étre nettoyé dans un lave-vaisselle ou avec un
produitdu commerce.

Ne jamais replacer le plat récolte-sauce encrassé dans un four.

Le systeme HYDRO EASY CLEAN utilise la vapeur pour éliminer les graisses et les restes de nourritures incrustées sur les parois du four.
1.Verser 300 ml d’eau dans lazone prévue a cet effet (au centre de la cavité —voir schéma)

2. Mettre le programme convection naturelle ( [Z] Jousole seule ( Q ).
3. Mettre latempérature sur HYDRO EASY CLEAN (333] .
4. Laisseragir 30 minutes.

5.Unefoisles 30 minutes écoulées, éteindre le programme et attendre que le four refroidisse.
6. Unefois que le four est refroidi passer unlinge propre pour éliminer les résidus.

Attention:

Ne pas toucher les parois tant qu’elles n‘ont pas refroidies (risque de brilures). N'utiliser que de I'eau potable ou distillée.

000
000
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4.3 Entretien

RETRAITET NETTOYAGEDES GRILLES
1-Retirez lesgrillesenles tirant vers |'intérieur du four (voir schéma)

2-Mettez les grilles directement au lave-vaisselle ou lavez-les simplement avec une éponge humide et veillez a bien les essuyer.

3-Une fois les grilles nettoyées, reclipser-les dans le four ( voir schéma)

s ——1——
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4

3

2

1 '

RETRAIT DE LAPORTE DU FOUR
1.0uvrezlaporte.

2.0uvrez les pinces du boitier de charniére surle coté droit et gauche de la fenétre avant en les poussant vers le bas.

3.Replacezlaporte en procédant ensensinverse.
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RETRAITET NETTOYAGE DES VITRES

1.Ouvrezlaporte dufour.

2.3.4.Bloquerles charniéres, enlever les vis et retirez le couvercle métallique supérieur en le tirant vers le haut.

5.6. Retirez le verre, I'extraire soigneusement de la porte du four (NB: dans les fours de pyrolyse, retirez également les deuxieme et troisieme verre (le cas
échéant)).

7.Alafin dunettoyage Remonter les pieces dans I'ordre inverse.

Sur toutes les vitres, I'indication "Pyro" doit étre lisible et positionné sur le c6té gauche de la porte, a proximité de la charniére latérale gauche. De cette
maniere, I'étiquette imprimée du premier verre sera a l'intérieur de la porte.
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REMPLACEMENT DE L'AMPOULE
1. Débranchezle fourde la prise.

2. Défaire le couvercle enverre, dévisser I'ampoule et la remplacer par une ampoule du méme modele.

3.UnefoisI'ampoule remplacée, remettre le couvercle en verre.

5. Dépannage

5.1 FAQ

PROBLEMES

CAUSE POSSIBLE

SOLUTION

Le four ne chauffe pas

L'horloge n'est pas réglée

Réglez I'horloge

Le four ne chauffe pas

Les réglages nécessaires
ne sont pas imposés

Assurez-vous que les parametres
nécessaires sont corrects

Aucume reaction de
['écran tactile

Vapeur et de la condensation
sur |'écran tactile

Nettoyer avec un chiffan en microfibres
I'ecran tactile pour enlever la couche de
condensation
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Indicazioni di Sicurezza

e Durante la cottura l'umidita pud condensarsi
allinterno della cavita o sul vetro della porta. E
normale. Per ridurre questo effetto, attendere 10-15
minuti dopo l'accensione prima di mettere il cibo
all'interno del forno. In ogni caso, la condensa
scompare quando il forno raggiunge la temperatura
di cottura.

e Cuocere le verdure in un contenitore con un
coperchio invece di un vassoio aperto.

e Evitare di lasciare il cibo all'interno del forno dopo
la cottura per un periodo superiore a 15/20 minuti.

e ATTENZIONE: l'apparecchio e le parti accessibili
diventano calde durante 'uso. Prestare attenzione a
non toccare le parti calde.

e ATTENZIONE: le parti accessibili possono diventare
molto calde quando si utilizza il forno. | bambini
devono essere tenuti a distanza di sicurezza.

e |'apparecchio puo essere usato da bambini dagli 8
anni in su e persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali o senza esperienza e conoscenza
del prodotto se supervisionate o dando loro
istruzioni riguardo al funzionamento
dell'apparecchio in maniera sicura e coscente del
rischio possibile.
bambini
I'apparecchio.

e La pulizia e la manutenzione non dovrebbero
essere fatte da bambini senza supervisione

* Durante |'uso I'apparecchio diventa molto caldo. Si
dovrebbe fare attenzione a non toccare gli elementi
riscaldanti all'interno del forno.

e ATTENZIONE: Le parti accessibili possono
diventare molto calde durante l'uso. | bambini
dovrebbero essere tenuti a distanza.

* Non usare per la pulizia materiali ruvidi abrasivi o
raschietti metallici affilati per pulire le porte di vetro
del forno dato che possono graffiare la superficie e
causare la frantumazione del vetro.

* Spegnere il forno prima di rimuovere lo schermo di
protezione e, dopo la pulizia, rimontarlo secondo le
istruzioni.

e Usare solo la sonda termica raccomandata per
questo forno.

 Non utilizzare un pulitore a vapore.

e Collegare al cavo di alimentazione una spina
dimensionata per la tensione, la corrente e la
potenza indicate nella targhetta e dotata del
contatto di terra. La presa deve essere dimensionata
per la potenza indicata sulla targhetta e deve avere il
contatto di terra collegato e funzionante. |l
conduttore di terra e giallo-verde. Questa
operazione deve essere eseguita solo da un tecnico
adeguatamente addestrato. In caso di

non dovrebbero giocare con

incompatibilita tra presa e spina
dell'elettrodomestico, richiedere ad un tecnico
specializzato di sostituire la presa con un'altra di tipo
compatibile. La spina e la presa devono essere
conformi alle normative attuali del paese di
installazione. Il collegamento alla rete di
alimentazione pud essere effettuato anche
collocando un interruttore automatico onnipolare
tra 'elettrodomestico e la rete di alimentazione, in
grado di supportare il carico massimo collegato, in
linea con la legislazione corrente. Il cavo di terra
giallo-verde non deve essere interrotto
dall'interruttore automatico. La presa o l'interruttore
automatico onnipolare utilizzati per il collegamento
devono essere facilmente accessibili al momento del
montaggio dell'elettrodomestico.

e | a disconnessione puo essere eseguita con la spina
accessibile o aggiungendo un interruttore sul
cablaggio fisso, nel rispetto delle normative relative
ai cablaggi.

e Se il cavo di alimentazione si danneggia, deve
essere sostituito con un cavo o uno speciale fascio di
cavi disponibile presso il produttore o contattando il
reparto assistenza al cliente.

e || cavo di alimentazione deve essere di tipo
HO5V2V2-F.

* || mancato rispetto di quanto indicato sopra puo
compromettere la sicurezza dell'elettrodomestico e
rendere nulla la garanzia.

e Qualsiasi materiale fuoriuscito in eccesso deve
essere tolto prima della pulizia.

 Durante il processo di pulizia pirolitico, le superfici
possono surriscaldarsi piu del normale: mantenere
sempre i bambinia distanza di sicurezza;
e|'elettrodomestico non deve essere installato
dietro a una porta a scopo ornamentale per evitarne
il surriscaldamento.

e Quando si posiziona uno scaffale all'interno,
accertarsi che il blocco sia rivolto verso l'alto e nella
parte posteriore della guida.

Lo scaffale deve essere inserito completamente
nella guida

e AVVERTENZA: Non coprire le pareti del forno con
fogli di alluminio o protezioni monouso disponibili in
commercio. | fogli di alluminio o le altre protezioni,
se a diretto contatto con lo smalto caldo, rischiano di
fondersi e di danneggiare lo smalto interno stesso.

e AVVERTENZA: Non togliere mai la guarnizione
della porta del forno.

e || funzionamento dell'elettrodomestico alle
frequenze nominali non richiede alcuna operazione
o impostazione.
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1. Avwertenze Generdli

Vi ringraziamo per aver scelto uno dei nostri prodotti. Per utilizzare il forno in modo ottimale e consigliabile
leggere con attenzione questo manuale e conservarlo con cura per ogni ulteriore consultazione. Prima di
installare il forno, prendere nota del numero di serie in modo da poterlo comunicare al personale del servizio di
assistenza in caso di richiesta di intervento. Dopo aver rimosso il forno dall'imballaggio, verificare che non abbia
subito danni durante il trasporto. In caso di dubbi, non utilizzare il forno e richiedere I'assistenza di un tecnico
qualificato. Tenere tutto il materiale da imballaggio (sacchetti di plastica, polistirolo, chiodi) fuori dalla portata dei
bambini. Alla prima accensione del forno puo svilupparsi fumo di odore acre, causato dal primo riscaldamento
del collante dei pannelli d’isolamento avvolgenti il forno: si tratta di un fenomeno assolutamente normale e, in
caso si verificasse, occorre attendere la cessazione del fumo prima diintrodurre le vivande. Il produttore declina
ogniresponsabilitain caso di mancata osservanza delle istruzioni contenute in questo documento.

NOTA: le funzioni, le proprieta e gli accessori dei forni citati in questo manuale possono variare a seconda dei

modelli.

1.1 Suggerimenti sulla Sicurezza

Utilizzare il forno solo per lo scopo per cui é stato progettato, ossia solo per la
cottura di alimenti; qualsiasi altro utilizzo, ad esempio come fonte di
riscaldamento, € considerato improprio e quindi pericoloso. Il costruttore non
puod essere considerato responsabile per eventuali danni derivanti da usi
impropri, erronei ed irragionevoli.

'uso di un qualsiasi apparecchio elettrico comporta l'osservanza di alcune

1.2 Sicurezza Elefirica

regole fondamentali:

-nontirareil cavo dialimentazione per staccare la spina della presa dicorrente;
-nontoccare I'apparecchio con manio piedi bagnati o umidi;

-in generale é sconsigliabile |'uso diadattatori, prese multiple e prolunghe;

-in caso di guasto e/o cattivo funzionamento dell’apparecchio, spegnerlo e non
manometterlo.

FARE EFFETTUARE | COLLEGAMENTI ELETTRICIAD UN’ELETTRICISTAO TECNICO
QUALIFICATO.

La rete di alimentazione a cui viene collegato il forno deve essere conforme con
le normative in vigore nel paese di installazione. Il produttore declina ogni
responsabilita per eventuali danni derivanti dalla mancata osservanza di tali
disposizioni. Il forno deve essere collegato alla rete elettricatramite una presa a
muro con messa a terra o tramite un sezionatore con piu poli, a seconda delle
disposizioni in vigore nel paese di installazione. La rete elettrica deve essere
protetta mediante fusibiliidonei e devono essere utilizzati cavi con una sezione
trasversaleidoneaa garantire una corretta alimentazione del forno.
COLLEGAMENTO

Il forno viene fornito con un cavo di alimentazione che deve essere collegato
solo a una rete elettrica con una tensione di 230 VCA tra le fasi o tra la fase e il
neutro. Prima di collegare il forno alla rete elettrica, e indispensabile
controllare:

1.3 Raccomandazioni

-latensione dialimentazione indicata sul misuratore;

-I'impostazione del sezionatore.

Il filo di messa a terra collegato al morsetto di terra del forno deve essere
collegato al morsetto diterra della rete elettrica.

ATTENZIONE

Prima di collegare il forno alla rete elettrica, far controllare la continuita della
messa a terra della rete elettrica ad un elettricista qualificato. Il produttore
declina ogni responsabilita per eventuali incidenti o altri problemi derivanti dal
mancato collegamento a terra del forno o dal suo collegamento ad una messa a
terra con una continuita difettosa.

NOTA: poiché il forno potrebbe richiedere interventi di assistenza, e
consigliabile prevedere la disponibilita di un’ulteriore presa a muro a cui
collegareil forno dopo che e stato rimosso dallo spazioin cui é stato installato. Il
cavo di alimentazione deve essere sostituito solo dal personale dell’assistenza
tecnica o da tecnicicon qualifiche analoghe.

Dopo l'uso sono sufficienti alcune semplici operazioni di pulizia per mantenere
il forno perfettamente pulito. Non rivestire le pareti del forno con fogli
d’alluminio da cucina o fogli monouso commerciali, perché potrebbero fondersi
a contatto con le superfici in smalto caldo e danneggiare le superficiin smalto
all'interno del forno. Per evitare di sporcare eccessivamente il forno e prevenire

1.4 Installozione

la diffusione di fumo maleodorante, e consigliabile non utilizzare il forno a
temperature molto alte. E’ generalmente preferibile imposta- re un tempo di
cottura pili lungo e utilizzare una temperatura piu bassa. Oltre agli accessori
forniti con il forno, e consigliabile utilizzare piatti e teglie resistenti alle alte
temperature.

Il produttore non & obbligato ad occuparsi dell'installazione. Gli eventuali
interventi di assistenza, necessari per correggere problemidovuti ad un’errata
installazione, non sono coperti da garanzia. LUinstallazione deve essere
effettuata da un tecnico qualificato e in conformita con queste istruzio- ni.
Un’installazione impropria potrebbe causare infortunialle persone, agli animali
domestici o danni alle attrezzature. Il produttore declina ogni responsabilita
pereventualilesioniodannidovuti ad un’erratainstallazione.

1.5 Gestione dei rifiuti e rispetto dell'ambiente

Il forno puo essere installato sopra una colonna o sotto a un piano di lavoro.
Prima di fissare in posizione il forno, verificare che lo spazio attorno allo stesso
sia sufficiente a garantire la circolazione del flusso di aria fresco necessario a
garantire il raffreddamento del forno e la sicurezza dei componenti interni.
Realizzare le aperture indicate nell’ultima pagina del manuale, a seconda del
tipodiinstallazione.

Questo apparecchio & contrassegnato in conformita alla Direttiva
europea  2012/19/EU sulle apparecchiature elettriche ed
elettroniche (WEEE). | WEEE contengono sia sostanze inquinanti
(che possono provocare conseguenze negative sullambiente) che
componenti di base (che possono essere riutilizzati). E’
importante che i WEEE siano soggetti a trattamenti specifici per
rimuovere e  smaltire correttamente tutti gli inquinanti e
recuperare tutti i materiali. | singoli possono giocare un ruolo importante
nell'assicurare che i WEEE non diventinoun problema ambientale; & essenziale
seguire alcune regole dibase:

-iWEEE non devono essere trattati come rifiuti domestici;

- i WEEE devono essere portati ai punti di raccolta appositi gestiti dal comune o
dasocieta registrate.

In molti paesi, per i WEEE di grandi dimensioni, potrebbe essere presente la
raccolta domestica. Quando si acquista un nuovo apparecchio, quello vecchio

1.6 Dichiarazione di conformita

potrebbe essere restituito al rivenditore che deve acquisirlo gratuitamente su
base singola, sempre che I'apparecchio sia del tipo equivalente e abbia le stesse
funzionidiquello acquistato.

RISPARMIARE E RISPETTARE LAMBIENTE

Ove possibile, evitare di pre-riscaldare il forno e cercare sempre di riempirlo.
Aprire la porta del forno quanto necessario, perché visono dispersioni di calore
ogni volta che viene aperta. Per risparmiare molta energia sara sufficiente
spegnere il forno dai 5 ai 10 minuti prima della fine del tempo di cottura
pianificato, e servirsi del calore che il forno continua a generare. Tenere le
guarnizioni pulite e in ordine, per evitare eventuali dispersioni di energia. Se si
dispone di un contratto di energia elettrica a tariffa oraria, il programma
“cottura ritardata” rendera piu semplice il risparmio spostando I'avvio del
programma negli orari a tariffa ridotta.

Tutti i componenti di questo elettrodomestico destinati a venire a contatto con gli
alimentisono conformicon le disposizioni della Direttiva CEE 89/109.

Apponendo la marcatura su questo prodotto, dichiariamo, sotto la nostra
responsabilita, di ottemperare a tutti i requisiti relativi alla tutela di sicurezza,

salute e ambiente
prodotto.
Con questo Candy Hoover Group, dichiara che questo apparecchio contrassegnato
con c € & conforme ai requisiti essenziali della Direttiva 2014/53 / UE.

previsti dalla legislazione europea in essere per questo
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2. Descrizione del Prodotto
2.1 Panoramica

1. Pannello di controllo

2. Posizioni ripiani
(castelletto se previsto)

3. Griglia metallica

4. Leccarda

5. Ventola

(dietro alla piastra di acciaio)
6. Porta forno

2.2 Accessori (A seconda del modello

] Leccarda 3 Griglie a filo laterale

 —— —
‘ | .
|

Raccoglieiresiduiche gocciolano durante la cottura dialimenticonigrill. Griglia laterale se inclusa.

2 Griglia metallica

Sostiene teglie e piatti.

2.3 Primo utilizzo

PULIZIA PRELIMINARE

Pulire sempreil forno prima di utilizzarlo per la prima volta. Pulire le superficiesterne conun panno morbido leggermente inumidito.

Lavare tuttigliaccessori e pulire I'interno del forno con del detergente per piatti ed acqua calda. Verificare che il forno sia vuoto, impostare latemperatura
massima e lasciarlo acceso peralmeno 1ora, cosidarimuovere tuttigliodorinormalmente presentineiforninuovi.
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3. Utilizzo del Forno
3.1 Descrizione del display

o
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. Manopola del termostato
. Spia del termostato
. Fine della cottura
. Tempo di cottura
. Visualizzazione della temperatura o dell'orologio
. Controlli di regolazione del display LCD
. Contaminuti
. Impostazione dell'orologio
. Lampada di segnalazione WiFi
10. Manopola selettore funzioni

FUNZIONE

ATTENZIONE: la prima operazione da eseguire dopo I'installazione o dopo una interruzione
di corrente (tali situazioni si riconoscono perche sul dispay lampeggia I'ora 12:00 ) € la
regolazione dell’ora, come di seguito descritto. Il LED inferiore destro lampeggia
contemporaneamente ((9)).

elmpostal'oraconitasti "-" "+".
e Premereil pulsante Menu o attendere 5 secondi per I'impostazione dell'orologio.

ATTENZIONE: Il forno funzionera solo impostando I'orologio

O 00 N UL WN

COME SI ATTIVA COME SI SPEGNE COSA FA NOTA

¢ La funzione Sicurezza bambini viene | e La funzione Child Lock e disattivata

attivata con forno spento disattivando
Set (+) per almeno 5 secondi. Da questo

con forno spento, toccando
nuovamente il touchpad Set (+) per

BLOCCO ; ) o -
momento in poi tutte le altre funzioni | almeno 5 secondi. Da questo
BAMBINO - N ; . A
sono bloccate e il display lampeggera a [ momento in poi tutte le funzioni sono
intermittenza di intervalli di 3 secondi | nuovamente selezionabili.
STOP e tempo preimpostato.
ePremere il tasto centrale | eAl termine della durata impostata | #Da un segnale sonoro altermine diun | ePermette di utilizzare il programmatore
CONTAMINUTIf 365, la funzione si  spegne da sola ed | tempo stabilito del forno come una sveglia (puo essere
ePremereitasti"-" "+" perregolare | avvisa con un segnale sonoro il [ eDurante il funzionamento il display | usatoconfornofunzionante ospento.
ladurata segnale sonoro si ferma da solo; per | visualizzailtempo rimanente.

elasciareitasti fermarlosubito premereiltasto.

¢ Alla fine del programma vengono emessi
3segnalidiavviso eil display visualizza End.
Per ripristinare la funzione orologio,
impostarea"0" il selettore delle funzioni.

ePermette di impostare la durata della
cottura del cibo inserito nel forno
ePer visualizzare il tempo rimanente
premereil tasto SELECT.

e Selezionare la funzione di cottura
con la manopola delle funzioni del
forno e la temperatura di cottura con
lamanopola deltermostato.

ePer interrompere il segnale
premere un tasto qualsiasi.
Premere il tasto centrale per tornare
allafunzione orologio.

DURATA ) I : .
ePremereil tasto centrale 1volte ePer modificare il tempo rimanente

COTTURA ) Chwomn ) o
ePremere i tasti "- " "+" per regolare premereil tasto SELECT+"-" "+
ladurata

elasciareitasti

eSelezionare la funzione di cottura
conla manopolacommutatore
NOTA: se il forno viene spento o la
lampada & in funzione, la
programmazione del tempo di
cotturanon funziona.

=

eTipicamente si utilizza questa funzione
con la funzione DURATA COTTURA-ad
esempio il cibo desiderato deve cuocere
per 45 minuti e desidero che sia pronto per
leore 12:30; intal caso:

¢ Al termine della durata impostata il forno
si spegne automaticamente ed avvisa con
unsegnale sonoro.

Selezionare la funzione di cottura
desiderata Impostare la durata cottura a
45 minuti ("-" "+") Impostare la fine
cotturaalleore 12:30("-" "+" ) La cottura
avra auto-maticamente inizio alle 11:45
(12:30 meno 45 minuti), all'ora impostata
come fine cottura il forno si spegne
automaticamente.
ATTENZIONE: impostando solo la fine
cottura e non la durata della cottura, il
forno si accendera subito e si spegnera
all'oradifine cotturaimpostata.

ePermette di memorizzare I'ora di
fine cottura

ePer visualizzare I'ora programmata
premereil tastocentrale 3 volte
ePer modificare l'ora programmata
premereitastiSELECT + "-" "+"

eAll'ora impostata il forno si spegne
da solo; se deve essere fermato
prima €& necessario portare la
manopola commutatore in
posizione O.

¢ Selezionare la funzione di cottura
con la manopola delle funzioni del
forno e la temperatura di cottura con
lamanopola deltermostato.
ePremereil tasto centrale 2 volte
ePremere i tasti "-" "+" per regolare
I'ora difine cottura

elasciareitasti

eSelezionare la funzione di cottura
conla manopolacommutatore
NOTA: se il forno viene spento o la
lampada e in funzione, la
programmazione del tempo di
cotturanonfunziona.

FINE
COTTURA
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FUNZIONE WIFIZERO ELETTRONICA
WiFiha due diverse posizionisul selettore della cottura:

e Attivazione WiFi: la funzione WiFi si attiva solo se il forno e gia registrato sul dispositivo. In questa posizione, il forno sara : e
controllato solo da remoto. OVEN al | ¢
e Reset WiFi: lasciando il selettore nella posizione di reset WiFi per 30 secondi, si attiva la funzione Bluetooth che consente di
registrareil forno sul dispositivo entro 5 minuti. | Fan oven 35..

Se la registrazione avviene correttamente, il forno sara controllato da remoto e I'icona WiFi si accendera. Se la registrazione non
avviene correttamente, la funzione WiFisi disattivera e verra eseguito il reset del forno.

Per procedere con una nuova registrazione, ruotare il selettore del programma di cottura nella posizione di reset WiFi e ripristinare
laposizione.

Nota: installare I'app sul dispositivo prima di avviare la registrazione

DELAY START RECIPES

Nota: sul dispositivo in cui e installata I'app € necessario attivare la funzione Bluetooth Talking Oven

Nota: per entrambe le posizioni WiFii pulsantitattilinon funzionano. © ot am Oven your
Nota: e importante che il segnale WiFitra il router domestico e |'elettrodomestico sia potente. Quando il forno tenta di collegarsi al Saoelons coot e
router, I'icona lampeggia rimanendo accesa per 3 secondi e spenta per 1 secondo; se e gia collegato, l'icona siaccende. Sndsficlensy:

auml HOOVER ONEFi : [6]
» P per informazioni dettagliate sulla MODALITA DI CONNESSIONE all'elettrodomestico ONEFi e per Og P emesees o
- ottimizzare |'UTILIZZO, accedere a http://wizardservice.candy-hoover.com/

1. Selezione programma / 2. Durata programma / 3. Impostazione inizio cottura / 4. Selezione stoviglie dedicate / 5. Assistente vocale e offline /
6. Consigli, suggerimenti e manuale utente online

3.2 Modalita di cottura

Manopola T .
commutatore foreimpostata Funzione (a seconda del modello)

Accende la luce interna.

SCONGELAMENTO: questa posizione permette di far circolare I'aria a temperatura ambiente intorno al cibo surgelato facendolo cosi
scongelarein pochiminuti senza modificare od alterare il contenuto proteico.

180 FORNO VENTILATO: |'aria calda viene ripartita sui diversi ripiani. E” ideale per cuocere contemporaneamente diversi tipi di cibo (carne,

pesce), senza miscelare sapori e odori. Cottura delicata- indicata per pan dispagna, torte Margherita, pasta sfoglia, ecc...
La funzione “ECO” consente di cucinare in modo leggero riducendo |'utilizzo dei grassi. Grazie ad una combinazione del grill e della ventola,
associate ad un ciclo di pulsazione dell'aria, & possibile conservare |'umidita dei cibi, grigliare la superficie e garantire una cottura rapida

180 delle pietanze utilizzando pochi condimenti, senza rinunciare al sapore.

E particolarmente indicata per verdure, frittate e carni. Il ciclo di aria pulsata mantiene I'umidita dei cibi, ne conserva le proprieta nutritive e
garantisce una cottura rapida e omogenea.
Provate tutte le vostre ricette riducendo la quantita di condimento che di solito utilizzate e provate la leggerezza di questa nuova funzione!

210 SUOLA VENTILATA: adatta per cotture delicate (torte-souffle).

E] 220 CONVEZIONE NATURALE: sono in funzione le resistenze superiore e inferiore. E |a cottura tradizionale, ottima per arrostire cosciotti,
selvaggina, ideale per biscotti, mele al forno e per rendere i cibi molto croccanti.

@ = GRILL: Grigliatura tradizionale a porta chiusa: con questa funzione viene inserita la resistenza del grill. Ottima nella cottura di carni di
medio e piccolo spessore (salsicce, costine, bacon).
GRILL + VENTOLA: |'utilizzo del turbo-grill richiede la porta chiusa. Utilizzando la ventilazione e la resistenza grill contemporaneamente, si
cuociono perfettamente grandi porzioni di cibo, come arrosti, pollame, ecc.

200 c IR 5 L. . . . . ’ . o] .

Mettere |a griglia a meta del forno e posizionare la leccarda sotto di essa per raccogliere i grassi. Assicuratevi che il cibo non sia troppo
vicinoal grill. Girarela carne a meta cottura.

@ 220 PIZZA: Con questa funzione I'aria calda circola nel forno per garantire un risultato perfetto per piatti come pizza o torta.

ON [ ACCENSIONE WIFI: il forno consente la connessione WiFi.
RESET RESET WIFI: consenteil riavvio della connessione WiFi.

* Programma di prova secondo CENELEC EN 60350-1 utilizzato per la definizione della classe energetica.
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4. Pulizia e manutenzione del forno

4.1 Note generiche di pulizia

La vita di servizio dell'apparecchio si allunga se questo viene pulito ad
intervalli regolari. Attendere che il forno si raffreddi prima di effettuare le
operazioni di pulizia manuali. Non utilizzare mai detergenti abrasivi,
pagliette di ferro o oggetti appuntiti per lapulizia, per non danneggiare in
modo irreparabile le parti smaltate.Utilizzare solo acqua, sapone o
detergentiabase dicandeggina (ammoniaca).

PARTIINVETRO

E’ consigliabile pulire lo sportello in vetro con carta assorbente da cucina
dopo ogni utilizzo del forno. Per rimuovere le macchie piu ostinate, &
possibile anche utilizzare una spugna imbevuta di detergente ben strizzata
e sciacquare con acqua.

GUARNIZIONE DELLO SPORTELLO DEL FORNO

Se sporca, la guarnizione puo essere pulita con una spugna leggermente

4.2 Funzione Hydro Easy Clean

inumidita.

ACCESSORI

Pulire gli accessori con una spugna imbevuta con acqua e sapone,
sciacquarlie asciugarli: evitare di usare detergenti abrasivi.

VASCHETTA DI GOCCIOLAMENTO

Dopo I'uso del grill, imuovere la vaschetta dal forno. Versare il grasso caldo
in un contenitore e lavare la vaschetta in acqua calda, utilizzando una
spugna e del detergente per piatti.

Se rimangono dei residui di grasso, immergere la vaschetta in acqua e
detergente. In alternativa, e possibile anche lavare la vaschetta nella
lavastoviglie oppure utilizzare un detergente per forniditipo commerciale.
Non reinserire mai una vaschetta sporca nel forno.

La proceduradipulizia “HYDRO EASY CLEAN” utilizza il vapore per facilitare larimozione dal fornodigrasso e dipezzidi cibo rimasti.
1-Inserire 300 ml diacquadistillata o potabile nel contenitore dell’HYDRO EASY CLEAN sul fondo del forno.
2-Impostare lafunzione del forno su Statico([:])osu Riscaldamento dal basso ( Q).

3-Impostare latemperatura sull'icona HYDRO EASY CLEAN ( ).
4- Lasciar funzionare I'elettrodomestico per 30 minuti.
5. Disattivare lamacchina e lasciare che si raffreddi.

6- Unavoltacheil fornosié raffreddato, pulire la superficie interna del forno con uno straccio.
Attenzione: Assicurarsi che il forno siafreddo primadi toccarlo: c'eil rischio di scottarsi. Utilizzare acqua distillata o potabile.
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4.3 Manutenzione

RIMOZIONE E PULIZIA DELLE GRIGLIE
1. Rimuovere le griglie tirandole verso il senso della freccia

2. Pulire le griglie lavandole in lavastoviglie o con una spugna bagnata e asciugandole subito dopo

3. Dopo aver pulito le griglie, installarle nuovamente
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RIMOZIONE DELLO SPORTELLO DEL FORNO
1. Aprirelosportello anteriore.

2. Aprireimorsettidell’alloggiamento della cerniera sul lato destro e sinistro dello sportello anteriore, premendoliverso il basso.

3. Installare nuovamente lo sportello eseguendo la procedura all’inverso.
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RIMOZIONE E PULIZIA DELLA PORTAIN VETRO
1. Aprilelaportadel forno.
2.3.4.Bloccare le cerniere, rimuovere le vitie rimuovere la copertura metallica superiore tirandolaverso I'alto.

5.6. Rimuovere il vetro, estraendolo con molta cura, dalla controporta del forno (NB: nei forni pirolitici, imuovere anche il secondo e terzo vetro (se
presente)).

7.Altermine della pulizia o sostituzione riassemblare le parti nell’ordine opposto alla rimozione.

Su tuttii vetri, I'indicazione "Low-E” deve essere correttamente leggibile e posizionata sul lato sinistro della porta, vicino alla cerniera laterale sinistra. In
questo modo, I'etichetta stampata del primo vetro rimarrainternaalla porta.
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SOSTITUZIONE DELLA LAMPADINA
1.Scollegareilfornoallarete.

2. Allentare la coperturain vetro, svitare lalampadina e sostituirla con una nuova dello stesso modello.
3.Unavolta sostituita lalampadina difettosa, riavvitare la copertura in vetro.

5. Risoluzione dei Problemi

5.1 FAQ
PROBLEMA POSSIBLE CAUSE SOLUTION
Il forno non si scalda L'orologio non & impostato Impostare l'orologio
Il forno non si scalda Il blocco bambini e attivo Disattivare il blocco bambini
. Le regolazioni necessarie Assicurarsi che le impostazioni
Il forno non si scalda . o
non sono impostate necessarie siano corrette

6. Garanzie

Il prodotto e garantito, oltre che ai sensi di legge, alle condizioni e nei termini riportati sul certificato di garanzia convenzionale inserito nel prodotto. ||
certificato dovra essere conservato e mostrato al nostro Centro di Assistenza Tecnica Autorizzato, in caso di necessita, insieme allo scontrino comprovante

['acquisto dell'elettrodomestico. Puoi consultare le condizioni di garanzia anche sul nostro sito internet. Per ottenere assistenza compila I'apposito form
on-line oppure contattacial numero che troviindicato nella pagina di assistenza del nostro sito internet.
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Indicaciones de seguridad

e Durante la coccidn, podria condensarse humedad
dentro de la cavidad del horno o en el cristal de la
puerta. Esto es normal. Para reducir este efecto,
espere de 10 a 15 minutos antes de introducir
alimentos en el horno una vez que lo encienda. De
todos modos, la condensacién desaparece cuando el
horno alcanza la temperatura de coccion.

* Para cocinar verduras, péngalas en un recipiente
con una tapa en lugar de utilizar una bandeja sin
cubrir.

* Evite dejar los alimentos en el horno mas de 15/20
minutos después de cocinarlos.

e ADVERTENCIA: El aparato y sus componentes
accesibles se calientan durante el uso. Se debe tener
cuidado de no tocar los elementos calefactores.

* ADVERTENCIA: Las partes accesibles pueden estar
muy calientes cuando se utiliza el horno. Los nifios
deben mantenerse a una distancia segura.

e Este aparato puede ser usado por niflos mayores
de 8 afios y personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimiento siempre y cuando hayan
sido supervisadas o instruidas sobre el uso del
aparato de forma segura y del conocimiento de los
riesgos que comporta.

e L 0s nifios no deben jugar con el aparato.

* | a limpiezay el mantenimiento que debe realizar el
usuario no sera realizada por nifios sin supervision.

e Durante el uso, se calienta el aparato. Se debe
tener cuidado de no tocar los elementos calefactores
del

interior del horno.

ADVERTENCIA: Las partes accesibles pueden
calentarse durante el uso. Los nifios deben
permanecer alejados.

e No utilizar limpiadores abrasivos o rascadores
metalicos afilados para limpiar el cristal de la puerta
del horno ya que pueden rayar la superficie,
pudiendo comportar la rotura del cristal.

* Se debe apagar el horno antes de retirar la pantalla,
después de la limpieza, se debe colocar seguin las
instrucciones.

e Use solamente el sensor de temperatura
recomendado para este horno.

* No utilice limpiadores de vapor para la limpieza del
aparato.

* Conecte un enchufe en el cable que transporta la
tension, la corriente y la carga indicadas en la
etiqueta y que tiene el contacto de masa. La toma de
corriente debe adecuarse a la carga indicada en la
etiqueta y disponer de un contacto de masa
conectado y operativo. El conductor de tierra es de
color amarillo verdoso. Esta operacion debe
realizarla un profesional debidamente cualificado. Si

la toma de corriente es incompatible con el enchufe
del electrodoméstico, pida a un electricista
profesional que sustituya la toma por otra adecuada.
El enchufe y la toma deben cumplir las normas
actuales del pais donde se instala el
electrodomeéstico. En la conexion con la fuente de
alimentaciéon también puede utilizarse un contactor
omnipolar entre la fuente y el electrodoméstico. Este
debe soportar la carga conectada maxima y cumplir
la legislacion vigente. El contactor no debe
interrumpir el cable de tierra de color amarillo
verdoso. La toma de corriente o el contactor
omnipolar empleados deben estar facilmente
accesibles cuando se instala el electrodoméstico.

ela desconexion puede realizarse mediante el
enchufe accesible o mediante la incorporacion de un
interruptor en el cableado fijo con arreglo a las
normativas de cableado.

oSi el cable de alimentacion estd dafiado, debe
sustituirse por un cable o un haz de cables especial
comercializado por el fabricante; también puede
ponerse en contacto con el departamento de
atencion al cliente.

e E|l cable de alimentacion debe ser de tipo
HO5V2V2-F.

*El incumplimiento de lo anterior puede poner en
peligro la seguridad del electrodoméstico y anular la
garantia.

eCualquier vertido de material excesivo debe
eliminarse ante de la limpieza.

eDurante la limpieza pirolitica, las superficies pueden
calentarse mas de lo habitual, por lo que los nifios
deben mantenerse a una distancia de seguridad.

*E| electrodoméstico no debe instalarse detras de
una puerta decorativa para evitar que se caliente en
exceso.

*Cuando coloque la bandeja interior, asegurese de
dirigir el tope hacia arriba en la parte trasera de la
cavidad.

La bandeja debe introducirse por completo en la
cavidad.

* ADVERTENCIA: No forre las paredes del horno con
papel de aluminio ni utilice las protecciones
desechables que se encuentran disponibles en los
comercios. El papel de aluminio o cualquier otra
proteccion que entre en contacto directo con el
esmalte caliente puede derretirse y dafiar el esmalte
delinterior.

e ADVERTENCIA: Nunca quite la junta de
estanqueidad de la puerta del horno.

* No se requiere ninguna operacién/ajuste adicional
para hacer funcionar el aparato a las frecuencias
nominales.
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1. Advertencias Generales

Le agradecemos que haya elegido uno de nuestros productos. Para utilizar el horno de forma éptima es aconsejable
leer con atencion este manual y conservarlo para poder consultarlo en el futuro. Antes de instalar el horno, anote el
numero de serie para poder facilitarselo al personal del servicio de asistencia técnica en caso de solicitar su
intervencion. Después de extraer el horno del embalaje, compruebe que no haya sufrido dafio alguno durante el
transporte. En caso de duda, no utilice el horno y solicite la asistencia de un técnico cualificado. Conserve todo el
material de embalaje (bolsitas de plastico, poliestireno, clavos) fuera del alcance de los nifios. La primeravez que se
enciende el horno puede producirse un humo de olor acre, causado por el primer calentamiento del adhesivo de los
paneles de aislamiento que recubren el horno: se trata de un fenémeno absolutamente normal y, en caso de que se
produzca, sera preciso esperar a que cese el humo antes de introducir los alimentos. El fabricante declina toda
responsabilidad en caso de no observar lasinstrucciones contenidas en este documento.

NOTA: las funciones, las propiedades y los accesorios de los hornos citados en este manual pueden variar segin los

modelos.

1.1 Recomendaciones de seguridad

Utilice el horno solo con el fin para el que se ha disefiado, es decir: Unicamente
para cocer alimentos; cualquier otro uso, por ejemplo como fuente de
calefaccion, se considera impropio y por lo tanto peligroso. El fabricante no
puede ser considerado responsable de eventuales dafios derivados de usos
impropios, erroneos oirracionales.

El uso de cualquier aparato eléctrico comporta la observacion de una serie de
reglasfundamentales:

1.2 Seguridad electrica

- notirar del cable de alimentacion para desenchufar el conector de la toma de
corriente;

-notocarelaparato conlas manos nilos pies mojados o humedos;
-engeneralno esaconsejable usar adaptadores, regletas nialargadores;

- en caso de averia o mal funcionamiento del aparato, apaguelo y no lo
manipule.

CONFIE LA CONEXION ELECTRICA A UN ELECTRICISTA O A UN TECNICO
CUALIFICADO.

La red de alimentacion a la que se conecte el horno debe cumplir la normativa
vigente en el pais de instalacion. El fabricante declina toda responsabilidad por
eventuales dafios derivados de no observar dicha normativa. El horno debe
conectarse a la red eléctrica mediante un enchufe de pared con toma de tierrao
mediante un seccionador con varios polos, segtn la normativa vigente en el pais
de instalacion. La red eléctrica debe estar protegida mediante fusibles
adecuados y deben utilizarse cables con una seccidn transversal idonea que
garantice una correcta alimentacién del horno.

CONEXION

El horno se suministra con un cable de alimentacién que debe conectarse
Unicamente a una red eléctrica con una tension de 230 V de CA entre fases o
entre la fase y el neutro. Antes de conectar el horno a la red eléctrica es
imprescindible comprobar:

1.3 Recomendaciones

-latension de alimentacion indicada por el medidor;

-la configuracion del seccionador.

El hilo de toma de tierra conectado al terminal de tierra del horno debe estar
conectado alterminal de tierra de lared eléctrica.

ATENCION

Antes de conectar el horno a la red eléctrica, confie la comprobacién de la
continuidad de la toma de tierra de la red eléctrica a un electricista cualificado.
El fabricante no se hace responsable de eventuales accidentes u otros
problemas derivados de no conectar el horno a tierra o de conectarlo a una
tomadetierra con unacontinuidad defectuosa.

NOTA: puesto que el horno podria requerir la intervencién del servicio de
asistencia, es aconsejable prever la disponibilidad de otro enchufe de pared al
que conectar el horno después de extraerlo del espacio donde se ha instalado.
El cable de alimentacién debe sustituirse Unicamente por personal de
asistencia técnica o por técnicos con una cualificacion analoga.

Una limpieza minima después de utilizar el horno ayudara a mantenerlo limpio
durante mas tiempo. No forrar las paredes del horno con aluminio u otras
protecciones disponibles en tiendas. El aluminio o los protectores, en contacto
directo con el esmalte caliente puede derretirse y deteriorar el esmalte del

1.4 Instalacion

interior. Para evitar un exceso de suciedad en el hornoy que pueden derivar en
olores y humo en exceso, recomendamos no utilizar el horno a temperaturas
muy elevadas. Es mejor ampliar el tiempo de coccion y bajar un poco la
temperatura.

No es obligacion del fabricante instalar el horno. Si se requiere la ayuda del
fabricante para subsanar fallos derivados de una instalacion incorrecta, dicha
asistencianola cubrirdla garantia.

Han de seguirse a rajatabla las instrucciones de instalacion para personal
cualificado. Una instalacién incorrecta puede provocar dafios personales,
materiales o en animales. El fabricante no se hace responsable de esos posibles

dafios.

Elhorno se puede colocar encima, en una columna, o debajo de una encimera.
Antes de fijar el horno hay que asegurar una buena ventilacién en el hueco
donde se vaya a colocary que el aire necesario para enfriar y proteger las piezas
internas circula sin problema. Realizar las aperturas especificadas en la Ultima
paginaseguneltipodealtura.

1.5 Gestidon de residuos y respeto por el medio ambiente

Este aparato esta certificado conforme a la directiva europea
2012/19/EU sobre aparatos eléctricos y electrénicos (WEEE). Los
dispositivos WEEE contienen sustancias contaminantes (que
pueden provocar consecuencias negativas en el medio ambiente)
o0 componentes basicos (que pueden reutilizarse). Es importante
que dichos dispositivos estén sujetos a tratamientos especificos
paraeliminary desechar correctamente todos los contaminantesy
recuperar todos los materiales. Cada individuo puede desempefiar un papel
importante a la hora de asegurar que los dispositivos WEEE no se conviertan en
un problema medioambiental; es esencial seguir algunas reglas basicas:

-los dispositivos WEEE no deben tratarse como residuos domésticos;

- los dispositivos WEEE deben llevarse a los puntos de recogida especificos
gestionados por el municipio o por una sociedad registrada.

En muchos paises, para los WEEE de grandes dimensiones, puede haber
disponible un servicio de recogida a domicilio. Cuando se compra un nuevo

aparato, el viejo puede entregarse al vendedor, que debe adquirirlo
gratuitamente siempre que el aparato sea de tipo equivalente y tenga las
mismas funciones que el que se ha adquirido.

AHORRARY RESPETAR EL MEDIO AMBIENTE

Siempre que sea posible, evite precalentar el horno e intente utilizarlo siempre
lleno. Abra la puerta del horno lo menos posible, ya que se producen
dispersiones de calor cada vez que se lleva a cabo esta operacion. Para ahorrar
mucha energia basta apagar el horno de 5 a 10 minutos antes del fin del tiempo
de coccidn planificado y servirse del calor que el horno continta generando.
Mantener las juntas limpias y en buen estado para evitar posibles dispersiones
de energia. Sisedispone de un contrato de energia eléctrica por tarifa horaria,
el programa de coccién retardada permitird ahorrar mas facilmente retrasando
elencendido del horno hasta el horario de tarifa reducida.

ES 42



1.6 Consejos De Cumplimiento

En este equipo, las piezas que se prevé que puedan estar en contacto con los  términos de seguridad, salud y medio ambiente, establecidos en la legislacion
alimentos, cumplen las regulaciones de la CEE indicadas en la directiva 89/1009. de este producto.

Grupo Candy Hoover, declara que este aparato marcado con C € cumple con
Al mostrar el logo c E marcado en este producto, declaramos, bajo nuestra  los requisitos esenciales de la Directiva 2014/53 / UE.
propia responsabilidad, el cumplimiento de todos los requisitos europeos en

2. Descripcion del producto
2.1 Descripcion general

1. Panel de control

2. Posiciones de las bandejas
(y del soporte elevado
si corresponde)

3. Rejilla metdlica

4. Bandeja

5. Ventilador (detras de la
placa de acero)

6. Puerta del horno

2.2 Accesorios (De acuerdo con el modelo)

1 Bandeja 3 Laterales de alambres

=

T

1

Recoge los residuos que gotean durante la coccion de alimentos con las  Rejilla del alambre lateral si estd incluido.
resistencias.

2 Rejilla metdlica

Sostiene fuentes y platos.

2.3 Primer uso

LIMPIEZA PRELIMINAR

Limpie el horno antes de utilizarlo por primeravez. Limpie las superficies externas con un pafio suave levemente humedecido.

Lave todos los accesorios y limpie el interior del horno con detergente lavavajillas y agua caliente. Compruebe que el horno esté vacio, seleccione la
temperatura maximay déjelo encendido durante un minimo de unahora para eliminar todos los olores que suele haber presentes enlos hornos nuevos.
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3. Utilizacion del hormo (De acuerdo con el modelo)
3.1 Descripcion de la pantalla

o
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ATENCION: la primera operacién que hay que efectuar después de la instalacion o después de
una interrupcion de la corriente (este tipo de situaciones se reconocen al observar que en la
pantalla de visualizacion parpadea la hora 12:00 ) es el ajuste de la hora. EI LED inferior derecho
parpadea al mismo tiempo ().

. Perilla selectora del termostato
. Ldmpara de sefial del termostato
Fin de la coccidén

© N U A WN R

. Tiempo de coccion

. Temperatura o visualizacion del reloj
. Controles de ajuste de pantalla LCD
. Minder minder

. Configuracién del reloj

. Ldmpara de sefial wifi

10. Perilla selectora de funciones

eAjustar lahoraconlosbotones"-" "+".
e Presione el botdn de Menu o espere 5" hasta que el reloj esté ajustado.

ATENCION: El horno funciona sélo sila hora esta programada.

FUNCION

MODO DE ACTIVACION

MODO DE DESCONEXION

FUNCIONAMIENTO

FINALIDAD

BLOQUEO
PARA NINOS

e La funcion de bloqueo para nifios se
activa con el horno apagado tocando
Set (+) durante un minimo de 5
segundos. A partir de este momento,
todas las demas funciones se
bloquean y la pantalla parpadeara 3
segundos INTERRUMPIR y programar
eltiempo de formaintermitente.

e La funcién Bloqueo infantil se
desactiva con el horno apagado al
tocar el panel téctil Configurar (+)
nuevamente durante un minimo de 5
segundos. A partir de este momento,
todas las funciones se pueden
seleccionar nuevamente.

MINUTERO

ePulse el boton central
3vez

ePulse las teclas"-" "+
para ajustar la duracién
eSuelte las teclas

n

e Cuando transcurre el tiempo
seleccionado, el funcionamiento se
para solo y avisa con una sefial
acustica (la sefial acustica se para
sola; interrumpirlo nmediatamente
pulselatecla.

eEmite una sefial acuUstica finalizado el
tiempo establecido

eDurante el funcionamiento, la
pantalla muestra el tiempo restante.

ePermite utilizar el programador del horno
a modo de alarma (puede utilizarse con

horno en
desconectado)

funcionamiento o

DURACION
DE LA
COCCION

b

¢ Seleccione la funcién de coccion
con el selector de funcion del hornoy
latemperatura a la que desea cocinar
con el selector del termostato.

*Pulse el botdn central 1 veces

ePulse las teclas "-" "+" para el ajuste
deladuracion

eSueltelasteclas

eSeleccione la funcién de coccién con
elmando selector de funcién

NOTA: Si el horno estéd apagado o la
luz estd encendida, la funcion de
programacion del tiempo de coccién
no funcionara.

ePara detener la sefal,
cualquiertecla.

Pulse el botén central para volver a
lafuncién dereloj.

pulse

ePermite seleccionar el tiempo de
cocciodn del alimento introducido en el
horno.

ePara visualizar el tiempo restante
pulselatecla.

ePara modificar el tiempo restante,
pulselatecla+"-" "+"

¢ Al finalizar, el

programa emite 3 sefiales

de advertencia y aparece End (Fin) en la

pantalla.

Coloque el selector de funciones en "0"
paravolver alafuncién de reloj

FIN DE LA
COCCION

Dl

¢ Seleccione la funcion de coccion
con el selector de funcién del hornoy
latemperatura a la que desea cocinar
con el selector del termostato.

*Pulse el boton central 2 veces

ePulse lasteclas"-" "+" paraajustarla
hora del fin de coccion.
eSueltelasteclas

#Seleccione la funcién de coccion con
elmando selectorde funcién

NOTA: Si el horno estd apagado o la
luz estd encendida, la funcion de
programacion del tiempo de coccién
no funcionara.

*A la hora seleccionada el horno se
desconectard solo; si desea
interrumpirlo, situer antes el mando
selector de funcion en la posicion O.

ePermite memorizar la hora de fin de
lacoccién.

ePara visualizar la hora rogramada,
Pulse el botén central 3 veces

ePara modificar la hora programada,
pulselasteclas END +"-" "+"

Normalmente se utiliza esta funcién con la
finalidad de DURACION DE LA COCCION A
modo de ejemplo: el alimento debe
cocinarse durante 45 minutos y deseo que
esté listo para las 12:30; en tal caso.
Seleccione la funcion de coccion deseada.
Ajuste el tiempo de la coccion en 45 minutos

[

"+") Ajuste el fin de la coccion a las

12:20h. ("-" "+").

eCuando termina el tiempo seleccionado, el
horno se desconecta automatica- mente y
avisa emitiendo una sefial acustica.
La coccidn comenzard auto- maticamente a
las11:45 h (12:30, menos 45minutos), y a la
hora seleccionada como fin de la coccion el
horno se desconectard automatica- mente.
ATENCION: Si selecciona Unicamente el fin
de coccidn sin el tiempo de coccion, el horno
se conectard inmediatamente y se

desconectara a
seleccionada.

la hora de fin de la coccion
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FUNCION WIFI ELETTRONICA ZERO
Wi Fitiene dos posiciones diferentes en el selector de coccion:

e Wi Fi activa: Wi Fi se enciende sélo si el horno ya esta conectado a su dispositivo. En esta posicion el horno sélo sera controlado por : e
control remoto. OVEN al | ¢
® Reinicio Wi Fi: Después de dejar el selector en el reajuste de Wi Fi durante 30", Bluetooth se encendera y usted podrd asociar el
horno a su dispositivo dentrode 5'. | Fan oven 35..

Si la asociacion resulta exitosa, el horno sera controlado por control remoto y el icono de Wi Fi se encenderd. Si la asociacién no tiene DELAY START RECIPES

éxito, WiFise apagardy el horno se reiniciara.

Para continuar con una nueva asociacion, el selector del programa de coccién debe estar apagado en la posicion de reinicio de Wi Fiy,
acontinuacion, debe volver a ajustarse en ella.

Nota: Instale la aplicacién en su dispositivo antes de iniciar la asociacion

Nota: El dispositivo donde estd instalada la aplicaciéon debe tener Bluetooth activadoNota: Para ambas posiciones Wi Fi, los botones Talking Oven

tactiles no funcionan. © Helollom Overcyou:
Nota: Es importante establecer una buena intensidad de sefial Wi-Fi entre el router doméstico y el aparato. Cuando el horno esté s ol B

and efficiency.

intentando conectarse al router, el icono parpadeara 3" encendidoy 1" apagado; cuando ya esté conectado, el icono se encendera.

)
s ‘ HOOVER ONEFi: , o B v [5] @
‘)_ .t Para una informacion detallada sobre COMO CONECTAR su aparato ONEFi y COMO USARLO

- correctamente, visite la pagina http://wizardservice.candy-hoover.com/

1. Seleccién del programa / 2. Duracion del programa / 3. Configuracion de inicio de coccion / 4- Seleccion de las recetas especificas
5. Asistente de voz y offline / 6. Consejos, sugerencias y manual de usuario en linea

3.2 Modalidades de coccion

Mando T°C

selector |establecida FUNCION (dependiendo del modelo)
@‘ LAMPARA: Conecta la luz interior
DESCONGELACION: Funcionamiento de la turbina de coccidn que hace circular el aire dentro del espacio del horno. Ideal para realizar
una descongelacion previa a una coccion.
CALOR CIRCULANTE: Utilizacion simultanea de la resistencia inferior, superiory de la turbina que hace circular el aire dentro del espacio
del horno. Funcién recomendada para las aves, la reposteria, los pescados, las verduras... El calor penetra mejor dentro del alimento a
180 cocer reduciendo el tiempo de coccidn, asi como el tiempo de precalentamiento. Se pueden realizar cocciones combinadas con
preparaciones idénticas o distintas en uno o dos niveles. Este modo de coccidn garantiza una distribucion homogénea del calor y no

mezcla los olores. Para una coccién combinada se deben prever unos diez minutos mas.

La funcion "ECO” permite cocinar de manera mas saludable, reduciendo la cantidad de grasa o aceite necesaria. Gracias a la combinacion
del grill y el ventilador, conjuntamente con un flujo de aire variable, se conservara el nivel de humedad de los alimentos, dorando la
superficiey reduciendo el tiempo de coccidn, sin alterar su sabor.

Especialmente, es adecuado para la coccidn de carnes, verduras asadas y tortillas. El flujo variable de aire mantiene tanto la humedad en
elinterior del horno como en los alimentos, conservando los valores nutricionales y garantizando un proceso de coccion uniforme rapido.
jPruebe todas sus recetasy reduzca la cantidad de condimentos que se empleany experimente la ligereza de esta nueva funcién!

190

RESISTENCIA INFERIOR CIRCULANTE: Utilizacién de la resistencia inferior mas la turbina que hace circular el aire dentro del espacio del
210 horno. Ideal para hacer tartas de frutas jugosas, tortadas, quiches, pasteles. Evita que se sequen los alimentos y favorece la subida de
bizcochos, masa de pany otras cocciones realizadas por debajo. Coloque larejillaenlaranurainferior.

E] . CONVECCION NATURAL: Funcionan la resistencia inferior y la resistencia superior del horno. Es la coccién tradicional, ideal para cocinar
asados, caza, galletas, manzanas al hornoy para conseguir alimentos crujientes.

GRILL: El grill debe utilizarse con la puerta cerrada. Utilizacién de la resistencia superior con posibilidad de ajustar la temperatura. Es
@ 530 nece;sario un precalentamiento de 5 min‘utos para que la resistencia se ponga al rojp. E'>§ito seguro con !as parrilladas, las blroclhetas y los

gratinados. Las carnes blancas deben alejarse del grill, porque aunque asi se alargara el tiempo de coccidn, la carne quedard mas sabrosa.
Las carnesrojasy losfiletes de pescado se pueden colocar encima de la rejilla colocando debajo la grasera.

TURBOGRILL : La funcién turbogrill debe utilizarse con la puerta cerrada. Utilizacion de la resistencia superior mas la turbina que hace
circular el aire dentro del espacio del horno. Se requiere un precalentamiento para las carnes rojas pero no para las carnes blancas. Ideal
200 para las cocciones de volumen grueso, piezas enteras como cerdo asado, las aves, etc. Coloque el plato que quiera cocer directamente en
la rejilla en el centro del horno, a un nivel medio. Coloque la grasera debajo de la rejilla para que las grasas caigan dentro. Aseglrese de
gue lacomidano quede demasiado cerca del grill. En la mitad de la coccidn, gire la pieza que esté cociendo.

) 220 PIZZA: Con esta funcion, el aire caliente circulé en el horno para garantizar el resultado perfecto para platos como pizza o pastel.
ON [ WIFIACTIVA: El horno permite la conexion wifi.
RESET REINICIO WIFI: Permite reiniciar la conexisn wif.

* Programa de prueba segin CENELEC EN 60350-1 utilizado para la definicion de la clase energética.
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4. Limpieza y mantenimiento del hormno

4.1 Notas genéricas de limpieza

La vida util del aparato se prolonga si se limpia a intervalos regulares. Espere a
que el horno se enfrie antes de llevar a cabo las operaciones de limpieza
manuales. No utilice nunca detergentes abrasivos, estropajos metalicos ni
objetos puntiagudos para la limpieza con el fin de no dafiar de forma
irreparable las piezas esmaltadas. Utilice Unicamente agua, jabdén o
detergentes a base de amoniaco.

PIEZAS DE VIDRIO

Es aconsejable limpiar la puerta de vidrio con papel absorbente de cocina
después de cada uso del horno. Para eliminar las manchas mas persistentes,
se puede utilizar también una esponja empapada en detergente bien
escurriday aclarar con agua.

4.2 Funcion Hydro Easy Clean

JUNTA DE LA PUERTA DELHORNO

Sise ensucia, la junta se puede limpiar con una esponja ligeramente himeda.
ACCESORIOS

Limpie los accesorios con una esponja empapada en agua y jabon, escurralos
y séquelos: no utilice detergentes abrasivos.

FUENTE DE GOTEO

Después de usar las resistencias, extraiga la fuente del horno. Vierta la grasa
caliente en un recipiente y lave la fuente con agua caliente utilizando una
esponjay detergente lavavajillas.

Si quedan residuos grasos, sumerja la fuente en agua y detergente. También
se puede lavar la fuente en el lavavajillas o bien utilizar un detergente
comercial para hornos. Nunca vuelva a introducir la fuente sucia en el horno.

El procedimiento de limpieza “HYDRO EASY CLEAN” utiliza vapor para facilitar la eliminacion de grasa y restos de alimentos del horno.
1- Introduzca 300 ml de agua destilada o potable en el contenedor de HYDRO EASY CLEAN delfondo del horno.
2-Configurela funcion del horno en Estatica ( E] ) o Calentamiento desde abajo ( Q ).

3- Configure latemperaturaen elicono HYDRO EASY CLEAN ( ).
4-Deje el electrodoméstico en funcionamiento durante 30 minutos.

5- Desactive el aparatoy deje que se enfrie. Unavez que el horno se haya enfriado.

6- Limpie la superficie interna del horno con un pafio.

Atencidn: Asegurese de que el horno esté frio antes de tocarlo: corre el riesgo de escaldarse.

000
000

4.3 Mantenimiento

EXTRACCION Y LIMPIEZA DE LAS GUIAS LATERALES

1. Quitarlas guias laterales metalicas tirando de ellas, siguiendo la direccion de las flechas.
2.Limpiarlas guias laterales metalicas en el lavavajillas o bien empleando una esponja humeday secandolas posteriormente.
3. Despues del proceso de limpieza, montar las guias laterales metalicas en ordeninverso al mencionado anteriormente.

v
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EXTRACCION DE LA PUERTA DELHORNO
1.Abralapuertaanterior.

2.Abralas pestafias de alojamiento de la bisagra por el lado derecho e izquierdo de |la puerta anterior presionandolas hacia abajo.

3.Vuelvaainstalarla puertallevando a cabo el procedimiento a lainversa.

ES 46



EXTRACCION Y LIMPIEZA DE LA PUERTA DE VIDRIO
1.Abralapuertadelhorno.
2.3.4.Bloquee las bisagras, desenrosque los tornillos y extraiga la cubierta metalica superior tirando hacia arriba.

5.6. Extraiga el vidrio con mucho cuidado de la contrapuerta del horno (N. B.: si se trata de un horno pirolitico, extraiga también el segundo y el tercer vidrio si los
hubiera).

7.Altérmino de lalimpieza o sustitucion, vuelva a ensamblar las piezas en el orden opuesto a la extraccion.

En todos los vidrios, la indicacion ”Low-E” debe ser correctamente legible y estar ubicada a la izquierda de la puerta, cerca de la bisagra lateral izquierda. De este
modo, la etiqueta estampada en el primer vidrio quedara por el interior de la puerta.
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SUSTITUCION DE LABOMBILLA
1. Desenchufe el hornode lared eléctrica.

2.Suelte la cubierta de vidrio, desenrosque la bombillay sustituyala por una nueva del mismo modelo.

3. Unavezsustituida la bombilla defectuosa, vuelva a atornillar la cubierta de vidrio.

5. Solucion de problemas

5.1 Preguntas mds frecuentes

PROBLEMA

CAUSA POSIBLE

SOLUCION

El horno no se calienta

El reloj no estd en hora

Configure el reloj

El horno no se calienta

El bloqueo infantil esta
activado

Desactive el blogueo infantil

El horno no se calienta

Los ajustes necesarios ho
estan configurados

Asegurese de que los ajustes
necesarios sean correctos
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Instrukcje Bezpieczenstwa

e Podczas gotowania wilgo¢ moze skrapla¢ sie do
komory piekarnika lub na szybke drzwiczek. Jest to
zjawisko normalne. Aby je ograniczyé, nalezy
poczeka¢ od 10 do 15 minut po wiaczeniu
urzadzenia, zanim zywnosc zostanie umieszczona w
piekarniku. Skropliny znikng, gdy piekarnik osiggnie
temperature pieczenia.

e Warzywa najlepiej piec w pojemniku z pokrywg
zamiast otwartego naczynia.

e Unika¢ pozostawiania zywnosci wewnatrz
piekarnika po pieczeniu na dtuzej niz 15/20 minut.

e UWAGA: Podczas pracy urzadzenie oraz jego
elementy sg gorgce. Nalezy zachowac ostroznos¢ i
nie dotykac goragcych czesci.

e OSTRZEZENIE: czeéci tatwo dostepne moga
nagrza¢ sie podczas uzywania piekarnika. Dzieci
powinny zachowac bezpieczng odlegtos¢ od
urzadzenia.

e Dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz ososby z
ograniczeniami ruchowymi, umystowymi,
czuciowymi lub nie posiadajagce odpowiednie]
wiedzy lub doswiadczenia mogg obstugiwad
urzgdzenie jedynie pod nadzorem lub po
przeszkoleniu odnosnie bezpiecznego uzykowania
urzadzenia i zwigzanych z tym zagrozen.

e Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem.

» Dzieci bez nadzoru nie mogg obstugiwac ani czysci¢
urzadzenia.

e Podczas uzytkowania urzadzenie nagrzewa sie.
Nalezy zachowac ostroznosc¢ i nie dotyka¢ gorgcych
czesci wewnatrz piekarnika.

UWAGA: dostepne czesci mogg byc¢ gorgce podczas
uzytkowania. Dzieci nie mogg zbliza¢ sie do
urzadzenia.

e Do czyszczenia szyby drzwi piekarnika nie wolno
stosowac substancji Sciernych ani ostrych skrobakow
gdyz mogg one porysowac szkto i spowodowac jego
sttuczenie.

* Wytaczy¢ piekarnik przed usunieciem ekranu, po
wyczyszczeniu zamontowaé ekran zgodnie z
instrukcja.

e Uzywac wytacznie sondy cieplnej przeznaczonej do
tego piekarnika.

* Nie stosowac do czyszczenia urzgdzen parowych.

e Podtgczy¢ wtyczke do kabla zasilajgcego
odpowiedniego do wymaganego napiecia, pradu i
obcigzenia wskazanego na tabliczce oraz
posiadajgcego styk uziemiajgcy. Gniazdko musi by¢
odpowiednie do obcigzenia wskazanego na tabliczce
i musi posiada¢ podtgczony oraz dziatajgcy styk
uziemiajgcy. Przewdd uziemiajgcy jest koloru zétto-
zielonego. Czynnos¢ te powinien przeprowadzi¢

odpowiednio wykwalifikowany specjalista. W razie
niekompatybilnosci pomiedzy gniazdkiem a wtyczka
urzadzenia nalezy poprosi¢ wykwalifikowanego
elektryka o wymiane gniazdka na inne
odpowiedniego typu. Wtyczka oraz gniazdko
powinny by¢ zgodne z obowigzujgcymi w danym
kraju przepisami w zakresie instalacji elektrycznej.
Podtgczenie do Zrodta zasilania mozna wykonaé
rowniez poprzez umieszczenie pomiedzy
urzgdzeniem a zrodtem zasilania wielobiegunowego
wytgcznika, ktory wytrzyma maksymalne podtgczone
obcigzenie i ktéry bedzie zgodny z obowigzujgcymi
przepisami. Zoétto-zielony kabel uziemiajacy nie
powinien byC¢ przerwany przez ten wyfgcznik.
Gniazdko oraz wytgcznik wielobiegunowy
zastosowany do podtgczenia powinien by¢ po
zainstalowaniu urzgdzenia fatwo dostepny.

e Roztgczania mozna dokonywac dzieki dostepne;j
wtyczce lub wbudowanemu przetgcznikowi w statym
okablowaniu, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami
w zakresie okablowania.

e Jesli przewdd zasilajaey jest uszkodzony, nalezy go
zastgpi¢ kablem lub specjalng wigzkg przewodow
udostepniang przez producenta lub wskazang po
skontaktowaniu sie z dziatem obstugi klientow.

* Kabel zasilajgcy musi by¢ typu HO5V2V2-F.

e Nieprzestrzeganie powyzszej wskazowki moze
zaktoci¢ bezpieczenstwo urzgdzenia i spowodowac
utrate gwarancji.

e Nadmiar rozlanych substancji nalezy usung¢ przed
czyszczeniem urzadzenia.

e W trakcie procesu czyszczenia pirolitycznego
powierzchnie mogg by¢ bardziej gorgce niz zwykle.
Dzieci powinny zachowac bezpieczng odlegtos¢ od
urzadzenia.

* Aby unikng¢ przegrzewania sie, urzgdzenia tego nie
nalezy instalowac za panelem dekoracyjnym.

¢ \W razie umieszczania we wnetrzu potki nalezy sie
upewnic, ze ogranicznik jest skierowany w gore i w
strone tylng komory.

Potka musi by¢ wtozona catkowicie do komory.
*OSTRZEZENIE: Nie zakrywaj $cian piekarnika
papierem aluminiowym ani dostepnymi na rynku
foliami jednorazowymi. W kontakcie z
powierzchniami goracej emalii mogtyby one stopic
sie i uszkodzi¢ emaliowane powierzchnie wewnatrz
piekarnika.

e OSTRZEZENIE: Nigdy nie usuwaj uszczelki z
drzwiczek piekarnika.

e Do obstugi urzadzenia na czestotliwosciach
znamionowych nie jest wymagane wykonanie zadnej
dodatkowej operacji/ustawienia
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1. Instrukcje ogdine

Dziekujemy za wybodr jednego z naszych produktow. Aby jak najlepiej wykorzystywac posiadany piekarnik,
zachecamy do uwaznego przeczytania niniejszej instrukcji i starannego przechowywania jej, aby méc z niej
skorzysta¢ w razie potrzeby w przysztosci. Przed zainstalowaniem piekarnika nalezy zanotowac jego numer
seryjny, aby méc podac go personelowi biura obstugi klienta, gdyby wymagane byty jakiekolwiek naprawy. Po
wyjeciu piekarnika z opakowania nalezy sprawdzi¢, czy nie ulegt on uszkodzeniu podczas transportu. W razie
jakichkolwiek watpliwosci nie nalezy korzystac z piekarnika i zwrdcic sie do wykwalifikowanego technika w celu
uzyskania porady. Nalezy trzymac z dala od dzieci wszystkie materiaty opakowania (folie ochronne, styropian,

kotki).

Podczas pierwszego uruchomienia piekarnika moze z niego wydoby¢ sie silny dym o nieprzyjemnym zapachu,
ktory jest spowodowany przez klej na panelach izolacyjnych wokot rozgrzewanego po raz pierwszy piekarnika.
Jest to zjawisko catkowicie normalne i nalezy wdwczas poczeka¢, az dym catkowicie sie ulotni, przed

umieszczeniem zywnosci w piekarniku. Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci za sytuacje bedace

wynikiem nieprzestrzegania instrukcji podanych w niniejszym dokumencie.

UWAGA: Wymienione w niniejszej instrukcji funkcje, wtasciwosciiakcesoria piekarnika moga by¢ rézne w zaleznosci od zakupionego modelu.

1.1 Wskazowki dotyczace bezpieczernstwa

Z piekarnika nalezy korzysta¢ wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem, czyli
wyfacznie do pieczenia zywnosci; wszelkie inne préby uzytkowania, na przyktad
jako Zrodto ciepta, uwazane s3 za niewfasciwe, a tym samym niebezpieczne.
Producent nie moze ponosi¢ odpowiedzialnosci za jakiekolwiek uszkodzenia
bedgce skutkiem nieprawidtowego, btednego lub nierozsgdnego uzytkowania.
Obstuga jakiegokolwiek urzgdzenia elektrycznego wigze sie z koniecznoscia
przestrzegania pewnych istotnych zasad:

1.2 Bezpieczenstwo elektryczne

- Nie ciggnac za przewdd zasilania w celu odfgczenia go od gniazdka pradowego;
- Nie dotykac urzadzenia mokrymilub wilgotnymi dtoimi bgdz stopami;

- Ogodlnie rzecz biorgc, odradza sie stosowania adapteréw, gniazdek
wielokrotnych i przedtuzaczy;

- W razie usterkii/lub nieprawidtowego dziatania urzgdzenia nalezy je wytaczy¢i
nie naruszac go.

PRZYLACZA ELEKTRYCZNE POWINNY ZOSTAC WYKONANE PRZEZ ELEKTRYKA
LUB WYKWALIFIKOWANEGO TECHNIKA. Sie¢ zasilajaca, do ktdrej podtaczany
jest piekarnik, powinna by¢ zgodna z przepisami obowigzujacymi w kraju jego
instalacji. Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci za ewentualne
uszkodzenia bedgce wynikiem nieprzestrzegania takich przepiséw. Piekarnik
powinien by¢ podtgczony do sieci elektrycznej za pomocg gniazdka Sciennego z
uziemieniem lub poprzez wielobiegunowy wytgcznik, w zaleznosci od
przepisdw obowigzujgcych w kraju instalacji. Zasilanie elektryczne powinno by¢
zabezpieczone odpowiednimi bezpiecznikami i powinny by¢ uzywane
przewody o przekroju poprzecznym, ktory zapewni prawidtowe zasilanie
piekarnika.

PODLACZANIE

Piekarnik jest dostarczany z kablem zasilajgcym, ktéry powinien by¢ podtaczany
wytgcznie do sieci elektrycznej o napieciu 220-240 V AC pomiedzy fazami lub
pomiedzy fazg i przewodem neutralnym. Przed podtgczeniem piekarnika do
sieci elektrycznej nalezy sprawdzic:

- napiecie zasilania podane na mierniku;

1.3 Zalecenia

- ustawienia wytacznika.

Przewdd uziemienia podtaczony do zacisku uziemiajgcego piekarnika musi by¢
podtgczony do zacisku uziemiajgcego sieci elektrycznej.

OSTRZEZENIE

Przed podtaczeniem piekarnika do sieci elektrycznej ciggto$¢ uziemienia sieci
elektrycznej powinien sprawdzi¢ wykwalifikowany elektryk. Producent zrzeka
sie wszelkiej odpowiedzialnosci za ewentualne wypadki lub inne problemy
wynikajgce z braku podfgczenia piekarnika do uziemienia lub z powodu
uziemienia o nieprawidtowej ciggtosci.

UWAGA: poniewaz piekarnik moze wymagac czynnosci serwisowych, zaleca sie
przewidzie¢ dodatkowe

gniazdko $cienne, do ktérego bedzie mozna pdzniej podtaczy¢ piekarnik po
wyjeciu go z miejsca, w ktérym go zainstalowano. Przewdd zasilajgcy powinien
by¢ wymieniany wytacznie przez personel techniczno-serwisowy lub technikéw
posiadajgcych jednakowe kwalifikacje.

Po kazdym uzyciu piekarnika kilka prostych czynnosci zwigzanych z czyszczeniem
go pozwoli utrzymac piekarnik w idealnej czystosci.

Nie zakrywaj $cian piekarnika papierem aluminiowym ani dostepnymi na rynku
foliami jednorazowymi, poniewaz w kontakcie z powierzchniami gorgcej emalii
mogtyby one stopi¢ sie i uszkodzi¢ emaliowane powierzchnie wewnatrz

1.4 Instalacja

piekarnika. Aby zapobiec nadmiernemu brudzeniu sie piekarnika i wydostawaniu
sie z niego nieprzyjemnie pachnacego dymu, zaleca sie nie uzywac piekarnika na
najwyzszych temperaturach. Zwykle lepiej jest wydtuzy¢é czas pieczenia i
stosowac nizszg temperature. Poza akcesoriami dostarczanymi z piekarnikiem
zaleca sie uzywac naczyn i form odpornych na wysokie temperatury.

Za instalacje piekarnika odpowiedzialny jest uzytkownik. Producent nie ma
obowigzku wykonania instalacji. Usterki spowodowane btedami instalacji nie
podlegaja warunkom gwarancji udzielanej przez producenta. Instalacja
powinna by¢ powierzona wykwalifikowanym osobom i wykonana zgodnie z
zaleceniami producenta. Nieprawidtowa instalacja stwarza niebezpieczenstwo
dla oséb, zwierzat lub rzeczy osobistych. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za tego typu szkody.

Zespotkuchenny, w ktérym ma by¢ zainstalowany piekarnik, musi by¢ wykonany

1.5 Gospodarka odpadami i ochrona srodowiska

z materiatéw odpornych na temperature przynajmniej 702C.

Piekarnik moze by¢ usytuowany na gérze w szafce kuchennej lub pod blatem.
Przed zainstalowaniem piekarnika upewnij sie, czy w miejscu instalacji
zapewniona bedzie dobra wentylacja gwarantujaca doptyw sSwiezego
powietrza, niezbednego do chtodzenia piekarnika i do zabezpieczenia jego
czesci wewnetrznych. W zaleznosci od typu instalacji nalezy wykonac¢ wyciecia
przedstawione na koncu instrukcji.

Urzadzenie to jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejska
2012/19 / UE w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego (WEEE). Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny
zawiera zaréwno substancje zanieczyszczajgce (o negatywnym
oddziatywaniu na srodowisko naturalne), jak i podstawowe
elementy (ktére mozna uzytkowac wielokrotnie). Wazne, aby zuzyty
sprzet elektryczny i elektroniczny poddawac specjalnej obrébce w
celu bezpiecznego usuniecia i pozbycia sie wszystkich $rodkéw
zanieczyszczajacych i odzyskania wszystkich surowcéw wtdrnych.

Poszczegdlne osoby odgrywajg wazng role w zapobieganiu szkodliwemu
oddziatywaniu zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego na srodowisko,
wazne aby przestrzegac kilku podstawowych zasad:

o Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nie moze by¢ traktowany jako odpad
komunalny.

o Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny przekazuje sie do wtasciwych punktow
zbidrki prowadzonych przez gminy lub koncesjonowane firmy. W wielu krajach,

gdzie jest duzo zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego, odbiera sie go z
domow.

e gdy kupuje sie nowe urzadzenie, zuzyte mozna zwroci¢ do sprzedawcy, ktéry
musi je przyjgc bezptatnie, na zasadzie zamiany jeden za jeden, o ile urzadzenie to
jest tego samego rodzaju i ma takie same funkcje, jak urzgdzenie dostarczone
0SZCZEDNOSC ENERGII | POSZANOWANIE SRODOWISKA

Tam gdzie to mozliwe, nalezy unika¢ wstepnego podgrzewania piekarnika i
zawsze starac sie go zapetni¢. Jak najrzadziej otwiera¢ drzwiczki piekarnika,
poniewaz za kazdym razem, gdy zostang otwarte z wnetrza ucieka ciepto. W celu
uzyskania znacznej oszczednosci energii piekarnik nalezy wytgczy¢ na 5-10 minut
przed planowanym zakonczeniem pieczenia, co pozwoli na wykorzystanie ciepta
odpadowego, ktére nadal generuje piekarnik. Uszczelki powinny by¢ czyste i
spetnia¢ swoje zadanie, aby unikng¢ wydostawania sie ciepta poza wnetrze
piekarnika. Jesli Twoja umowa z dostawcg energii opiera sie na taryfie
godzinowej, program "opdznionego startu" upraszcza oszczedzanie energii,
uruchamiajac proces pieczenia w czasie obowigzywania nizszej taryfy.
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1.6 Deklaracja Zgodnosci

Niniejsze urzadzenie, w czesci przeznaczonej do kontaktu ze $rodkami
spozywczymi spetnia wymagania przepiséw ustanowionych w Dyrektywie
89/109/EWG.

Poprzez umieszczenie oznaczenia c E natym produkcie poswiadczamy na

2. Opis produkiu

wtasng odpowiedzialnos¢ przestrzeganie wszystkich wymogéw
europejskich dotyczgcych bezpieczenstwa, ochrony zdrowia i srodowiska
okreslonych w przepisach dla tego produktu.

Niniejszym Grupa Candy Hoover oswiadcza, ze to urzadzenie oznaczone
symbolemc Espe’mia zasadnicze wymagania dyrektywy 2014/53 / UE.

2.1 Informacje ogodlne

1. Panel sterowania
2. Pozycje potek

wyposazenia)
3. Metalowy ruszt
4. Taca na ttuszcz

2.2 Akcesoria (w zaleznosci od modelu)

(kratka boczna, zaleznie od

5. Wentylator (za stalowa ptyta)
6. Drzwiczki piekarnika

1 Taca na ttuszez

3 Boczne drutu siatki

Gromadzi ttuszcz wyciekajacy z zywnosci podczas pieczenia jej na ruszcie.

2 Metalowy ruszt

Podtrzymuje formy i naczynia.

2.3 Pierwsze Uzycie

Boczne drutu siatki jesli uwzglednione.

CZYSZCZENIE PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
Przed uzyciem piekarnika po raz pierwszy nalezy:
*\Wytrzec powierzchnie zewnetrzne piekarnika miekkg wilgotng szmatka.

eUmyc¢ wszystkie elementy wyposazeniaiwytrze¢ wnetrze piekarnika uzywajac roztworu goracej wody i ptynu do zmywania naczyn.

eUstawic¢ pusty piekarnik na maksymalng temperature i pozostawi¢ wigczony przez okoto 1 godzine, co pozwoli usungc¢ zapach nowosci. W tym czasie
nalezy zapewnic¢ dobrg wentylacje pomieszczenia. oven with a solution of hot water and washing up liquid. Set the empty oven to the maximum
temperature and leave on for about 1 hour, this will remove any lingering smells of newness.
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3. Obstuga piekarnika (w zaleznosci od modelu)

3.1 Opis wyswietlacza

e
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. Pokretto wyboru termostatu
Lampka kontrolna termostatu

. Koniec gotowania

. Czas gotowania

. Temperatura lub wyswietlacz zegara
. Przyciski regulacji wyswietlacza LCD
. Minutnik

. Ustawienie zegara

. Lampka sygnatu WiFi

10. Pokretto wyboru funkcji

UWAGA

Pierwszg czynnoscia po zainstalowaniu piekarnika lub po przerwie w doltywie pradu jest ustawienia
zegara. Brak ustawienia jest sygnalizowany znakiem 12:00 na wyswietlaczu. Dioda LED na dole po
prawej stronie $wieci sie w tym samym czasie ().

*Nastaw godzine przyciskami "-" "+".

* Nacisnij przycisk Menu lub poczekaj 5 sekund —zegar zostanie ustawiony.

UWAGA: Piekarnik dziata tylko jezelizegar jest ustawiony.

FUNKCJE JAK WEACZYC JAK WYLACZYC JAK DZIALA UWAGA
e Funkcja blokady dzieciecej jest | e Funkcja blokady dzieciecej jest
ZABEZ- aktywowana przy wyfgczonym | wytgczona przy wytaczonym piekarniku
piekarniku, dotykajac przycisku Set (+) | poprzez dotkniecie touchpada Set (+)
PIECZENIE przez co najmniej 5 sekund. Od tego | ponownie przez co najmniej 5 sekund.
PRZED momentu wszystkie inne funkcje sg | Od tego momentu wszystkie funkcje
DZIECMI | zablokowane, a wyséwietlacz bedzie | mozna wybra¢ ponownie.
migat co 3 sekundy STOP i czas
ustawiony z przerwami.
*Weisnac przycisk srodkowy [« Po zakoriczeniu ustawionego czasu, | s« Po zakoriczeniu ustawionego czasu | ¢ Pozwala na uzycie programatora jako
MINUTNIK (centralny) 3 raz funkcja sama sig WY"QlCZV | rozlegn\.e SI€ | rozlega sie sygnat dzwigkowy budzika. Mozna go uzywac przy wtaczonym
eUstawi¢ czas trwania pieczenia | sygnatdiwigkowy, ktory wytaczy si¢ PO | o podczas pracy wyéwietlacz pokazuje | lub wytaczonym piekarniku.
weiskajac Przyciski "-" "+" chwili. - Aby — wyfaczy¢  natychmiast | no70staty czas.
« Zwolni¢ przyciski. sygnat dzwiekowy nalezy wcisnac
przycisk.

CZAS TRAVAIA
PIECZENIA

=

¢ Wybierz funkcje pieczenia za pomoca
pokretta na piekarniku oraz zadang

temperature za pomocg pokretta
termostatu.

¢ Wecisna¢ przycisk srodkowy (centralny)
1razy

e Ustawi¢ czas trwania pieczenia
przyciskiem

e Zwolni¢ przyciski "-" “+"

¢ Wybra¢ funkcje za pomocg pokretta
wyboru funkcji

UWAGA: Jeéli piekarnik jest wyfgczony
lub wtaczona jest lampka, funkcja
harmonogramowania czasu pieczenia
nie dziata.

¢ Po zakonczeniu ustawionego czasu
piekarnik sam sie wytaczy.

e Jesli trzeba wytgczy¢ piekarnik
wczesniej nalezy obroci¢  pokretto
wyboru funkcji na pozycje 0 lub
ustawic czas pieczenia na
0:00(przyciskami "-" "+"

* Pozwala ustawic czas trwania pieczenia
* Aby pokazac czas pozostaty do konca
pieczenia nalezy wcisnac przycisk 2 Razy
e Aby zmieni¢ czas pozostaty do korica
pieczenia nalezy wcisna¢ przycisk "-" "+"

*Na koniec programu pojawiaja sie 3 sygnaty
ostrzegawcze, a na ekranie wyswietla sie
napis Koniec.

Ustaw selektor funkcji w pozycji "0", aby
wroci¢ do funkcji zegara.

ZAKONCZENIE
PIECZENIA

Dl

* Wybierz funkcje pieczenia za pomoca
pokretta na piekarniku oraz zadang
temperature za pomocg pokretta

termostatu.

*Wecisng¢ przycisk srodkowy (centralny)
2 razy

e Ustawi¢ godzine  zakonczenia
pieczenia przyciskami "-" “+"

* Zwolni¢ przyciski

¢ Wybrac funkcje pieczenia za pomoca
pokretta wyboru funkgji.

UWAGA: Jesli piekarnik jest wytaczony
lub wiaczona jest lampka, funkcja
harmonogramowania czasu pieczenia
nie dziata.

¢ O ustawionej godzinie piekarnik sam
sie wytaczy

o Jesli trzeba go wylgczy¢ wezesniej
nalezy ustawi¢ pokretto wyboru
funkcji na pozycje 0

¢ Ustawia godzine konca pieczenia.

e Aby pokaza¢ zaprogramowang
godzine nalezy Wcisng¢  przycisk
srodkowy (centralny) 3 razy

e Aby zmieni¢ zaprogramowang

o

godzine wcisng¢ przycisk SELECT+
e

Zwykle uzywa sie tej funkcji razem z funkcja
Czas trwania pieczenia: np. potrawa ma sie
piec przez 45 min. i chcemy, zeby byta
gotowa o godz. 12:30. A zatem nalezy:
-Wybra¢ odpowiednia funkcje pieczenia
-Ustawi¢ czas trwania pieczenia na 45 mm
(Timer +"-" "+")

Po zakonczeniu ustawionego czasu

piekarnik wytaczy sie i rozlegnie sie sygnat

dzwiekowy.
- Ustawi¢ koniec pieczenia na godz. 12:30
(END + "-" "4

Pieczenie wytaczy sie automatycznie o godz.

11:45
godzinie

(12:30 - 45 min.) O ustawionej
kofica  pieczenia  piekarnik

automatycznie sie wytaczy.

UWAGA

Jesli ustawimy tylko koniec pieczenia, bez
czasu trwania pieczenia, piekarnik wtaczy sie
natychmiast i wyfgczy o ustawionej godzinie.
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ELETTRONICA ZERO WIFI FUNCTION
Wi Fi ma dwie rézne pozycje na selektorze funkcji pieczenia:

e Wigczone Wi Fi: Wi Fi wigcza sie dopiero po zarejestrowaniu piekarnika na urzadzeniu. Ta pozycja umozliwia zdalne sterowanie : ke e
piekarnikiem. OVEN al | ¢
¢ Reset Wi Fi: Ustawienie selektora w pozycji Reset Wi Fi na 30 sekund spowoduje wigczenie Bluetootha, co umozliwi zarejestrowanie
piekarnika na urzadzeniu w ciggu 5 minut. | Fan oven 35..

Jesli rejestracja przebiegnie pomysinie, piekarnikiem bedzie mozna sterowac zdalnie, a ikona Wi Fi zostanie wigczona. W przypadku
nieudanej rejestracji Wi Fi sie wytgczy, a piekarnik zostanie zresetowany.

W celu ponownej proby rejestracji nalezy w selektorze programu pieczenia wytgczy¢ pozycje Reset Wi Fi, a nastepnie ponownie jg ustawic.
Uwaga: Zainstaluj aplikacje na swoim urzadzeniu przed rozpoczeciem rejestracji

Uwaga: Urzadzenie, na ktorym zainstalowana jest aplikacja, musi mie¢ aktywowana funkcje Bluetooth

DELAY START RECIPES

Uwaga: W przypadku obu pozycji Wi Fi nie dziataja przyciski dotykowe. Talking Oven

Uwaga: Wazne jest, aby zapewnic¢ dobrg site sygnatu Wi Fi pomiedzy domowym ruterem a urzgdzeniem. Kiedy piekarnik probuje potgczy¢ © Holbllom Cromyan
sie z ruterem, ikona bedzie migac, pojawiajac sie na 3 sekundy i znikajac na 1 sekunde; kiedy zostanie juz ustanowione potaczenie, ikona D e
bedzie sie Swiecic stale. and efficiency.

HOOVER ONEFi :

A , o (6]
\ W Szczegdtowe informacje o tym JAK PODEACZYC swoje urzgdzenie ONEFi i JAK UZYWAC tego urzadzenia B meeomesage.. @
}' i ‘b . Sy . . . .

w optymalny sposéb znajdujg sie na stronie http://wizardservice.candy-hoover.com/

1. Wybér programu / 2. Czas trwania programu / 3. Ustawienie czasu pieczenia / 4- Wybor odpowiednich przepisow / 5. Asystent offline i gtosowy
6. Wskazowki, sugestie i instrukcja obstugi online

3.2 Tryby pieczenia

Pokretto T°C . . , .
wyboru | Zasuge- Funkcja w zaleznosci od modelu
funkgji rowat

@ LAMPA: Wtacza lampke piekarnika.

ROZMRAZAC: Gdy pokretto ustawione jest w tej pozycji. Wentylator cyrkuluje powietrze w temperaturze pokojowej wokét zamrozonej
zywnosci, dzieki czemu rozmraza sie w ciggu kilku minut bez zmiany zawartosci biatka w zywnoscilub jej zmiany.

& |6

FAN GOTOWANIE: Zalecamy stosowanie tej metody dla drobiu, ciastek, ryb i warzyw. Ciepto przenika do Zzywnosci lepiej, a czas gotowania
i podgrzewania jest krotszy. Mozesz gotowac rozne potrawy w tym samym czasie z tym samym preparatem lub bez niego w jednej lub

% (@)

10 wielu pozycjach. Ta metoda gotowania zapewnia rownomierne rozprowadzanie ciepta, a zapachy nie s mieszane.
Odczekaj okoto dziesieciu minut podczas gotowania potraw w tym samym czasie.
Funkcja "ECO" to doskonata opcja dla zwolennikéw zdrowej kuchni, poniewaz umozliwia ograniczenie spozycia ttuszczu i oleju.
Grillowanie z termoobiegiem w potaczeniu z pulsacyjnym przeptywem powietrza zapewnia zatrzymanie wilgoci w zywnosci przy
190 jednoczesnym opiekaniu warstwy wierzchniej, pozwalajac zarazem skrocic czas przygotowania potrawy bez szkody dla smaku. Funkcja ta

jest szczegdlnie przydatna do przygotowania mies, warzyw pieczonych i omletéw. Pulsacyjny przeptyw powietrza utrzymuje staty poziom
wilgociw piekarniku, a takze wewnatrz potraw, ktére zachowuja dzieki temu wartosci odzywcze w trakcie procesu szybkiego gotowania.
Wyprobuj wszystkie nasze przepisy, uzywajac mniej sosu do sataty, niz masz w zwyczaju —i ciesz sie lekkoscia potraw, przygotowywanych
przy pomocy nowej funkcji!

WENTYLATOR + DOLNY ELEMENT: Dolny element grzewczy jest uzywany z wentylatorem krgzgcym w powietrzu wewnatrz piekarnika. Ta
210 metoda jest idealna do soczystych owocow, tart, quiche i pasztetéw. Zapobiega wysychaniu jedzenia i zacheca do wstawania do ciasta,
ciasta chlebowego i innych gotowanych na dole produktéw. Umiesc¢ pétke w dolnej pozycii.

KONWENCJONALNE GOTOWANIE: Wykorzystywane sg zarowno gorne, jak i dolne elementy grzejne. Rozgrzej piekarnik przez okoto
dziesie¢ minut. Ta metoda jest idealna do wszystkich tradycyjnych pieczeni i pieczenia. Do chwytania czerwonych mies, pieczonej
220 wotowiny, nogi jagnieciny, dziczyzny, chleba, zywnosci owinietej folig (papillotes), kruchego ciasta. Umies¢ jedzenie i jego danie na potce w
pozycji srodkowe;.

GRILL: korzystaj z grilla przy zamknietych drzwiach.

Gorny element grzewczy jest uzywany osobno i mozna regulowac¢ temperature. Wymagane jest pieciominutowe podgrzewanie, aby
230 elementy byty rozgrzane do czerwonosci. Sukces jest gwarantowany w przypadku grilla, kebaba i potraw z gratin. Biate mieso nalezy
umiesci¢ w pewnej odlegtosci od grilla; czas gotowania jest dtuzszy, ale mieso bedzie smaczniejsze. Na potce mozna umiesci¢ czerwone
miesoifilety rybne z tacg ociekowa pod spodem. Piekarnik ma dwie pozycje grillowania: Grill: 2140 W Grill: 3340 W

L3

WENTYLATOR ASYSTENT GRILL: uzyj grilla zzamknietymi drzwiami.

Gorny element grzewczy jest uzywany z wentylatorem krazagcym w powietrzu wewnatrz piekarnika. Podgrzewanie jest konieczne dla
200 czerwonych mies, ale nie dla biatych mies. Idealny do gotowania grubych produktéw spozywczych, catych kawatkdw, takich jak pieczen
wieprzowa, dréb itp. Umies¢ produkty do grillowania bezposrednio na potce centralnie, na srodkowym poziomie. Wsun tace ociekowa
pod potke, aby zebrac soki. Upewnij sie, ze jedzenie nie jest zbyt blisko grilla. Przekrec¢ jedzenie w potowie gotowania.

&

”J

220 PIZZA: Dzieki tej funkcji gorace powietrze krazy w piekarniku, aby zapewni¢ doskonaty efekt dla potraw takich jak pizza lub ciasto.

4))

WLACZONE WIFI: Piekarnik moze sie potaczy¢ z Wi Fi.

o)

RESET | RESET WIFI: Umozliwia zrestartowanie potgczenia z Wi Fi.

*Tested in accordance with the CENELEC EN 60350-1 used for definition of energy class.
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4. Czyszczenie i konserwacja piekarnika

4.1 Ogodine informacje dotyczace czyszczenia

Zywotno$¢ urzadzenia bedzie dtuzsza, jesli bedzie ono regularnie
czyszczone. Nalezy poczeka¢ na ochtodzenie sie piekarnika przed
wykonaniem czyszczenia recznego. Nie uzywac nigdy do czyszczenia
Sciernych detergentdw, myjek drucianych lub ostrych przedmiotéw, aby nie
uszkodzi¢ w nieodwracalny sposéb elementéw emaliowanych. Stosowaé
wyfacznie wode, mydto lub detergenty na bazie amoniaku.

ELEMENTY SZKLANE

Po kazdym uzyciu piekarnika zaleca sie przeczysci¢ szybe drzwiczek
papierowym recznikiem kuchennym.

Aby usung¢ bardziej ucigzliwe plamy, mozna rowniez uzy¢ gabki zwilzonej
detergentem, dobrze wyzetejiprzeptukac woda.

USZCZELKA DRZWICZEK PIEKARNIKA

W razie zabrudzenia uszczelki drzwiczek piekarnika mozna jg wyczyscic¢

4.2 Funkcja Hydro Easy Clean

delikatnie zwilzong gabka.

AKCESORIA

Akcesoria nalezy czysci¢ gabka zwilzong wodg i mydtem, przeptukac je i
wysuszy¢: unikac stosowania Sciernych detergentéw.

TACANATRUSZCZ

Po uzyciu rusztu nalezy wyjac¢ tace na ttuszcz z piekarnika. Wla¢ goracy
ttuszcz do pojemnika i umy¢ tace gorgcg wodg, postugujac sie ggbka i
ptynem do mycia naczyn.

W funkcji HYDRO EASY CLEAN zostaje wykorzystana para wodna, ktéra pomaga usungc ttuszcz i resztki potraw z wnetrza piekarnika.
1. WIla¢ 300 ml wody do wgtebienia HYDRO EASY CLEAN umieszczonego na dnie piekarnika.
2. Wybrac funkcje piekarnika Pieczenie Statyczne ( E] )lub dolna (E] ) grzatka

3. Ustawi¢ temperature na symbolu HYDRO EASY CLEAN
4. Uruchomic¢ program na 30 min.
5. Po uptywie 30 min wytaczy¢ piekarnik i zostawi¢ do ostygniecia.

6. Kiedy urzagdzenie jest zimne wyczysci¢ wnetrze piekarnika miekka sciereczka.
Ostrzezenie: Przed dotknieciem urzadzenia, upewnicsie, ze jest ono zimne. Nalezy zachowac ostroznos¢ w przypadku wszystkich gorgcych powierzchni,
poniewaz istnieje ryzyko poparzenia. Uzywaéwody destylowanejlub wody pitnej.

000
000

4.3 Konserwacja

DEMONTAZ | CZYSZCZENIE DRABINEK
1-Zdja¢ drabinki pociggajac je w kierunku zgodnym ze strzatkami na zdjeciu

2-Umyc¢ drabinkiw zmywarce lub recznie wilgotng ggbka. Po umyciu wysuszyc.

3-Po umyciu i wysuszeniu zamontowac drabinki, odwrotnie do sposobu demontazu.

P
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WYJMOWANIE DRZWICZEK PIEKARNIKA
1. Otworzy¢ przednie drzwiczki.

2. Otworzy¢ zaciski gniazd zawiasow po prawej i lewej stronie drzwiczek przednich, naciskajgc je w dot.
3. Zainstalowac drzwiczki na miejsce, wykonujgc powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.
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WYJMOWANIE | CZYSZCZENIE DRZWICZEK

1. Otworz drzwiczki piekarnika.

2.3.4.Zablokujzawiasy, odkrec $ruby i zdejmij gérng metalowg pokrywe, pociggajacja do gory.

5.6. Wyjmij szybe, ostroznie wyjmujac jg z drzwiczek piekarnika (uwaga: w kuchenkach pirolitycznych usun réwniez drugg i trzecig szklanke (jesli sg
obecne)).

7.Po zakonczeniu czyszczenia lub wymiany, ponownie zmontuj czesci w odwrotnej kolejnosci.

Na catym szkle oznaczenie "Pyro" musi by¢ czytelne i umieszczone po lewej stronie drzwi, blisko lewego zawiasu bocznego. W ten sposéb drukowana
etykieta pierwszej szklankiznajdzie sie w drzwiach.
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WYMIANA ZAROWKI
1. Odtaczy¢ piekarnik od zasilania.

2. 0dtaczy¢ pokrywe szklang, odkreci¢ zaréwke i wymienic jg na nowa tego samego typu.
3. Powymienieniu przepalonej zarowki wtozy¢ na miejsce szklang pokrywe.

5. Rozwigzywanie problemow

5.1 Czesto zadawane pytania

PROBLEM

MOZLIWA PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Piekarnik nie rozgrzewa sie

Zegar nie jest ustawiony

Ustawic zegar

Piekarnik nie rozgrzewa sie

Nie ustawiono funkgji pieczenia i
temperatury

Upewnic sie, ze wymagane
ustawienia sg prawidtowe

Brak reakcji dotykowego
wyswietlacza

Wystepowanie pary i skroplin
na panelu wyswietlacza

Wyczysci¢ panel wyswietlacza szmatka z
mikrofibry, aby usungé powtoke skroplin
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Instrucoes De Seguranca

* Durante a cozedura, a humidade pode condensar
no interior da cavidade do forno ou no vidro da
porta. Esta é uma condicao normal. Para reduzir este
efeito, aguardar de 10 a 15 minutos, depois de ter
ligado a energia, antes de colocar a comida dentro do
forno. Em todo o caso, a condensacdo desaparece
qguando o forno atinge a temperatura de cozedura.

e Cozinhar os legumes num recipiente com tampa
em vez de um tabuleiro aberto.

e Evitar deixar alimentos dentro do forno, depois de
cozinhados, por um periodo superior a 15/20
minutos.

* AVISO: Durante a sua utilizacdo, tanto o aparelho,
como 0s componentes acessiveis do mesmo ficam
muito quentes. Evite sempre tocar nos elementos de
aguecimento.

e AVISO: As partes acessiveis podem ficar quentes
quando o forno esta a ser usado. As criancas devem
ser mantidas a uma distancia segura.

e Este electrodoméstico pode ser utilizado por
criangas com 0ito anos ou mais e por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
diminuidas, ou que ndo disponham da experiéncia e
dos conhecimentos necessarios, desde que lhes
tenham sido dadas instrucdes sobre a utilizacdo do
aparelho por uma pessoa responsavel pela sua
seguranca, ou que o utilizem sob sua supervisao.

e Nunca deixe as criangas brincarem com este
aparelho.

* Criancas sem supervisdo ndo devem nem limpar,
nem manter este aparelho.

* Durante a utilizacdo, o aparelho fica quente. Evite
sempre tocar nas resisténcias instaladas no interior
do forno.

AVISO: O exterior e as partes acessiveis podem ficar
qguentes durante a operacao do forno.

Mantenha as criangas pequenas afastadas.

* Nunca utilize produtos abrasivos nem esfregdes de
metal para limpar o vidro da porta do forno; se o
fizer, o vidro pode ficar riscado e acabar por se partir.
* Desligue o forno antes de remover a proteccado;
concluida a limpeza, nunca se esqueca de voltar a
montar a protec¢ao, de acordo com as instrugdes.

* Use exclusivamente a sonda térmica recomendada
para este forno.

e Nunca utilize um sistema de limpeza a vapor para
limpar este aparelho.

e Ligue uma ficha com contacto de terra ao cabo de
alimentacdo que suporte a tensdo, corrente e carga
indicadas na etiqueta. A tomada deve ser adequada
para a carga indicada na etiqueta e deve ter um

contacto de terra ligado e operacional. O condutor
de terra é de cor amarelo-verde. Esta operacao deve
ser realizada por um profissional qualificado. Em
caso de incompatibilidade entre a tomada e a ficha
do aparelho, peca a um eletricista qualificado para
substituir a tomada por outro do tipo correto. A ficha
e a tomada devem estar em conformidade com as
normas de corrente do pais de instalagcao do forno. A
ligacdo da fonte de poténcia também pode ser
realizada colocando um disjuntor omnipolar entre o
aparelho e a fonte de poténcia que possa aguentar a
carga maxima ligada e que cumpra a legislacdo atual.
O cabo de terra amarelo-verde ndo deve ser
interrompido pelo disjuntor. A tomada ou o disjuntor
omnipolar usado deve ser facilmente acessivel
guando o aparelho esta instalado.

e A desconexao deve ser conseguida colocando a
ficha acessivel ou incorporando um interruptor na
cablagem fixa de acordo com as regras de cablagem.

* Se 0 cabo de poténcia estiver danificado, deve ser
substituido por outro cabo igual disponivel
diretamente no fabricante ou contactando o
departamento de servico ao cliente.

* O cabo de poténcia deve ser do tipo HO5V2V2-F.

e O ndo cumprimento das indica¢gdes acima pode
comprometer a seguranca do aparelho e anular a
garantia.

* Todos 0s excessos ou materiais derramados devem
ser removidos antes de limpar o aparelho.

e Durante o processo de limpeza pirolitico, as
superficies podem aquecer mais do que é normal,
pelo que as criancas devem ser mantidas a uma
distancia segura.

¢ O aparelho nao deve ser instalado atras de uma
porta decorativa para evitar sobreaquecimento.

e Quando colocar a prateleira no interior, certifique-
se que o batente estd colocado para cima e na parte
de tras da cavidade.

A prateleira deve ser inserida completamente na
cavidade.

o ADVERTENCIA: N3o forre as paredes do forno com
folhas de aluminio ou protecdo descartavel
disponivel no comércio. Com a folha de aluminio ou
qualquer outra protecdo, em contacto direto com o
esmalte quente, corre-se o risco de fusdo e
deterioracdo do esmalte dos interiores.

» ADVERTENCIA: Nunca remova a guarnicao da porta
do forno.

e N3o € necessaria qualquer operacdo/definicdo
adicional de forma a operar o aparelho nas
frequéncias indicadas
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1. Indicacdes De Cardcter Geral

Obrigado por ter optado por um dos nossos produtos. Para tirar o maior proveito possivel do seu forno,

recomendamos que:

Leia atentamente este manual de instrugdes de utilizagdo; ele contém instrugdes importantes sobre a instalagdo, a

utilizacdo e a manutencdo seguras deste forno.

Mantenha este manual de instrugdes a mdo, num local seguro, para o poder consultar sempre que necessario.

Quando o forno for ligado pela primeira vez, ele poderd emitir fumo com um cheiro acre. Isto fica a dever-se ao facto
de o agente aglutinante dos painéis de isolamento existentes a volta do forno ter sido aquecido pela primeira vez.
Trata-se de um facto absolutamente normal; se ele ocorrer, tera apenas de esperar que o fumo se dissipe antes de

introduzir os alimentos no forno.
Devido a sua natureza, um forno aquece muito, em especial a sua porta de vidro.

1.1 Indicacdes de seguranca

Usar o forno apenas para o fim previsto, ou seja, apenas para cozinhar
alimentos; qualquer outro uso, como por exemplo fonte de calor, é considerado
inadequado e, por isso, perigoso. O fabricante ndo se responsabiliza por
qualquer risco que seja resultado de uma utilizagdo inadequada, incorreta ou
injustificada. A utilizacdo de qualquer equipamento elétrico implica o
cumprimento de algumas regras fundamentais como:

- N&o puxar pelo cabo elétrico para desligar a ficha do equipamento da

1.2 Seguranca elétrica

tomada;

- Ndotocarnoequipamento com as maos ou os pés humidos ou molhados;

- Regra geral, ndo é recomendado o uso de adaptadores, diversas tomadas e
cabos de extensdo;

No caso de avaria e/ou mau funcionamento, deve desligar o equipamento e ndo
manipularomesmo.

ASSEGURE-SE DE AS LIGAGOES ELETRICAS SAO REALIZADAS POR UM
ELETRICISTA QUALIFICADO. A

alimentagdo elétrica do forno deve ser ligada em conformidade com as
regulamentac¢des em vigor no pais da instalacdo. O fabricante ndo se
responsabiliza por quaisquer danos resultantes do ndo cumprimento destas
instrucGes. Dependendo das regulamentagdes em vigor no pais de instalagdo, o
forno deve ser ligado a alimentacgdo elétrica através de uma tomada de parede
com terra ou de um seccionador com multiplos polos. A alimentacdo elétrica deve
ser protegida com os fusiveis adequados e os cabos usados devem ter uma secgdo
transversal que assegure a alimentagdo correta ao forno.

LIGAGAO

O forno vem equipado com um cabo elétrico que deve ser ligado apenas a uma
tomada elétrica com 220-240 VCA 50 Hz de poténcia entre fases ou entre a fase e
o neutro. Antes do forno ser ligado a alimentagdo elétrica, é importante verificar:

- Atensdoindicada no medidor;

1.3 Recomendacdes

- Aconfiguracdo do seccionador.

O cabo de ligagdo a terra ligado ao terminal de terra do forno deve ser ligado ao
terminal de terra da alimentagdo elétrica.

AVISO

Antes de ligar o forno a alimentagdo elétrica, solicite a um eletricista qualificado
para verificar a continuidade do terminal de terra da rede de alimentagdo. O
fabricante ndo se responsabiliza por quaisquer acidentes ou outros problemas
resultantes do ndo cumprimento das instrucées de ligacdo do forno ao terminal
de terra ou por uma ligagdo com uma continuidade deficiente.

NOTA: dado que o forno pode requerer trabalho de manutencéo, é recomendado
manter uma outra tomada de parede disponivel onde o forno possa ser ligado
caso seja necessario retira-lo do local de instalagdo. O cabo elétrico deve ser
substituido apenas por um membro da nossa equipa técnica ou por um técnico
qualificado e habilitado para o fazer.

Apos cada utilizagdo do forno, deve ser realizada uma limpeza minima para ajudar
a manter o forno perfeitamente limpo.

N&o revestir as paredes do forno com papel aluminio ou com protecGes de
utilizagdo Unica disponiveis no mercado. O papel de aluminio ou qualquer outra
protecdo, em contacto direto com o esmalte quente, pode derreter e/ou
deteriorar a superficie de esmalte no interior do forno. Para evitar o excesso de

1.4 InstalacGo

sujidade do seu forno e da libertagdo de cheiros e fumos forte, recomendamos
n3o usar o forno a temperaturas muito elevadas. E preferivel aumentar o tempo
de cozedura e diminuir atemperatura do forno. Além dos acessorios fornecidos
com oforno, recomendamos a utilizagdo de pratos e formas de cozedura
resistentes a altas temperaturas..

Os fabricantes ndo sdo obrigados a realizar a instalagdo do equipamento. Se for
requerida a assisténcia do fabricante para repara¢Ges de avarias resultantes da
instalacdo incorreta do equipamento, esta assisténcia ndo esta abrangida pela
garantia. As instrucGes de instalagdo para profissionais qualificados devem ser
cumpridas. Uma instalagdo incorreta pode provocar ferimentos em pessoas ou
animais ou danos na propriedade. O fabricante ndo pode ser responsabilizado por

este tipo de danos ou ferimentos.

O forno pode ser instalado numa coluna ou sob um balcdo. Antes de fixar o
equipamento, é necessario assegurar boa ventilagdo no espago destinado ao
forno para permitir a circulagdo adequada de ar fresco, requerido para
arrefecimento e protecdo das partes internas do equipamento. Fazer os furos
indicados na Ultima pagina, deacordo com o tipo de configuragdo.

1.5 Gest@o de residuos e gestdo ambiental proteccdo

Este aparelho estd classificado de acordo com a Diretiva Europeia
2012/19/UE relativa aos Residuos de Equipamentos Elétricos e
Eletronicos (REEE). Os REEE incluem substancias poluentes (que
podem provocar consequéncias negativas no meio ambiente) e
componentes basico (que podem ser reutilizados). E importante que
0s REEE sejam submetido a tratamentos especificos, a fim de remover
e eliminar corretamente todos os poluentes e recuperar e reciclar
todos os materiais.

Os cidaddos individualmente podem desempenhar um papel importante no
sentido de garantir que os REEE ndo se tornam num problema ambiental; é
essencial seguir algumas regras basicas:

¢ Os REEE ndo devem ser tratados como lixo doméstico.

¢ Os REEE deverdo ser entregues nos pontos de recolha relevantes geridos pelo
municipio ou por empresas registadas. Em muitos paises, no caso de grande REEE,
poderdo existir servigos de recolha ao domicilio.

1.6 Declaration of compliance

e quando compra um novo aparelho, o antigo pode ser devolvido ao comerciante
que terd a obrigacdo de o transportar gratuitamente numa base de um-para-um,
desde que o equipamento seja de tipo equivalente e tenha as mesmas funcdes
que o equipamento fornecido.

RESPEITA O AMBIENTE E POUPA ENERGIA

Sempre que possivel, evite pré-aquecer o forno e tente sempre rentabilizé-lo,
enchendo-o0 ao maximo. Abra a porta do forno o0 menos possivel, porque isso faz
dispersar o calor. Para uma economia significativa de energia, desligue o forno
entre 5 a 10 minutos antes do tempo de cozedura previsto para a receita e
aproveite o calor residual que o forno continua a gerar. Mantenha as borrachas de
vedagdo limpas e funcionais para evitar qualquer dispersdo de calor para fora da
cavidade do forno. Se tem um contrato eléctrico com tarifa bi-horaria, utilize o
inicio diferido para comegar a cozinhar no horario de tarifa reduzida.

Os componentes utilizados neste electrodoméstico que podem entrar em contacto
com géneros alimentares satisfazem o disposto na directiva da CEE 89/109.

Ao colocar o sfmbolog Eneste produto declaramos, sob nossa responsabilidade, a
conformidade com todas as exigéncias de seguranca europeia, para com a satde e
0s requisitos ambientais estabelecidos na legislagdo em relagdo a este produto.

Com isso, o Grupo Candy Hoover declara que este dispositivo marcado com
esta em conformidade com os requisitos essenciais da Diretiva 2014/53 / UE.

Depois de ter retirado o seu forno da embalagem, certifiquese de que ele ndo
apresenta qualquer tipo de danos. Se tiver qualquer divida, ndo o utilize e entre em
contacto com um técnico qualificado.

Mantenha os materiais utilizados na embalagem, como, por exemplo, sacos de
plastico, poliestireno ou pregos, fora do alcance das criangas; estes materiais
podem constituir fontes de perigo para as criangas.
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2. Descricdo do produto
2.1 VisGo geral

1. Painel de controlo

2. PosigGes da prateleira

(grelha metélica lateral, se incluida)
3. Grelha metdlica

4. Tabuleiro de molho

5. Ventoinha

(atras do painel em aco)

6. Porta do forno

2.2 Acessorios (De acordo com 0 modelo)

1 Grelha metdilica 3 Redes de arame laterais
o =
r - = 1
Recolhe os residuos que pingam durante a cozedura dos alimentos nas Rede de arame lateral, se incluida.
grelhas.

? Tabuleiro de molho

Suporta tabuleiros e assadeiras.

2.3 Primeira utilizacdo

LIMPEZA PRELIMINAR

Limpar o forno antes de usar pela primeira vez. Limpar todas as superficies exteriores com um pano suave humido. Lavar todos os acessorios e limpar o
interior do forno com uma solugdo de dgua quente e liquido de limpeza. Ligar o forno vazio a temperatura maxima e deixar ligado durante 1 hora para
remover qualquer tipo de odor persistente.
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3. Utilizacdo do forno (De acordo com © modelo)
3.1 DescricGo do visor
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. Botdo seletor do termostato

. Lampada de sinalizagdo do termostato
Fim do cozimento

tempo de cozimento

. Temperatura ou relégio

. Controles de ajuste da tela LCD

. minder minuto

. ajuste do reldgio

. lampada de sinal Wi-fi

10. Botdo seletor de fungdes

FUNGAO COMO ACTIVAR

ATENCAO: a primeira operagdo que deve ser levada a cabo apés a instalagdo do forno ou apés
um corte de energia (facilmente detectado no display onde pisca 12:00) é o acertar das horas.
Proceda da seguinte forma. O LED no canto inferior direito piscaao mesmotempo ().

eAjustarahoracom osbotdes "-" "+"

ePrima obotdo Menuouaguarde 5" até o relégio estar definido.

ATENGAO : O forno funciona apenas se o reldgio tiver uma contagem de tempo definida

O ~NOU A WN R

COMO DESLIGAR O QUE FAZ NOTA

¢ Afungdo do Trinco de Criancas é ativada

* A fungdo do Trinco de Criangas é

TRANCA DE | tocando em Set (Definir) (+) durante um | ativada tocando em Set (Definir) (+)
SEGURANCA minimo de 5 segundos. A partir deste | durante um minimo de 5 segundos. A
G momento toda as outras fungdes estdo | partir deste momento todas as fungdes
PARA blogqueadas e o visor pisca STOP e o | sdoselecionaveis novamente.
CRIANCAS | tempo predefinido intermitentemente a
intervalos de 3 segundos.
ALARME * Pressione o botéo”ce"ntral 3vez ¢ Quando o tempo definido chega ao ¢ Faz soar um alarme no fim do tempo ¢ Permite usar o forno como reldgio

n_n

e Press the buttons "+” e
definir o tempo
 Large os botGes

fim, ouve-se um sinal sonoro, que
depois ird parar por si, mas que
também pode ser parado
imediatamente, pressionando o botao.

alarme(pode ser ligado com ou sem o forno
a operar).

para programado.
 Durante o processo, o display mostra o

tempo em falta.

« Selecione a fungdo de cozedura com o
botdo de fung¢do do forno e a
temperatura a qual quer cozinhar com o
botdo do termostato.

* Pressione o botdo central 1 vezes.

* Pressione os botdes "-" or "+" para
definir a duragdo de cozedura
pretendida.

* Deixe de pressionar os botdes.
 Seleccione a fungdo de cozedura com o
selector.

NOTA: Se o forno for desligado ou se a
|lampada estiver a funcionar, a fungdo de
programagao do tempo de cozedura ndo
funciona.

e Pressione qualquer botdo para
parar o sinal.

Pressione o bot&o central

para voltar para a fungdo
reldgio.

* Permite programar o tempo de
cozedura desejado

 Para verificar quanto tempo falta,
pressione o botdo SELECT 2 vezes.

* Para mudar a programagcdo efectuada,

pressione SELECT e as teclas "-" e "+"

*No final do programa, o programa emite 3
sinais de aviso e aparece End (Fim) novisor.
Defina o interruptor seletor de fungdo para
"0" pararegressarafungdo do relogio.
TEMPO DE
COZEDURA

B

* Selecione a fungdo de cozedura com o
botdo de fun¢do do forno e a
temperatura a qual quer cozinhar com o
botdo do termostato.

¢ Pressione o botdo central 2 vezes

¢ Na hora definida, o forno desliga.
Para o desligar manualmente, rode o
botdo selector para a posigdo O.

 Permite programar o fim do tempo
de cozedura

e Para verificar o tempo

actual pressione o botdo

central 3 vezes

* Para modificar o que esta definido,

* Esta funcdo é utilizada para varias funcdes
de cozedura comtempo determinado.

Por exemplo, se o prato tem que ser
cozinhado por 45 minutos e tem que estar
pronto as 12:30,seleccione esta fungdo

FIM DO * Pressione as teclas "-" ou "+" para : C programando 45 minutos de cozedura e o fim
TEMPO definer a hora a que pretende que o pressione os botdes SELECT e "-" dotempo de cozedura para as 12:30.

DE forno se desligue +" e defina novos tempos No fim do tempo definido, o forno desliga-se

COZEDURA | * Deixe de pressionar os botdes automaticamente e vai ouvir-se um alarme

sonoro.
A cozedura comegard automaticamerte das
11:45 (12:30 menos 45 mins) e termina na
hora definida, sendo que o forno se desliga
automaticamente..

AVISO

Se seleccionar apenas a hora de fim da
cozedura sem seleccionar o tempo de
cozedura, vai acontecer que o forno comega a
trabalhar de imediato e parard apenas a hora
definida no fim dotempo de cozedura.

e Seleccione afungdo de cozeduracomo
botdo selector

NOTA: Se o forno for desligado ou se a
lampada estiver a funcionar, a fungdo de
programacao do tempo de cozedura ndo
funciona.
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FUNCI:\O WIFI ELETTRONICA ZERO
Wi Fitem duas posicGes diferentes no seletor de cozedura:

e Wi Fi ligado: Wi Fi estd ligado apenas se o forno ja estiver registado no seu dispositivo. Nesta posicdo o forno serd apenas ||l ke e
controlado remotamente. = OVEN al |
* Wi Fireset: Depois de deixar o seletor em Wi Fi reset durante 30”, Bluetooth liga-se e conseguira registar o forno no seu dispositivo

dentrode5’. | Fan oven 35..
Se o registo tiver sido bem sucedido o forno sera controlado por remoto e o icone Wi Fi liga-se. Se o registo ndo tiver sido bem SETAY ST —
sucedido, o Wi Fidesliga-se e o forno é reiniciado.

Para continuar com um novo registo, o seletor do programa de cozedura deve ser desligado, posicdo de reset Wi Fi e depois regressar.
Nota: Instalar a App no dispositivo antes de iniciar o registo

Nota: O dispositivo onde a App esta instalada deve ter o Bluetooth ativado

Nota: Para ambas as posicdes Wi Fi, os botdes de toque ndo funcionam. Jsikingioven

Nota: £ importante estabelecer uma boa forca de sinal Wi-Fi entre o router principal e o aparelho. Quando o forno esté a tentar ©  htotiamoven your

assistant. You can ask me

conectarao router, o icone ird piscar 3” aceso e 1” apagado; quando ja estd ligado o icone acende-se. Ruggadlonsciell

programs, maintenance

and efficiency.

s ; HOOVER ONEFi : 6]
‘)_ S Para obterinformag&es detalhadas sobre COMO LIGAR o seu aparelho ONEFie COMO USAR da melhor 8 e amesage.. (o)
- forma, va para http://wizardservice.candy-hoover.com/

1. Selecdo do programa / 2. Duragdo do programa / 3. Definir inicio de cozedura / 4. Selecdo de receitas dedicada / 5. Assisténcia offline e por voz
6. Dicas, sugestdes e manual do utilizador online

3.2 Modos de cozedura
Indicador TeE

de fungio | predef. Funcdo (depende do modelo do forno)
@‘ LUZ: Acende a luz do forno

DESCONGELAR: Quando o indicador é definido para esta posi¢cdo. A ventoinha promove a circulagdo de ar a temperatura ambiente em torno do
alimento congelado para que o mesmo descongele em alguns minutos sem alterar o teor de proteina dos alimentos.
COZEDURA COM VENTOINHA: £ recomendavel utilizar este método para aves, produtos de pastelaria, peixe e vegetais. O calor penetra melhor

. nos alimentos e os tempos de cozedura e pré-aquecimento sdo reduzidos. E possivel cozinhar alimentos diferentes em simultaneo com ou sem a

180 mesma preparagdo numa ou mais posi¢des. Este método de cozedura consiste numa distribui¢do uniforme do calor e os odores ndo se misturam.
Aguardar mais dez minutos ao cozinhar varios alimentos em simultaneo.

Afungdo "ECO" permite cozinhar de forma mais saudavel, reduzindo a quantidade de gordura necesséria. Gragas a utilizagdo do grill e fungdo de
ventilagdo combinados com um ciclo de ar pulsado, a cozedura ira reter as propriedades e suculéncia dos alimentos, tostando a superficie e
190 man_tendo a humidade no interior, sem comprometerer o sabor dos alimen_tos e utilizando um tempo de cozedura mais curt(_). Este mg’tod(_) é
particularmente adequado para cozinhar carne, legumes e omeletes ou tortilhas tostadas. O ciclo de ar pulsado mantém a humidade no interior
do forno e o teor de humidade dos alimentos, preservando os valores nutricionais e garantindo um processo de confecgdo rapido e uniforme.
Experimente nas suas receitas e reduza a quantidade de gordura e condimentos que costuma utilizar, experimente a leveza desta nova fungdo!

VENTOINHA + ELEMENTO INFERIOR: O elemento de aquecimento inferior é utilizado com a ventoinha a fazer circular o ar no interior do forno.
Este método é ideal para pudins de fruta suculentos, tartes, quiches e pastas.

Evita que os alimentos sequem e promove o crescimento de bolos, pdo e outros alimentos cozinhados na parte de baixo.

Colocar a prateleira na posigdo inferior.

210

COZEDURA CONVENCIONAL: Utilizam-se os elementos de aquecimento superiores e inferiores. Pré-aquega o forno durante cerca de dez
E] 220 minutos. Este método é ideal para cozer e assar de forma tradicional. Para cozer ou assar carne vermelha, rosbife, perna de borrego, carne de caga,
pdo, alimentos embrulhados em papelotes, folhados. Colocar os alimentos e o respetivo prato numa prateleira na posicdo intermédia

GRILL: Utilizar o grill com a porta fechada. O elemento de aquecimento superior é utilizado individualmente e a temperatura pode ser ajustada. E

necessario um pré-aquecimento de cinco minutos para que os elementos fiqguem incandescentes. O sucesso € garantido para grelhados,

@ 230 espetadas e gratinados. As carnes brancas devem estar afastadas da grelha; o tempo de cozedura é mais longo, mas a carne fica mais saborosa. E
possivel colocar carnes vermelhas e filetes de peixe na prateleira com o tabuleiro de molho por baixo. O forno tem duas posi¢oes de grill:

Grill: 2140 W Barbecue: 3340 W

GRILL COM VENTOINHA: Utilizar o turbo-grill com a porta fechada. O elemento de agquecimento superior é utilizado com a ventoinha a fazer
circular o ar no interior do forno. O pré-aquecimento é necessario para carnes vermelhas, mas ndo para carnes brancas. Ideal para cozinhar
200 alimentos densos, pegas inteiras, tais como lombo de porco assado, aves, etc. Colocar os alimentos a assar diretamente na prateleira na zona
central, no nivel intermédio. Deslizar o tabuleiro de molho por baixo da prateleira para recolher o molho. Assegurar que os alimentos ndo estdo
demasiado perto dagrelha. Virar os alimentos a meio da cozedura.

) 220 Pizzas : O calor intenso produzido durante este modo de cozedura é similar ao produzido nos fornos de lenha tradicionais, especiais para a
cozedura de pizzas.

ON WIFION: O forno permite a ligagao wifi.

RESET WIFIRESET: Permite que a ligacdo wifi seja reiniciada

* Testado de acordo com a norma CENELEC EN 60350-1 utilizada para a definigdo da classe energética.
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4. Limpeza e manutencdo do forno

4.1 Notas geraqis sobre limpeza

Ociclodevidado equipamento pode ser aumentado com a limpeza regular
do mesmo. Aguardar que o forno arrefecga antes de realizar algum tipo de
operacdo de limpeza manual. Ndo usar detergentes abrasivos, esfregbes
de aco ou objetos afiados na limpeza, para ndo danificar as partes
esmaltadas. Usar apenas agua, sabdo ou detergentes com base de lixivia
(amoniaco).

PARTES EM VIDRO

E recomendado limpar a janela em vidro com papel de cozinha absorvente
apos todas as utilizagbes. Para remover manchas mais incrustadas, usar
uma esponja embebida em detergente bem torcida e depois enxaguar com
agua.

VEDANTE DO VIDRO DO FORNO

Quando sujo, o vedante deve serlimpo com uma esponja humedecida.

4.2 Funcéo de limpeza facil “Hydro Easy Clean”

ACESSORIOS

Limpar os acessorios com uma esponja himida e embebida em detergente
e enxaguar os mesmos

com agua limpa; evitar o uso de detergentes abrasivos.

TABULEIRO DE MOLHO

Depois de usar a grelha, remover o tabuleiro do forno. Despejar a gordura
guente para um recipiente e lavar o tabuleiro com agua quente, usando
uma esponja e liquido lava-loiga.

Se ainda ficarem residuos de gordura, deixar o tabuleiro mergulhado em
agua e detergente. Em alternativa, é possivel lavar o tabuleiro na maquina
de lavar loica ou usar um detergente apropriado para limpeza de fornos.
Nunca colocar ou deixar o tabuleiro sujo no forno.

O procedimento de limpeza facil HYDRO EASY CLEAN usa o vapor para ajudar a remover a gordura e particulas de comida que ficam no forno.
1.Verter 300 ml de dgua para o recipiente de limpeza facil HYDRO EASY CLEAN na parte inferior do forno.
2. Definir atemperatura do forno para aquecimento “estatico” (E]) ou “inferior” (E])

3.Regularatemperatura paraoicone HYDRO EASY CLEAN ( )
4. Definar o programa para funcionar durante 30 minutos.
5. Depois de 30 minutos desligue o programa e deixe o forno arrefecer.

6.Quando o aparelho estiver frio, limpe as superficies internas do forno com um pano.
Avisos: Certifique-se de que o aparelho estd frio antes de lhe voltar a tocar. Deve ser tomado cuidado com as superficies quentes, pois ha risco de

gueimaduras. Use agua destilada ou potavel.

000
000
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4.3 Manutencdo

REMOGAO E LIMPEZA DE ARAME
1- Remova os porta-cabos puxando-os na diregdo das setas (veja abaixo)

2- Paralimpar os suportes de arame, coloque-os na maquina de lavar loiga ou use uma esponja molhada, assegurando-se de que sdo secos depois.

3-Apds o processo de limpeza, instale os porta-cabos na ordem inversa.

P
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REMOCAO DAJANELA DO FORNO
1.Abrirajanelafrontal.

2. Abrir os grampos doinvolucro da dobradica na lateral direita e esquerda dajanela frontal, puxando os mesmos para baixo.
3.Substituir o vidro e voltar a fechar realizando um procedimento inverso ao acima descrito.
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REMOGAO E LIMPEZA DA JANELA DO FORNO

1. Abrir a porta do forno.

2.3.4. Fechar as dobradicas, retirar os parafusos e a tampa superior metalica, puxando a mesma para cima.

5,6. Retirar o vidro, extraindo-o cuidadosamente da porta do forno

(Nota: em fornos piroliticos, retirar ainda o segundo e o terceiro vidro (se presente)).

7. No final da limpeza ou substitui¢do, voltar a montar as pecas pela ordem inversa. Em todos os vidros, a indicagdo "Pyro" deve ficar legivel e posicionada no
lado esquerdo da porta, proximo da dobradica lateral esquerda. Desta forma, a etiqueta impressa no primeiro vidro ird ficar no interior da porta.

5./

‘ |
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MUDANDO O BULBO
1. Desligue o forno da fonte de alimentacao.

2. Desaperte atampa devidro, desaperte alampada e substitua-a por uma nova lampada do mesmo tipo.

3.Quandoalampada defeituosa for substituida, substitua atampa de vidro.

5. Resolucdo de problemas

5.1 Perguntas frequentes

PROBLEMA

POSSIVEL CAUSA

SOLUGAO

O forno ndo aquece

O relégio ndo funciona

Acertar o relogio

O forno ndo aquece

Néo foi configurada uma
funcdo de cozedura e uma temperatura

Assegurar-se de que as
configuragGes necessarias estdo corretas

Nenhuma reagdo da
interface de utilizador tatil

Vapor e condensagdo no
painel da interface do utilizador

Limpar o painel da interface do utilizador
com um pano em microfibra para
remover a camada de condensacao
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Sicherheitshinweise

e Wahrend des Garvorgangs kann Feuchtigkeit im
Ofenraum oder auf dem Glas der Tur kondensieren.
Dies ist ein normaler Zustand. Um diesen Effekt zu
verringern, warten Sie 10-15 Minuten nach dem
Einschalten des Gerats, bevor Sie die Speisen in den
Ofen stellen. In jedem Fall verschwindet das
Kondensat, wenn der Ofen die Gartemperatur
erreicht hat.

* Das Gemuse in einem Behalter mit Deckel anstelle
einer offenen Schale kochen.

* VVermeiden Sie es, Speisen nach dem Garvorgang
langer als 15/20 Minuten im Ofen zu lassen.

* WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Teile
des Gerates werden wahrend des Betriebs heils. Das
Berthren der heillen Gerateteile sollte vermieden
werden.

*ACHTUNG: Zugangliche Teile kdnnen heils werden,
wenn der Ofen in Betrieb ist. Kinder fernhalten.

e Dieses Gerat ist nicht bestimmt zum Gebrauch
durch Personen (einschlielllich Kindern) mit
beeintrachtigten korperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder durch Personen, die keine
entsprechenden Erfahrungen oder Kenntnisse
besitzen, es sei denn, sie werden beaufsichtigt oder
angewiesen durch eine Person, die fir ihre Sicherheit
verantwortlich ist.

e Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

* Die Reinigung und Wartung des Gerates darf nicht
durch Kinder ohne Aufsicht durchgefihrt werden.

* Wahrend des Betriebs wird das Gerat heils. Bitte
vermeiden Sie die BerUhrung der heillen Gerateteile.
WARNUNG: zugdngliche Gerateteile werden
wahrend des Betriebs heild. Kinder sollten fern
gehalten werden.

e Nutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Reiniger oder scharfe Metallreiniger um den Herd
und das Glass zu reinigen, da dadurch Kratzer auf der
Oberflache entstehen kénnen.

e Der Ofen muss ausgeschaltet werden, bevor der
Deckel zur Reinigung entfernt wird. AnschlieSend
den Deckel gemalR der Anweisungen wieder
montieren.

e Nutzen Sie nur die empfohlene
Temperatureinstellung fir den Ofen.

e Nutzen Sie kein Dampfreinigungsgerat zur
Reinigung des Ofens.

* An die Zuleitung ist ein Stecker anzuschliel3en, der
fur die auf dem Typenschild aufgefiihrte Spannung,
Stromstarke und Last ausgelegt ist und Uber einen
Schutzkontakt verfligt. Die Steckdose muss flr die auf
dem Typenschild aufgefiihrte Last ausgelegt und der
Schutzkontakt angeschlossen und in Betrieb sein. Der
Schutzleiter ist gelb-griin gefarbt. Dieser Vorgang darf
nur von entsprechend qualifiziertem Fachpersonal

durchgefiihrt werden. Im Falle einer Inkompatibilitat
zwischen Steckdose und Geratestecker mussen Sie
einen qualifizierten Elektriker bitten, die Steckdose
durch eine geeigneten Typ zu ersetzen. Stecker und
Buchse mussen zu den im Installationsland geltenden
aktuellen Normen konform sein. Zwischen Gerat und
Stromquelle lasst sich auch ein allpoliger
Schutzschalter zwischenschalten, der fir die
maximale Anschlussleistung ausgelegt ist und
aktuelle gesetzliche Bestimmungen einhalt. Der gelb-
grine Schutzleiter darf durch den Schutzschalter
nicht unterbrochen werden. Bei der
Gerateinstallation ist darauf zu achten, dass die fir
den Anschluss verwendete Buchse bzw. der allpolige
Schutzschalter leicht zuganglich sind.

eDie Trennung von der Stromversorgung darf durch
Herausziehen des Steckers aus der Steckdose oder
Ausldosen eines gemall gangiger
Verkabelungsnormen in die Festverdrahtung
zwischengeschalteten Schutzschalters erfolgen.

* Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch
ein Kabel bzw. Spezialblndel ersetzt werden, das
beim Hersteller erhaltlich ist. Wenden Sie sich dazu
an den Kundendienst.

*Der Netzkabeltyp muss HO5V2V2-F sein.

eEine Nichteinhaltung der oben genannten
Anweisungen kann die Schutzfunktion des Gerats
gefahrden und zum Erldschen der Garantie flhren.
Uberschiissiges verschiittetes Material ist vor dem
Reinigen zu entfernen.

*\Wahrend des pyrolytischen Reinigungsvorgangs
konnen sich Flachen mehr als Ublich erwarmen.
Deswegen sind Kinder in einem sicheren Abstand
fernzuhalten.

e Zum Vermeiden von Uberhitzung darf das Gerat
nicht hinter einer Verkleidungstir installiert werden.
*Beim Einschieben des Ofenrostes ist darauf zu
achten, dass der Anschlag nach oben und hinten
Richtung Ofenraum zeigt.

Das Rost muss vollstandig in den Ofenraum
eingeschoben werden.

¢ WARNHINWEIS: Die Seitenwadnde des Ofens nicht
mit Aluminium oder Einweg-Schutz, wie er in
Geschaften erhaltlich ist, auskleiden. Aluminiumfolie
oder jeglicher andere Schutz, der in direkten Kontakt
mit der heillen Emaille kommt, kann Schmelzen und
Verschleil der Emaille an den Innenseiten
verursachen.

¢ WARNHINWEIS: Entfernen Sie niemals die Dichtung
der Ofentur.

e Es ist kein zusatzlicher Vorgang oder eine andere
Einrichtung erforderlich, um das Gerat mit der
angegebenen Spannung zu betreiben.
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1. Allgemeine Anweisungen

Vielen Dank, dass Sie sich fir eins unserer Produkte entschieden haben. Damit Sie lange Freude mit lhrem
Backofen haben, sollten Sie diese Bedienungsanleitung sorgfaltig durchlesen und zum Nachschlagen in der
Zukunft aufbewahren. Notieren Sie sich vor dem AnschlieBen des Backofens die Seriennummer, sodass Sie diese
im Reparaturfall an den Kundendienst weitergeben kénnen. Den Backofen nach dem Auspacken auf mogliche
den Ofen nicht in Betrieb nehmen und einen qualifizierten
Styropor, Nagel usw.) auRerhalb der
Reichweite von Kindern aufbewahren. Beim ersten Einschalten des Backofens kann ein streng riechender Rauch

Transportschaden Uberprifen. Im Zweifelsfall
Servicetechniker konsultieren. Verpackungsmaterial (Plastiktiten,

entstehen.

Dieser kann beim ersten Erhitzen durch den Kleber auf den Dammplatten hervorgerufen werden. Dies ist bei der
ersten Inbetriebnahme ein normaler Vorgang; es sollte jedoch abgewartet werden, bis der Rauch sich verzogen
hat, bis Lebensmittel in den Ofen geschoben werden. Der Hersteller Gbernimmt keine Verantwortung in Fallen, wo

diein diesem Dokument enthaltenen Anweisungen nicht beachtet werden.

HINWEIS: Die in diesem Handbuch erwdhnten Funktionen, Eigenschaften und Zubehérteile konnen je nach gekauftem Modell variieren.

1.1 Sicherheitshinweise

Den Backofen nur zum vorbestimmten Zweck, das heift, fir das Garen von
Lebensmitteln einsetzen. Alle anderen Verwendungsmoglichkeiten wie
beispielsweise als Heizungsquelle gelten als unsachgemaR und sind daher
gefahrlich. Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fur Schaden, die aus einer
falschen, unsachgemaRen oder unverstandlichen Verwendung hervorgehen.
Der Betrieb elektrischer Gerate erfordert die Einhaltung einiger Grundregeln:

- Das Gerdt nichtam Stromkabel aus der Steckdose ziehen.

1.2 Elekirische Sicherheit

- Gerat nicht mit nassen oder feuchten Handen oder FiiRen berihren.
- Die Verwendung von Adaptern, Mehrfachsteckern und Verlangerungskabeln
wird nicht empfohlen.

- Bei einer Fehlfunktion beziehungsweise bei unzuldnglichem Betrieb Gerat
ausschalten und nicht 6ffnen.

DER ANSCHLUSS AN DIE STROMQUELLE DARF NUR DURCH EINEN
ELEKTRIKER ODER QUALIFIZIERTEN TECHNIKER ERFOLGEN.

Die Stromquelle, an die der Backofen angeschlossen wird, muss den
gesetzlichen Voraussetzungen des

Landes entsprechen. Der Hersteller Gibernimmt keine Haftung fir Schaden, die
aus der Nichtbefolgung dieser Anweisungen entstehen. Der Backofen muss
entsprechend der geltenden Gesetzgebung des Landes an eine geerdete
Wandsteckdose oder an einen allpoligen Trennschalter angeschlossen werden.
Die Stromquelle sollte durch entsprechende Sicherungen geschitzt sein und
die verwendeten Kabel missen einen Querschnitt aufweisen, der eine
ordnungsgemalRe Stromversorgung des Backofens gewahrleistet.

ANSCHLUSS

Der Backofen wird mit einem Stromkabel geliefert, das an eine Stromquelle mit
220- 240 Vac 50 Hz angeschlossen werden kann. Bevor der Backofen an die
Stromquelle angeschlossen wird, muss Folgendes Giberpriift werden:
-Spannung des Stromnetzes mit dem Messgerdt;

1.3 Empfehlungen

- Beschaffenheit und Umfeld des Trennschalters.

Die mit der Erdungsklemme des Backofens verbundene Schutzleitung muss mit
der Erdungsklemme der Stromquelle verbunden werden.

WARNUNG

Vor dem AnschlieRen des Backofens an die Stromquelle einen qualifizierten
Elektriker darum bitten, die Kontinuitat der Erdungsklemme an der Stromquelle
zu Uberprifen. Der Hersteller Gbernimmt keine Verantwortung fir Unfalle oder
sonstige Probleme, die aus einem nicht sachgemafen Anschluss des Backofens
an die Erdungsklemme oder an einen geerdeten Anschluss mit defekter
Kontinuitat entstehen kdnnen.

HINWEIS: Fir eine eventuelle Wartung des Ofens ist die Zuganglichkeit einer
zweiten Wandsteckdose von Vorteil, sodass er an diese angeschlossen
werden kann, wenn er ausgebaut werden muss. Das Stromkabel

darf nur von qualifizierten Kundendiensttechnikern oder Elektrikern
ausgetauscht werden.

Esempfiehltsich, den Backofen nach jeder Verwendung grob zu reinigen.

Die Ofenwande nicht mit Aluminiumfolie oder sonstiger im Handel
erhaltlicher Einmalschutzfolie auskleiden.

Gerat die Aluminiumfolie oder sonstige Schutzfolie mit der heiRen Emaille in
Beritihrung, so kann sie schmelzen und die Qualitat der Backofenbeschichtung

1.4 Einbau und Installation

beeintrachtigen. Es wird empfohlen, den Backofen nicht bei sehr hohen
Temperaturen zu betreiben, um eine UbermaRige Verschmutzung und
unangenehme Rauch- und Geruchsentwicklung zu vermeiden. Es ist besser,
bei niedrigerer Temperatur die Garzeit zu erhohen. Zusatzlich zum
mitgelieferten Zubehor sollten nur temperatur- und hitzebestandige
Backformen und ofenfestes Geschirr verwendet werden.

Der Hersteller ist nicht zur Installation verpflichtet. Wird das Eingreifen des
Hersteller erforderlich, um Fehler zu beheben, die aus einer falschen
Installation hervorgehen, so erfolgt dieses nicht im Rahmen der
Gewadhrleistungsgarantie. Die Installationsanweisungen fir qualifiziertes
Fachpersonal mussen befolgt werden. Eine falsche Installation kann Personen-
oder Sachschaden hervorrufen. Flr derartige Schaden oder Verletzungen

1.5 Enfsorgung und Umweltschutz

Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.

Der Backofen kann oben in einem Einbauschrank oder unter der Arbeitsflache
eingebaut werden. Vor dem Fixieren muss gewahrleistet sein, dass im
Backofenraum gentigend Fischluft zirkulieren kann, um die Kihlung und den
Schutz der innenliegenden Teile zu gewdhrleisten. Je nach Einbauart die auf der
letzten Seite angegebenen Offnungen vornehmen.

Dieses Elektrohaushaltsgeréat ist in Einklang mit der EU-Richtlinie 2012/19/EU
Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE) gekennzeichnet. Elektro- und
Elektronik-Altgerate enthalten umweltschadigende Substanzen, aber auch
Grundkomponenten, die wiederverwendet werden kénnen.
Daherist es wichtig, Elektro- und Elektronik-Altgerate spezifisch zu
entsorgen, um alle schéadlichen Substanzen zu entfernen und
wiederverwendbare Teile zu recyceln. Verbraucher leisten einen
wichtigen Beitrag zur Gewahrleistung, dass Elektro- und
Elektronik-Altgerate nicht zu einem Umweltproblem werden.
Halten Sie sich daher bitte an die folgenden Grundregeln:

- Elektro- und Elektronik-Altgerate diurfen nicht mit dem normalen
Hausmill entsorgt werden.

- Elektro-und Elektronik-Altgerdate missen bei zugelassenen Sammelstellen
abgegeben werden, die von der Stadtverwaltung oder anderen zustandigen
Stellen verwaltet werden.

In vielen Landern wird flr die Entsorgung groRer Elektro- und Elektronik-

Altgerate ein Abholservice angeboten. Beim Kauf eines neuen Geréts wird das
alte moglicherweise vom Handler zurlckgenommen, der es kostenfrei
entsorgt, sofern das neue Gerat von einem dhnlichen Typ ist und die gleiche
Funktion erfillt wie das Altgerat.

MASSNAHMEN ZUM STROMSPAREN UND UMWELTSCHUTZ

Sofern moglich, das Vorheizen des Backofens vermeiden und seine Kapazitat
voll ausnutzen. Die Backofentir so selten wie moglich 6ffnen, weil die Hitze aus
dem Innenraum bei jedem Offnen verloren geht.

Fur eine deutliche Energieersparnis den Backofen 5-10 Minuten vor dem Ende
der Garzeit ausschalten und mit der Restwarme zu Ende garen. Die Dichtungen
sollten sauber und unversehrt bleiben, damit keine Hitze

aus dem Inneren verloren geht. Falls Sie einen Stromversorgungsvertrag mit
wechselndem Stundentarif haben, erleichtert das Programm der ,verzogerten
Startzeit” das Stromsparen, indem der Anfang des Garvorgangs in die Zeit
verschoben wird, wo der glinstigere Stromtarif gilt.
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1.6 Konformitdtserkidrung

Die Teile dieses Gerats, die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen kénnen,  die gesetzlich fir dieses Produkt vorgeschrieben sind.

entsprechen der EU-Richtlinie 89/109. Hiermit erklart die Candy Hoover Group, dass dieses mit C € gekennzeichnete
Durch das C E Zeichen auf diesem Produkt wird seine Einhaltung aller ~ Gerdt den grundlegenden Anforderungen der Richtlinie 2014/53 / EU
geltenden Sicherheits-, Gesundheits- und Umweltanforderungen bestatigt,  entspricht.

2. Produktbeschreibung
2.1 Ubersicht

1. Bedienfeld

2. Fihrungsschienen
(seitlicher Metallrost,
falls enthalten)

3. Backrost

4. Fettpfanne/Backblech
5. Lufter (hinter der
Stahlabdeckung)

6. Backofentlr

2.2 Accessories (Hangt vom Modell ab.)
1 Fettpfanne 3 Seitliche Draht Gitter

[ —

T

1

Fangt die beim Backen aus den Lebensmitteln austretende Flussigkeit auf. Seitliche Drahtnetz wenn inbegriffen.

2 Backrost

Halt Auflauf- und Backformen.

2.3 Erste Inbetriebnahme

ERSTE REINIGUNG

Den Backofen vor der ersten Inbetriebnahme reinigen. Die AuRenflachen mit einem feuchten, weichen Tuch abwischen. Alle Zubehorteile spilen und den
Backofen innen mit warmem Spulwasser auswischen. Den leeren Backofen auf die Hochsttemperatur einstellen und etwa eine Stunde lang anlassen,
damitder neue Geruch verfliegt.
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3. Betrieb des Backofens (Hangt vom Modell ab.)
3.1 Beschreibung der Anzeige
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. Thermostatwahlschalter
. Thermostat-Signallampe
. Ende des Kochens

Temperatur oder Uhranzeige

. Einstellungen der LCD-Anzeige
. Minute Minderjahriger

. Uhr Einstellung

. Wifi Signallampe

eEinstellen Sie die Zeit mit den Tasten
¢ Driicken Sie die Menitaste oder warten Sie fiinf Sekunden, bis die Uhr eingestellt ist.

10. Funktionswahlknopf

+" ein.

HINWEIS: Backofen funktioniert nur, wenn die Uhr eingestellt wird

HINWEIS: Das erste, was nach der Installation des Ofens oder nach der Unterbrechung der
Stromversorgung (die am blinkenden Display mir der Anzeige {200 zu erkennen ist) gemacht werden
muss, ist die Einstellung der korrekten Uhrzeit. Die LED unten rechts blinkt zur gleichen Zeit ().

EINSCHALTEN

AUSSCHALTEN

FUNKTION

ANMERKUNG

KINDER-
SICHERUNG

¢ Die Kindersicherung wird aktiviert,
indem Sie die Taste Set (+) mindestens 5
Sekunden lang gedrickt halten. Ab
diesem Moment sind alle anderen
FunktionengesperrtundaufdemDisplay
blinken STOP und dievoreingestellte Zeit
abwechselndim3-Sekunden-Intervall.

¢ Die Kindersicherung wird aktiviert,
wennderOfenausgeschaltetist,indem
Sie das Touchpad Set (+) mindestens 5
Sekunden lang bertihren. Ab diesem
Zeitpunkt sind alle Funktionen wieder
wahlbar.

MANUELLER
BETRIEB

eDriicken Sie den mittleren Knopf
einmal

eDie Knopfe "-" "+" drlcken, um die
erforderlicheBackzeiteinzustellen.

e AlleKnopfeloslassen.

n

*Wenn die eingestellte Zeit
abgelaufenist, ertonteinAlarmsignal.
Dieses hort von alleine auf, kann aber
auch durch Dricken einer beliebigen
Tastesofortgestopptwerden.

eAktiviert einen Alarm am Ende der
eingestelltenBackzeit.

*Wahrend dessen zeigt das Display die
verbleibendeZeitan.

eEs ermoglicht Thnen, das Signal als
Erinnerungsfunktion zu benutzen (auch
wenndenOfennichtzumBackenverwendet
wird)

BACKDAUER

I

o Stellen Sie die Garfunktion Uber den
DrehknopfamHerdunddiegewiinschte
TemperaturiiberdasThermostatradein.
eDriicken Sie den mittleren Knopf
zweimal

eDie Knopfe "-" "+" dricken, um die
erforderlicheBackzeiteinzustellen.
sAlleKnopfeloslassen.

oStellen Sie die Backfunktion mit dem
entsprechenden Kontrollknebelfur die
Backfunktion.

ANMERKUNG: Ist der Ofen aus oder nur
die Lampe eingeschaltet, funktioniert
das Programm der eingestellten
Gardauernicht.

¢ Dricken Sie einen Knopf, um das
Signal zu beenden.
Dricken Sie den mittleren
Knopf, um zur Uhr- unktion zu
gelangen.

eEs ermoglicht Ihnen,die fur das
gewadhlteRezepterforderl icheBackzeit
vorzu- programmieren.
eUmdieRestzeitzuerfahrendrickenSie
den Knopf SELECT ZWEIMAL.
eUm die eingestellte Zeit zu andern,
driicken Sie den Knopf  TIMER und
nehmen Sie die neue Einstellung durch

Betatigungder Knopfe"-" "+" vor.

eAm Ende des Programms erténen 3
WarnsignaleundaufdemDisplaywird, End*”
angezeigt.

StellenSie die Funktionsauswahlauf, 0“um
zurUhrenfunktionzuriickzukehren.

BACKZEI-
TENDE

&

o Stellen Sie die Garfunktion Gber den
Drehknopf am Herd und die
gewlnschte Temperatur Gber das
Thermostatradein.

eDrucken Sie den mittleren Knopf
dreimal

eDie Knopfe "-" "+" dricken,um den
Zeitpunkt zu wahlen, wenn Sie
mochten,dassderOfensichabschaltet.
eKnopfeloslassen.

*Wahlen Sie die Backfunktion mitdem
entsprechendenKontrollknebelfirdie
Backofenfunktion
ANMERKUNG:IstderOfenausodernur
die Lampe eingeschaltet, funktioniert
das Programm der eingestellten
Gardauernicht.

eZum eingestellten Zeitpunkt wird
d e r
Ofensichautomatischabschalten.
eWenn Sie den Ofen manuell
ausschaltenmochten,drehenSieden
Knebel zur Einstellung der
OfenfunktionaufPositionO.

eEs ermoglicht die Einstellung der
Backendzeit.

eUm die voreingestellte Zeit zu
Uberprufen, DrickenSiedenmittleren
Knopf dreimal
eUmdievoreingestellteZeitzuandern,
driicken Sie den Knopf SELECT und die
Knopfe"-" "+"gleichzeitig.

eDiese Funktion wird zusammen mit der
Backdauer benutzt. Z.B. Soll Ihre Speise 45
Minuten backen und um 12:30 fertig sein.
Wihlen Sie zuerst die Backfunktion, dann
Backzeitdauer 45 Minuten einstellen, dann
Backzeitende12:30eingeben.

*Bei Erreichen der eingestellten Backzeit
schaltet sich der Ofen automatisch ab und
ein akustisches Signal ertont. Der Backofen
startetautomatischum 11:45(12:30 minus
45 Min.) und schaltet sich dann zu der
eingestelltenZeitab.

ACHTUNG: WennnurdieBackendzeit,nicht
jedoch die Dauer der Backzeit eingestellt
worden ist, setzt sich der Ofen sofort in
Betrieb und schaltet sich bei Erreichen der
eingestelltenBackendzeitab.
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ELETTRONICA ZERO WIFI FUNCTION
Fur die WLAN-Funktion gibt es zwei verschiedene Einstellungen:

e Wi Fi on (WLAN aktiviert): Das WLAN ist nur dann aktiviert, wenn der Ofen bereits in Ihrem Gerat angemeldet ist. Mit dieser z G B
Einstellung kann der Ofen nur remote gesteuert werden. OVEN al | ¢
® Wi Fi reset (WLAN zuriicksetzen): Wenn der Drehschalter 30 Sekunden auf ,Wi Fi reset” gestellt wird, schaltet sich Bluetooth ein und

Sie haben 5 Minuten Zeit, um den Ofen auf Ihrem Gerét zu registrieren. | | Fan oven 35

Ist die Anmeldung erfolgreich, kann der Ofen remote bedient werden, und das Symbol ,WiFi“ wird eingeschaltet. Ist die Anmeldung nicht DELAY START RECIPES
erfolgreich, wird das Symbol , WiFi“ ausgeschaltet und die Funktion des Ofens wird zuriickgesetzt.

Um mit einer neuen Registrierung fortzufahren, muss die Auswahl ,Wi Fi reset” zunachst ausgeschaltet und dann wieder eingeschaltet
werden.
Anmerkung: Installieren Sie die App auf lhrem Gerat, bevor Sie mit der Registrierung beginnen.

. . . . . . . . .. . Talking Oven
Hinweis: FUr das Gerat, auf dem die App installiert ist, muss Bluetooth aktiviert sein.

. . . . p— " . . . . @ Hello! I am Oven, your
Hinweis: Bei beiden WiFi-Auswahlpositionen funktionieren die Touch-Tasten nicht. assistant, You can askme

suggestions about

Anmerkung: Zwischen dem Router und dem Gerét sollte eine gute Signalstarke vorhanden sein. Versucht der Ofen, eine Verbindung zum programs; malnfencnce

and efficiency.

Router herzustellen, blinkt das Symbol 3 Sekunden an und 1 Sekunde aus; wenn die Verbindung bereits besteht, bleibt das Symbol an.

s HOOVER ONEFi : ey o
a S Detaillierte Informationen ZUM VERBINDEN |hres ONEFi-Gerdts und zu seiner effektiven NUTZUNG o
- finden Sie unter http://wizardservice.candy-hoover.com/

1. Programmauswahl / 2. Programmdauer / 3. Start der Gardauer / 4- Auswahl bevorzugte Zubereitungsmethode/Rezepte /5. Offline und
Sprachsteuerung / 6. Tipps, Ratschlage und Online-Benutzerhandbuch

3.2 Funktionen zum Garen

Funktion T°C . .
Wahlen |empfohlen Funktion (abhangig vom Ofenmodell)

LAMPE: Schaltet das Licht im Backofen an.

AUFTAUEN: Wenn die Auswahl auf diese Funktion eingestellt wird. Der Ventilator walzt die Luft bei Raumtemperatur um, sodass das
Tiefklhlprodukt innerhalb weniger Minuten aufgetaut wird, ohne dass sein Eiweifgehalt sich andert.

UMLUFT: Diese Garmethode ist flir die Zubereitung von Gefliigel, Backwaren, Fisch und Gemuse zu empfehlen. Die Hitze gelangt besser in das
Lebensmittel und die Dauer zum Garen und Vorheizen wird reduziert. Es lassen sich unterschiedliche Lebensmittel und Rezepte gleichzeitig und
auf mehreren Garebenen zubereiten. Diese Garmethode sorgt fir eine gleichmaRige Hitzeverteilung und Gertiche werden nicht vermischt.
Wenn mehrere Gerichte gleichzeitig zubereitet werden, ist eine zusatzliche Gardauer von 10 Minuten erforderlich.

180

% (@)

Mit der "ECO"-Funktion kénnen Sie gesiinder kochen, indem Sie die Menge an Fett oder Ol reduzieren. Dank der Verwendung von Grill und
Ventilator in Verbindung mit einem pulsierenden Luftzyklus behalt es den Feuchtigkeitsgehalt des Grillguts, grillt die Oberflache und verkirzt
die Garzeit, ohne den Geschmack zu beeintrachtigen.

190 Es eignet sich besonders zum Kochen von Fleisch, gebratenem Gemuse und Omelettes. Der Zyklus der gepulsten Luft halt die Feuchtigkeit im
Ofen und den Feuchtigkeitsgehalt des Lebensmittels aufrecht, wodurch die Néhrwerte erhalten bleiben und ein schneller gleichmaRiger
Kochprozess gewahrleistet wird. Probieren Sie alle Ihre Rezepte und reduzieren Sie die Menge an Dressing, die Sie normalerweise verwenden,
und erleben Sie die Leichtigkeit dieser neuen Funktion!

UMLUFT + UNTERHITZE: Das untere Heizelement wird zusammen mit dem Ventilator gebraucht, der die Luft im Ofen umwalzt. Diese
210 Garmethode ist ideal fir saftige Obstkuchen, Quiche und Pasteten.

Das Essen trocknet nicht aus, Kuchen, Brotteige und sonstige Rezepte mit Unterhitze gehen gut auf. Auf unterster Schiene backen.

OBER-/UNTERHITZE: Es kommt das obere und untere Heizelement zum Einsatz. Den Backofen etwa zehn Minuten lang vorheizen. Diese
[Z] 220 Methode eignet sich fiir alle herkommlichen Brat- und Backrezepte. Fir rotes Fleisch, Roastbeef, Lammkeulen, Wild, Folienrezepte, Blatterteig.
Lebensmittel in feuerfestem Geschirr auf mittlerer Schiene garen.

GRILL: Grill mit geschlossener Tur verwenden. Es wird nur das obere Heizelement verwendet und die Temperatur kann eingestellt werden.
Damit die Heizelemente rot glihen ist eine Vorheizdauer von fiinf Minuten erforderlich. Grillgerichte, Kebab und Gratin gelingen garantiert.
230 WeiRes Fleisch sollte mit Abstand zum Grill gegart werden; die Garzeit ist dann zwar langer, aber das Fleisch bleibt schon saftig. Rotes Fleisch
und Fischfilet kann auf dem Rost mit der Fettpfanne darunter gegart werden. Der Backofen verfiigt Giber zwei Grillstufen:

Grill: 2140 W Barbecue: 3340 W

L3

UMLUFT + GRILL: Turbogrill mit geschlossener Tir verwenden.

Das obere Heizelement wird zusammen mit dem Ventilator gebraucht, der die Luft im Ofen umwalzt. Fir rotes Fleisch ist Vorheizen
200 erforderlich, fiir weiRes Fleisch nicht. Ideal zum Garen dicker Leben smittel am Stlck wie Schweinebraten, Gefliigel usw. Grillgut in der
Mitte des Ofens auf mittlerer Schiene garen. Bratensaft mit der Fettpfanne auffangen. Darauf achten, dass sich der Braten nicht zu nahe
am Grill befindet. Nach der Halfte der Garzeit wenden.

&

@

220 PIZZA: Die umfassende Hitze dieser Funktion reproduziert im Backofen ahnliche Bedingungen wie im Holzofen einer Pizzeria.

ON [ WIFI ON: Es kann eine WLAN-Verbindung zum Ofen hergestellt werden.
RESET WIFI RESET: Die WLAN-Verbindung kann neu hergestellt werden.

*Nach CENELEC EN 60350-1 zur Definition der Energieklasse gepruft.
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4. Reinigung und Wartung des Backofens

4.1 Allgemeine Reinigungshinweise

Die Lebensdauer des Gerdts lasst sich durch eine regelmaRige Reinigung verlangern.
Den Ofen vor der Reinigung abkihlen lassen. Keine Scheuermittel, Stahlwolle oder
scharfkantige Gegenstdande flur die Reinigung verwenden, um die
Emaillebeschichtung nicht zu beschadigen. Nur Wasser, Spulmittel oder
Reinigungsmittel mit Bleiche (Ammoniak) verwenden.

BESTANDTEILE AUS GLAS

Es empfiehlt sich, die Glastir nach jeder Verwendung des Backofens mit einem
saugfahigen Kiichentuch zu reinigen.

Hartnackige Flecken konnen mit einem in Reinigungsmittel getrankten Schwamm
gesaubert und mit klarem Wasser abgewaschen werden.

DICHTUNG OFENTUR

Schmutzige Dichtungen mit einem leicht angefeuchteten Schwamm reinigen.

4.2 Hydro Easy Clean Funktion

ZUBEHOR

Zubehorteile mit einem feuchten Reinigungsschwamm sdubern, abwaschen und
abtrocknen. Keine Scheuermittel verwenden.

FETTPFANNE

Fettpfanne nach der Verwendung des Grills aus dem Ofen nehmen. Das heil3e Fett
abschitten (nicht in den Abfluss) und Fettpfanne mit heiRem Wasser und Spulmittel
reinigen.

Hartnackige Fettreste durch Einweichen in Spulwasser reinigen. Alternativ lasst sich
die Fettpfanne auch in der Spllmaschine oder mit einem herkdmmlichen
Backofenreiniger saubern. Schmutzige Fettpfanne nicht wieder zurlick in den
Backofen schieben.

Mitder HYDRO EASY CLEAN Funktion wird Dampfim Inneren des Backofens erzeugt um die restlichen Fett- und Speisereste aus dem Backofen zu entfernen.
1. GieRen Sie 300 ml Wasser in den Behalter HYDRO EASY CLEAN am Boden des Ofens ein.
2. Wahlen Sie die Backofenfunktion auf Ober-/Unterhitze ( E] ) oder Unterhitze ( Q ).

3. Stellen Sie die Temperatur auf das HYDRO EASY CLEAN Symbol ein .
4, Stellen Sie eine Zeit von 30 Minuten fir das Programm ein.
5. Nach 30 Minuten schaltet das Programm ab. Lassen Sie den Ofen abkihlen.

6. Wenn das Gerat abgekuhlt ist, reinigen Sie die Innenflachen des Backofens mit einem Tuch.

Achtung!

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat abgekihlt ist bevor Sie es bertihren. Achten Sie auf heifRe Oberflachen, da sie Verbrennungen verursachen konnen.

Verwenden Sie destilliertes- oder Trinkwasser.

000
000
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4.3 Wartung

ENTFERNEN UND REINIGEN VON WIRE-RACKS
1- Entfernen Sie die Drahtgitter durch Ziehen in Pfeilrichtung (siehe unten)

2- Reinigen Sie die Gitterroste entweder in der Spilmaschine oder benutzen Sie einen feuchten Schwamm, um sicherzustellen, dass sie anschlieRend

getrocknet werden.

3-Nach dem Reinigungsvorgang die Drahtgitter in umgekehrter Reihenfolge installieren.

P
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ENTFERNEN DES BACKOFENFENSTERS
1. Die Backofentur offnen.

2.Die Klemmen am Scharniergehause rechts und links an der Scheibe nach unten driicken und 6ffnen.
3. Glasscheibe austauschen, indem die Schritte in umgekehrter Reihenfolge ausgefiihrt werden.
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ENTFERNEN UND REINIGEN DER GLASTUR
1. Die Backofentur 6ffnen.
2.3.4.Scharniere sperren, Schrauben entfernen und die obere Metallkappe nach oben abziehen.

5.6. Die Glasscheibe vorsichtig aus der Ofentir ziehen (Hinweis: Bei Backdfen mit Pyrolyse-Reinigungsfunktion auch die zweite (falls vorhanden) und dritte
Scheibe herausnehmen).

7.Nach der Reinigung oder dem Austausch der Scheibe, Einzelteile in umgekehrter Reihenfolge wieder einbauen.

Bei allen Glasscheiben muss die Aufschrift ,PYRO” in der oberen linken Ecke, in der Néhe des linken Scharniers, gut lesbar sein. Auf diese Weise wird
sichergestellt, dass sich die Aufschrift auf der Innenseite der ersten Scheibe befindet.
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WECHSELN DER GLUHBIRNE
1. Den Backofen von der Stromversorgung trennen.

2.Glasabdeckungabnehmen, Glihbirne herausschrauben und durch eine neue vom selben Typ ersetzen.
3.Nach dem Austausch der kaputten Glihbirne die Glasabdeckung wieder aufsetzen.

5. Fehlerbehebung

5.1 Haufig gestellte fragen

STORUNG

MOGLICHE URSACHE

LOSUNG

Der Backofen wird nicht heil2.

Die Uhr ist nicht eingestellt.

Uhr einstellen.

Der Backofen wird nicht heil2.

Garfunktion und Temperatur
wurden nicht eingestellt.

Prifen, ob die notigen
Einstellungen richtig sind.

Das Touch-Display reagiert nicht.

Dampf und Kondenstropfen
auf dem Touch-Display.

Touch-Display mit einem Mikrofasertuch
abtrocknen.
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Veiligheidsvoorschriften

e Tijdens het koken kan vocht in de ovenholte of op
het glas van de deur condenseren. Dit is normaal.
Om dit effect te verminderen, wacht u 10-15
minuten na het inschakelen van de stroom voordat u
voedsel in de oven doet. Condensatie verdwijnt in elk
geval de wanneer de oven de kooktemperatuur
bereikt.

* Kook de groenten in een bakje met deksel in plaats
van een open blad.

* Laat geen voedsel in de oven achter na het koken
voor langer dan 15/20 minuten.

e WAARSCHUWING: Het apparaat en de bereikbare
delen worden heet tijdens het gebruik. Zorg ervoor
dat u de warmingselementen niet aanraakt.

e WAARSCHUWING: de bereikbare delen kunnen
heet worden wanneer de oven in gebruik is.
Kinderen moeten op veilige afstand worden
gehouden.

e Dit apparaat kan op een veilige manier worden
gebruikt door kinderen van 8 jaar en ouder en
personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke
of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en
kennis als zij onder toezicht staan of worden
geinstrueerd over het gebruik van het apparaat.

e Kinderen niiet met het apparaat laten spelen.

e Schoonmaak en onderhoud niet door kinderen
laten doen zonder toezicht.

e Tijdens het gebruik wordt het apparaat heet. Pas
op dat u de verwarmingselementen in de oven niet
aanraakt.

WAARSCHUWING: Onderdelen kunnen heet
worden. Hou jonge kinderen op afstand.

e Gebruik geen agressieve schuurmiddelen of
scherpe metalen schrapers om de oven glazen deur
schoon te maken, aangezien zij kunnen krassen op
het oppervlak, tevens kan dit een barst in het glas
veroorzaken.

* De oven moet uitgeschakeld worden voordat u de
beveiliging verwijderd, deze moet vervolgens
geplaatst worden zoals aangegeven in de
handleiding.

* Gebruik alleen de aanbevolen temperatuursmeter
voor deze oven,

* Gebruik geen stoomreiniger.

* Bevestig een stekker aan de voedingskabel die in
staat is de spanning, stroom en belasting te
verdragen die vermeld staan op het etiket, en een
aardcontact heeft. Het stopcontact moet geschikt
ziin voor de belasting die op het etiket staat
aangegeven en moet een goed werkende aarding
hebben. De aardgeleider is groen-geel gekleurd. Dit
moet worden gedaan door een gekwalificeerd
vakman. In het geval van incompatibiliteit tussen het

stopcontact en de stekker van het apparaat, moet u
een gekwalificeerd elektricien vragen om het
stopcontact te vervangen door een ander, geschikt
stopcontact. De stekker en het stopcontact moeten
conform de huidige normen zijn van het land waar
het apparaat geinstalleerd wordt. Aansluiting op de
stroombron kan ook tot stand worden gebracht door
tussen het apparaat en de stroombron een
omnipolaire stroomonderbreker aan te brengen, die
de maximaal aangesloten belasting kan verdragen en
voldoet aan de huidige wetgeving. De geel-groene
aardkabel mag niet worden onderbroken door de
stroomonderbreker. Het stopcontact of de
omnipolaire stroomonderbreker die gebruikt wordt
voor de aansluiting moet gemakkelijk te bereiken zijn
wanneer het apparaat geinstalleerd is.

eAfkoppeling is mogelijk doordat de stekker
bereikbaar is of door een schakelaar in de vaste
bedrading te monteren overeenkomstig de
bedradingsregels.

*Als de voedingskabel beschadigd is, moet hij
worden vervangen door een kabel of speciale bundel
die verkrijgbaar is bij de fabrikant, of via de
klantenservice

*De voedingskabel moet van het type HO5V2V2-F
zijn.

eAls niet aan bovenstaande wordt voldaan, kan de
veiligheid van het apparaat worden aangetast en de
garantie komen te vervallen.

eGemorst materiaal moet worden verwijderd
alvorens het apparaat schoon te maken.

eTijdens het pyrolytische reinigingsproces kunnen de
oppervlakken heter worden dan gewoonlijk, daarom
moeten kinderen op veilige afstand worden
gehouden.

*Om oververhitting te vermijden, mag het apparaat
niet achter een decoratieve deur worden geplaatst.
*Als u het schap erin plaatst, moet u ervoor zorgen
dat de aanslag aan de bovenkant en achterin de
ovenruimte zit.

Het schap moet helemaal in de ruimte worden
geschoven

* WAARSCHUWING: Bekleed de ovenwanden niet
met in de handel verkrijgbare aluminiumfolie of
wegwerpbeschermingen. Aluminiumfolie of andere
beschermingen die direct in contact komen met het
hete email, kunnen smelten en het email binnenin
aantasten.

* WAARSCHUWING: Verwijder nooit de afdichting
van de ovendeur.

e Er zijn geen aanvullende handelingen/instellingen
nodig om het apparaat op de nominale frequenties
te gebruiken
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1. Avwwertenze Generdli

De handleiding aandachtig lezen zodat u de oven optimaal kan gebruiken. Wij raden u aan de
installatie- en gebruikshandleiding voor een latere raadpleging te bewaren en er, voér de installatie van
de oven, het serienummer van het toestel op te noteren voor de aanvraag van een eventuele
interventietussenkomst door de dienst-na-verkoop. Nadat u uw oven uit de verpakking hebt gehaald,
moet u controleren of het toestel compleet is.Verpakkingsmateriaal zoals plastiek en polystyreen kan |
gevaarlijk zijn voor kinderen.Houd het uit hun buurt. Onze aansprakelijkheid of verantwoordelijkheid

geldtniet wanneer u derichtlijnen in deze handleiding niet naleeft.

Wanneer u de oven een eerste keer gebruikt, kan er een doordringende rook ontstaan. Die wordt
veroorzaakt door het feit dat de kleefstof van de isolerende panelen rond de oven een eerste keer wordt
opgewarmd.Dit is volledig normaalWacht tot de rook is verdwenen voor u de oven effectief gaat

gebruiken.

Opmerking: De functies, eigenschappen en accessoires van de oven kunnen verschillend zijn

afhankelijk van het model.

1.1 Veiligheidsaanwijzingen

Gebruik de oven alleen voor het doel waarvoor hijis bestemd, te weten het
bereiden van voedsel. Elk ander gebruik, bijvoorbeeld als warmtebron,
wordt oneigenlijk en dus gevaarlijk geacht. De fabrikant kan niet
aansprakelijk worden gesteld voor schade die het gevolg is van onjuist,
oneigenlijk of onredelijk gebruik.

Bij het gebruik van ieder elektrisch apparaat moeten er enkele
fundamentele regelsin acht worden genomen:

1.2 Elekirische veiligheid

-trek niet aan het snoer om de stekker los te halen uit het stopcontact;
-raak het apparaat niet aan met natte of vochtige handen of voeten;

- over het algemeen wordt het gebruik van adapters, stekkerdozen en
verlengsnoeren niet aanbevolen;

in het geval van een storing en/of slechte werking moet het apparaat
uitgeschakeld worden, zonder ermee te knoeien.

VERZEKER DAT DE ELEKTRISCHE AANSLUITINGEN WORDEN GEMAAKT
DOOREEN ELEKTRICIEN OF GEKWALIFICEERD TECHNICUS.

De voeding waarop de oven wordt aangesloten moet voldoen aan de
wettelijke voorschriften die gelden in het land van installatie. De fabrikant
aanvaardt geen verantwoordelijkheid voor schade die veroorzaakt is door
veronachtzaming van deze aanwijzingen. De oven moet worden
aangesloten op een elektrische voeding met geaard stopcontact of een
scheidingsschakelaar met meerdere polen, afhankelijk van de wetten die
van kracht zijn in het land van Installatie. De elektrische voeding moet
worden beveiligd met geschikte zekeringen en de gebruikte kabels moeten
een dwarsdoorsnede hebben die de juiste stroomtoevoer naar de oven
verzekert.

AANSLUITING

De oven heeft een snoer dat alleen mag worden aangesloten op een
elektrische voeding van 220-240 Vac 50 Hz tussen de fasen of tussen fase
en nul. Voordat de oven wordt aangesloten op de voeding, is het belangrijk
om het volgende te controleren:

1.3 Aanbevelingen

-voedingsspanning aangegeven op de wijzer;

-deinstelling van de scheidingsschakelaar.

De aardingsdraad die verbonden is met de aardingsklem van de oven moet
worden aangesloten op de aardingsklem van de voeding.
WAARSCHUWING

Alvorens de oven aan te sluiten op de voeding, moet de stroomdoorgang van
de aardingsklem van de voeding worden gecontroleerd door een
gekwalificeerd elektricien. De fabrikant aanvaardt geen verantwoordelijkheid
voor ongevallen of andere problemen die zijn veroorzaakt doordat de oven
niet op de aardingsklem is aangesloten of door een aarding die geen goede
stroomdoorgang heeft.

NB: aangezien de oven onderhoud behoeft, is het raadzaam een ander
stopcontact beschikbaar te hebben zodat de oven hierop kan worden
aangesloten als hij verwijderd wordt uit de ruimte waar hijis opgesteld. Het
snoer mag alleen worden vervangen door technisch personeel of door
technici met dezelfde kwalificaties.

Een snelle reiniging na elk gebruik van de oven helpt om het apparaat perfect
schoon te houden.

Bekleed de ovenruimte niet met aluminiumfolie of wegwerpbeschermingen
die verkrijgbaar zijn in de handel. Aluminiumfolie of andere beschermingen
die rechtstreeks in contact komen met het hete email, kunnen smelten en
het email van de binnenwanden aantasten. Om te voorkomen dat de oven te

1.4 Installatie

vuil wordt waardoor sterke, rokerige geuren ontstaan, adviseren wij de oven
niet te gebruiken op zeer hoge temperatuur. Verleng liever de bereidingstijd
en zet de temperatuur wat lager. Wij adviseren om alleen borden en
bakvormen te gebruiken in aanvulling op de bij de oven geleverde
accessoires bestand tegen zeer hoge temperaturen.

De fabrikant is niet verplicht dit uit te voeren. Als er assistentie van de
fabrikant nodig is om storingen op te lossen die het gevolg zijn van onjuiste
installatie, wordt deze assistentie niet gedekt door de garantie. De
installatieaanwijzingen voor gekwalificeerd vakpersoneel moeten worden
opgevolgd. Onjuiste installatie kan schade of letsel veroorzaken aan mensen,
dieren of voorwerpen. De fabrikant kan niet aansprakelijk worden geacht voor

1.5 Afvalbeheer en milieubescherming

dergelijke schade of letsel.

De oven kan in een hoge kast of onder een werkblad worden geplaatst.
Alvorens deer verse lucht kan circuleren voor afkoeling en bescherming van
de inwendige delen. Maak de openingen die aangegeven zijn op de laatste
pagina, afhankelijk van het type montage.

Dit apparaat is gemarkeerd volgens de Europese norm 2012/19/EU inzake
Afval van elektrisch en elektronisch apparatuur (WEEE). WEEE bevat zowel
verontreinigende substanties (die negatieve gevolgen op het milieu
kunnen hebben) en basiscomponenten (die hergebruikt
kunnen worden). Het is belangrijk om WEEE aan bepaalde
behandelingen te onderwerpen om alle vervuilende
onderdelen te verwijderen en op juist wijze afstand van te
doen, enalle materialen te herstellen en te recyclen.
Particulieren kunnen hier een belangrijke rol in spelen door te
zorgen dat een WEEE geen milieukwestie wordt; het is
essentieel de volgende basisregels te volgen:

¢ WEEE mag nietals huishoudelijk afval worden beschouwd.

e WEEE moet worden overhandigd aan relevante inzamelpunten die
worden beheerd door de gemeente of door geregistreerde bedrijven. In
veel landen bestaat er voor grote WEEE een ophaaldienst.

¢ Als u een nieuw apparaat koopt, kan het oude bij de leverancier worden

ingeleverd, welke het gratis bij u moet afhalen op een één-op-één basis,
zolang het apparaat van soortgelijk type is en dezelfde functies heeft als de
geleverde apparatuur.

ENERGIE BESPAREN MET RESPECT VOOR HET MILIEU

Indien mogelijk, vermijd het voorverwarmen van de oven en vermijd om de
oven zonder inhoud te laten draaien. Laat de ovendeur niet open alleen
wanneer dat nodig is, omdat er warmteverlies ontstaat elke keer dat de
oven open staat. Voor een aanzienlijke energiebesparing, schakelt u de
oven 5 tot 10 minuten uit voor het voorziene einde van de bereidingstijd en
gebruik de warmte die de oven blijft genereren. Houd de dichtingen
schoon en in goede staat, om energieverlies te voorkomen. Als u een
contract heeft met een laag energie tarief, kunt u gebruik maken van het
"uitgesteld koken". Deze zal uw programma laten starten in een periode
waar u aan een voordelig tarief kookt. Dit helpt u bij het besparen van
energie.
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1.6 Conformiteit

Dit toestel is conform aan de normen vastgelegd in de richtlijn CEE89/109 en milieu-eisen na te leven opgesteld in de regelgeving geldig voor dit
(voor wat betreft de onderdelen die in contact komen met voedingsmiddelen).  product.

Door het plaatsenvan de c E markering op dit product, verklaren wij, op  Hiermee verklaartde Candy Hoover Group dat dit toestel gemarkeerd met
onze eigen verantwoordelijkheid, alle Europese veiligheids-, gezondheids- C € voldoet aan de essentiéle eisen van de Richtlijn 2014/53 / EU.

2. Beschrijving van het product
2.1 Overzicht

1. Bedieningspaneel

2. Roosterposities (zijdelingse
draadstructuur, indien inbegrepen)

3. Metalen rooster

4. Lekbak

5. Ventilator (achter de stalen plaat)

6. Ovendeur

2.2 Accessories

1 Lekbak 3 Laterale draad rasters

| —— T

De lekbakis bestemd voor het opvangen van de jus bij het grillen. Laterale draad raster als opgenomen.

2 Metalen rooster

Het eenvoudige rooster dient als steun voor vormen en schotels.

2.3 Eerste gebruik

VOORAFGAANDE REINIGING

Maak de oven schoon voordat u hem voor het eerst gebruikt. Veeg de buitenkant af met een vochtige zachte doek. Was alle accessoires af en neem de
binnenkant van de oven af met een oplossing van heet water en afwasmiddel. Zet de lege oven op de hoogste temperatuur en laat hem ongeveer 1 uur
ingeschakeld, zo worden de geuren van het nieuwe apparaat die zijn blijven hangen verwijderd.
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3. Gebruik van de oven
3.1 Beschrijving van het display

o
R C
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I °. 50
*
. .
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° 150
200 435

WAARSCHUWING:

Na installatie van de oven en na het onderbreken van de voeding (dit is te herkennen aan de
knipperende cijfers 12:00 op het scherm) dient u eerst de juiste tijd in te stellen. Tegelijkertijd
knippert de LED rechtsonder (®)).

1. Keuzeknop thermostaat

2. Signaallamp van de thermostaat
3. Einde van het koken

4. Kooktijd

5. Temperatuur- of klokweergave
6. Regelingen voor het instellen

e Instellendetijdinmetde +" knoppen.
e Drukop de knop Menu of wacht 5" tot de klok is ingesteld.

van het LCD-display
7. Minutenteller

8. Klokinstelling

9. Wifi-signaallamp
10. Functiekeuzeknop

WAARSCHUWING: De oven zal alleen werken door de klokin te stellen

FUNCTIE

HOE TE ACTIVEREN

HOE UIT TE SCHAKELEN

WERKING

OPMERKING

KINDERSLOT

*De kindervergrendelings-functie wordt
geactiveerd door minimaal 5 seconden op
Set (+) te drukken. Vanaf dit moment zijn alle
andere functies geblokkeerd en knipperen
het opschrift STOP en de vooringestelde tijd
afwisselend met intervallen van 3 seconden
inhetdisplay.

* De kindervergrendel-functie is gedeactiveerd
met de oven in uitgeschakeld door touchpad
Set (+) opnieuw aan te raken gedurende
minimaal 5 seconden. Vanaf dit moment
kunnen alle functies opnieuw worden
geselecteerd.

WEKKER

eDruk 3 keer op de centrale knop
*Druk op de knoppen "-"
gewenste tijdin te stellen.
eLaatalleknoppen los.

o

+" om de

*Wanneer de ingestelde tijd is verstreken,
wordt er een geluidalarm geactiveerd. Dit
alarm zal zelf weer stoppen, maar kan
onmiddellijk gestopt worden door op een
willekeurige knop te drukken.

eActiveert een alarm nadat de ingestelde tijd
verstreken is.

*Tijdens het programma zal het display de
resterende tijd weergeven.

eHiermee kuntu de oven als alarmklok gebruiken
(zelfsindien u de oven niet gebruikt).

BAKTIID

=

e Selecteer de bakfunctie met de
ovenfunctieknop en de gewenste
temperatuur met de thermostaatknop.
¢Druk 1 keer op de centrale knop,

eDruk op de knoppen "-" "+" om de
vereiste kooktijd in te stellen.
eLaatalleknoppen los.

«Stel de kookfunctie in met de selectieknop
voor de ovenfunctie.

OPMERKING: als de oven wordt
uitgeschakeld of het lampje brandt, zal de
functie voor geplande baktijd niet werken.

¢Druk op een willekeurige knop om het
signaal te beéindigen. Druk op de
centrale knop om terug te keren naar de
klok functie.

eHiermee kunt u de vereiste kooktijd voor
het gekozen gerecht van tevoren instellen.
¢ Om te controleren hoeveel tijd er nog
resteert, drukt u op de SELECT-knop.
*Om de ingestelde tijd te wijzigen, drukt u op
de SELECT-knop. Verander de instelling door
op "-" "+"tedrukken.

*Na afloop van het programma geeft het
programma 3 waarschuwingssignalen en
verschijnt het opschrift End in het display.

Zet de functiekeuzeknop op "0" om terug te gaan
naar de klokfunctie.

EINDE
BAKTIID

Dl

e Selecteer de bakfunctie met de
ovenfunctieknop en de gewenste
temperatuur metde thermostaatknop.
*Druk 2 keer op de centrale knop.

eDruk opdeknoppen "-""+"om het tijdstip
in te stellen waarop de oven moet worden
uitgeschakeld.

elLaatdeknoppen los.

Stel de kookfunctie in met de selectieknop
voor de ovenfunctie.

OPMERKING: als de oven wordt
uitgeschakeld of het lampje brandt, zal de
functie voor geplande baktijd niet werken.

eDe oven wordt uitgeschakeld op het
ingestelde tijdstip.

*Om de oven handmatig uit te schakelen,
zet u de selectieknop voor de ovenfunctie
op positie O.

sVoor het instellen van de kookwekker.
*Om deingestelde tijd te controleren, Druk
3 keerop de centrale knop.

*Om de ingestelde tijd te wijzigen, drukt u
tegelijkertijd op de SELECT knopen "-" "+"

eDeze functie wordt als ‘baktijd” functie
gebruikt.Als een gerecht bijvoorbeeld 45
minuten in de oven moet en om ongeveer 12.30
uur klaar moet zijn, kies dan de vereiste functie,
stel de baktijd op 45 minuten in en het eind van
de baktijd op 12.30 uur

*Wanneer de kooktijd verstreken is, wordt de
oven automatisch uitgeschakeld en klinkt er een
alarm.

De oven wordt dan automatisch om 11.45 uur
ingeschakeld (12.30 uur minus 45 minuten) tot
het ingestelde eind van de baktijd waarop de oven
automatisch uitgeschakeld wordt.
WAARSCHUWING:

Indien het EINDE van de kooktijd wordt ingesteld
zonder de tijdsduur zelf in te stellen, wordt de
oven meteen ingeschakeld. De oven stopt
vervolgens aan het EINDE van de ingestelde
kooktijd.
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ELETTRONICA ZERO WIFI-FUNCTIE

Erzijn twee verschillende standen voor Wi Fiop de keuzeknop:

e Wi Fiaan: Wi Fiis alleen ingeschakeld als de oven reeds in uw toestel is geregistreerd. In deze stand kan de oven alleen op
afstand worden bediend.

e Wi Fireset: Nadat u de keuzeknop voor 30” op Wi Fireset heeft laten staan, zal de Bluetooth inschakelen en zult u de oven
in uw toestel kunnen registeren, dit moet binnen 5' gebeuren.

Als de registratie gelukt is, zal de oven op afstand kunnen worden bediend en zal het Wi Fi-pictogram oplichten. Als de
registratie niet gelukt is, zal de Wi Fi uitschakelen en wordt de oven gereset. Om een nieuwe registratie uit te voeren, moet
de keuzeknop voor het bakprogramma uit en vervolgens weer terugin de stand Wi-Fi reset worden gedraaid.

Opmerking: installeer de App op uw toestel voordat u begint met de registratie

Opmerking: op het toestel, waarop de App wordt geinstalleerd, moet Bluetooth geactiveerd zijn Talking Oven
Opmerking: voor beide Wi-Fi-standen zullen de touch-knoppen niet werken. e Hellol am Oven your
Opmerking: het is belangrijk om te zorgen voor een goede Wi-Fi signaalsterkte tussen de router en het apparaat. Wanneer gn‘:S;:mc‘e::*y"’.;ae
de oven probeert om verbinding te maken met de router zal het picogram knipperen, 3” aan en 1” uit; als de verbinding

reeds tot stand is gebracht zal het pictogram oplichten.

»W HOOVER ONEFi': BB wee amesage.. @
')_ . o Voor gedetailleerde informatie over HET TOT STAND BRENGEN VAN DE VERBINDING met uw ONEFi

- apparaaten HOE U DIT OPTIMAAL GEBRUIKT, gaat u naar http://www.candysimplyfi.com

100% -

OVEN al | 3

Fan oven 35..

DELAY START RECIPES

1. Programmaselectie / 2. Programmaduur / 3. Instelling start baktijd / 4- Selectie speciale recepten / 5. Selectie speciale recepten / 6. Tips, suggesties en
on-line gebruikershandleiding

3.2 Bereidingswijzen

Functie- T°C

knop | standaard Functie (afhankelijk van het ovenmodel)

@‘ LAMP: Zet de ovenverlichting aan.
DEFROST: Als de knop op deze stand is gezet, laat de ventilator lucht op kamertemperatuur langs het bevroren voedsel circuleren zodat het in enkele
minuten ontdooit zonder dat de eiwitten die het voedsel bevat wijzigingen ondergaan.
BEREIDING MET VENTILATIE: Wij adviseren om deze methode te gebruiken voor gevogelte, pasteien, vis en groenten. De hitte dringt beter in het
180 voedsel door en zowel de bereidings- als de voorverhittingstijden worden verkort. U kunt verschillende gerechten tegelijk klaarmaken, met of zonder

dezelfde bereiding in een of meer posities. Deze bereidingsmethode geeft een gelijkmatige verdeling van de hitte, en geuren worden niet met elkaar
vermengd. Reken ongeveer tien minuten extra als u meerdere gerechten tegelijkertijd bereidt.

Met de functie "ECO" kunt u gezonder koken, door de hoeveelheid vet of olie die nodig is te verminderen. Dankzij het gebruik van de grill en ventilator
in combinatie met een pulserende cyclus van lucht, behoudt het het vochtgehalte van het voedsel, grilt het op het oppervlak en gebruikt een kortere
kooktijd, zonder afbreuk te doen aan de smaak.

190 Het is met name geschikt voor het koken van vlees, geroosterde groenten en omeletten. De cyclus van gepulseerde lucht houdt de vochtigheid in de oven
en het vochtgehalte van het voedsel, behoud de voedingswaarden en zorgt voor een snel, uniform kookproces.

Probeer al uw recepten en verminder de hoeveelheid dressing die u gewoonlijk gebruikt en ervaar de lichtheid van deze nieuwe functie!

VENTILATOR + ONDERSTE ELEMENT: Dit verwarmingselement onderin de oven wordt gebruikt terwijl de ventilator lucht in de oven laat circuleren.
210 Deze methode is ideaal voor vruchtenvlaaien, taarten, quiches en paté. Het voedsel droogt niet uit, en de functie is geschikt voor het laten rijzen van
cake, brooddeeg en ander voedsel dat van benedenaf gebakken wordt. Plaats het rooster laag in de oven.

TRADITIONELE BEREIDING: Zowel het verwamingselement boven- als onderin de oven worden gebruikt. Verwarm de oven ongeveer tien minuten
@ 220 voor. Deze methode is ideaal voor alle traditionele bak- en braadgerechten. Om rood vlees, roast-beef, lamsbout, wild, brood, in folie verpakt voedsel
of bladerdeeg te bereiden. Plaats het voedsel met zijn schaal op een rooster die in het midden van de oven is geschoven.

GRILL: Gebruik de grill met de deur gesloten. Alleen het bovenste verwarmingselement wordt gebruikt en u kunt de temperatuur aanpassen. Vijf
minuten voorverhittingis nodig om de elementen roodheet te laten worden.

230 Succes is gegarandeerd voor braadgerechten, kebabs en gegratineerde gerechten. Wit vlees moet op een zekere afstand van de grill worden gehouden;
de bereidingstijd is dan langer, maar het viees smaakvoller. U kunt rood vlees en visfilets op het rooster leggen met de lekbak eronder geschoven.

De oven heeft twee grillstanden:

Grill: 2140 W Barbecue: 3340 W

3

GRILLEN MET VENTILATOR: Gebruik de turbo-grill met de deur gesloten. Het verwarmingselement bovenin de oven wordt gebruikt terwijl de ventilator
200 luchtin de oven laat circuleren. Voorverhitting is nodig voor rood vlees, voor wit vlees niet. Ideaal voor de bereiding van dikke stukken voedsel, hele stukken
zoals geroosterd varkensvlees, gevogelte etc. Plaat het voedsel dat gegrild moet worden direct midden op het rooster, op het middelste ovenniveau. Schuif
delekbak onder het rooster om sappen op te vangen. Zorg dat het voedsel niet te dicht bij de grill is. Keer het voedsel halverwege de bereiding om.

&

:\ 220 PIZZA: met deze functie circuleert hete luchtin de oven om een perfect resultaat te garanderen voor gerechten zoals pizza of cake.
ON [ WIFIAAN: oven laat Wi-Fi-verbinding toe.
RESET [N WIFIRESET: de Wi-Fi-verbinding wordt opnieuw gestart.

* Getest in overeenstemming met de CENELEC EN 60350-1 gebruikt voor de definitie van energieklasse.
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4. Ovenreiniging en onderhoud

4.1 Algemene opmerkingen over de reiniging

Door het apparaat regelmatig schoon te maken, gaat het langer mee.
Wacht tot de oven is afgekoeld voordat u het met de hand gaat
schoonmaken. Gebruik nooit schurende middelen, staalwol of scherpe
voorwerpen voor het schoonmaken, want daarmee zouden de
geémailleerde onderdelen onherstelbaar worden beschadigd. Gebruik
alleen water, zeep en op bleekmiddel gebaseerde reinigingsmiddelen
(ammoniak).

GLAZEN DELEN

Het is raadzaam het glazen venster na elk gebruik van de oven schoon te
maken met absorberend keukenpapier. Om hardnekkigere vlekken te
verwijderen kunt u een spons gebruiken die in een reinigingsoplossing
bevochtigd en goed uitgeknepenis. Spoel na met water.

AFDICHTING OVENVENSTER

Als de afdichting vuil is, kan hij worden schoongemaakt met een enigszins

4.2 Hydro Easy Clean Functie

vochtige spons.

ACCESSOIRES

Maak accessoires schoon met een natte spons en zeep, alvorens ze af te
spoelenentedrogen. gebruik geen schurende middelen.

LEKBAK

Haal de lekbak uit de oven nadat de grill is gebruikt. Giet het hete vetin een
houder enwas de pan afin heet water, met een spons en afwasmiddel.

Als er restanten vet achterblijven, laat u de pan weken in water met een
reinigingsmiddel. Het is ook mogelijk de pan in de afwasmachine af te
wassen of een in de handel verkrijgbaar reinigingsmiddel voor ovens te
gebruiken. Plaats nooit een vuile lekbak terugin de oven.

De HYDRO EASY CLEAN procedure maakt gebruik vanstoomom achtergebleven vetenetensrestenuit de ovente helpen verwijderen.
1. Giet300mlwaterinhet HYDRO EASY CLEAN reservoir aan deonderkantvandeoven.

2. Stel de oven functie Static ( E] ) of Bottom (@ )verwarmingin
3.Stel de temperatuurinmet het pictogram HYDRO EASY CLEAN
4.Stel hetprogrammamet een looptijd van 30minutenin.
5.Na30minutenschakelthetprogrammauit en koelt deovenaf.

6. Als het apparaatafgekoeldis, kanhetreinigenvan debinnenkant vande oven meteen doekbeginnen.
Waarschuwing: Zorg ervoordat het apparaatafgekoeld is voordatu het aanraakt.
Opgeletvoor allehete oppervlakken, omdateen risicoop brandwonden bestaat. Gebruikgedestilleerd ofdrinkbaarwater.

000
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4,30nderhoud

VERWIIDERING VAN HET OVENVENSTER
1.0pen het venster aan de voorkant.

2.0pendeklemmenvan de scharnierbehuizing aan de rechter-en linkerkant van het venster door ze omlaag te duwen.

3. Plaats hetvenster terug door de procedure omgekeerd uit te voeren
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VERWUDEREN EN REINIGEN VAN DE ZIJLINGSE ROOSTERS

1- Verwijder het rooster door ze stevig uit de hengsels in de richting van de pijlen te trekken.
2-Reinig de roostersin een vaatwasser of met een vochtige spons en droog ze daarna.

3-Na hetreinigingsproces installeer de roosters in omgekeerde volgorde.
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VERWIDERING EN REINIGING VAN DE GLAZEN DEUR
1.Opendeovendeur.
2.3.4.Blokkeer de scharnieren, verwijder de schroeven en verwijder het bovenste metalen deksel door het omhoog te trekken.

5,6. Verwijder het glas door het voorzichtig uit de ovendeur te trekken (NB: in pyrolyse ovens moeten ook het tweede en derde glaselement (indien
aanwezig) worden weggehaald).

7.Zet nadereiniging of vervanging alle onderdelen weer in omgekeerde volgorde in elkaar. Op alle glaselementen moet de aanduiding "Pyro" leesbaar zijn
enaande linkerkant van de deur zit, dichtbij het linker zijscharnier. Het bedrukte label van het eerste glaselement zit dan aan de binnenkant van de deur.
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HET LAMPJE VERVANGEN

1. Koppel de oven af van het elektriciteitsnet.

2.Maak het glazen deksel los, schroef het lampje los en vervang het door een nieuw lampje van hetzelfde type.
3. Plaats het glazen deksel terug nadat het defecte lampjeis vervangen.

5. Problemen oplossen

5.1 FAQ

PROBLEEM

MOGELIJKE OORZAAK

OPLOSSING

De oven wordt niet heet

De klok is niet ingesteld

Stel de klok in

De oven wordt niet heet

Het kinderslot is ingeschakeld

Verzeker dat de vereiste instellingen
juist zijn

Geen reactie van de
touch-gebruikersinterface

Stoom en condens op het paneel
van de gebruikersinterface

Maak het gebruikersinterfacepaneel
schoon met een microfiber doek om
de condenslaag tet verwijderen
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Bezpecnostni pokyny

e Béhem vareni mUzZe ve vnitfnim prostoru trouby
nebo na skle dvefi dochazet ke kondenzaci
vlhkosti. Jedna se o normalni stav. Chcete-li tento
efekt omezit, pockejte po zapnuti napajeni 10-15
minut, nez vlozite jidlo do trouby. Kondenzace v
kazdém pfripadé zmizi, jakmile trouba dosahne
teploty vareni.

e Varte zeleninu v nddobé s vikem namisto
otevieného zasobniku.

* Nenechavejte jidlo uvnitf trouby po uvareni po
dobu del$inez 15-20 minut.

o UPOZORNENT: Spotfebi¢ a jeho pfistupné ¢asti
se béhem pouziti zahrivaji. Nedotykejte se
topnych prvkd.

o UPOZORNENI: pFistupné &asti se mohou pfi
pouzivanitrouby zahrat. Déti museji byt udrzovany
vbezpecné vzdalenosti.

e Tento spotrebi¢ smi pouzivat déti starsi 8 let a
osoby se snizenymi fyzickymi, senzorickymi nebo
mentalnimi schopnostmi nebo bez dostate¢nych
zkusSenosti, pokud jsou pod dohledem a byly
pouceny o pouziti spotrebice a mozném riziku.

e Nedovolte détem hrat sise spotfebicem.

o Citéni a udribu nesmi provadét déti bez
dohledu.

e Béhem pouziti se spotrebic zahtiva. Nedotykejte
se ohfevnych prvk( uvnitf trouby.

UPOZORNENT: Pfistupné &asti mohou byt béhem
provozu horké. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

e Nepouzivejte drsné CistiCe ani ostré kovové
pfedméty k cisténi skla dvifek trouby, nebot
muzete poskrabat povrch.

e \lypnéte troubu pred sejmutim ochrany a po
ocisténinasadte ochranuvsouladu s pokyny.

e PouZivejte pouze tepelni sondu doporucenou
pro tuto troubu.

e K ¢isténinepouzivejte vysokotlaké parni Cistice.

* Pfipojte zastrcku k napajecimu kabelu, ktery je
schopen vydrzet napéti, proud a zatéz uvedené na
Stitku a ktery je opatfen uzemnovacim kontaktem.
Zasuvka musi byt vhodna pro zatiZzeni uvedené na
Stitku a musi mit zapojeny a funkéni uzemnovaci
kontakt. Uzemnovaci vodi¢ ma Zlutozelenou barvu.
Tuto operaci by mél provadét odbornik s vhodnou

kvalifikaci. V pfipadé neslucitelnosti mezi zasuvkou
a zastrckou spotrebicl pozadejte kvalifikovaného
elektrikare, aby zasuvku nahradil jinym vhodnym
typem. Zastréka i zasuvka museji odpovidat
platnym normam zemé instalace. Pfipojeni k
napajecimu zdroji Ize provést také tak, Ze mezi
spotrebicem a zdrojem energie, ktery zvladne
maximalni pripojenou zatéz a ktery je v souladu se
stavajicimi pravnimi predpisy, je umistén
omnipolarni vypina¢. Zlutozeleny uzempovaci
kabel by nemél byt prerusen vypinacem. Zasuvka
nebo omnipolarnivypinac pouzivany pro pfipojeni
by meél byt pfi instalaci spotfebi¢e snadno
pristupny.

e Odpojeni Ize zajistit pristupnou zastrckou nebo
zaclenénim spinace v pevném zapojeni v souladu s
pravidly elektroinstalace.

e Pokud je napajeci kabel poskozen, musi byt
nahrazen kabelem nebo specidlnim svazkem,
ktery je k dispozici u vyrobce. Pfipadné se obratte
na zakaznicky servis.

* Typ napajeciho kabelu musi byt HO5V2V2-F.

e Nedodrzeni vySe uvedenych pokynd muze
ohrozit bezpecnost spotrebice a zneplatnit zaruku.
e Pred cisténim by mél byt odstranén veskery
prebytek rozlitého materidlu.

e Béhem procesu pyrolytického Cisténi se mohou
povrchy zahrat vice, nez je obvyklé, proto je nutné
détiudrzovatvbezpecné vzdalenosti.

e Spotfebi¢ nesmi byt instalovan za ozdobnymi
dvirky, aby nedoslo k prehrati.

e KdyZ umistite polici uvnitf, ujistéte se, Ze zarazka
sméfuje nahoru a dozadu do komory.

Police musi byt zasunuta zcela do komory.

« VAROVANI: Nepotahujte stény trouby alobalem
ani jednorazovymi ochrannymi produkty, které
jsou k dostani v obchodech. Hlinikova félie nebo
jakakolijind ochrana zpUsobuje v pfimém kontaktu
se smaltovanym povrchem riziko roztaveni nebo
poskozenismaltovaného povrchu uvnitr trouby.

e VAROVANI: V 7adném pfipadé neodstrafiujte
tésnénidveritrouby.

e K provozovani spotrebice prfi jmenovitych
frekvencich nejsou nutné Zadné dalsi ukony ani
nastavovani.
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1. Obecné pokyny

Dékujeme Vam, Ze jste si zvolili jeden z nasich vyr obk(. Pro dosaZzeni nejlepsich vysledk( s troubou byste si
méli peclivé precist tento navod a uschovat jej pro budouci pouziti. Pfed instalaci trouby si poznamenejte
vyr obni ¢islo, abyste jej mohli poskytnout pracovnikdm zékaznickych sluzeb v pfipadé nutnosti opravy. Po
vyjmutitrouby z obalu zkontrolujte, zda nedoslo béhem prepravy k jejimu poskozeni. Mate-li pochybnosti,
troubu nepouzivejte a pozédejte kvalifikovaného technika o radu. Uchovavejte vSechen obalovy material
(plastové sacky, polystyrén, hiebiky) mimo dosah déti. Pfi prvnim zapnuti trouby se mlze linout silny
pachnouci kour, ktery je zplsoben prvnim ohrfevem lepidla na izolacnich deskach v troubé. To je naprosto
normalni, a pokud k tomu dojde, je tfeba pockat, nez se kour rozptyl, a teprve poté vlozit do trouby
pokrmy. Vit obce neponese Zadnou odpovédnost v pfipadech, kdy nebudou dodrzeny pokyny obsazené v

tomto dokumentu.

POZNAMKA: funkce, vlastnosti a doplfiky trouby uvddéné v tomto navodu se budou ligit v zavislosti na

modelu, ktery jste zakoupili.

1.1 Bezpelnostni pokyny

PouzZivejte troubu pouze ke stanovenému Ucelu, kterym je peceni potravin;
jakékolivjiné pouziti, napriklad jako zdroj tepla, je povazovano za nevhodné
a proto nebezpecné. Vyr obce nemuze nést odpoveédnost za pripadné skody
vzniklé nespravnym c¢inevhodnym pouzivanim.

Pouziti jakéhokoliv elektrického spotrebice predpoklada dodrzovani
nékterych zékladnich pravidel:

1.2 Elekirickd bezpecnost

- Neodpojujte napajeci kabel ze zasuvky tahanim;

- Nedotyk ejte se spotfebice mokryma nebo vihkyma rukama ¢inohama;

- PouZiti adaptérd, rozdvojek a prodluZovacich kabell neni zasadné
doporuceno;

- V pfipadé selhdni nebo a/nebo 3patné funkce vypnéte spotrebit a
nemanipulujte snim.

ZAJISTETE, ABY ELEKTRICKA ZAPOJENi PROVADEL ELEKTRIKAR NEBO
KVALIFIKOVANY TECHNIK.

Napajeci zdroj, ke kterému je trouba pripojena, musi byt v souladu s
pravnimi predpisy platnymi vzemiinstalace.

Vyrobce nenese zadnou zodpovédnost za pripadné Skody zplsobené
nedodrZenim téchto pokynd. Trouba musi byt pfipojena k elektrické siti
prostfednictvim uzemnéné zasuvky nebo odpojovace s vice pdly, v
zavislostina pravnich

predpisech platnych v zemi instalace. Elektrické napajeni je treba chranit
vhodnymi pojistkamia pouzité kabely musistit spravné napajenitrouby.
ZAPOJENI

Trouba je doddvana s napajecim kabelem, ktery by mél byt pripojen pouze k
elektrickému zdroji s 220-240 V AC 50 Hz mezi fazemi nebo mezi fazi a
nulovym vodi¢em. Pre pfipojenim trouby k elektrické siti je dilezité
zkontrolovat:

1.3 Doporuceni

-Napajecinapétiuvedené navoltmetru;

- Nastaveni odpojovace.

Uzemnovaci vodic¢ pripojeny k zemnici svorce trouby musi byt pripojen k
zemnici svorce napdjeciho zdroje.

VAROVANI

Pfed pripojenim trouby k elektrické siti pozddejte kvalifikovaného
elektrikare o kontrolu spojitosti zemnici svorky elektrického napdjeni.
Vyr obce nenese Zadnou odpovédnost za nehody nebo jiné problémy
zplsobené nepfipojenim trouby k zemnici svorce nebo uzemnénim, které
ma vadnou spojitost.

POZNAMKA: protoZe trouba mize vyZadovat Udribu, je vhodné mit k
dispozici dalsi elektrickou zasuvku, ke které Ize troubu pripojit po vyjmuti z
prostoru, ve kterém je nainstalovana. Napdjeci kabel smi byt nahrazen
pouze servisnim technikem nebo technikem s rovnocennou kvalifikaci.

Po kazdém pouziti trouby napomuze minimalni vycisténi udrZet troubu v
dokonalé Cistoté.

Nevykladejte stény trouby hlinikovou félii nebo jednorazovou ochranou
dostupnou ve specializovanych prodejnach.

U hlinikové félie nebo jakékoliv jiné ochrany hrozi pfi pfimém kontaktu s
horkym smaltem riziko taveni a poskozeni vnitfniho smaltu. Aby se zabranilo

1.4 Instalace

nadmérnému znedisténi trouby a vyslednym silnym kourovym zapachdm,
doporucujeme nepouzivat troubu pfi velmi vysokych teplotach. Je lepsi
prodlouZit dobu pecenia mirné sniZit teplotu.

Vedle prislusenstvi dodavaného s troubou dop orucujeme pouzivat pouze
nadobi a pecici formy odolné proti velmivysokym teplotam.

Vyr obci nemaji Zadnou povinnost provadét instalaci. Pokud je pozadovana
pomoc vyr obce k napravé skod zplsobenych nespravnou instalaci, na
takovou pomoc se nevztahuje zaruka. Je nutno dodrZet pokyny pro instalaci
uréené pro odborné vyskolené pracovniky. Nespravna instalace muze
zpUsobit Ujmu nebo zranéni na osobdch, zvifatech nebo vécech. Vyr obce
nemzZe byt za takové skody nebo zranéni zodpovédny.

Trouba mUze byt umisténa ve vysce ve sloupci nebo pod pracovni deskou.
Pred upevnénim je nutné zajistit dobré vétraniv prostoru pro troubu, které
umozni fadnou cirkulaci Cerstvého vzduchu potifebného pro chlazeni a
ochranu vnitrnich ¢asti. Na zakladé typu upevnénivytvorte otvory popsané
na poslednistrané.

1.5 Odpadové hospoddrstvi a ochrana zivotniho prostredi

Tento spotrebic¢ je oznacen v souladu s evropskou smérnici
2012/19/EU o odpadnich elektrickych a elektronickych
zatizenich (OEEZ). OEEZ obsahuiji jak znedistujici latky (které
mohou mit negativni vliv na Zivotni prostredi), tak i zakladni
prvky (které mohou byt znovu pouzity). Je dllezité, aby OEEZ
podstoupily zvlastni zachazeni pro spravné odstranéni a
likvidaci znecistujicich latek a obnovenivsech material(i. Jednotlivci mohou
hrat vyznamnou roli pfi ochranné Zivotniho prostfedi pfed OEEZ; je nutné
dodrzovat nékterd zakladnipravidla:

- S odpadnimi elektrickymi a elektronickymi zafizenimi se nesmi zachazet
jako s domovnim odpadem;

- OEEZ by mély byt odvezeny do specialnich sbérnych dvord spravovanych
mistnim Uradem nebo registrovanou spolec¢nosti.

V mnoha zemich mGze byt k dispozici vyzvednuti velkych OEEZ u zédkaznika.
Kdyz koupite novy spotfebic, mlzZete stary odevzdat obchodnikovi, ktery
musi bezplatné prijmout jeden stary spotiebi¢ za jeden novy prodany
spotrebic, pokud se jedna o ekvivalentni typ se stejnymi funkcemi, jaké ma
novy zakoupeny spotfebic.

Setrnost a ohleduplnost k zivotnimu prostredi Kdykoli je to mozné, vyhnéte
se predehrati trouby a vzdy se ji snazte naplnit. Otevirejte dvirka trouby co
moZna nejméné Casto, protoze prikazdém otevreniunika teplo z dutiny. Pro
vyznamnou Usporu energie vypnéte troubu 5 az 10 minut pred planovanym
koncem doby peceni a vyuZijte zbytkové teplo, které trouba naddle
generuje. UdrZujte tésnéniv Cistoté a v poradku, aby nedochazelo k unikani
tepla z trouby. Mate-li hodinovy tarif, program ,zpozidéné peceni”
ushadnuje Uspory energie presunutim doby varenina dobu s nizsisazbou.
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1.6 Prohldseni o shodé

Soucasti tohoto spotfebice, které mohou prichazet do kontaktu s zdraviaochrany Zivotniho prostredi, které Ize pouzit pro tento produkt.
potravinami, jsou ve shodé s ustanovenimismérnice EHS 89/109. Timto zplsobem spole¢nost Candy Hoover prohlasuje, Ze tento spotfebic
Umisténim znacky na tento produkt potvrzujeme shodu se viemi  0znaceny je vsouladu se zakladnimi poZzadavky smérnice 2014/53 /
prislunymi evropskymi smérnicemi tyk ajicimi se bezpecnosti, ochrany  EU.

2. Popis vyrobku
2.1 Prehled

1. Ovladaci panel

2. Polohy polic

(podélnydr atényr ost, je-li
soucasti dodavky)

3. Kovovyr ost

4. Odkapavaci plech

5. Ventilator (za ocelovou deskou)
6. Dvitka trouby

2.2 PrisluSenstvi
1 Kovowro &t 3 Bo&ni draténé mifizky

Drzi pedici plechy a talite. Bocni draténé mrizky Pokud zahrnuty.

2 Odkapavaci plech

Shromazduje zbytky, které odkapavaji béhem peceni potravin na rostech.

2.3 Prvni pourziti

PREDBEZNE CISTEN(

PFed prvnim pouzitim troubu vycistéte. Otiete vnéjsi povrchy vihkym mékkym hadfikem. Umyjte vSechna pfislusenstvi a vytrete vnitfek trouby roztokem
horké vody a promyv aci kapaliny. Nastavte prazdnou troubu na maximalni teplotu a ponechte ji zapnutou zhruba po dobu 1 hodiny. To odstrani veskeré
zadpachy novosti.
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3. Pouriti trouby

3.1 Popis displeje

e

[ )
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*
5
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200 %

1. Knoflik voli¢e termostatu

2. Kontrolka termostatu

3. Konec vareni

4. Doba vareni

5. Zobrazeni teploty nebo hodin
6. Ovladaci prvky pro nastaveni
LCD displeje

7. Minuty

8. Nastaveni hodin

9. Signalni signal Wifi

10. Ovladaci knoflik funkci

VAROVANI: prvni operace Ize provadét kdy? trouba byla nainstalovana nebo po preru$eni napajeni (kdyz
je displej pulzujici — blika a ukazuje {2:30) je nastaveni funkce spravného €asu.Zaroven blika kontrolka

vpravo dole (©).

¢ Nastavte ¢as "-" "tlacitek +".

o Stisknéte tlacitko Nabidka nebo pockejte 5's, potom budou hodiny nastaveny.

UPOZORNENI:Trouba bude pracovat pouze s nastavenim hodin

JAK AKTIVOVAT

JAK VYPNOUT

CO TO DELA

POZNAMKA

DETSKA
POJISTKA

eFunkce Détsky zamek se aktivuje
stisknutim tlacitka Nastavit (+)
alespori na 5 sekund. Od tohoto
okamziku jsou vSechny ostatni funkce
uzamcené a na displeji se bude v 3s
intervalech stfidavé zobrazovat text
STOP a prednastaveny ¢as.

eFunkce Détsky zamek se aktivuje
stisknutim tlacitka Nastavit (+)
alespont na 5 sekund. Od tohoto
okamziku jsou vsechny funkce znovu
volitelné.

MINUTKA

e Stisknéte centralni tlacitko 3 krat.
e Stisknutim tlacitka "-" "+" nastavte
pozadovany Cas.

¢ Uvolnéte vechna tlacitka.

e AZ uplyne nastaveny cas, ozve se
zvukovy alarm. Tento alarm sam
ustane, Ize jej vSak zastavit okamzité
stisknutim jakéhokoli tlacitka.

e Zvuky alarmu na konec nastaveného
Casu. Béhem procesu, displeji se
zobrazi zbyvajici cas.

e Umoznuje pouzit troubu jako budik
(muZe byt aktivni bud' pfi provozu trouby

nebo samostatné (pfi provozu trouby)

DOBA
PECENI

B

e Ovladacem funkci trouby vyberte
funkci pro Upravu pokrm(i a ovladacem
termostatu nastavte teplotu.

o Stisknéte centrélnitlacitko 1 krat.

o Stisknutim tlacitka "-" Nebo "+" nastavit
délka vareni poZzadované.

* Uvolnéte viechnatlacitka

* Nastavte funkci peceni s funkce trouby
volicem.

POZNAMKA: Pokud je trouba vypnuta
nebo sviti Zarovka, funkce planovani
doby peceninebude fungovat.

e Je-li uplynuti doby trouba se vypne
automaticky. Pokud byste chcete
zastavit vafeni dfive bud vypnéte
funkci voli¢e 0, nebo nastaveny cas
0:00 (SELECT a"-""+" Tlacitka).

e UmoZnuje nastaveni vareni cas
potfebny pro vybrané receptury.
e Chcete-li zkontrolovat, jak dlouho
zGstane spustit stisknutim SELECT
Tlacitko 2 krat.

e Chcete-li zménit / zménit
prednastaveny cas stisknéte tlacitko
SELECTa "-""+"tlacitka.

¢ Na konci programu se ozvou 3 varovné

signdly a na displeji se zobrazi text Konec.

Prepnéte voli¢ funkci do polohy 0 abyste

sevratilik funkcihodin.

e Ovladacem funkci trouby vyberte
funkci pro Upravu pokrm(i a ovladacem

e v dobé stanovené, trouba vypne.
Chcete-li pfepnout off ru¢né, troubu
volicem funkcina PoziciO.

¢ Umoznuje nastaveni- konec peceni

e Chcete-li zkontrolovat nastaveny
Cas stisknéte centralnitlacitko 3 krat

Tato funkce se obvykle pouzivd s "¢as

vareni" funkce. Napfiklad pokud jidlo musi

byt varené po dobu 45 minut a musi byt
pripravenado 12:30, vyberte poZzadovanou
funkci, nastavte dobu vareni na 45 minut a
do konce doby vareni az 12:30. Na konci
doby vafeni nastavené, bude trouba
automaticky vypne a zvukovy alarm bude
zvonit.

termostatu nastavte teplotu.

o Stisknéte centrélnitlacitko 2 krat.

e Stisknutim tlacitka "-" "+" nastavit
Cas, kdy Chcete troubu na vypnout.

¢ Uvolnéte tlacitka

¢ Nastavte funkci peceni's funkce
trouby volic.

POZNAMKA: Pokud je trouba
vypnutd nebo sviti zZarovka, funkce
planovdni doby peceni nebude
fungovat.

¢ Chcete-li zménit nastaveni Tlacitka
Casu stisknéte SELECT +"-" ,+".

KONEC
PECENI

Dl
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FUNKCE WI-FI ELETTRONICA ZERO
Wi-Fima dveé rlizné polohy na volici pfipravy pokrm:
e Zapnout Wi-Fi: Sit Wi-Fi se zapne pouze v piipadg, Ze trouba je jiz registrovéna ve vasem zafizeni. V této poloze bude S o

trouba ovladana pouze dalkové. OVEN all |3
e Resetovat Wi-Fi: Po 30 s od volby resetu Wi-Fi se zapne Bluetooth a béhem 5 min budete moci zaregistrovat troubu ve Bl aven | 95
vasem zafizeni.
V pfipadé Uspédné registrace bude trouba ovldddna délkové a rozsviti se ikona Wi-Fi. V pfipadé nelspéné registrace se Wi- kil EECie
Fivypne atrouba se resetuje. Chcete-li pokracovat novou registraci, je nutné prepnout voli¢ programu pro pfipravu pokrm

mimo polohu resetu Wi-Fia znovu jej vratit do této polohy.
Poznamka: Pred zahajenim registrace nainstalujte aplikaci do svého zafizeni

Poznamka: Zarizeni, ve kterém je nainstalovana aplikace, musi mit aktivovany Bluetooth Talking Oven
Poznamka: V obou polohach Fi-Fi nefunguji dotykova tlacitka. © Helolom Oven.your
Poznamka: Je dulezité zajistit dostatecnou silu signdlu sité Wi-Fi mezi domacim smérovacem a spotiebicem. KdyZ se trouba s ol B

and efficiency.

pokousi pripojit ke smérovaci, ikona 3 s svitia 1 s nesviti; po navazanispojenibude ikona trvale svitit.

s ; HOOVER ONEFi (6]
‘)_ .t Chcete-li podrobné informace o tom, JAK PRIPOJIT va$ spotfebic vybaveny funkci ONEFi JAK JEJ nejlépe BB teeamesage.. @
- POUZIVAT, navétivte stranky http://wizardservice.candy-hoover.com/

1. Wb ér programu / 2. Délka programu / 3. Nastaveni zacatku peceni / 4. Wb ér uréenych receptl / 5. Offline a hlasovyasis tent / 6. Tipy, doporuceni a
online uzivatelskd prirucka

3.2 Rezimy vareni

Voli¢ € o
funke o Funkce (Zévisi na modelu trouby)
@‘ SVETLO: Zapne svétlo v troubé.

ROZMRAZOVANI: Je-li voli¢ nastaven do této polohy. Ventilator dmycha vzduch o pokojové teploté kolem zmrzlého pokrmu a tak jej za nékolik
minut rozmrazibez toho, aby se jakkolizménil obsah protein v pokrmu.
PECENI S VENTILATOREM: Doporucujeme pouzivat tuto metodu pro driibe?, téstoviny, ryby a zeleninu. Teplo pronikd do pokrmu lépe a zkrati se

také doba peceni a predehrevu. MUzete péct rizné pokrmy zéroven se stejnou pripravou nebo bez pfipravy v jedné nebo vice pozicich. Tato

180 metoda pecenizajistuje rovhomeérnou distribuci tepla a zabrariuje smiseni vini.
Prisoucasném pecenivice pokrmu nastavte o deset minut delsi dobu.

Funkce "ECO" umoziiuje varit zdravéjsim zplsobem snizenim potrfebného mnozstvi tuku nebo oleje. Diky pouZiti grilu a ventilatoru v kombinaci s
pulzujicim cyklem vzduchu zachovava vihkost jidla, grilovani povrchu a kratsi dobu varenti, aniz by doslo k ohrozeni chuti.

190 Je zvlasté vhodny pro vafeni masa, restovanou zeleninu a omelety. Cyklus impulsniho vzduchu udrzuje vihkost uvnitf trouby a obsah vihkosti v jidle,
zachovavé nutri¢ni hodnoty a zajistuje rychly a rovhomérny proces vareni.

Vyzkousejte vSechny své recepty a snizte mnozstvi obvazd, které obvykle pouzivéte, a zaZijte lehkost této nové funkce!

VENTILATOR + SPODNi OHREV: Spodnitopné téleso se pouziva spolu s ventildtorem dmychajicim vzduch uvnitF trouby. Tato metoda je ideaIni pro
Stavnaté ovocné koldce, dortiky, quiche a pastiky.

Zabranuje vysouseni pokrmu a podporuje kvaseni v dortech, chlebovém téstu a jinych pokrmech pecenych zespodu. Umistéte rost do dolni
polohy.

210

KONVENCNI PECENI: Pouzivaji se souc¢asné horni i dolni topna télesa. Predehfivejte troubu po dobu zhruba deseti minut. Tato metoda je idealni
E] 220 pro jakékoli tradi¢ni pecenti. Pro pfipravu ¢erveného masa, hovézi pecené, jehnécikyty, zvériny, chleba, pokrm ve félii (papillotes), listového tésta.
Umistéte pokrm a jeho nddobu na rostu do stfedni polohy.

GRIL: pouzivejte gril se zavienymi dvirky. Hornitopné téleso se pouziva samostatné a mdzete upravovat teplotu.

Rozzhaveni téles do ruda vyzaduje pét minut predehfivani. Uspéch je zarucen pro grily, kebaby a pokrmy s kéirkou. Bila masa se umistuji déle od
@ 230 grilu; doba pecenije delsi, ale maso bude chutnéjsi. Tmava masa a rybi filety mizete pokladat na rost nad odkapavaci plech. Trouba ma dvé polohy
grilu:

Gril: 2140 W Barbecue: 3340 W

GRILS PODPOROU VENTILATORU: pouZivejte turbo-gril se zavienymi dvitky.

200 Horni topné téleso se pouziva spolu s ventildtorem dmychajicim vzduch uvnitf trouby. Pfedehrev je nezbytny u tmavych mas, ale nikoli u bilych
mas. Idealni pro peceni pokrmu o velké tloustce, celych kust jako je pecené veprové, dribez atd. Umistéte pokrm urceny ke grilovani pfimo do
stfedu rostu ve stfedni poloze. Zasurite pod rost odkapavaci plech pro zachyceni stav. Zajistéte, aby nebyl pokrm pfilis blizko u grilu. V poloviné
pecenipokrm obratte.

220 PI1ZZU: Tato funkce s horkym vzduchem cirkulujicim uvnitf trouby zajistuje perfektnivysledky pokrm jako je pizza nebo focaccia.
ON [ ZAPNOUT WI-FI: Trouba umo?Zriuje pfipojeni k siti Wi-Fi.
RESET RESETOVAT WI-FI: UmozZriuje restartovat pripojenik siti Wi-Fi.

* Testovano v souladu s normou CENELEC EN 60350-1, pouzivanou k definovani energetické tridy.
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4. Cisgténi a Udrzba trouby

4.1 Obecné pozndmky k Cisténi

Zivotnost spotiebite mlzete prodlouZit prostiednictvim pravidelného
Cisténi. Pfed provadénim ruéniho ¢isténi pockejte, az trouba vychladne.
Nikdy nepouzivejte pfi Cisténi brusné myci prostredky, draténku nebo ostré
predméty. Predejdete tak neopravitelnému poskozeni smaltovanych dilG.
Pouzivejte pouze myci prostfedky na bazi vody, mydla nebo bélidla
(Cpavek).

SKLENENE DIiLY

Doporucuje se Cistit sklenéné okno savou kuchynskou utérkou po kazdém
pouZziti trouby. Chcete-li odstranit odolnéjsi skvrny, miZete pouZit dobre
vyzdimanou houbu napusténou mycim prostfedkem a potom opldchnout
vodou.

TESNENi OKNA TROUBY

Je-litésnéniznecisténé, mlzete jej vycistit mirné navihcenou houbickou.

4.2 Funkce Hydro Easy Clean

PRISLUSENSTVI

PrisluSenstvi vycistéte pfed oplachovanim a suSenim mokrou mydlovou
houbickou: vyvarujte se pouZiti

abrazivnich mycich prostredk.

ODKAPAVACI PLECH

Po pouziti grilu vyjméte plech z trouby. Nalijte na plech horky tuk a umyjte
jejvhorké vodé pomocihoubicky a prostfedku na mytinadobi.

Pokud stdle ulpivaji mastné skvrny, ponofte plech do vody a myciho
prostfedku. Alternativné muZete plech umyt v myc¢ce na nadobi nebo
pouzit komercni saponat na trouby. Nikdy nedavejte znecistény plech zpét
dotrouby.

HYDRO EASY CLEAN vytvariparu pro snadné odstrafiovani tuku a zbytkd jidla z trouby.

. Nalijte 300 ml vody do zasobniku HYDRO EASY CLEAN na dné trouby.
. Nastavte funkci trouby na Staticky( E]) nebo Spodni ( EI) oh rev.

. Nastavte teplotu na ikonu HYDRO EASY CLEAN

. Nechte program bézet priblizné 30 minut.

. Po 30 minutach vypnéte program a nechte troubu vychladnout.

. Po vychladnuti spotrebice vycistéte vnitfek trouby utérkou.

U WN -

Varovani: NeZ budete manipulovat se spotrebi¢em, ujistéte se, zda vychladnul. Zvyste pozornost u vsech horkych povrch(i, nebot hrozi riziko popaleni.

Pouzijte destilovanou nebo pitnou vodu.
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4.3 UdrZba

VYIMUTI A €ISTENi DRATENYCH UROVNI ROSTU

1- Vyjméte rosty vytazenim ve sméru Sipek.

2-Vycistéte je v mycce nadobinebo vihkou hubkou a poté vysuste.
3-Povycisténiinstalujte rosty vopacném poradi.
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DEMONTAZ OKNA TROUBY
1. Otevrete Celniokno.

2. Otevrete svorky krytu zavésu na pravé a levé strané ¢elniho okna stlacenim smérem dol.

3. Vratte okno zpét provedenim predchoziho postupu v opacném poradikrok.
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DEMONTAZ A CISTENi SKLENENYCH DVIREK

1. Oteviete dvirka trouby.

2.3.4. Zajistéte zavésy, vysroubujte Srouby a demontujte horni kovovy kryt vytazenim smérem nahoru.

5.6.Vyjméte opatrné sklo ze dvitek trouby (Pozn: u pyrolytickych trub vyjméte také druhé a tretisklo (jsou-li osazena)).

7.Na konci ¢isténinebo vym ény dily znovu sestavte provedenim krokd v opaéném poradi. U viech skel musi byt Citelny znak ,,Pyro” umistény na levé strané
dvirek pobliz levého bocniho zavésu. Tak bude natistény stitek prvniho skla uvnitr dvirek.
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VY ENA ZAROVKY

1. Odpojte troubu od sitového privodu.

2.Sejméte sklenény kryt, vySroubujte Zarovku a vyménte ji za novou zarovku stejného typu.
3.Jakmile je vadna zarovka vymeénéna, vratte zpét sklenény kryt.

5. Reseni potizi

5.1 Casto Kladené Otdzky

PROBLEM MOZNA PRICINA RESENI
Trouba se nezahriva Hodiny nejsou nastaveny Nastavte hodiny
o Funkce peceni a teplota Presvédcte se, Ze potrebna
Trouba se nezahtiva i .
nebyly nastaveny nastaveni jsou spravna
. Vycistéte panel uzZivatels kého rozhranf
Zadna reakce dotykového Para nebo kondenzace na v o : ) ) )
.. ) , " ) , hadrikem z mikrovlaken a odstrante
uzivatelského rozhrani panelu uZivatelského rozhrani kondenzat
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Varnostna Navodila

* Med kuhanjem lahko vlaga kondenzira znotraj
odprtine pecice ali na steklu vrat. To je normalno
stanje. Za zmanjSanje tega ucinka pocakajte 10-15
minut po vklopu napajanja, preden hrano vstavite v
pecico. V vsakem primeru kondenzacija izgine, ko
pecica doseze temperaturo za kuhanje.

e Zelenjavo kuhajte v posodi s pokrovom, namesto
na odprtem pekacu.

* |zogibajte se temu, da bi hrano puscali v pecici za
vec kot 15/20 minut po kuhanju.

e OPOZORILO: Aparat in njegovi dostopni deli se
med uporabo segrejejo. Pazite, da se ne dotaknete
grelcev!

e OPOZORILO: med delovanjem pecice, se njeni
izpostavljeni deli lahko zelo segrejejo. Zato
poskrbite, da bodo tedaj otroci varno oddaljeni.

e Otroci, starejSi od 8 let, ter osebe z zmanjsanimi
fizicnimi, zaznavnimi ali umskimi sposobnostmi ali
pomanijkljivimi izkuSnjami ter znanjem lahko
uporabljajo aparat le pod nadzorom oseb, ki so
odgovorne za njihovo varnost, in ki so jih seznanili z
varno uporabo aparata ter le v primeru, da
razumejo tveganje, ki je s tem povezano.

 Otroci se ne smejo igrati zaparatom.

e Otroci lahko sodelujejo pri ¢is¢enju in vzdrzevalnih
delih le pod nadzorom odraslih.

POZOR: Dostopni deli se med uporabo zelo
segrejejo. Pazite, da se majhni otroci ne priblizajo!

e Ne uporabljajte grobih ali jedkih Cistil ali ostrih
kovinskih strgal za ¢iS¢enje vrat pecice, saj bi lahko
opraskali povrsino, zaradi takih poskodb pa bi lahko
steklo pocilo.

e Pred odstranjevanjem zascite morate pecico
izklopiti; po Cis¢enju zasCito namestite nazaj, kot je
to pojasnjeno v navodilih za uporabo.

e Uporabljajte samo temperaturno sondo, ki je
namenjena uporabiv tej pecici.

e Pri ¢iSCenju ne uporabljajte aparatov za CiS¢enje s
paro.

e VtikaC¢ napajalnega kabla priklopite v vti¢nico, ki
izpolnjuje zahteve glede napetosti, toka in moci, ki
so navedene na oznaki naprave, vti¢nica pa mora
biti tudi ustrezno ozemljena. Vti¢nica mora
zagotavljati ustrezno moc, ki je navedena na oznaki
naprave, biti mora ozemljena in v brezhibnem
stanju. Kabel za ozemljitev je rumeno-zelene barve.
Priklop naprave mora izvesti ustrezno usposobljena
oseba. Ce vti¢nica in vtika¢ nista zdruZljiva, naj
ustrezno usposobljeni elektro-serviser zamenja
vti¢nico s taksno, ki se bo prilegala vtikacu. Vticnica
in vtika¢ morata izpolnjevati veljavne norme v
drzavi, kjer bo naprava priklopljena v omreZje.
Priklop v elektricno omrezje je mozno izvesti tudi
tako, da je napajanje urejeno preko ustrezne

varovalke, vgrajene med napravo in vir napajanja, ki
zagotavlja, da obremenitev omreZja ne presega
predpisane zakonodaje. Rumeno-zelenega kabla ni
dovoljeno prekinjati z varovalko. Vti¢nica ali
varovalka, ki je vgrajena med vti¢nico in napravo,
morata po namestitvi naprave ostati enostavno
dostopni.

ePrekinitev napajanja mora biti moZna bodisi z
odklopom vtikaca iz vti¢nice, oziroma preko
dodatno vgrajenega stikala, namescenega skladno s
pravili elektro-stroke.

*Ce je napajalnik kabel poskodovan, ga je potrebno
nadomestiti z novim ali posebnim kablom, ki je na
voljo pri proizvajalcu, lahko pa tudi kontaktirate
oddelek za podporo kupcem.

*Napajalni kabel mora biti vrste HO5V2V2-F.
eNeupostevanje zgornjih predpisov lahko negativno
vpliva navarno uporabo naprave ter izni¢i garancijo.
*Pred ciS¢enjem morate morebitne ostanke Zivil
najprej odstraniti.

*Med postopkom pirolitskega Cis¢enja se povrsine
naprave segrejejo bolj kot obicajno, zato se tedaj
otroci ne smejo pribliZevati.

*Naprave ni dovoljeno namestiti za dekorativnimi
vrati, sicer lahko pride do pregrevanja.

ePri vstavljanju polic se prepricajte, da je
zaustavljalnik na zadnji straniin obrnjen navzgor.
Polico morate vstaviti do konca

e OPOZORILO: Na stene pecice nikoli ne namescajte
aluminijaste folije ali zascite za enkratno uporabo, ki
je na voljo v trgovinah. Aluminijasta folija ali
katerakoli druga zascita lahko ob neposrednem stiku
z vro€o emajlirano oblogo povzroci, da se slednja
stali ali poskoduje.

e OPOZORILO: Nikoli ne odstranjujte vratnega
tesnila.

e 7Za delovanje aparata na nazivni frekvenci niso
potrebne dodatne operacije oz. nastavitve.
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1. SplosSna navodila

Zahvaljujemo se vam za izbiro enega od nasih izdelkov. Za najboljSe rezultate z vaso pecico pozorno
preberite navodila in jih shranite za poznejso uporabo. Pred namestitvijo pecice si zabelezZite serijsko
Stevilko, tako da jo lahko posredujete osebju sluzbe za stranke, ce potrebujete kaksna popravila. Ko
petico odstranite iz embalaZe, preverite, ali se med transportom ni poskodovala. Ce ste v dvomih, |
pecice ne uporabljajte in se za nasvet obrnite na usposobljenega tehnika. Ves embalazni material

(plasticne vrecke, stiropor, Zeblje) hranite izven dosega otrok.

Ko pecico prvic¢ vklopite, se lahko razvije mocan vonj po dimu, ki ga povzroci lepilo na izolacijskih
ploscah, ki obdajajo pecico ob prvem segrevanju. To je popolnoma normalno in ¢e se zgodi, morate
pocakati, da dim izgine, preden poloZite Zivila v pecico. Proizvajalec ne prevzema odgovornosti v

primerih, ko ne upostevate navodil vtem dokumentu.

OPOMBA: Funkcije pecice, lastnosti in dodatki, navedeni v tem prirocniku se lahko razlikujejo odvisno

od modela, ki ste ga kupili.

1.1 Varnostni Indikacije

Pecico uporabljajte le za predvideni namen, ki je samo kuhanje Zivil; vsa
druga uporaba, na primer kot vir toplote, se Steje kot nepravilna in zato
nevarna. Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za morebitno skodo, do
katere pride zaradinepravilne, neustrezne alinerazumne uporabe.
Uporaba kakrsne koli elektricne naprave pomeni spostovanje nekaterih
temeljnih pravil:

1.2 Elektricna varnost

- Ne vlecite za napajalni kabel, da odstranite vti¢ iz vticnice;

- Aparata se ne dotikajte z vlaznimi rokami ali nogami;

-Nasplosno uporaba adapterjey, vec vticnic in podaljskov ni priporocljiva;
-V primeru okvare in/ali slabega delovanja, aparat izklopite in ga ne
spreminjajte.

ZAGOTOVITE, DA ELEKTRICNE POVEZAVE VZPOSTAVI ELEKTRICAR ALl
USPOSOBLJEN TEHNIK.

Napajanje, s katerim je povezana pecica, mora biti v skladu z zakoni, ki
veljajovdrzavinamestitve.

Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za skodo, ki nastane zaradi
neupostevanja teh navodil. Pecica mora biti prikljucen na elektri¢no oskrbo
z ozemljeno vti¢nico ali odklopnikom z ve¢ poli, odvisno od zakonov, ki
veljajo v drzavi namestitve. Napajanje mora biti zas¢iteno z ustreznimi
varovalkami in uporabljeni kabli morajo imeti precni prerez, ki lahko
zagotovi ustrezno napajanje pecice.

PRIKLJUCEVANJE

Pecica je dostavljena z napajalnim kablom, ki ga lahko povezete le z
elektricnim napajanjem z 220-240 Vac 50 Hz moci med fazami ali med fazo
in nevtralnim vodom. Pred povezavo pecice z elektri¢cnim napajanjem, je
pomembno, da preverite:

1.3 Priporocila

- Moc napetosti, ki je navedena na merilniku;

- Nastavitev odklopnika.

Ozemljitveni kabel priklju¢en na ozemljitveni prikljucek pecice mora biti
povezan z ozemljitvenim prikljuckom napajanja.

OPOZORILO

Pred prikljucitvijo pecice na elektricno omrezje, se posvetujte z
elektricarjem, da preverite kontinuiteto oskrbe ozemljitvenega prikljucka
napajanja. Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za morebitne nesrece ali
druge tezave, ki jih povzroci neupostevanje povezave pecice na
ozemljitveni prikljucek ali ozemljeno povezavo, kiima moteno kontinuiteto.
OPOMBA: Ker so na pecicilahko potrebna vzdrzevalna dela je priporoljivo,
da imate na voljo drugo stensko vticnico, da lahko pecico poveZete z le-to,
Ce jo odstranite iz prostora, v katerega je namescena. Napajalni kabel lahko
zamenja samo osebje tehni¢nega servisa s kablom z enakovrednimi
kvalifikacijami.

ePriporo¢amo, da po vsaki uporabi na hitro ocistite pecico.

#Sten pecice ne oblagajte z alu-folijo ali v oblogami za enkratno uporabo, ki so
na voljo v trgovinah, saj bi se te snovi lahko stalile ob stiku z vro¢im emajlom,
kar bi poskodovalo emajl.

*Ne nastavljajte previsoke temperature, saj se bo tako pecica manj umazalain

1.4 Installation

se ne bo razvijal dim. Bolje je, da nekoliko zniZate temperaturo in podaljsate
Cas pecenja.

eTablica s podatki je ob strani pecice.

e V pecici poleg prilozene opreme uporabljajte samo ustrezne pekace,
odporne na zelo visoke temperature.

Za prikljucitev aparata in morebitno vgradnjo poskrbi kupec in ni
odgovornost proizvajalca. Morebitni posegi s strani pooblas¢enega servisa
niso vkljuceni v garancijo. Elektricna instalacija, na katero bo aparat
prikljuen, mora biti urejena v skladu z veljavnimi lokalnimi predpisi in v
skladu z navodili proizvajalca, zato priporo¢amo, da vam elektricno
instalacijo pred prikljucitvijo aparata pregledajo usposobljeni strokovnjaki.
Morebitna napacna prikljucitev in namestitev lahko povzroci poskodbe

1.5 Ravnanje z odpadki in varstvo okolja

oseb, zZivali ali premoZenja. Proizvajalec in prodajalec ne prevzemata
odgovornosti za morebitne poskodbe oseb in/ali nastalo materialno skodo,
do katere bi prislo zaradinapacne prikljucitve in/alivgradnje aparata.
Dovoljena je vgradnja pecice pod delovni pult ali v niso v visoki kuhinjski
omarici. Zagotoviti morate ustrezno kroZenje zraka, ki je potrebno za
hlajenje in zascito delov v notranjosti. UposStevajte mere, ki so navedene na
skici na zadnji strani teh navodil.

Ta naprava je oznacena v skladu z dolocili Evropske direktive 2012/17/EU o
odpadni elektri¢ni in elektronski opremi (OEEO). OEEQ so tako snovi, ki
onesnazujejo okolje (lahko negativno ucinkujejo na okolje) kot osnovni
sestavni deli (ki jih je mozno ponovno uporabiti). Pomembno je
pravilno ravnati z OEEO, da pravilno odstranimo in zavrzemo
vse snovi, ki onesnazujejo, okolje, ter obnovimo in recikliramo
vse materiale.

Kot posameznikilahko pomembno vplivamo na to, da OEEO ne
postane okoljska tezava; upostevati moramo le nekaj osnovnih
pravil:

¢ ZOEEO ne smemo ravnati kot z ostalimi hisnimi odpadki.

e OEEO moramo odnesti v ustrezne centre za zbiranje odpadkoy, ki jih
upravlja obcina ali pooblas¢eno podjetje. V ve¢ drzavah imajo urejen
prevzem vecjih kosov OEEO nadomu.

¢ Ob nakupu nove lahko staro napravo vrnemo prodajalcu, ki jo je dolzen
brezplacno prevzeti na osnovi ena za eno, Ce je oprema enake vrste in ima
enake funkcije kot dobavljena.

PRIHRANEK NA ENERGUI IN SPOSTOVANJE DO OKOLJA

Ce je le mogode, se izognite predgrevanju pecice in pecico kar se da
napolnite z Zivili. Vrata pecice odpirajte kar se da poredko, saj ob vsakem
odpiranju toplota uhaja iz pecice. Obcutno boste prihranili na energiji, e
boste pecico izklopili 5 do 10 minut pred predvidenim koncem pecenja in
izrabili preostanek toplote, ki je Se v pecici. Tesnila naj bodo vedno Cista in
neposkodovana, da preprecite morebitno uhajanje toplote iz petice. Ce
imate na izbiro tudi ¢asovna obdobja z niZjo ceno elektri¢ne energije, s
pomocjo programa za zamik vklopa zacetka pecenja enostavno prihranite,
Ce pecenje zamaknete na Cas, ko je elektricna energija cenejsa.
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1.6 Declaration of compliance

Deli aparata, ki pridejo v stik z Zivili, so izdelani skladno z veljavnimi evropskimi
predpisi (smernica CEE 89/109).

Z oznako c € na tem proizvodu izjavljamo, na lastno odgovornost, da je
proizvod skladen z vsemi evropskimi zahtevami o varnosti, zdravju in varstvu

2. Opis izdelka

okolja, ki se v zakonodaji nanasajo na taizdelek.

Ko odstranite embalaZo, se prepricajte, da vasa nova petica ni poskodovana. Ce
niste prepricani, je ne smete uporabiti, ampak se posvetujte s strokovnjakom.
Poskrbite, da embalaza, npr. plasti¢ne vrecke, polistirol, Zeblji ipd. ne pridejo v
roke majhnim otrokom, saj so zanje lahko nevarni.

2.1 Pregled

1. Krmilna plosca
2. Polozaji police

3. Kovinska resetka
4. Ponev

6. Vrata pecice

2.2 Dodafna oprema (odvisno od modelq)

(precna zicna resetka, Ce je prilozena)

5. Ventilator (za jekleno plos¢o)

1 Ponev

3 Bo¢na zi¢na mreza

Zbira ostanke, kiz resetke kapljajo med kuhanjem Zivil na resetki.

2 Kovinska redetka

Za namescanje pladnjev in kroznikov.

2.3 Prvo Upotreba

[ —

—L

T

1

Bocni zice mreze, Ce so vkljueni.

Pred prvo uporabo pecico ocistite.
¢ ObriSite vse zunanje povrsine z vlazno krpo.

e Operite vso opremo in obrisite notranjost pecice z raztopino vode in detergenta za pomivanje posode.
e Vklopite prazno pecico za priblizno 1 uro na najvisjo temperaturo, da odstranite vonj po novem. Pred tem poskrbite za zracenje prostora!
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3. Uporaba pecice (odvisno od modela)

3.1 Opis

zaslona

e

. .
200 > 150

[ )
MIN
I e 50
‘@
5
125

175

T

oog F
-8
aF . o
reser (5 ‘B
O

O 00 N Ul B WN -

. Gumb za izbiro termostata

. Signalna svetilka termostata

. Konec kuhanja

. Cas kuhanja

. Prikaz temperature ali ure

. Kontrolniki za nastavitev LCD zaslona
. Minutni skrbnik

. Nastavitev ure

. Signalna svetilka Wifi

10. Gumb za izbiro funkcij

OPOZORILO:ko je pecica vgrajena in priklopljena na elektricno omreije, oziroma po vsakem izpadu
elektricne energije (na to vas opozori utripanje vrednosti 12:00 na prikazovalniku) morate nastaviti
tocen ¢as. Spodnja desna lu¢ka LED vtem éasu utripa (). To se doseZe na naslednji nacin.

¢ Spomojco tipko +" nastavite tocen cas.
e Pritisnite gumb Meni ali pocakajte 5", nato je ura nastavljena.

POZOR: Pecicadelujele, e je nastavljena ura.

FUNKCIJA

AKTIVIRANJE

DEAKTIVIRANJE DELOVANIJE OPOMBA

ZAKLEPANJE

¢ Funkcijo zaklepa za otroke aktivirate
s pritiskom Nastavitev(+) za najmanj 5
sekund. Od tega trenutka dalje so vse

e Funkcija Child Lock se deaktivira
tako, da se dotaknete sledilne
plos¢ice znova (+) za najmanj 5

ZA VARNOST druge funkcije zaklenjene in na| sekund.Od tega trenutka se lahko vse
OTROK zaslonu bo v 3-sekundnih intervalih | funkcije ponovnoizberejo.
neprekinjeno utripal napis STOP in
nastavljen ¢as.
STEVEC e Trikrat pritisnite osrednji gumb ¢ Ko nastavljen ¢as potece, se aktivira | ¢ Opozarja na alarm na koncu e Omogoca uporabo pecice kot budilke
MINUT e Pritisnite gumb "-" "+", da zvocni alarm. Alarm se zaustavi sam, | nastavljenega Casa. (lahko se aktivira bodisi z delovanjem
nastavite Zeleni cas lahko pa ga takoj zaustavite s | ¢ Med postopkom se na zaslonu pecice alibrez uporabe pecice)
e Spustite vse gumbe pritiskom kateregakoligumba. prikaZe preostali Cas.

TRAJANIJE
PECENJA

=

e |zberite funkcijo kuhanja z gumbom
funkcij pecice, Zeleno temperaturo pa
stermostatom.

¢ Push the central button 1 times

e Press the buttons "-" or "+"to set the
lenght of cooking required

e Releaseall buttons

OPOMBA: Ce je pecica izklopljena ali
sveti lucka, funkcija nacrtovanega
Casa kuhanjanebo delovala.

e Pritisnite katerikoli gumb, da [ e Omogoca nastavitev ¢asa kuhanja, ki [ ¢Ob koncu programa bo program sprozil 3
ustavite signal. Pritisnite centralni | je potreben zaizbranirecept. opozorilne signale in na zaslonu se pojavi
gumb, da se vrnete na funkcijo ure. o Ce 7elite preveriti, koliko ¢asa je $e | napis Konec.Nastavite stikalo za izbiro
potrebno, pritisnite gumb MENU 1 ¢as. | funkcijna"0"za ponovno delovanje ure.

e Za spreminjanje / spreminjanje
nastavljenega casa pritisnite tipko
MENU in"-""+",

KONEC
PECENJA

* |zberite funkcijo kuhanja z gumbom
funkcij pecice, Zzeleno temperaturo pa
stermostatom.

ePush the central button 2 times
ePress the buttons "-" "+" to set the
time at which you wish the oven to
switch off

*Release the buttons

OPOMBA: Ce je petica izklopljena ali
sveti lucka, funkcija nacrtovanega
Casa kuhanjanebo delovala.

e V nastavljenem casu se pecica e Omogoca, da nastavite konec ¢asa | ¢ Ta funkcija se obicajno uporablja s

izklopi. Ce Zelite ro¢no izklopiti, kuhanja funkcijo "kuhanja".
izbirnik funkcije pecice v polozaju O. e Za preverjanje prednastavljenega | Naprimer, ¢eje posodakuhana45minutin
Casa pritisnite centralnigumb 2-krat mora biti pripravljena do 12:30, preprosto
e Za spreminjanje nastavljenih | izberite Zeleno funkcijo, nastavite cas
Casovnih tipk MENU +"-" “+" kuhanja na 45 minut in konec ¢asa kuhanja
do12:30.

¢ Po koncu nastavljenega ¢asa kuhanja se
pecica samodejno izklopi in zazvoni zvo¢ni
alarm.

¢ Kuhanje se bo zacelo samodejno ob
11:45 (12:30 minus 45 min) in se bo
nadaljevalo do vnaprej nastavljenega ¢asa
kon¢nega kuhanja, ko se bo pecica
samodejnoizklopila.
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ELEKTRONIKA FUNKCIJA ZERO WIFI
Funkcija Wi Fiima dva razli¢na poloZzaja na stikalu kuhanja:

e Vklopljen Wi Fi: Wi Fi je vklopljien samo, Ce je pecica Ze vpisana v vaso napravo. Na tem poloZaju bo pecica vodena samo daljinsko. z G A
Wi Fi reset: Ko stikalo nastavite na Wi Fi reset za 30”, se bo vklopil Bluetooth in pecico boste lahko vpisali v svojo napravo v roku 5. NI al | 3
Ce je vpis uspesen, boste pecico upravljali daljinsko in ikona Wi Fi se bo vklopila.

Ce pa je vpis neuspesen, se bo Wi Fiizklopil in peica se bo resetirala. | Fan oven 35..

Za ponovni vpis je treba stikalo za program kuhanja umakniti s polozaja Wi Fi reset in ga ponovno vrniti nan;. DELAY START RECIPES
Opomba: Na svojo napravo pred pricetkom vpisa namestite aplikacijo

Opomba: Naprava, na katero namescate aplikacijo, mora imeti aktiviran Bluetooth
Opomba: Na obeh polozajih Wi Fi gumbi na dotik ne delujejo.
Opomba: Pomembno je vzpostaviti dober signal Wi-Fi med domacim usmerjevalnikom in aparatom.

Talking O
Ko se pecica poskusa povezati z usmerjevalnikom, ikona utripa s 3” vklopom in 1” izklopom, ko je povezana, pa je ikona vklopljena. o g Bven

@ Hello! I am Oven, your
assistant. You can ask me
suggestions about
programs, maintenance

pra ; HOOVER ONEFi’ and efficiency.
. Za podrobne informacije KAKO POVEZATI vas ONEFi aparat in KAKO GA UPORABLIATI, pojdite na
}' v ‘b . .

http://wizardservice.candy-hoover.com/

08 peamesose. (o)

1. Izbira programa / 2. Cas trajanja programa / 3. Nastavitev zacetka kuhanja / 4- Izbira dodeljenega recepta / 5. Brez
povezave in glasovna pomo¢/ 6. Nasveti, namigi in spletna navodila za uporabo

3.2 Nacini pecenja

Privzeto

Funkcije TeC Funkcije

Za priziganje luci v pecici
Samodejno se aktivira tudi ventilator za hlajenje (modeli z ventilatorjem)

ODTALJEVANIE: Okoli Zivila kroZi zrak sobne temperature; tako se Zivilo hitro odtali z ohranjanjem vseh lastnosti Zivila.

VENTILIRANA PECICA : Delujeta oba grelca ter ventilator, tako da vroc zrak krozi v pecici. Ta nacin priporo¢amo za peko perutnine, sladic,
180 rib in zelenjave. Enakomerna temperatura v notranjosti skrajsa Cas pecenja in predhodnega segrevanja pecice. Naenkrat lahko pecete
razlicne jedi; vonji se ne bodo pomesali. Ce pecete vecjedi hkrati, pecenje podaljsajte za priblizno 10 minut.

% (@)

Funkcija "ECO" vam omogoca bolj zdrav nacin kuhanja, saj je pri kuhanju s to funkcijo potrebno uporabiti manjso koli¢cino mascobe ali olja.
Zahvaljujoc posebni kombinaciji kuhalnih funkcij in ventilatorja poskrbi za impulzno kroZenje zraka. Na ta nacin se ohrani vsebnost vlage v
Zivilu, ki se na povrsini hitreje zapece in bolje ohrani okus.

190 Ta nacin je Se posebej primeren za peko mesa, zelenjave in omlet. Impulzno dotekanje zraka ohranja vlaznost v notranjosti pecice in stem
tudivZivilu, s Cimer se ohrani hranljiva vrednost Zivila, pecenje pa poteka hitro in enakomerno.

Preizkusite svoje recepte, pri tem pa zmanjsajte obicajno uporabljeno kolicino preliva, da se prepricate o ucinkovitosti te nove funkcije.
Zadovoljniboste z lahkotnostjo pripravljene jedi.

VENTILATOR IN SPODNJI GRELEC (a): Pecico segreva spodnji grelec, vroC zrak pa zahvaljujoc ventilatorju kroZi v notranjosti pecice.
210 Funkcija je namenjena peki obcutljivih jedi (pite- narastki). Jed se ne izsusi in bolje naraste, predvsem to velja za kolace, kruh in druge jedi,
kise morajo segrevati od spodaj. Pekac potisnite v spodnjo visino vodila.

220 ZGORNJI/SPODNIJI GRELEC : Delujeta spodnji in zgornji grelec;ta funkcija je primerna za tradicionalni nacin peke in jo priporo¢amo za
peko krac,divjacine, peciva, keksov, jabolk ter za vse jedi, kijih Zelite hrustljavo zapedi.

ZAR : Pri zaprtih vratih pecice.Ta funkcija je primerna za peko tanj$ih kosov mesa. Nastavljanje temperature ni mogoce. Najprej pecico
230 segrevajte 5 minut, nato postavite jed vanjo. Primerno za peko kebaba, mesa na Zaru, gratiniranje .. Belo meso naj bo od grelca bolj
oddaljeno, pece se dlje ¢asa, a bo boljokusno. Rdece meso ali ribe pecite na resetki, pod katero potisnete pekac za lovljenje mascobe.

3

ZAR S KROZENJEM ZRAKA (a): pri zaprtih vratih pecice. Grelec segreva zrak, ki s pomocjo ventilatorja krozi okoli Zivila. Za rdec¢e meso je
200 potrebno predhodno ogrevanje pecice. Ta funkcija je primerna za peko debelejsih kosov mesa, a pazite, da Zivilo ni preblizu grelca. Ta
nacin je primeren za tudi za peko vecje koli¢ine perutnine, klobas, rdecega mesa... Postavite zZivilo na sredino resetke, v srednji visini ter
podstavite pekac za lovljenje masc¢obe. Na polovici predvidenega ¢asa pecenja zivilo obrnite.

&

@

220 Pizza: Pritej funkciji vroci zrak kroZi v notranjosti pecice, kar zagotavlja popolne rezultate pri peki pizz, kolacevipd.

ON [ VKLOPLJEN WIFI: Pecica omogoca brezzi¢no povezavo wifi.
RESET WIFIRESET: Omogoca ponovni zagon brezzicne povezave wifi.

*Testni program skladno s CENELEC EN 60350-1 za dolocanje energijskega razreda.
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4. Cis&enje in vzdrzevanje pedice

4.1 Splosne opombe o ciscenju

Zivljenjski cikel aparata se lahko podalj$a z rednim ¢is¢enjem. Pred
izvajanjem cis¢enja pocakajte, da se pecica ohladi. Za ciscenje nikoli ne
uporabljajte abrazivnih cistil, jeklene volne ali ostrih predmetoy, saj lahko
nepopravljivo poskodujete emajlirane dele. Uporabljajte samo vodo, mila
alidetergente na osnovi belila (amoniak).

STEKLENI DELI

Priporocamo, da stekleno okno po vsaki uporabi pecice ocistite z vpojno
kuhinjsko brisaco. Ce Zelite odstraniti bolj trdovratne madeze, lahko
uporabite dobro ozeto gobo, namoceno v detergent, in nato sperite zvodo.
TESNILO OKNA PECICE

Ceje umazano, lahko tesnilo odistite z vlazno gobo.

4.2 Funkcija Hydro Easy Clean

DODATNA OPREMA

Pred spiranjem in susenjem ocistite dodatke z vlazno gobico z milom:
izogibajte se uporabiabrazivnih detergentov.

PONEV

Po uporabi Zara odstranite ponev iz pecice. Prelijte vroCo mascobo v
posodo in z gobico ter sredstvom za pomivanje posodo operite v vroci vodi.
Ce mastni ostanki niso odstranjeni, potopite posodo v vodo in detergent.
Alternativno lahko posodo pomijete v pomivalnem stroju ali pa uporabite
komercialno Cistilo za pecice. Umazane posode nikoli ne postavite nazaj v
pecico.

Postopek HYDRO EASY CLEAN olajsa odstranjevanje mascobe in ostankov Zivil iz pecice s pomocjo pare.

1.V posodo HYDRO EASY CLEAN na dnu pecice vlijte 300 ml vode.

2. Izberite funkcijo pecice Staticna ( [Z] ) pecicaaliGretje ( Q)spodaj.
3. Temperaturo nastavite naikono HYDRO EASY CLEAN ()4

4. Pecica naj deluje 30 minut.

5.Po 30 minutahizklopite pecico in pocakajte, da se ohladi.

6.Koje pecicahladna, s krpo obrisite povrsine v notranjosti.

Opozorilo: Preden se dotaknete pecice, se prepricajte, da se je ohladila. Dokler je pecica Se vroca, bodite zelo previdni, da se ne opecete. Za ta postopek

uporabljajte destilirano ali pitno vodo.

000
000

/4
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4.3 Vzdrzevanje

SNEMANJE IN CISCENJE ZIENIH VODIL
1- Snemitevodilatako, dajihpotegnetev smeri puscic.

2- Ocistitevodila. Lahkojihpomijete v stroju, ali pajihocistite z vlaznogobico in jih nato obrisete do suhega.

3-Po ¢iscenjunamestitevodilanazajpozgornjihnavodilih v obratnemvrstnemredu.

P
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ODSTRANITEV OKNA PECICE
1. Odprite sprednje okno.

2. Odprite spojke ohisja tecajev na desni in levi strani sprednjega okna tako, da jih potisnete navzdol.

3. Okno znova namestite z izvedbo postopka v obratnem vrstnem redu.
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ODSTRANITEV IN CISCENJE STEKLENIH VRAT

1. Odprite vrata pecice.

2.3.4.Zapahnite tecaje, odstranite vijake in odstranite zgornji kovinski pokrov tako, da ga povlecete navzgor.

5.6. Odstranite steklo, pazljivo ga povlecite iz vrat pecice (opomba: v piroliticnih pecicah odstranite tudidrugo in tretje steklo (Ce je namesceno)).

7.0bkoncu Cis€enja alizamenjave sestavite dele vobratnem vrstnem redu.

Na vseh steklih mora biti oznaka »Pyro« Citljiva in namescena na levi strani vrat, v blizini levega stranskega tecaja. Na ta nacin bo natisnjena etiketa prvega
stekla bila na notranjistranivrat.
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ZAMENJAVA ZARNICE

1. Pecicoizkljucite iz napajanja.

2. Odvijte stekleni pokrov, odvijte Zarnico in jo nadomestite z novo zZarnico istega tipa.
3. Ko ste pokvarjeno Zarnico zamenjali, znova namestite stekleni pokrov.

5. Odpravijanje tezav

5.1 Pogosto zastavijena vprasanja

TEZAVA MOZNI VZROK RESITEV

Pecica se ne segreje. Ura ni nastavljena. Nastavite uro.

Funkcija kuhanja in Preverite, ali so nastavitve

Pecica se ne segreje. ) N .
temperature ni dolocena. pravilne.

Plos¢o uporabniskega vmesnika ocistite s
krpo iz mikrovlaken, da odstranite
kondenzacijsko plast.

Ni odziva uporabniskega Para in kondenzacija na
vmesnika na dotik. plosci uporabniskega vmesnika.
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EvéeiCeic aocmpaleiac

e Katd tnv SLapKela TOU PAYEPEUATOC, UMOPEL va
ouumukvwBel vypacia péoa otov Balapo Tou
doUupvou 1 emdvw oTo AL TNS TopTac. AuTo elvat
éva. GUOLOAOYLKO dalvouevo. A VO HELWOETE TO
dawopevo auto, mepuevete 10-15 Aemtd petd amo
TO AVOULA TOU GoUupvoU TPV BAAETE TPOPLUA pLECQ
otov ¢olpvo. 2e KABe mepimtwon, N CUUMUKVWON
eCadavitetal otav ¢tadcel o poupvog o€
Bepuokpaoia payepEUATOC.

* MayelpePte Ta Aaxavikd pEoa o €va OKEVOG UE
KOTTAKL VTl o€ Evav avolyto Sioko.

e ArtoduyeTe va adprjveTe TpOdLU LEoa oToV GOoUPVO
adoU Ta EXETE HAVEIPEPEL YLOL TIEPLOCOTEPO QATO
15/20 Aemtta.

e [TPOEIAOMOIHZH: n cuokeur Kat Ta MpooBaciua
runuata Bepuaivovtatl oAU katd TV SLAPKELR TNG
Xpnong. I'Ipooe&te VaL LNV QKOUUTTAOETE OToLadToTe
Oepud TUAATA.

e MMPOEIAOMOIHZH: ta mpooBAactpa TR AT Uopet
va Bepuavbouv moAl otav xpnoldomoleital To
Pnolpo otnv oxapa. Ta maldld Ba mpemel va
TIPOLEVOLV O€ piat aodalr) amdotaon.

e POEIAOMOIHZH: olyoupeuTeite OTL N OCUOKEUN
elval ofnotr) mpw QVIIKATOOTHOETE TOV AQUITIHPQ,
YO VO ATTOPUYETE TO EVOEXOUEVO NAEKTPOTIANELOC.

* MTPOEIAOMOIHZH: yla va amoduyete omolodAmote
kivbuvo pmopel va mpokAnBel amd tnv akovuola
enavadopd TN Bepulkng aodpaAelac, n cuokeur dev
npénel va tpododoteital and evog eEwTePLKO
SLakomTn eAEyXoU, OTWC EVAC XPOVOSLOKOTTNG, ) val
OoUVOEETAL O€ VOl KUKAWUQ TO omolo evepyorole(tal
KOLL QTTEVEPYOTTOLE (TOUL TAKTLKA.

e Ta matdld KATw Twv 8 €Twv Ba mpéneL va
Topapévouy o€ pla aodadn amdéotacn amod tnv
ouokeur edv dev Bplokovtat umtd cuvexn eniBAen.

e Ta mawdla dev Ba mpémnel va mailovv pe TNV
OUOKeUr. H cuokeur umopet va xpnotpomnotnBet amo
eKelvoug o €xouv NAKiaL 8 TwV Kal Avw Kal oo
eKelVOUC TOU €XOUV UELWMUEVEC CWLATLKEC,
aLoBNTNPELAKES 1 SLAVONTIKEC LKAVOTNTES, XwPLg
gunelpla  yvwon tou mpoiovtog, HOvVo eav
eTBAEMOVTAL 1) TOUG €XOUV §0Bel 0ONYLleC OXETIKA e
TNV Aeltoupyla TNC CUOKEUNG, UE Eval aodaAn TPOTIO
KOLL LE ETTYVWON TWV TUBOVWVY KIVOUVWV.

e O kaBaplopog Kat n ocuvtrpnon dev Ba MpémneL va
exteAeltal amo nadla xwplic eniBAsn.

e MnV XpnOLWOTOLE(TE Aypla 1) AELAVTIKA UALKA 1
QLXLNPES HETAMIKES EVOTPEC Yl va. kaBaploste ta
QL TNG moptag tou ¢oupvou, ylatl pmopel va
ypatl{ouVIoOUV TNV EMIGAVELD KL VO TIPOKAAECOUV
Baurnwpa tou Tapou.

* O doULpvOoC MPETEL VL €XEL OPNOEL TIPLV ByAAETE Ta
adalpoVUEVA LEPN Kal, HLETA ToV Kabaplopod, va ta
ouvappoAoye(lte kal TTAAL cUpdWVA LE TIC 0dNyieC.

* VNV XpnNOLUOTIOLE(TE OTLOKOBAPLOTH.

* BaAte t0 dI¢ TnC mpilag o pia mpila epodlaocpevn
e Tpitn emadn n omola avtloTo el pe TNV yelwon kal

n ormola mpémnel va eival ouvdedepévn kal o€
Aeltoupyla. lNa poviéla xwpic dLg mpilag,
TonoBetrote Eva otavtap ¢L¢ mpilag oto KaAwdLo TO
onoio propel va avtééel To poptio ou avaypadetat
EMAVW OTNV €TIKETA. O aywyog tne yelwong €xel
k{tpvo-TipAcivo xpwua. Autni n epyacia Ba mpenetl va
EKTEAE(TOL QMO TUOTOTOLNUEVO EMayyeEAUATiOL 2€
MEPIMTWon aouUBATOTNTOC LETAEL TNC TPIlaC Ko TOU
dc ™ mpilag Tng ouokeung, {NTAOTE Ao €va
TUOTOTIONEVO NAEKTPOAOYO VA QVTIKATAOTHOEL TNV
mplla pe pia GAAN katdAnAou tumou. H ouvdeon
otnv tpododocia Tou PEVHATOC UTOPEL emiong va
ylvel TomoBetwvtag eva aoPaAELOSLAKOTTN UETAEV
TNG CUOKEUNC Kal TNG Tpododoaciag Tou pEVUATOC O
OMo(0G va Umopel va avTEEEL TO PEYLOTO ouVOESEEVO
doptio kat va eivat cupdwvog pe TNV Loxvouoa
vopoBeaia. To kitpwo-mpaoivo kaAwdlo ¢ yelwong
Sev mpeémetl va SLakoOmTeETAL ATMO TOV
aoparetodlakorntn. H mpila ) o aoparelodLakontng
TIOU XPNOLOTIOLE(TAL Yot TNV oUVEEoN Ba TIPEMEL va
elval eukoAa TPooPacipoc otav €xel TomobetnBel n
OUOKELT) oTnV B€on tnc.

e EQv €xel maBel {nuLd to kaAdwdio Tpododoaciag Tou
pevpatog, Ba mpemel va avtikabiotatal pe eva
koAwdlo 1N pila bk déoun Slwabéolun amd tov
KOTOLOKEVQOTN 1) ETUKOLVWVWVTAG UE TNV UTNpeoia
TEXVLKNC €EUTINPETNONC.

Eav €xel mabel {nuid to koaAwdlo tpododoaoiag,
QVTIKATAOTHOTE TO ARECA CUUPWVA UE TIG AKOAOUOEG
odnylec:

- AVOLETE TO KAAULLLLOL TOU UTTAOK TWV AKPOSEKTWY,

- adalpéote o KaAwdLo Tpododoaciag Tou peUATOC
KOl QVTIKATOLOTAOTE TO UE €Va TIAPOUOLO KAAWSLO TO
ornolo elvat cupatd ue tnv cuokeur) (tumog HO5VV-F,
HO5V2V2-F).

e AutA n epyacia Ba mpéEmel va ekteAeital amod
TotonolnNuévo emayyelpatia. O aywyog tNng
velwong (kitpwvo-mpdolvo) mpemetl va eivat
LaKpUTEPOC KaTA Ttepimov 10 mm armod toug AAOUC
aywyoUG. Na omolecONTMOTE EMIOKEVEG,
oupBouAeuBeite pOVO TO TUAMA €EUTINPETNONG
neAatTwyv kat {NTAOCTE TNV XPHOoN YvAoLwV
QVTOANOKTLKWV.

e H aduvapia cuUHOPPWONG UE TA AVWTEPW UTTOPEL
va B€oel o€ kivduvo TNV aoPAAELD TNG CUOKEUNC Kl
VOL OKUPWOEL TNV EyyUNoN.

e OrolodnAmote UAIKO Tou €xeL XUBEL Kal TepLooeVEL
Ba mpénel va adatpeltal pLy amnod tov KaBapLoUo.

e Mia mapatetapévn dlakorr| tng Tpododoaciag tou
pevUATOG TOU epdavieTal katd Tn OLAPKELX TNG
dAong MayELPEUATOC UTMOPEl va TIPOKAAEDEL
SuoAettoupyia g 0Bdvnc. e autn TNV MepimTwon
ETUKOWWVNAOTE HUE TNV UNnpecia €Eumnpetnong
TEEAQTWV.

e A&V QMALTELTAL TIEPATEPW XELPLOMOG/pUBLLOELS yLa
TN AElTtoupyla TNG CUOKEUNC OTLG OVOUOOTLKEC
OUXVOTNTEG
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1. levikeg odnyiec

JaGC eUXAPLOTOUUE TIOU eMNEETE €val QIO T TIPOIOVTA AC. Ma va EXETE Ta KOAUTEPA QITOTEAECLOTA. UE TOV
doupvo oag, Ba mpéemel va SLAPACETE TIPOOEKTIKA QUTO TO EYXELPISLO 06NYLWY XPROoNG Kal va To GUAGEETE yia
peAovTikr avadopd. Mptv TomoBeTroeTe Tov HoUPVO, ONLELWOTE TOV GEPLOKO APLOUO ETOL WOTE VAL UTIOPELTE Vo
TOV SWOETE OTO TPOCWTTLKO TNG UTTNPEC(AG EEUTINPETNONG TTEAATWY EQV TIPEMEL VA Y{VEL Wia €TTLOKEUT.  AdoU €XeTe

adapéoet

Tov doUpPVOo amod TNV CUCKEUAGIA Tou, EAEYETE OTL Sev €xel TABEL {NLd KOTd TNV SLApKeLa TNG LeTadopds. Eav
€xeTe omoladnmote audBoAla, UNV XPNOOTIOOETE ToV GOUPVO KAl ETUKOWWVNOTE HE VAl TUOTOTIOUUEVO
TEXVIKO YLot CUBOUAEC. KpatroTe OAa Ta UAIKA TNG cUOKEUAGIagG (TAQOTIKEG COKOUAEG, TIOAUOTEPIVEG, KapdLd)
pakptd amo madld. ‘Otav avaBel o $oupvog yla mpwtn ¢opd, Umopel va epudaviotel évtovog karvog pall pe
HUPWSLA, 0 omolog PoKAAELTAL ard TNV KOAQ TTOU UTIAPYEL EMAVW OTA LOVWTIKA TAaiola Ttou TeplBaAouV Tov
doupvo ta omola Beppaivovral yia mpwtn dopd. Autd eival amoAUTwG PuUCLoAoYIKO Kal, eqv epdaviotel, Ba
TIPETEL VA TIEPIUEVETE VA SLAAUBEL 0 Kartvog TipLy TomoBeTrioeTe dayntod péoa otov poupvo. O kataokeuaothg Sev

dépeL kapia armoAUTwg euBUVN o€ MEepimTWaon Tou Gev TNPOUVTAL OL O8NYLES TIOU TIEPLEXOVTAL OE QUTO TO £yypado.
IHMEIQZH: ot Asttoupyieg Tou doUpvou, oL IBLOTNTEG KAl T aéecoudp Tou Tieplypddovtal o autd To eyxelpidlo Ba Stadépouv, avaloya e TO HOVIEAD TIOU EXETE

QyOPACEL.

1.1 Evéeiteic aopaAeiac

BUKOPUCTOBYTE AYXOBKY /IMLLE 33 MPU3HAYEHHAM, @ Came A/19 NPUTOTYBaHHA
Ki. Bbyab-fike iHWe BWMKOPWUCTAHHA, HAaNpWKaag, AK Axepena Tenna, €
HenpaBUAbHMM Ta BiANOBIAHO Hebe3neyHMM. BUpobOHUK He Hece
BiANOBIAaNbHOCTI 33 ByaAb-AKY WKOAY 3anoaisHy BHACNIAOK HENPABUALHOIO,
HeBiANOBILAHOMO Y/ HEPO3YMHOTO BUKOPUCTAHHA NpUAay.

BuKopMCTaHHA Byab-AKOrO eNeKTPUUYHOTo Npunasdy nepeabdavae 4OTPUMAHHA
AeAknxX GyHAAMEHTaNbHUX NPaBUA:

1.2 HAEKTPIKN Ao pAAEIT

- He TATHITb Kabenb KMBNEHHSA, LD BUTATHYTU BUIKY 3 PO3ETKM;

- He TOpKamnTeca npuaaay BOSOTMMU YU MOKPUMM pyKamm abo Horamu;

- AK MPaBWO, He PEKOMEHAYETbCA BUKOPUCTOBYBATY aflanTepu, po3ranysysaui
Ta NpPOLOBKYBaYi;

y BUMaZKy HeCnpaBHOCTI Ta/un HeBiANoBiAHOT POBOTH, BUMKHITL Npuaag, i He
HamarauTecs BiApeMOHTYBaTH NOrO.

ZIFTOYPEYTEITE OTI OAEX Ol HAEKTPIKEZ ZYNAEZEIZ FINONTAI AMO ENA
HAEKTPOAOTO'H MIZTONOIHMENO TEXNIKO.

To kaAwbio Tpododoatiag e To oroio cuvbéetal o hoUPVOC TPETMEL va TANPOL TLG
npolmoBécelg ¢ Loxvouoag vopoBeoiag otnv xwpa tomobétnong. O
KQTAOKEUOOTNG SeV GEPEL Koo armoAUTWE euBuvn yla TUXOV (LA TIou €XEL
TPOKANBel amd pn tpnon autwv twy odnywyv. O dolpvog TPEMEL va elvatl
ouvdedepévog o pia apoxn NAEKTPLKOU PEVOTOC UE YELWHEVN Tipila Tolxou N
€va TTOMarAO aodaAeloSLaKOTT, avaloya e TNV oxvouoa vouoBeaia otnv
xwpa Tormobétnong. H tpododooia tou nAektpikol pevpatog Ba Tpémel va
TPOOTATEVETAL UE KATAAMNAEG QODANELEG KOl T KOAWSLA TTIOU XPNGLUOTIOLOUVTAL
TIPEMEL va. €xouv Slatopr) n omola va eyyudtal Ty owotr Tpododoaoia Tou
doupvou.

ZYNAEZH

O ¢doUVpvog Tpododoteital pe €va kahwdlo Tpododoatiag To omoio Ba TPEmeL va
glvat ouvoedepEvo UOVO LE pia tapoxn NAEKTpkol pevpatog e 220-240 Vac 50
Hz petafy twv dacewv ) PeTaty g pdong kat tou oudétepou. MNpwv ocuvdebel o
$oUPVOG HE TNV TIAPOXT) NAEKTPLKOU PEVLATOG, EVAL ONUAVTIKO VOl EAEVEETE:

- TNV TAON TIOU UTTOSEIKVUETAL ETIAVW OTO OPYAVO HETPNONG,

- TNV pUBLLON ToU aoDAAELOSLAKOTTTN.

To kaAwSLo TNG YEIWONC TIOU CUVEEETAL OTOV OKPOSEKTN Yelwaong Tou doupvou

1.3 Yrobei&elic

TIPETEL VA €lval OUVOESEUEVO e TOV OKPOOEKTN NG Yelwong TG mapoxng
NAEKTPLKOU PEVOTOC,

MPOEIAONOIHZH

IMpw cUVEETETE TOV GOUPVO E TNV TIAPOXT) NAEKTPLKOU PEVHATOG, {NTAHOTE Qo éva
TUOTOTOLNEVO NAEKTPOAGYO VA EAEYEEL TNV CUVEXELD TOU OKPOSEKTN TNG YEIWONG
NG TAPOXNC NAEKTPIKOU PEVLIOTOC. O KATAOKELAOTHE Sev GEPEL Kapia armoAUTwWS
€uBUVN yla TUXOV atuxUaTa f GAAa TipoBAruaTa TPokANBoUV armd Ty auéAeL
oUvdeanG Tou GoUpvou e Tov akpodEKTn TG yelwong f amd pia ovvdeon pe TNV
yelwon n omola €xel EAATTWHATIKY CUVEXELQ.

IHMEIQZH: Aoyw tou OTL 0 dovpvog umopel va TpolmoBétel Asttoupyia
ouVTHPENONG, KaAOG lval va dlatnpeite StaBéotun GAn pia rpila toiyou €Tt wote
va propel va ouvdebel oe autrv o doupvoc edv adbapebel arod tov xwpo otov
oroio eivat tonoBetnuévoc. To kaAwdlo Tpododoaiag MpEmeL va avtikabioTotat
LOVO Qrtd TPOOWTTKO TNG TEXVIKNAG UTINPECLOG 1 amd TEXVIKOUC UE QVTIOTOLES
TUOTOTTOLOELC.

‘Otav elvat oBNotog 0 Goupvog Pmopet va uTtdpyel éva acBevég Gwe YUpw armo Tov

KEVTPIKO KUpLo SLakdrmtn. Autd eival amoluta ¢uctoloyko. Mropetl va ofnoet
arm\a yupilovtag avamoda v mpila Tng cuckeung N aAdlovtag Béon UeTaty Twv
aKpoSeKTWY Tpododoatag.

Metd amo kdbe yprion tou dovpvou, évac eAdylotog kabBaplopog Ba Slatnproet
Tov boLPVO eVTEAWG kabBapo.

Mnv oKenAleTe Tal ToWUATA ToU GoUPVOU e QAOUHLVOXOQPTO 1) TIPOOTOTEUTIKA
plag xpnong mou SlatiBevral amd ta KAtaoTAPATa. To aAouUVOXapTo N
orolodnmoTe MO TPOCTATEUTIKO, OTav elval o Gueon emadr pe o Bepuod
OUGATO, uTtApxel Kivbuvog va AlWOEL kal va kataoTpéPel TO OUOATO Twv
E0WTEPIKWY TOWHATWV. Mol va TipoAdBeTe uTtepBoAikd Aépwpa Tou hoUpvou oag

1.4 BCTOHOBAEHHS

e QIOTEAEOUA €VTOVOUG KOTVOUG KAl UUPWOLEC, 0OC OUVIOTOUHE VO NV
XPNOLOTOLELTE ToV doupvo oe TIOAD ulinAn Beppokpacia. Eival kaAltepo va
mapatelvete Tov Xpovo Pnoiuatog kal va XapnAwoete Alyo tnv Beppokpacia.
JUMMANPWUATIKA UE T a€EcOUAp TOU TtopExovTal pall e Tov dolpvo, 0og
oupBouleVoupe va xpnowlomoleite povo Siokoug kat dopueg Ynoluatog
aVOEKTIKEG 0€ TTOAU UINAEG Beppiokpaaieg.

O kaTOoKEUOOTNG SeV €XEL Kapla uToXpEwaN va KAveL Ty TormoBétnon. Eav
XPELAZETOL N TTOPOXN LTIOOTAPLENG TOU KATACKEVAOTH YLA TNV ETILOKEUT BAaAB WV
mou €xouv mpokUel and AavBacuévn tomobBETnon, auth n mapoxn
UTOoTNPLENG S€V KAAUTITETAL QO TNV €yyunaon. MNpémet va akoAouBouvtal ot
odnyleg tomoBétnong yla moTomolnpévo emayyeAuatia. H AavBaouévn
TonoBétnon pnopel va mpokaAéoel BAGBN N TpAUATIONO 0 avBpwmoug, {wa
i avtikelpeva. O kataokeuaotng dev pmopel va BewpnBel umodloyog yla

Tétolec BAABEC A TPAUHOTIOUOUC.

0O doUpvog uropei va Bploketat povo WnAd oe pia otAAn. Mptv amnd tny otrpLen
TOU, TIPETIEL VA GLYOUPEUTE(TE OTL UTIAPXEL KAAOC EEQEPLOUOG OTOV XWPO TOU
doUpvou Tou Ba emutpéPel TNV owaoTr kKukAodbopia Tou agpa mou amatteitat
yla TNy PUEn Kat TNV mpooTacia Twv ECWTEPIKWY LEPWV. KAVTE Ta avolypata
mou mpoodlopilovtal otnv teAeutaia celida avaloya pe Tov TUTO
TomoBétnong.

1.5 Alaxgipion ammoppIudT®y KAl TPooTadia ToL TTERIRAANOVTOG

AUTN n CUOKELT €XEL onpavaon cUudbwva e Tnv Evpwrnaik Odnyia
2012/19/EU oxetkd pe ta amOPAnTa eldwv nAEKTPLKOU Kot
nAektpovikol eformopol (WEEE). H WEEE mepiauBavel téoo
PUTIOYOVEC OUGLEC (0L OTOlEG UTTOPOUV va €XOUV OPVNTIKEG
EMUTTWOELS 0To TEPBAMoV) 600 Kal Baotka eéaptrata (ta omola
urmopoUlv va xpnowormotnBoulv Kat TaAL). Eival onuavtikd va
urtopdMovtal ta WEEE oe GUYKEKPUUEVEG ETIEEEPYATIEG ETOL WOTE VL
adalpovvTal Kat va amoppirrovtal OAa Ta pumoyova atolyela. Ta GTopa Umopouy
va Stadpapatioouv onuavtiko poAo otnv eéaodalion otLta WEEE bev

Ba aroteAécouy €va TN yLa To TieplBar oy, elval amapaitnTto va akoAouBeite

HEPIKOUG BACIKOUG KAVOVEG:

- 1o WEEE Sev Ba pémet va avTiETWTTI{oVTAL GOV OLKLOKA QIOPPIUUATA,

- Ta WEEE Ba mpémel va petadépovial OTlG EIOIKEG TIEPLOXEG CUAOYNG TIOU
Slaxetpiovtat amo Tig SnNOTIKO CUBOUALO iy artd e€0UCLOSOTNUEVEG ETALPE(EC.

Y€ TIOMEG XWPES, UMOPEL va UTapXouV SLHBECIUEG CUNOYEG artd To omtiTia yla
peydha WEEE. ‘Otav ayopalete pia kawvoUpyla GUCKEUH, N TOAA Umopel va
emotpadel otov MwANT 0 omolog o omolog TPEMeL va TNV TapaAdBel Xwpig
XP€won o€ pia avaloyia pia pog pia, epocov n cuokeur| auth elvat loodVVauou
TUTTIOU KA EXELTLG (LEG AETOUPYIEG LIE TNV TIAPEXOEVN CUCKEUN.
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E=ZOIKONOMHZH KAI ZEBAZMOZ ZTO NMEPIBAAAON

‘Omou elval edIKTo, amodUyETE TNV POBEPUAVON TOU GOUPVOU KL TIPOCTIABELTE TTAVTA VOl TOV YEUILETE. AVOIYETE TNV TTOPTA TOU GOUPVOU O00 TO SUVOTOV AlYOTEPO CUXVA,
ylati Stackoprtiletal n B€ppavaon amod tov Balapo kaBe dopd ou avolyel. Ma pia onUavTki EE0KOVOUNGN EVEPYELAG, GRNMVETE ToV HoUPVOo LETALY 5 kat 10 AemTwy mpv
ortd TOV POYPOUUOTIOHEVO TEPHOTIOMO TOU XPOVOU UAYELPEUATOC, KL XPNOWOTIOLELOTE TNV BEPUOTNTA TTOU AMOMEVEL TNV omola e§akoAouBel va Snpoupyel o dovpvog.
KaBapiote kaBapég TG TOLOUXES KABAPEG KOl CWOTA TOTIOBETNUEVEG OTIG BETELG TOUG, YLa va artodUYEeTe Sladuyn Tng Bepudtntag 6w armd tov BaAapo. Edv xete poAdL
TAPOXNG UE VUXTEPWVO TULOAOYLO, TO TPOYPOLHO "KABUOTEPNHUEVOU HAYEPEUATOC" KAVEL EUKONOTEPN TNV €EOLKOVOUNGN EVEPYELQG, UETAPEPOVTAC TNV Evapen Tng
SLoSKACTLOC HAYELPEUATOC TNV WPAL TIOU LOXVUEL N LELWHEVN XPEWODN.

1.6 AeKAQPALLif BIANOBIAHOCTI

e ToroBetwvrag To avavvaLOTLKéc € EMAVW O€ QUTO TO TIPOIOV, EMIBERAWVOULE TNV OUUBATOTNTA UE OAEG TIG OXETIKEG ELpWAiKES TIPOUTIOBETELS AohANELaG, LYELDG
KoL tpootaciag Tou mepBAAOVTOG Ttou edappolovTal yla auTo TO TIPOLOV GUHDWVA LE TNV LoxUouoa VopoBeaia.

* Me to mapov n Candy Hoover Group, SnAWveL OTLQUTI) N GUCKEUH TIOU EXEL GHUAVON usc € TIANpPOLTIS Baotkég mpolmobéaelg tng Odnyiag 2014/53/EU.
Na va AdBete éva avtiypado te SnAwong ouHOpdwWoNnG, 0ag TOPAKAAOUE VAL ETUKOWWVIOETE HLE TOV KATAOKEVAOT 0TO: Www.candy-group.com

2. Meplypaprn ToL TTEOIOVTOC
2.1 Emokomnon

1. Mivakag eAéyxou

2. @€oelg padt

(mMAeuplko cuppaTVO
kKaAwdlo eav mepAappavetal)
3. MetaAAwkr oxdpa

4. Pi€te tn Aekavn

5. Aveuotnpag (riow amo tnv
mAaka xaAuBa)

6. Mopta poupvou

2.2 AEeoouap (avAAoya PE TO UOVTEAO)

1 Aoxeio cuAOYAS 3 eykdpoia cbppa TAEypaTa

JUMéyel ta unoAelppata ta omola oTdlouv Kkatd tnv Slapkela  [MAguplkr cUppa TAEYUa GV TIEpAQUBAVETOL.
Tou Pnolpatog Twy Tpodwy EMAVW OTLC OXAPEG.

2 MeTAANIKT) oxdpa

Yuykpatel doppeg Wnotpatog kat tadd.

2.3 Xpnon yia TpwTtn popd

NMPOKATAPKTIKOXZ KAOAPIZMOZ

KaBapiote Tov doUpvo TpLv TOV XPNOLUOTIOLNOETE LA TPWTN GOPA. ZKOUTIOTE TIG EEWTEPIKEC ETUGAVELEG LLE VA VOTIOMEVO LaAAKO Ttavi. MAUVETE OAa Ta
agecoudp pEoa otov hoUpvVo Kal OKoUTIIOTE pe éva SLdAupa (eaTol vepoU kal katdAAnAou kaBaplotikoU uypou. PuBuiote tov adelo dolpvo otnv
HEyLoTn Beppokpacia Kat adroTe TOV aVappévo ylamepinou 1 wpa, autd Ba adalpEoELTUXOV UTIOAEUTOUEVEG LUPWELEC TNG KALVOUPYLOG CUCKEUNG.
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3. Xpnon 1oL oLEVOL (AVAAOYA UE TO UOVTEAO)

3.1

Meplypagn TTivaka eAEYXOL

o
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. AlakomTng emiloyng Bepuootatn

. Auyvia orjpatog Beppootatn

. TEAOG payelpEUATOC

. XpOvog HayeLpEUaTog

. Eudavion Bepuokpaacioc  pohoylov
.'EAeyxol puButang 066vng LCD

. N\emTa AemTa

. PUBuLon poAoylou

. \uyvia onpatog Wifi

10. Koupurmi emhoyng Aettoupyiag

O 00 N O U b WN

MPOEIAONOIHZH: H tpWtn EVEPYELOL TTOU TIPETIEL VOL EKTEAECTEL LETA TNV TOTTOBETNON TOU poUpVou
1 HETA Tt Stakomn Tthg Tpododociag pevpatog (autd gival yvwoto 6tL n 006vn MAAAGUEVO Kot
Seiyvel 12:00) puBbuileL tn cwot wpa. H kdtw 8eftd evdewktikr Auxvia LED avapooBrvel

tautoxpova (D).

o PUBp{OTE TV WPQ e Ta KOU LA =" "+".
* Natrote to mAfKTpo Menu (Mevou) f epipévete 5" katto poAdL Ba pubpiotet.

APOZOXH: O poupvogBa AeltoupyroeL LOVO yLatn pUBULON TOU POAOYLOU

AEITOYPTIA MOz XPHZIMOTMOIEITE

MQz NA AMATOPEYETAI

TI KANEI

>HMEIQ>H

¢ H Aettoupyla aoddlelag ylo ta maudd
evepyoroleital ayyllovtag To oToElo
Set (PuBuion) (+) yla touAdxwotov 7
SeutepOhenta. Amd QUTA TN OTWUA
KaBe GMN Aettoupyia KAEWOWVEL Kal n
0806vn Ba avapooPrivel ava 3 Seut. TV
évdelen STOP (AIAKOMH) kat tn
PUBLLOUEVN WP SLAKOTTTOUEVAL.

KAEIAAPIA

¢ H Aewoupyla maubikhy kAeldapla
anevepyomnoleitat ayyilovtag to
touchpad Set (+) &avd yia ToulaxoTtov
5 SeUTEPOAEMTALATIO TN OTWYUA QUTH
ONeG oL Aettoupyleg elvat emAEEIUES
gava.

e MEOTE TO KEVTPIKO KOUUTIL 3 PopEC
e Matrote to mARKTpa " "+" yLa va
PUBOUICETE TOV QIALTOVHEVO XPOVO
o AneAeuBePWOTE OAQ TA KOUUTTILA

AEMNTO
(OPONTIZON

e MOALg TapéNBel 0 XpoOVOG TNG
puUBULONG, evepyomoLeTal NXNTKOG
OUVOYEPHOG. AUTOC O GUVAYEPHOG
OTAUATA QUTOHATA, AANG YTTOPE(TE Val
TOV OTQUOTAOCETE QUECH TOTWVTAG
omolo8HMoTE MARKTPO.

¢ AKoUyeTtal EUvNnTrPL 0TO TEAOG TNG
KaBoPLopEVNG WPAG.

e Katd t Siapketa tng dtadikaoiag,
otnv 086vn epdaviletal o urtdAouTog
XPOVOG.

e ETUTpémel Tn Xprion tou ¢oupvou wg
gunvntript (Ba pumopouoe va evepyoronBet
elte pe ™ Aewoupyia tou doupvou eite
Xwpic T Aettoupyia Tou Gpovpvou)

e EmiAégTe TN Aettoupyia
HQYELPEUATOG HE TOV TEPLOTPODIKD
Slakomtn Aettoupyiag tou Golpvou
kal tnv embuunty Beppokpacia
LQYELPEUATOC HE TOV TIEEPLOTPODIKO
Slakomtn tou Beppootdrn.

o ME0TE TO KEVTPLKO Kouprti 1 dopd

e Matrote ta kouprd "-" N "+" yla va
puBuicete tn SLapkeLla TNG
HYELPEUATOG TIOU TaLTETAL

* AGroTE OAQL TA KOU UTTLA
SHMEIQZH: Edv o ¢doUpvog eival
QTEVEPYOTIOLNUEVOG 1) N Auyxvia
Aewtoupyel, n Aewtoupyia xpovikoL
TPOYPAUHUATIOMOU LAYELPEUATOC SEV
Aettoupyetl.

XPONOZ
MATEIPEMATOZ

=

e [latroTe OMOLOSHTOTE KOUWT yla
va OTQUATAOETE TO Onua. MMECTE TO
KEVTPLKO KOUMTTL YL VoL ETUOTPEWETE
otn Aettoupyia poloylou.

o ETUTPEMEL TNV TIPOETIAOYN TOU XPOVOU
HOYELPEUATOC TOU amatteltal ya Ty
EM\EYHLEVN oUVTAYH.

e [la va eAéyfete MOCO XPOVLIKO
Slaotnpa adrveTe va TpELEL, AT OTE TO
TAnktpo MENU 1.

e M va Tpororotoete / aMAgeTe thv
npokaBoplopévn wpa TIECTE TaA
TARkTpa MENU ko "-" "+,

*3TO TEAOG TOU TPOYPAMUMATOG, TO
Tpoypappa peTadibel 3 mpoeldomonTika
ofpata kat n évéelén End (Télog)
epdaviletat otnv 08ovn.

PuBuiote To Stakormtn emhoyng Aettoupylag
otn Béon "0" ywa va emavéNBete otn
Aettoupyia pohoyloU.

o ETUAEETE TN AELTOUPYIO LOYELPEUATOG
UE TOV TEPLOTPODLKO SLaKkomTn
Aettoupyiag tTou dovpvou Kkal TNV
emibupunth Bepuokpaocia
HQYELPEUATOG HE TOV TEPLOTPODIKO
Stakortn tou Beppootdn.

o MIECTE TO KEVTPLKO KOUUTT 2 HOPES

¢ Matnote ta mMAktpa "-" "+" yla va
pubuioete TV WpA KATd TNV omola
Bé\ete va anevepyoronBei to dovpvo
* ATeAeUBEPWOTE TAL KOUUTILA
SHMEIQZIH: E&v o ¢doupvog eival
amevepyomotnuévog i n Auvyvia
Aewtoupyel, n Aettoupyia xpovikol
TIPOYPQUMATIONOU  HOYELPEUATOG eV
Aettoupyel.

TEAOX TOY
MATEIPOY

o Katd to ypovo pubuiong, o doupvog
Ba oBnoeL. Na va amevepyonoloete
XELPOKIVNTA, yuploTe Tov emiloyéa
Aettoupyiag povpvou otn Béon O.

® 3G EMTPEMEL VA OPIOETE TO TENOG
TOU XPOVOU LOYELPEUATOG

e Mo va eAéygete TV pokaboplopévn
WPA TUECTE TO KEVIPKO KOUUTIL 2
dopeg

e L0 Va TPOTIOTIOLACETE TNV
mipokaBopLopEVN Wpa TLECTE TA
TANKTPa MENU +"-" “+"

e AUTA n Aeltoupyla xpnolpomoleitatl
ouvABwg pe tn Aettoupyia "xpovog
Hayelpépatog”.

Ma mopddelypa, €dv To TIATO TIPEMEL vVl
HOYELPEUTEL yLaL 45 AETTA KL TIPEMEL VL Elvat
ETOWO MEXPL TG 12:30, arm\d em\égte thv
amaLtoUevn Aetoupyia, puBUIOTE TO Xpovo
HOYELPEUATOG O€ 45 AemTd Kat To TENOG Tou
XPOVOU payelpépatog otig 12:30.

e JTO0 TENOG TNG wpag pubulong tou
payelpepatog, o dovpvog Ba oPfroet
QUTOMATA KOl B AKOVYETAL EVAG NYNTIKOG
OUVAYEPUOG.

e To payeipepa Ba EekvnoeL QUTOHATA OTLG
11:45 (12:30 peiov 45 Aemta) kat Ba
OUVEXLOTEL EXPL TO TIPOKABOPLOHEVO TENOG
TOU XPOVOU HAYEPEUATOG, OTAV O GOUPVOG
Ba anevepyonolnBel autopaTa.
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AEITOYPTIA ELETTRONICA ZERO WIFI
To Wi Fi éxel 500 SladpopeTIkEG OETELG OTOV ETUAOYEN LAYELPEUATOG.

* Wi Fi evepyo: To Wi Fi evepyoroleital Lovo v 0 Goupvog ExeL 8N eyypadel oTn cUCKeLH 0ag. Z& aUTA TN BEaN, 0 doUpvVOg EAEyXETAL Sl X
LOVO QITOUOKPUCHEVA. = OVEN al |
* Wi Fi emavadopd: Apou adroete tov emthoyéa enavadopds Wi Fi yia 307, n Aettoupyia Bluetooth evepyoroteital kat Ba elote oe

B€on va eyypaete To HoUPVO 0TN CUCKEUN 0OG EVTOG 5. | Fanoven 35..

EQv n eyypadn eival emtuxng, o doupvog Ba eAEyxeTAL ATOUAKPUOUEVA Kal To elkovidlo Wi Fi Ba evepyomownBetl. Eav n eyypacdr| dev
elvat emtuync, to Wi Fi Ba arevepyoroinBei kat Ba exteleotel emavadopd tou poupvou.

la va ouvexioete pe véa eyypadr|, 0 EMNOYEAG TIPOYPAUUATOG LAYELPEUATOG TIPETIEL VA TEDE( KTOC TNG BEang emavadopdg Wi Fi kat va
EMaVENDEL OE QUTH.

Inueiwon: Eykataotiote Ty edbappoyn oTn CUCKEUH GaC TPV TNV EVapén TNG eyypadng

DELAY START RECIPES

Inueiwon: H cuokeun otny orola eykabioTtortal n ebappoyr) TPEMEL VA EXEL EVEPYOTTOLNLLEVN TN Aettoupyia Bluetooth Talking Oven
Inueiwon: Matig Vo Béoelg Wi Fi, to mriktpa adrg Sev Aettoupyouv. ©) | Hetol 1cm oven, your
Inueiwon: Eival onpavikod va emtvxete oxupd onpa Wi-Fi petal tou owkiakol SpopoAoyntr| Kol thg cuokeunc. ‘Otav o ¢poupvog e
nipooabel va cuvSeBel oTo Spopoloynth, To etkovidio Ba avaBooBrivel pe pubuo 3” evepyd kat 1”7 avevepyo, Otav ExeL ndn ouvoeBel, e

To elkovidlo Ba evepyormonBel.

o HOOVER ONEFi : o]
§ | , , , . B wpemescoe.. (o)
a LS, Mo Aentopépeleg OXeTIKA e Tov TPOMO XYNAEZHS tng ouokeung ONEFi kattov TPOMO XPHIHZ tng e

- BéAtiota amote éopata, petapeite otn StevBuvon http://wizardservice.candy-hoover.com/

1. Emloyn mpoypdppatog / 2. Aldpkela mpoypdppatog / 3. PUBULoN évapéng payelpépuatog / 4- EWSIkA emloyr ocuvtaywy / 5. EKTog ouvbeong kal
bwvNTKA LTIOOTAPLEN / 6. ZUUPBOUNEC, TIPOTATELG Kol SLadLKTUaKO eyxeLpiSLO Xpnong

3.2 TpoTT0I AciIToLPYIAG YNOiuaTOCg

Emloyéag T°C

\etmoupylac | poteudenn Nettoupyla (eéaptartal amo To HovteAo Tou poupvou)

@‘ NAMIMA: AvaBel Tov dwTlopo tou dolpvou.
ANOWYZ=H: Otav pubuiletal o emloyéag oe autrn tnv B€on. O aveplotipag avakukAwveL aépa 400C yUpw amd Ta KATEW UYUEVA TPODLUA ETOL WOTE
V0L TA EETMOYWOEL O€ LEPLKA AETITA XWPIG va XAvovTal 1) va LETABAANOVTAL OL TTPWTEVEG TTOU TIEPLEXOLV TAL TPODLLLAL.
WHZIMO ME AEPA: aG GUVIOTOUE VO XPNOWOTOLETE auTr TV LEB0SO yla TTOUAEPLKA, Uupapka, Wapt Kot Aaxavikd. H Bepuotnta Stelobuel
KOAUTEPQ LECQ OTNV TPODN KAl HELWVOVTAL OL XPOVOL HAYEPEUATOG Kal TPOBEpUavang. Mmopeite va payelpébeTe TauToxpova SLadOPETIKES
180 TPodEG e ) xwplg TNV (6l poeTolaoia o pla r) meploodtepeg BEaelg. Auth N HEBOSOG HOYELPEUOTOG TIOPEXEL OUOLOHOPDN KATAVOUN TNG
BepUATNTAC KAl OL LUPWELEG SEV avaLyVUOVTAL.

Adr\oTe epimou €K AETTA ETTAEOV OTAV LAYELPEVETE TAUTOXPOVA TPODLUA.

H Aettoupyia "ECO™ 0aG EMITPETIEL VAL LAYELPEVETE LIE TILO UYLEWVO TPOTIO, HELWVOVTAG TNV QMAUTOUHEVN TTOCOTNTA AUTAPWY 1 Aaiwv. Xapn otn xprion
NG OXAPAC KOL TOU QVELOTHPA OE CUVOUACHO UE EVaV KUKAO 0€PQ LE TTIAAOUG, Ba S1atnprioeL TNV MEPLEKTIKOTNTA O€ UYPAGia ToL dayntou, Privoviag
OTNV EMUBAVELD KAL XPNOLLLOTIOLWVTAG UKPOTEPO XPOVO LOYELPEOTOC XWPLG VA UTIOVOEVTEL TN YEVON.

190 Eivat blaftepa kat@AAnAo yla To payelpepa KpEatog, bnpéva Aaxavika kat oleAETe. O KUKAOG TOU TIAAKOU aépa Slatnpel thv uypacia oto
E0WTEPLKO TOU GOUPVOU KaL TNV TIEPLEKTIKOTNTA OE LYPACIia Tou dayntol, SLaTnpwVTag TIG BPEMTIKES TIES Kat e€aodaAilovtag TaxEl OLOLOYEVN
Sladkaoia payepepatog. AoKLAOTE OAEG TIG CUVIOYEG 0OG KOl HELWOTE TO TOCO TNG OAATOAG TTOU GUVABWG XPNOULOTIOLETE KAl SOKLLACTE TV
eAabpOTNTO AUTHC TNG VEAC Aettoupyiag!

ANEMIZTHPAZ + KATQ ©EPMANTIKO ZTOIXEIO: XpnoLUOTOLE(TaL TO KATW BEPHAVTIKO OTOLXELO [LE TOV QVEULOTNPA VAL AVOKUKAWVEL TOV QE€PQ LECQ
210 otov doupvo. Auth n LEBodog eivat tbavikr yLa TapTeg e (oupePA GpoUTa, TAPTES, YAUKA KOL TIOTE.

Agv adrVeL Ta PO VAL OTEYVWOOULV Kat BonBAeL va oUCKWOoULV Ta KELK, N LUN ToU PwHLoU Kot GAA TPODLUO TTOU LLAYELPEVOVTOL ATTO TO KATW
UEPOG. ToroBeTroTE To padLoTnv pecaia Bean.

220 uéBodoc autr eivat tbavikn yla 0Aa ta mapadootakd Pnoipata. Ma podokokkiviopa KOKKWVOU KPEATOG, roast beef, pmoutL apviol, kuvnyt, dayntd

E] ZYMBATIKO WHZIMO: XpnoOTOLETaL KAl TO EMAVW, KAl To KATw Beppaviiko otolkelo. Mpobepudvete tov dolpvo yla mepimou déka Aemtd. H
TUALYEVO g aAoupvoxapTo (papillotes), yAukd pe vudadeg. TormoBetrote To daynto Kal Tov 5(0Ko Tou EMAVw oTo padLaotny pecaia BEan.

TKPIA: XpNnOULOTIOLE(OTE TO YKPIA LE TNV TIOPTA KAELOTH.

XpnoluomoLeltal ovo To emdvw BepuavTikd oTolxelo Kal pmopelte va puBuioete Tnv Beppokpacia. AmatouvTal TEVTE AEMTA POoBEPUaVonG EToL
@ 230 wote va BeppavBolv kat va ZeotaBouv Ta BepUavTIKA oToela. H emtuyia eivat eyyunpévn yla Yoo oty oxApa, KEUTAT Kot Pntd otov dolpvo.
Ta AeUKA KpEaTal TIPETEL VAL ToToBEeTOUVTAL O pia amdoTacn amd To YKP\: 0 XpOVOG LOYELPEUATOC Elval LeYaAUTEPOG, AANA TO KpEag Ba elval o
VOOTLUO. Mropeite va BAAETE KOKKVA Kpgata kat GAETA Paplol 0To padL LE TOV SLoKO GUANOYNG Qo KATW.

TKPIA ME YNOBOHOHZH ANEMIZTHPA: XpnOLLOTIOLE(OTE TO turbo-yKpWA e TNV TIOpTa KAELOTH.

XpNnoLoToLE(Tal To EMAVW BEPUAVTIKO OTOLKELD E TOV AVEULOTHPA VA AVAKUKAWVEL TOV a€pa Héoa atov doupvo. H poBépuavaon eival arapaitntn
200 yla KOKKWva Kpéata aAAdG OxL yla aompa Kpeata. I8avikr yla pLayeipepa Tpodwy HEYAAOU TTAXOUG, OAOKANPWY KOUUATIWV ONws YNTo XoLpLo,
TIOUAEPLKA KATL. ToToBETr aTE TO haynTo mou mpémel va Pnbel otnv oxapa ameubelag emdvw oTo KEVTPO Tou padlol, aTnv pecaia B€on. Impwete
Tov 8{oko GUAOYAC KATW arod To padL yla va LaléPETE TOUG XUUOUG. ZLYoUpeUTE(TE OTL To daynto Sev eivat MOAU Kovtd oto ykp\. Fuplote To
baynto oTov HLod xpovo Tou Pnoipatod.

@

220 MNITZA: Me autn n Aettoupyia avakukKAWVETAL BEPUOG A€PaG LECA OTOV GOUPVO YL VAL EEAOPONCEL TEAELO QTOTEAEGHLA YLAL TILATAL OTIWG TUTOA 1) KELK.

ON [ WIFIENEPIO: O dpoUpvog erutpénel tn cuvSeon wifi.
RESET WIFIENANA®OPA: ETtitpémeL TNV EMAVEKKIVNon TG ouvEeang wifi.

*Aokigaopévo oupewva pe To CENELEC EN 60350-1 110U XpnOIPOTTOIEITal VIO TOV TTPOGdIOPITHO TNG EVEPYEIAKAG KAAONG yia AeIToupyia e§agpiopou.
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4, KaBaplopog kal ouvinpnon ¢govEVOoL

4.1 Tevikéc odnyiec yia Tov KaBapiouo

O KUKAOG {WNG TNG CUOKEUNG UMOpEL vaL eTekTADEL LECW TAKTIKOU KABAPLOHOU.
MePLUEVETE PEXPL VA KPUWGEL 0 HOUPVOC TIPLV KAVETE OTIOLECOHTIOTE EPYACIES
XElpokivnTou kaBaplopou. MOTE UV XPNOLUOTIOLE(TE QTIOPPUTIAVTIKA HE
KOKKOUG, cUpua KaBaplopol f atxunpd avtkelpeva yla tov kabaplopo, 1ot
WOTE va Pnv TpokAnBel avermavopBwtn {nuia ota EMIOUAATWHEVO UEPN.
XpNGOUOTIOOTE HOVO VEPO, GATIOUVL I) ATOPPUTIAVTIKA UE BACNH AEUKAVTIKA
(appwvia).

F'YAAINA EEAPTHMATA

KaAd eivat va kaBapilete To TLapL TG TOPTAC UE amoppodnTIKO Xapti koulivag
UETA amo KaBe xprnon tou doupvou. Ma va adalpéoTe TLo EMIHOVOUG AEKEDES,
UTTOPELTE VA XPNOLUOTIONCETE €va GHOUYYAPL VOTIOLEVO UE KABAPLOTIKO, KOAX
OTUUEVO, KL va EEMAUVETE UETA [UE VEPO.

TZIMOYXATZAMIOY MOPTAZ

Edv eivatl Bpwpikn, n tolpouxa puropet va kabaplotel pe éva ehadpd voTLopEVO

4.2 Aeirovpyia HYDRO EASY CLEAN

odouyydpL.

A=EZOYAP

KaBapiote ta afecovdp pe éva Bpeyuévo odouyyapl e camouvl, TP Ta
EEMAUVETE KAl TO OTEYVWOETE: AMOGUYETE TNV XPrON QMOPPUTTAVTIKA UE
KOKKOUG.

AOXEIO ZYANOTHZ

Meta amd TNV Xprion tou ykpw\, adalpéote to Soxelo amd Tov doupvo.
AbeldoTe To (e0TO AiTOg 0€ €va 0KEVLOG Kat TTAUVETE To Soxelo pe (oo vepo,
XPNOLLOTIOLWVTAG VO 0HOUYYAPLKALUYPO ATMOPPUTIAVTLKO.

Edv mapapévouv umoAeippata Atmoug, Boutriéte to Soxelo péoa oe vepo Kal
KaBaploTikd. EVOANOKTIKA, Umopelte va mAUveTe to Soxelo péoa oe éva
TIAUVTAPLO TUATWY N VA XPNOLUOTIOLNCETE €va SLABECLUO OTO €UMOPLO
KaBaploTikd polpvou. MoTé pnv Balete Eava €va Bpwptko Soxelo péoa atov
doupvo.

H dtadikaoia HYDRO EASY CLEAN xpnouomolel atuod yia va BonBroeLotny amopdkpuvon UTIOAELUATWY AlTtoug Kat tpod{pwy amd to dpoupvo.
1. Pi&te 300 mlvepou oto Soxelo HYDRO EASY CLEAN 0TO KATW UEPOG TOU poUpVoU.
2. PuBuiote T Aettoupyla tou polpvou o€ ZTATIKO ( E] )N Katw ( Q ) Bepuavtnpa

3. PuBuliote tn Bepuokpacia oto elkoviblo HYDRO EASY CLEAN
4. Adnote o mpoypappa vaAettoupyroeLyla 30 AeTTa.

5. Meta amo 30 AemTd anmeVEPYOTIOLNOTE TO TIPOYPALILA KAl adrjoTE TO POUPVO VA KPUWOEL.
6.'0tav n cuokeun elvatdpooepr], KABAPIOTE TIC ECWTEPLKEG ETILDAVELEG TOU GOUPVOU UE EvaTavi.

Mpoewdoroinon: Befalwbeite 6TLn cuokeun elvat Spooepr) TtV TNV ayyiEeTe.

MPETELVATIPOOEXETE LLE OAEG TIG BEPUEC ETULDAVELES KABWC UTIAPXEL KIVEUVOG EYKAU UATWV.

XPNOLLOTIOLOTE AIMOCTAYMEVO 1| TTOOLLO VEPO.

000
000

4.3 Yuvtnpnon

AQAIPEzH KAI KAGAPIZMOZ TQN NAEYPIKQN 2XAPQN

1- Adap€oTe TIG oXAPEC TPABWVTAG TG TIPOG TNV KateUBuvon mou Seixvouv ta BEAN (Seite amo kaTw)
2- a va kaBaploeTe TI¢ oxapeg eite BAATE TIG LECQ GE VA TTAUVTIPLO TULATWY 1) XPNOLUOTIOLROTE €va Uypd odouyyapL, e€aodaiilovTag OTL LETA €XOUV OTEYVWOEL

KOAQ.

3- Metd ano tnv Sladikacia kabaplopou TomoBETAOTE TLG OXAPEG ME avTioTpodn OELPA.

//
By —— =g
I

N
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ADAIPEZH TOY MAPAGYPOY TOY ®OYPNOY
1. Avoitte to pnpootivo mapabupo.

2. Avoi&te Toug odlyktrpeg Tou meptPARHaTOC ApBpwang otn SeELA KL TNV APLOTEPH TTAEUPA TOU UTPOOTIVOU TapaBUpou TIETOVTAG TA TTPOC Ta KATW.

3. AvtikataoTtrote To mapdBbupo akohouBwvtag tn Stadikacia avtiotpoda.
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KAGAPIZMOZ MONO TOY EZQTEPIKOY TZAMIOY THZ MOPTAZ

1. Avoite Tnv topTa Tou houpvou.

2.3.4. Aobaliote Toug Levieoedeg, adalpeoTe TIG BIOeC Kal adalp€oTe EMAVW UETAAKO KAAU LU TPORWVTOC TO TTPOG TA ETIAVW.

5,6. Abaip€ote To TZapuL, Byalovtag To TPOCEKTIKA ard TV mopta Tou dpoupvou (THM: pnv adatpeite orolodnmote AAO T{auL ) €apTnUa).
7.2T0 TEAOG TOU KABAPLOHOU A TNG AVTIKATAOTOONG, LOVTAPETE EavA Ta e€apTraTa UE avTioTpodn oelpd.

Emdvw og OAa ta tlapLa, mpenetva Stafaletaln évdelgn “Low-E” kat va BplokeTal 0Tnv aploTepr TAEUPA TNG TTOPTAC, KOVIA OTOV OPLOTEPO TTAEUPLKO UEVTEDE. Mg
QUTO TOV TPOTIO, N TUTIWLEVN ETIKETA TOU TIPWTOU T{aptoV Ba elval péca otnv mopTa.
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ANTIKATAZTAZH TOY AAMMNTHPA

1. Arocuvd£ate Tov GoUpVo Ao TNV IapoxH TOU PEUUATOG.

2. Apap€aTe TO YUAALVO KAAU P, E€BLOWOTE TOV AQUITTAPA KAL OVTLIKATAOTH OTE TOV E €Va KalvoUpyLo Aaurtrpa tdiou TUTou.
3. AdoU éxelavtikataotabel o KapévogAQUITTAPAG, TOTOBETHOTE EQVA TO YUAALVO KAAU LA,

5. AVTIUETQTTION TTPORANUATWOV

5.1 FAQ

NMPOBAHMA

MIOGANH AITIA

AYZH

O dolpvog bev Beppaivetal

To poloL Sev €xel pubpoTel

Set the clock

O doupvoc dev Beppaivetat

H Aettoupyia payelpépatog Kat n
Beppokpaocia Sev €xouv puBulotet

BeBalwBelte 0Tl ol pubuioels elval cwoTeg

Aev umapyel avtidpaon Tng Slemadng
xenotn agrg

ATUOG KoL CUMTTUKVWON GTOV Ttivaka
Slaclvdeonc xpnotn

KaBaplote pe éva mavi pikpoivwy to
mAaiolo Slemadng xpnotn yla va
OALPECETE TO OTPWA CULTUKVWONG
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INSTALLATION E] «urum
INSTALACION [ ES NG AVYA)
INSTALLATIE INSTALACE

560 mm x 45 mm

@@ If the mounting of the plinth does not allow air circulation,
to obtain the maximum performance of the oven it is necessary
to create an opening of 500x10mm or the same surface in
5.000 mm2

@ Eger taban montaji, hava dolasimina olanak tanimiyorsa,
ocaktan en yuksek performansi elde etmek igin 500x10mm'lik bir
aciklik veya 5,000 mm2'de ayniylizeyin olusturulmasi gerekir.

ﬂn Si le montage du socle ne permet pas la circulation d'air,
pour obtenir la performance maximale du four, il est nécessaire
de créer une ouverture de 500x10mm ou la méme surface dans
5.000 mm2

Se il montaggio del plinto non consente la circolazione
dell'aria, per ottenere le massime prestazioni del forno &
necessario creare un'apertura di 500x10mm o la stessa
superficie in 5.000 mm2.

IE Si el montaje del zécalo no permite la circulacion de aire,
para obtener el méaximo rendimiento del horno es necesario
crear una abertura de 500x10 mm o la misma superficie en
5.000 mm2.

Jesli montaz na cokole nie pozwala na cyrkulacje powietrza,
aby uzyska¢ maksymalna wydajnos¢ piekarnika konieczne bedzie
wykonanie otworu 500x10mm lub o tej samej powierzchni
5000mm?2

@ Caso a montagem do rodapé ndo permitir a circulagdo do
ar, para obter o maximo desempenho do forno, é necessério
criar uma abertura de 500x100 mm ou a mesma superficie em
5.000mm2

Wenn die Montage des Sockels keine Luftzirkulation
zuldsst, ist es notwendig, um eine maximale Leistung des
Ofens zu erreichen, eine Offnung von 500x10 mm oder die
gleiche Oberflache in 5.000 mm2 zu schaffen.

-
=

(@] o —
NEREEEREEE

Opening / Acgiklik /
Ouverture / Apertura /
Apertura/Otwarcie / Abertura/
Offnung / Aperture /
Oteviraci / Otvoritev /
avolypa 460mm x 15 mm

@ Als de montage van de plint geen luchtcirculatie @

INSTALLATION DU FOUR [[§]  INSTALLAZIONE
INSTALAGAO INSTALLATION 3
VGRADNJA PECICE ETKATAITAIH 3

560 mm

o O

- 595 mm
'

5

22 mm

580 mm

546 mm

[ If the furniture is equpped with a bottom at the back part, provide an opening for the power
supply cable.

Mobilyanin arka tarafinda bir kaplama bulunuyorsa gl kaynagi kablosu igin bir delik agin.

134 Si le fond du meuble est doté d’un panneau de fermeture, prévoyez un orifice pour le passage
du cable d’alimentation.

Se il mobile ha un fondo posteriore, praticare un foro per il passaggio del cavo di alimentazione.
Si el mueble tiene panel posterior, haga un orificio para el cable de alimentacion.

Jesli mebel jest wyposazony w pokrywe w czesci tylnej, nalezy przewidzie¢ w niej otwér na kabel
zasilajgcy.ma du sgrge for en apning til stremforsyningskabelen.

Se o movel estiver equipado com uma cobertura na parte posterior, faga uma abertura para a
passagem do cabo de alimentagdo.

EE Wenn das Gerat mit einer Abdeckung auf der Riickseite ausgestattet ist, sorgen Sie flr eine
Offnung fir das Stromversorgungskabel.

Indien het toestel aan de achterzijde voorzien is van een afdekking, maak dan een opening voor
de stroomkabel.

Je-li ndbytek v zadni ¢asti vybaven krytem, vytvorte otvor pro napajeci kabel.
Ce je omarica na zadnji strani zaprta, naredite odprtino za napajalni kabel.

[d3 Eav to érutho elvat edoblacpévo pe éva tolywpa 0To Tiow PEPOC, KAVTE £va GVolypa yla To
kKahwdLo Tpododoaiag.

Ce namestitev podstavka ne omogoca krozenja

toelaat, dient men, om de optimale prestatie te
verkrijgen van de oven, een opening te maken van
500x10mm of dezelfde oppervlakte in 5.000 mm?2

Pokud montéz podstavce neumoznuje cirkulaci
vzduchu, k dosazeni maximélniho vyk onu sporaku je
treba vytvorit otvor 500 x 10 mm nebo stejnou plochu
velikosti 5000 mm?2

If the oven does not have a cooling fan, create an opening 460 mm x 15 mm

Firinda sogutma fani yoksa bir aciklik olusturun 460 mm x 15 mm

Si le four n‘a pas de ventilateur de refroidissement, créer une ouverture 460 mm x 15 mm

Se il forno non dispone di una ventola di raffreddamento, lasciare uno spazio 460 mm x 15 mm
Si el horno no tiene ventilador de refrigeracion, practique una abertura. 460 mm x 15 mm

Jesli piekarnik nie posiada wentylatora chtodzgcego, nalezy wykonac otwoér 460 mm x 15 mm
Se o forno ndo estiver equipado com uma ventoinha de arrefecimento, faca uma abertura 460 mm x 15 mm
Schaffen Sie eine Offnung, wenn der Ofen Uiber keinen Liifter verfiigt 460 mm x 15 mm
Maak een opening als de oven geen koelventilator heeft 460 mm x 15 mm

Pokud nema trouba chladici ventildtor, vytvorte otvor. 460 mm x 15 mm

Ce petica nima hladilnega ventilatorja, napravite ustrezno odprtino 460 mm x 15 mm

[[A3 Edv o dovpvog Sev Slabétet avepotripa YUENS, SnpoupyRoTe €va avolypa 460 mm x 15 mm

zraka, morate ustvariti odprtino z merami 500 x 10 mm
ali enako povr$ino (5000 mmz2), da zagotovite najboljse
delovanje pecice.

[ Eav n otepéwon tou B&Bpou bev emttpénet Ty
Kukhodopla agpa, yla va EXETE TN LEYLOTN amodoaon Tou
dovpvou elval amapaitnto va Snploupynoete éva
avolypa 500 x 10mm A tnv dla enupavela oe
5.000mm2.

Opening / Aciklik /
Ouverture / Apertura /
Apertura/Otwarcie / Abertura/
Offnung / Aperture /
Oteviraci / Otvoritev /
avolypa 560mm x 45 mm
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The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors contained in this brochure. We reserve the
right to carry out modifications to products as required, including the interests of consumption, without prejudice to the characteristics relating to
safety or function.

TR

Uretici bu kullanma kilavuzunda bulunan basim veya kopyalama hatalarindan kaynaklanan herhangi bir yanlisliktan sorumlu olmayacaktir. Giivenlik
veya islevleilgili 6zelliklere zarar vermeden tiketim istekleri dahil olmak tizere Grinlerde gerektiginde degisiklik yapma hakkimiz mahfuzdur.

Le constructeur décline toute responsabilité concernant d’éventuelles inexacitudes imputables a des erreurs d’'impression ou de transcription
contenue dans cette notice. Le constructeur se réserve le droit de modifier les produits en cas de nécessité, méme dans I'intérét de |'utilisation,
sans causer de préjudices aux caractéristiques de fonctionnement de sécurité des appareils.

T

Il produttore declina ogni responsabilita per inesattezze contenute nel documento stampato o per errori di trascrizione contenuti in questa
brochure. Inoltre, siriserva il diritto di apportare modifiche al prodotto, nell'interesse dei consumatori, senza alcun pregiudizio per la sua sicurezza
ofunzionalita.

El fabricante no se responsabiliza de las inexactitudes debidas a fallos de impresidn o transcripcion contenidos en este folleto. Nos reservamos el
derecho a modificar los productos como sea necesario, incluidos los intereses de consumo, sin perjuicio de las caracteristicas relacionadas con la
seguridad o su funcionamiento.

Producent nie odpowiada za jakiekolwiek btedy drukarskie. Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian i modyfikacji naszych produktéw
zgodnie z potrzebami wynikajacymiz zainteresowania konsumentow, bez jakiejkolwiek szkody dla wtasciwosci bezpieczenstwa lub funkcji

O fabricante declina toda e qualquer responsabilidade por gralhas, erros tipograficos ou de transcricdo/traducdo contidos neste manual.
Reservamo-nos o direito de Introduzir alteragGes nos nossos produtos, conforme necessario, tendo Inclusive em atencdo os Interesses relativos ao
respectivo consumo, sem prejuizo das caracteristicas associadas a seguranca ou ao funcionamento dos electrodomésticos.

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fiir eventuelle Druck- oder Ubersetzungsfehler dieser Bedienungsanleitung. Der Hersteller behilt sich vor
technische Anderungen zurVerbesserung der Produktqualitatim Interesse des Endverbrauchers vorzunehmen.

De fabrikant is niet aansprakelijkvoor enige onnauvvkeurigheid die hetgevolg is van drukfouten of transcriptiefouten in deze brochure. Wij
behouden ons het recht voor zo nodig, nder meerin het belang van een gunstiger verbruik, vvijzigingen aan producten aan te brengen, zonder dat
dit gevolgen heeft voor de kenmerken ten aanzien van veiligheid of functionering.
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Vyrobce neodpovida za tiskové chyby v navodu. Vyhrazujeme si pravo na zmény spotiebice podle potreby, véetné Gdajl spotreby, bez vlivu na
bezpecnost nebo funkci.

Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za morebitne tiskarske napake v tej knjizici. Pridrzuje si pravico do sprememb na aparatu brez predhodnega
obvestila vkljuéno s porabo, ki ne vplivajo na varnost ali delovanje pecice.

OkataokeuaoTng 6ev elval uTELBUVOC yLa omoLladHToTE avakpiBela mou propel va mpoékuPe amo TV ekTUTWON 1 GpACTIKA oGAAHATATIOU
nepLéxovtal og auTto 1o PUANGSLO. O KATAOKELAOTH G Statneel To Sikalwpa va TipoBEL 0€ TPOTIOTIOLOELG OTA TTPOLOVTA OTAV AUTO AMALTELTAL, TIPOG
TO CUUPEPOV TWV KATAVOAWTWY EhOcov Sev BiyeL TA X paAKTNPLOTIKATIOU adopoUV TNV aoPAAELA 1) TN AELToUpyla



